
中等职业教育国家规划教材配套教学用书

调　酒　技　术
（饭店服务与管理、旅游服务与管理专业）

主编　刘雨沧

高等教育出版社



内容提要

本书是中等职业教育饭店服务与管理、旅游服务与管理专业国家规划教材配套教学用书。

本书系统地介绍了国内外各种饮品的基本知识及其调制操作技巧，共分十章，主要内容包括：非酒精饮料，

咖啡、可可和茶，外国酿造酒，外国蒸馏酒，外国配制酒，中国酿造酒，中国白酒及配制酒，鸡尾酒调制技术，调酒

师概述，酒吧概述等。同时，书后附录精选鸡尾酒配方及调酒师英语等内容，具有较强的可操作性。

本书除了可供中等职业学校饭店服务与管理、旅游服务与管理、调酒、烹饪等专业的学生使用外，还可作为

民航空中乘务、酒吧娱乐行业人员的培训教材，亦可作为高等院校旅游专业学生的参考用书。
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前　　言

本书是中等职业教育饭店服务与管理、旅游服务与管理专业国家规划教材配套教学用书。

该书是在作者１９９９年出版的《外国酒水知识与鸡尾酒调制技术》一书的基础上改编而成的。除

了在原有教材内容的基础上作了全面的修订外，还增补了大量的文字和图片内容，首创编入花式

调酒动作１５种技法，并以《调酒技术》为名与读者见面。该书主要供中等职业学校的调酒、烹艺、

饭店服务与管理、旅游服务与管理等专业学生以及民用航空的乘务人员、酒吧娱乐从业人员学习

和培训使用，亦可作为高等院校相关专业学生的参考用书。
本书根据我国星级酒店及相关服务行业的工作实际，紧密结合国家职业技能鉴定对调酒师

的考试要求，比较系统地介绍了国内外各种饮料的基本知识及其调制操作技巧。同时，考虑到现
代饭店的涉外性，又侧重于国外主要饮品的介绍，并附上各种专业术语及饮品的英语名称，便于

读者在实际工作中学习查阅。

全书除绪论以外共分成十章。第一至第七章是介绍国内外主要饮品的知识，这是全书的知

识重点，也是调酒师首先必须掌握的知识；第八章是调制鸡尾酒技巧，这是全书的技能技巧部分，

第九和第十章的内容进一步充实了全书的内容，可视教学时间及培训形式的具体情况进行授课。

本书作为调酒专业使用，总教学时数为２４０个课时，以每周３个课时授课，两学年完成全部课程；
作为非调酒专业使用，可每周安排１～２课时，一学年完成。

本书在编写过程中征询了国内外有关专家的意见，并对每一章节进行了认真推敲和反复的

修改。厦门旅游学校调酒专业教师林小文为本书撰写了第九章的第三节、第十章的第三和第四

节，并与陈阳明老师在教学实践过程中，对本书提出不少建设性的意见，在此表示衷心的感谢。

本书在编写出版过程中，得到了高等教育出版社的编辑和厦门旅游学校张黎宁校长的指导

和帮助，在此表示由衷的感谢；同时，还得到了美国调酒师及餐饮管理专家周文伟先生、联合多美

洋酒公司厦门代表处杨伟峰先生、厦门市高级调酒师庄移树先生，以及在厦门旅游学校任教的外

籍教师Ｍｒ．ＴｏｍａｓＭａｃＬｅａｎ、ＭｉｓｓＲｅｂｅｃｃａＧｒａｎｓｈａｗ、ＭｉｓｓＪｉｌｌＤｏｍｏｎｅｙ的指导和帮助；全书图片
得到了厦门旅游学校柯维明老师的鼎力支持，在此一并表示感谢。

调酒技术是一门专业性很强的技术，涉及的知识面很广。由于编者水平有限，书中错漏之处

在所难免，恳请有关专家和读者批评指正。

作　者

２００３年７月
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绪　　论

调酒（Ｂａｒｔｅｎｄｉｎｇ）是人类酿造酒品过程中的产物，是社会发展创造出来的酒文化艺术；调酒

不仅给人们带来了物质和精神的享受，而且推动了现代社会经济的发展。调酒是一种专业性、技
术性、表演性很强的职业，学习者必须经过严格的训练和长期的实践才能掌握。
调酒源于人类最早的酿酒生产。早期的酿酒设备简陋，原料质量参差不齐，加上工人操作技

术的不同，使各批次生产出来的酒品质量不一样。为了统一产品的质量，制造商将不同批次生产

的酒液进行混合勾兑（Ｍｉｘ），使酒品的颜色、香味、口味协调一致，质量相同。这一关键性的生产
过程，产生了调配酒品的加工程序。

１８世纪，法国开始生产干邑白兰地，将不同酒龄的白兰地进行勾兑，以便调出更加美味香醇
的干邑，这种生产工艺很快在法国被推广，并流传到世界各地。当时，法国各厂家对这种“勾兑”

技术和“配方”都严加保密，并拥有自己的“勾兑师”，勾兑师的技术世袭相传，并沿袭至今。这种
“勾兑”技术是生产加工过程中的另一种调酒。
真正的“调酒”，源于１８世纪以后欧、美国家酒吧内混合酒（ＭｉｘｅｄＤｒｉｎｋ）的制作，尤其是２０

世纪３０年代以后，在美国的酒吧乃至家庭，盛行调制饮用鸡尾酒，这种习俗和商业活动产生了现

在酒吧内的调酒。
随着调酒业的发展，调酒逐渐形成为一门技术。调酒技术是指调酒师（Ｂａｒｔｅｎｄｅｒ）在调制酒

品过程中的一种技能和艺术的综合表现，其中包括：调酒动作优美流畅、投放原料准确无误、操作
干净卫生等；现代调酒技术还包括调酒速度、调酒创作艺术、花式表演动作等方面的内容。
从广义上说，调酒技术涵盖了一位调酒师的综合文化知识和专业技术能力。因此，在评价、

考核一位调酒师的水平时，必须从书面上考核其酒水知识的掌握程度，从调制过程中检验其操作
能力，通过面试评定其中英文语言表达能力等。综合上述三项考核，才能准确评定一位调酒师的
技术水平。

酒水是调酒过程中首先接触的原料，学习酒水知识是进行调酒的关键，不懂酒水知识，就
无法进行调酒，更不可能成为一名合格的调酒师。因此，学习酒水务必注意掌握以下知识和

方法：

　　一、酒水定义

“酒水”即为“饮料”（Ｂｅｖｅｒａｇｅ／Ｄｒｉｎｋ），是指除水以外，经过一定加工程序所制成供饮用的液

态食品。英语牛津字典解释为：“Ａｎｙｓｏｒｔｏｆｄｒｉｎｋｅｘｃｅｐｔｗａｔｅｒ，ｅ．ｇ．ｍｉｌｋ，ｔｅａ，ｗｉｎｅ，ｂｅｅｒ．”意
指除水以外的任何一种可饮用之液体，如牛奶、茶、葡萄酒、啤酒等。我国古代《豆棚闲话》一书也

有“酒水”一词，但指的是“筵席”之意，故民间在招待亲朋好友之际，常有“略备酒水”的自谦之辞。
现代酒店业袭用“酒水”一词来统称各种营业性饮料，所设立的“酒吧”、“水吧”、“咖啡室”则是提

供酒水服务的营业场所。
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　　二、酒水类型

酒水种类繁多，品牌不计其数，其分类方法和标准各国不尽相同，但大体可归纳为酒精饮料、
非酒精饮料和其他饮料等三大类型。

（一）酒精饮料（ＡｌｃｏｈｏｌｉｃＤｒｉｎｋ）
酒精饮料是指酒精含量在０．５％以上的饮料。其中所含的酒精是以含淀粉或含糖物质为原

料，经发酵而成的一种无色易燃的液体，能按任何比例与水混合，这种酒精即为食用酒精。
根据科学测定，酒精的沸点为７８．３度，冰点为零下１１４度。我国规定，当酒液温度为摄氏

２０度时，每１００毫升（ｍｌ）酒液中含１毫升酒精即为酒度１度。如含１毫升，就是１度，含１５毫
升，就是１５度。大凡名为“酒”者，必标有“酒度”。

酒精饮料是人类最古老的饮料，主要品类有：中国的白酒和黄酒，外国的白兰地、威士忌、伏
特加、金酒、朗姆酒、啤酒、葡萄酒、香槟酒、开胃酒、利口酒及鸡尾酒等。上述各种酒类中，外国葡

萄酒、配制酒和鸡尾酒是较为复杂的酒品，本书将作较详细的介绍。
（二）非酒精饮料（Ｎｏｎ-ａｌｃｏｈｏｌｉｃＤｒｉｎｋ）

非酒精饮料是指不含酒精或酒精含量在０．５％以下的饮料，是近代和现代食品工业的产物，
主要包括各种碳酸饮料、矿泉水、果蔬汁及其他保健饮料，习惯上，我们又把这些饮料统称为“软
饮料”（ＳｏｆｔＤｒｉｎｋ）。虽然少数软饮料含有０．５％以下的酒精，但这部分酒精仅仅是作为调香调味
之用，因此，这部分“软饮料”仍划归非酒精饮料。

（三）其他饮料（Ｏｔｈｅｒｓ）
其他饮料包括茶、咖啡、可可等，是著名的世界三大饮料。虽然这三大饮料不含有酒精，但习

惯上不归属软饮料。因此，本书将其独立列为一大门类作详细介绍。

　　三、酒水功能

酒水是人类生活中不可缺少的液态食品。其中，酒几乎是同人类文明一起来到人间的，古今
中外，酒精饮料一直是人类生活中的一种嗜好品。而现代软饮料，因其营养丰富，具有色、香、味
的特点，备受人们的喜爱。酒水的功能归纳起来有以下３点：

（一）营养功能
各种饮料均含有一定量的营养成分，其中包括氨基酸、蛋白质、糖分、维生素、矿物质及微量

元素等，这些均为人体新陈代谢所必需的营养物质。酒中的乙醇可为人体提供热量，促进人体血
液循环；各种配制酒均具有不同程度的治病、强身的功能，尤其是中国药酒，含有较多的药物滋补
成分。但不论酒、茶、咖啡或者其他各种软饮料，均应正确、适量饮用，对人体才有益处。

（二）医药功能

酒水具有医药功能，尤其是配制酒和保健饮料。古代人类早就利用酒来治病强身，并收到良
好的效果。我国的药酒长期以来一直被应用于中医临床，并作为强身、健体、养颜、防病的保健饮

品；外国配制酒不少出自于早期欧洲“炼丹术士”之手，调制的酒品含有几十种草药的有效成分，
被当时的欧洲人视为长寿和治病的灵丹妙药；现代科学研究表明，葡萄酒、中国黄酒均具有治病、

强身的功能；茶是人类最佳的饮品，其治病功能远在中国古代已被人们所利用。随着现代饮料工
业的发展，酒水已朝着发挥其医药保健功能的方向发展，使各种饮品既更加美味可口，又有益于
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人体健康。

（三）交际功能

酒水是人们社交礼仪的媒介，是待客常用的饮品，古今中外，相习不断。节日庆典，民俗活动
离不开酒水；有朋自远方来，也常以酒宴接风洗尘；各国元首互访更必须按照国际惯例，设酒宴款

待；国外祝贺胜利与成功，常以喷撒香槟酒来表示心中无限的喜悦；而“以茶待客”则是中国历代
人民的传统礼俗。随着人类社会文明的进步，酒水的交际功能更显示出其特有的魅力。

　　四、酒水知识主要内容

人类漫长的饮料发展史，融会了各国丰富的科学技术和民族文化，使饮料的生产成为一门工
业技术，“品饮”也成为一门专门的学问。因此，酒水知识的内容丰富多彩，涉及面广，它包括了化

学、地理、历史以及农业栽培、食品加工、酿造工艺学等方面的知识。本书作为调酒教材，主要侧
重于５个方面的内容，即：① 饮料的起源与发展；② 饮料的特点与分类；③ 著名品牌；④ 各种酒

水的饮用方法及服务要求等。

　　五、学习酒水知识的意义

随着我国现代饭店业的发展，酒水已成为酒店一项重要的经营项目和经济收入。其营业范
围分布在酒店的各个部门，其中包括餐厅、酒吧、咖啡厅、舞厅、客房小酒吧等。酒水几乎是每个
住店客人必须消费的饮品，因而，也是酒店必备的服务项目。

但由于星级酒店经营的酒水品种多，档次高，外国酒品名目繁杂，不容易识别；客人来自世界
各地，生活习俗和文化传统不同，加上语言交流的困难，要求服务人员不仅需要有较高的文化素

质和服务技巧，而且要具备一定的专业知识，才能提高酒水的服务质量。
同时，通过学习酒水知识，可以更好地了解世界各国的酒文化，可以促进与世界各国人民的

交往和友谊。因此，酒水知识是酒店服务专业的学生和有志于从事酒水经营服务人士的必修
课程。

　　六、学习酒水知识的方法

掌握酒水知识需要通过系统的学习和一段时间的实践训练过程。理论与实际相结合是行之
有效的学习方法；多阅读有关的书本，不断扩大知识面，努力掌握好一门外语，尤其是英语，是学

好酒水知识的关键。然而，在学习的过程中，还必须注意以下几点：

（一）听

听，即听讲解。酒水知识的内容相当丰富，不少知识书本不可能过细地加以介绍说明，而需
要老师在讲课的过程中进一步阐述。因此，听课是快速掌握酒水知识和加深理解记忆的主要

方法。
（二）看

看，即看样品，看实际操作。看样品是记忆饮品的一种有效方法。各种饮品外观、商标、产品
简介均是学习的最好实物教材。同时，通过直观教学，容易理解与掌握各种饮品的操作和服务方

法。各种杯具、器皿、用具的形状和用法，只有通过观看实物，才能获得感性认识。
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　　（三）闻

闻，即闻其气味。各种饮品均具有独自的气味，通过“闻”，才能记忆饮品的特性，加深对饮品

的印象和记忆。
（四）尝

尝，即少量品尝。只有亲自品尝、体验，准确地领会酒品的口味特点，了解饮品的独特风格，
做到心中有数，才能正确、有效的向客人介绍、推销饮品。

（五）做

做，即动手操作。从托盘、示瓶、开瓶、持杯，到斟酒均需要耐心地进行操作训练，才能达到熟
练自如。酒吧调酒员更需要通过不断地操作训练，才能学会专业调酒技术本领。
可见，酒水知识是酒店从业人员一门必修的课程，要提高酒水服务水平，就必须具备一定的

酒水专业知识。作为一位职业调酒师，除了具备专业酒水知识外，还必须掌握调酒技术，熟悉了
解酒吧的设备和管理，并具有良好的职业道德素质。当今世界，各国对调酒职业都制定了一整套

的工作要求和考核标准，我国也于１９８８年首次确定了调酒从业人员的等级标准。国外调酒机构
已成立了世界性的调酒师协会组织，调酒职业受到了世界各国青年人的喜爱和追求。毫无疑问，

要成为一名合格的调酒师，必须认真、全面地学好调酒的各项相关知识和技术。

思考题

１．简述调酒的历史沿革。

２．酒水知识包括哪些主要内容？为什么要学习酒水知识？

３．酒水有哪些功能？试分析酒水对人类的利弊。

４．如何学好酒水知识？

５．名词解释：

酒水　　酒精饮料　　非酒精饮料　食用酒精　　酒度　　调酒
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第一章

非酒精饮料

世界各国对非酒精饮料（Ｎｏｎ－ａｌｃｏｈｏｌｉｃＤｒｉｎｋ）的分类并不统一，但总的可以划分为４大品
类，即：碳酸饮料、果汁饮料、矿泉水和其他类型饮料。

第一节　碳酸饮料

碳酸饮料（ＣａｒｂｏｎａｔｅｄＢｅｖｅｒａｇｅ）俗称汽水（ＡｅｒａｔｅｄＷａｔｅｒ），是指加工时，在低温、低压条件

下，充入二氧化碳，使二氧化碳溶解于其中的一种饮料。
碳酸饮料源于１８世纪末天然含气矿泉水的发现，当时这种带气体的矿泉水被加入了糖、香

味剂等原料。１９世纪３０年代，人造碳酸水开始出现，并制成有柠檬、草莓、香草等香型的碳酸饮

料。随着世界饮料工业的发展，碳酸被广泛应用于饮料的制造。１９世纪末，可口可乐饮料开始

出现，使碳酸型饮料成为世界软饮料市场上最大宗的产品。

一、碳酸饮料的分类

碳酸饮料可按不同的原料分为：可乐型、果汁型、果味型和苏打水等几种类型。

（一）可乐型碳酸饮料

可乐型碳酸饮料简称“可乐”，是用可乐果、柠檬酸、糖、焦糖色及香料等调制而成的一种饮

料。其色泽为黑褐色，无沉淀物，酸甜适口，风味独特。世界最著名的品牌有可口可乐和百事

可乐。

（二）果汁型碳酸饮料

果汁型是指原果汁含量不低于２．５％的碳酸饮料。分清汁型和混汁型两类。前者澄清透

明，无沉淀物；后者混浊不透明，如橘子汽水、菠萝汁汽水等。

（三）果味型碳酸饮料

果味型是指以食用香精为主要赋香剂，原果汁含量低于２．５％的碳酸饮料。如柠檬汽水、橙

汁汽水等。

（四）苏打水

苏打水是用苏打（Ｓｏｄａ）为原料制成的纯碳酸饮料，不含有任何其他香味剂和糖分，可直接饮

用。苏打水又是调制各种含气体饮料的必备原料。
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二、碳酸饮料的特点

碳酸饮料中含有丰富的二氧化碳。饮用时，饮料在体内升温并降压，饮料中的碳酸迅速分
解，逸出二氧化碳气体，伴随吸热反应，使人感到凉爽。因此，碳酸饮料有清凉解暑的功能。

碳酸气体能增强饮料的风味和特色。饮用碳酸饮料时，碳酸气体能给人予舒适的杀口感；在
调制鸡尾酒时，适当运用碳酸饮料，能使调出的混合酒更富有特色和吸引力。

三、世界著名碳酸饮料

世界上各种碳酸饮料的种类和品牌数以万计，其中最流行的品种首推可乐型饮料，而最著名
的品牌是美国生产的可口可乐和百事可乐。此外，其他流行的碳酸饮料还有姜汁汽水、汤力水及

苏打水。
（一）可口可乐（Ｃｏｃａ－Ｃｏｌａ或简称Ｃｏｋｅ）

可口可乐是美国可口可乐公司生产的世界最著名的碳酸饮料之一。该饮料以可乐为香料，
用碳酸、糖、焦糖色、磷酸、精滤水等原料配制而成，其精确的配方至今秘不外传。

可乐（Ｃｏｌａ），又译成“可拉”，属梧桐科小乔木，树高４～７ｍ，原产非洲西部热带地区，生长于
８００ｍ以下的低海拔地带。其果实内的种籽含有可可碱和咖啡碱，可作为药用，是一种神经兴奋
剂，嚼食可乐果，可以消除疲劳。风靡世界的可乐型饮料就是用这种果实的种子为主要原料制
成的。

一百多年前，即１８８６年的一天，一位顾客在美国亚特兰大市的一间药房买头痛药水，碰巧药
房里的蒸馏水用完了，药剂师彭伯顿（Ｄｒ．ＪｏｈｎＳｍｙｔｈＰｅｍｂｅｒｔｏｎ）（图１－１）顺手将可乐果溶液

兑入头痛糖浆药水里面，并试尝了一口，味道出乎意料的好。这样，原想配制药水，却无意中发现
了一种新型的饮料。

图１－１　可口可乐

发明人彭伯顿

１８９３年，彭伯顿正式成立了可口可乐公司，但他经营无方，一年后
即以２３００美元转让给另一位药剂师坎德勒（Ｄｒ．ＡｓａＧ．Ｃａｎｄｌｅｒ）。坎
德勒接手后大做广告宣传，引起人们极大的兴趣。１９００年前后，可口
可乐这种饮料已行销美国各地，并开始进入国际市场。１９１９年坎德勒

将可口可乐公司以当时的天价２５００万美元卖给四个亚特兰大商人所
组成的财团。１９２３年罗伯特伍德瑞夫担任公司总裁，开展了可口可乐

公司另一个重要的新纪元。
到了２０世纪８０年代末，可口可乐已占有美国软饮料市场的６３％，

成为美国第五大国际性公司，亦是全球最大的饮料公司。据统计，现在
可口可乐公司平均每天生产２．６５亿听（８英两装）可乐饮料，居世界各

种饮料产量之冠。
早在１９２７年，可口可乐公司已在我国上海、天津分别建厂生产。

１９３３年，上海可口可乐装瓶厂，已成为当时美国在境外最大的可口可乐装瓶厂。时隔５２年，即
１９７９年可口可乐公司乘我国改革开放之机，再度捷足先登，把公司的产品投放中国市场。１９８１

年，可口可乐公司在北京建立了装瓶厂。此后，该公司先后在我国各大、中城市投资建立了１８个
装瓶厂及２个配制浓缩液工厂。根据公司的计划，还将在我国建成１０个生产工厂。可口可乐公
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司通过各种广告媒介及营销活动，至今已经抢占了１５％的中国软饮料市场。仅１９９３年，就在中

国销售了１００万箱可口可乐饮料，约合４８００万瓶（听）。

（二）百事可乐（Ｐｅｐｓｉ－Ｃｏｌａ）

百事可乐是由美国百事可乐公司生产的可乐型碳酸饮料，其配方及口味与可口可乐相似，但

略有不同，至今其配方从未对外披露。
百事可乐饮料创制于１８９８年，是美国北卡罗来纳州新伯恩市（ＮｅｗＢｅｒｎ，ＮｏｒｔｈＣａｒｏｌｉｎａ）的

一位药剂师凯莱伯·布雷德哈姆（ＣａｌｅｂＢｒａｄｈａｍ）根据可口可乐的配方仿制而成。最初他把此饮

料名为“布雷德饮料”（Ｂｒａｄ’ｓＤｒｉｎｋ），并在他所在地销售，１９０３年改名为Ｐｅｐｓｉ－Ｃｏｌａ，１９０４年正
式建厂投产，３年之后，百事可乐已拥有４０个经销点。

百事可乐公司经过近百年的发展，已成为美国一家声名显赫的饮料公司和国际性集团公司，

其系列产品行销世界１６５个国家和地区，其中百事可乐在世界４０个国家的销售量名列前茅。据

统计，该公司１９８１年销售１１亿箱可乐饮料，在国际市场上与可口可乐相抗衡。
百事可乐公司于１９８２年进入我国市场，并先后建立了十几家合资饮料厂，在我国软饮料市

场上占了８％以上的销售量。百事可乐公司宣称，到２１世纪，将雄踞中国软饮料市场的首席

位置。

（三）姜汁汽水（ＧｉｎｇｅｒＡｌｅ）
姜汁汽水是一种用生姜汁经发酵、调味而成的碳酸饮料。该饮料１９世纪初流行于英国，而

后是美国，以后逐渐流传到世界各地。其口味略带姜汁辛香味道，无色透明，口感甜润，富有碳酸

气体，是一种清凉、助消化、增进食欲的饮料。常用来单饮，或作为调制鸡尾酒的辅料。

（四）汤力水（ＴｏｎｉｃＷａｔｅｒ）

汤力水又叫“奎宁水”，是用奎宁（Ｑｕｉｎｉｎｅ）和柠檬调制而成的碳酸饮料。奎宁是从金鸡纳树

的树皮提炼出来的，味苦，奎宁味浓烈，医药上可用于治疗疟疾。因此，汤力水具有一定的药物功

效，而且有解暑、开胃的功能，被视为保健佳品。汤力水口味苦中带甜，无色透明，碳酸气体充足，
常用于单饮或作为调制鸡尾酒的辅料。

（五）其他碳酸饮料

市场上其他常见的碳酸饮料还有：

　　Ｓｐｒｉｔｅ　　　　　雪碧（美国，柠檬风味）

Ｓｅｖｅｎｕｐ 七喜（美国，柠檬风味）

ＳｏｄａＷａｔｅｒ 苏打水（略带咸味的纯碳酸饮料）

四、碳酸饮料的饮用方法与服务要求

碳酸饮料一律要冰镇，并可兑入冰块。用水杯或果汁杯上桌服务。

碳酸饮料一般作为纯饮用或与其他饮料混合使用。

服务时应尽量减少摇晃饮料瓶，斟倒应放慢速度，可分两次倒，以免泡沫溢出。成品碳酸饮

料保质期６个月至一年。因此，可在常温、阴凉的地方避光保存，或放置冰箱内冷藏贮存。
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第二节　果汁饮料

以各种水果为原料，经选果、清洗、榨汁、过滤、杀菌等工序，并加入适量的水、糖、香精、色素，

或其他添加剂，制成的浓缩或稀释的饮料统称为果汁饮料。果汁饮料是软饮料工业中最大宗的
产品之一。

一、果汁饮料的分类

（一）按制作方法分类

果汁饮料可根据制作方法分成４种：

１．浓缩果汁
浓缩果汁是用新鲜水果榨汁后加以浓缩的，即用物理方法除去原果汁中的水分，内含１００％

原果汁并具有该种水果应有特征的制品。不加糖、色素、防腐剂、香料，但需冷冻保存，以防变质。
这种浓缩液可作为果汁饮料的基本原料，亦可加水稀释直接饮用。

２．稀释果汁
稀释果汁是用天然果汁加糖、水、柠檬酸及其他原料，调至适宜的酸甜度，最后装瓶。其原果

汁含量不少于１０％，有清汁和混汁之分。含有两种以上的原果汁者，称为什锦果汁。市面上销
售的各种瓶装或软包装果汁饮料，多数属于这种类型。

３．果肉果汁
果肉果汁又叫“带果肉果汁”。果肉经打浆、粉碎后呈微粒化混悬液，再添加适量的糖、香料、

酸味剂调制而成。一般要求原果浆含量４５％以上，果肉细粒含量２０％以上，并具有一定的稠度。
“粒粒橙”即属此类饮料。
４．发酵果汁
发酵果汁是在果汁中加入酵母进行发酵，得到含酒精量５％左右的发酵液，再将所得的发酵

液添加适量的柠檬酸、糖、水，调配成酒精含量低于０．５％的软饮料。这种饮料具有鲜果的香味，
又略带醇香的味道，常加入碳酸气体，口感爽适，如苹果汽酒（Ｃｉｄｅｒ）。

（二）按原料种类分类
按照原料种类，国内外主要果汁饮料可分成下列１２种类型：

１．橙汁（ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ）
橙汁一般用甜橙（Ｏｒａｎｇｅ）的果实为原料，经选果、榨汁、过滤、杀菌制成１００％原汁，然后用

这种原汁加工成各种橙汁饮料，如橘子水（Ｏｒａｎｇｅａｄｅ）就是用３０％左右的橙汁，加水、糖、香料等
调制而成。

橙汁是一种历史悠久、最普遍的饮料，其汁液酸甜，气味芳香，是软料工业中一种最重要的原
料。目前，世界上许多国家均有生产，其中美国和澳大利亚是世界最大的生产国。

２．苹果汁（ＡｐｐｌｅＪｕｉｃｅ）
苹果（Ａｐｐｌｅ）原产我国，已有４０００多年的食用历史。用苹果制成苹果汁饮料则是近代世界

工业的产物。常用不同品种的苹果制成混合果汁，然后再加工、过滤、澄清、杀菌制成清汁。苹果
汁口味甜润，是国外一种流行的软饮料，主要生产国和消费国集中在欧洲和北美。
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３．柠檬汁（ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ）
柠檬（Ｌｅｍｏｎ）原产印度，后传入欧洲、北美，我国从宋代开始种植。柠檬皮黄色，形状椭圆，

其果汁、果肉、果皮被广泛应用于西餐菜肴的烹制，亦是调制鸡尾酒不可或缺的材料。柠檬经压
榨后制成柠檬汁，呈灰白色，香气浓郁，口味极酸，可用于制造各种柠檬饮料。柠檬水（Ｌｅｍｏｎ-

ａｄｅ）即由柠檬汁加水和糖制成的一种柠檬饮料。
４．草莓汁（ＳｔｒａｗｂｅｒｒｙＪｕｉｃｅ）

草莓（Ｓｔｒａｗｂｅｒｒｙ）原产我国，古称“莓”，目前世界上许多国家均有种植。草莓汁系选用八九
成熟的新鲜草莓，摘除果柄，洗净沥水后，经预煮、榨汁、过滤、杀菌等工序制成。其汁液呈紫红色
或红色，口味酸甜，具有草莓的芳香风味。
５．菠萝汁（ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ）

菠萝（Ｐｉｎｅａｐｐｌｅ）亦称凤梨，原产巴西，现广泛种植于热带地区。菠萝汁系由菠萝鲜果去皮、
榨汁制成的一种饮料。其汁液呈金黄色，香气浓郁，口味酸甜。因菠萝汁含有脂溶性的胡萝卜

素，常制成含细小果粒的混悬液，其果汁较浓稠。
６．荔枝汁（ＬｙｃｈｅｅＪｕｉｃｅ）

荔枝古称“丹荔”，其英文名称Ｌｙｃｈｅｅ（或Ｌｉｃｈｅｅ）来自中文的译音。原产我国，以福建、广东
两省出产最多，已有２０００多年的栽培历史。荔枝汁是由鲜荔枝的果肉打浆、脱气、杀菌、均质等
工序制成。其汁液呈灰白色，具有浓郁的荔枝香气和独特的风味。荔枝汁饮料是我国独特的一
种软饮料。

７．猕猴桃汁（ＫｉｗｉＦｒｕｉｔＪｕｉｃｅ）
猕猴桃原产我国，故又称为“中华猕猴桃”（ＣｈｉｎｅｓｅＧｏｏｓｅｂｅｒｒｙ），新西兰大量种植这种水果，

并称之为“ＫｉｗｉＦｒｕｉｔ”。猕猴桃汁是选用成熟的猕猴桃果实，经破碎、榨汁加工而成。其汁液呈
绿色，气味清香，口味酸甜，维生素Ｃ含量比柑橘高出十几倍。
８．葡萄汁（ＧｒａｐｅＪｕｉｃｅ）
葡萄（Ｇｒａｐｅ）原产亚洲西部和非洲北部。葡萄汁系由成熟的葡萄鲜果经破碎、榨汁加工而

成，有清汁和混汁之分，其汁液又有白色及红色之别，口味酸甜，具有葡萄鲜果的香味。
９．黑加仑汁（ＢｌａｃｋｃｕｒｒａｎｔＪｕｉｃｅ）

黑加仑果汁系用“黑茶隵子”（Ｂｌａｃｋｃｕｒｒａｎｔ）这种果实，经打浆、过滤加工制成。其汁液呈紫
黑色，口味酸甜，有独特的香味，富含维生素，具有较高的营养价值。欧洲及北美盛产这种果实，

并利用它制成各种饮料。
１０．葡萄柚汁（ＧｒａｐｅｆｒｕｉｔＪｕｉｃｅ）
葡萄柚（Ｇｒａｐｅｆｒｕｉｔ）俗称“西柚”，为酸橙的变种，果皮黄色，其形似柚，果肉有白色、黄色或深

红等三种，果汁酸中带甜，主产于美国的佛罗里达州。葡萄柚汁即由这种果实榨汁加工而成。其

汁液呈淡黄色，气味清香，口味酸涩，略带苦味。
１１．莱姆汁（ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ）

莱姆的英文名称“Ｌｉｍｅ”，源自阿拉伯文，公元１６３８年始出现英文名称。莱姆是一种类似柠
檬的果实，但形状比柠檬圆，表皮呈绿色，故又被称为“青柠”。莱姆经榨汁加工制成莱姆汁，酸味

强烈，多作为西餐的调味剂或调制鸡尾酒的辅助材料。
１２．其他果汁
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　　杨桃汁　　　　ＣａｒａｍｂｏｌａＪｕｉｃｅ
杨梅汁 ＲｅｄＢａｙｂｅｒｒｙＪｕｉｃｅ

椰子汁 ＣｏｃｏｎｕｔＪｕｉｃｅ
甘蔗汁 ＳｕｇａｒｃａｎｅＪｕｉｃｅ

西瓜汁 ＷａｔｅｒｍｅｌｏｎＪｕｉｃｅ
西番莲汁 ＰａｓｓｉｏｎＦｒｕｉｔＪｕｉｃｅ

梨汁 ＰｅａｒＪｕｉｃｅ

山楂汁 ＨａｗＪｕｉｃｅ

芒果汁 ＭａｎｇｏＪｕｉｃｅ

橄榄汁 ＯｌｉｖｅＪｕｉｃｅ

二、果汁饮料的特点

果汁饮料色、香、味俱全。各种果汁颜色不尽相同，但色泽艳丽；香气浓郁优雅；多数口味酸

中带甜。
果汁饮料富含维生素。各种果汁饮料中都含有多种人体必需的维生素，其中含量最丰富的

是维生素Ｃ。维生素Ｃ具有增加人体对各种疾病的抵抗能力的功用。因此，常饮果汁饮料对人
的身体健康大有益处。

果汁饮料中还含有人体生长发育所需的矿物质。其中有：钾、钠、镁、钙、磷、铁等。
所有的果汁饮料都呈酸性。赋予果汁饮料这种酸性的物质是果汁中所特有的有机酸。有机

酸能帮助人体维持酸碱平衡，促进胃肠道消化液的分泌，具有开胃健脾、增进食欲的功能。
果汁饮料容易酸败变质。未经杀菌处理或添加防腐剂的果汁必须冷冻保存。果汁饮料可以

和蒸馏酒、利口酒类混合，调成鸡尾酒。

三、果汁饮料的饮用方法与服务要求

果汁饮料一律冰镇，并可适当加入冰块。可用果汁杯、水杯或高身杯上桌服务。

浓缩果汁要按比例加入冰水进行稀释。调配方法是先倒入一定量的浓缩汁，再加入冰水和
冰块至八分满杯为宜，并搅拌均匀。

混合果汁饮料一般会产生沉淀现象，斟倒之前，应先摇匀。
没有加防腐剂的浓缩果汁应现调即饮。可按每天的用量，提前将浓缩汁从冷冻室移到冷藏

柜备用。

第三节　矿泉水饮料

矿泉水（ＭｉｎｅｒａｌＷａｔｅｒ）是指具有一定矿化度和特殊成分的天然的或人工的净水。自２０世
纪７０年代以来，西方国家的矿泉水已风靡市场。一些工业化国家的城市，因饮用水受到严重污

染，矿泉水因此成为人们日常的饮料，其产量和消费量已大大超过了水果汁、汽水及其他清凉饮
料。法国是世界上最大的矿泉水生产国和消费国，年产量达６０亿升以上，每年约有２０亿升的产品
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外销。法国年均人消费量为１０３升以上，德国为８２升，意大利为７８升，美国为２４升。

一、矿泉水的分类

从国内外矿泉水的生产状况来看，矿泉水可分为天然和人造两大类：

（一）天然矿泉水（ＮａｔｕｒａｌＭｉｎｅｒａｌＷａｔｅｒ）
天然矿泉水是指通过人工钻孔的方法引出的地下深层未受污染的水。这种矿泉水常以原产

地命名，并在矿泉所在地直接生产包装。由于受产地地质结构和水文状况的影响，这种水在矿物
质成分含量上差别很大，因此，它们的生物效应也不尽相同。

（二）人造矿泉水

将普通的饮用水经过人工的方法过滤、矿化、除菌等过程，加工而成的水属人造矿泉水。人

造矿泉水所含的成分可通过人为的选择来调整，并使其成分能保持相对的稳定。人造矿泉水的
生产可以不受地区及其他自然因素的影响，是矿泉水生产的方向。

二、矿泉水的特点

天然矿泉水是一种极少受到污染的优质水。矿泉水多数处于远离城市的山地，水源引自地
下的深层部位，并经过长距离各种地质层的过滤，因此，其水质质量高于任何一种水源。
饮用矿泉水具有一定的医疗保健价值。矿泉水中含有钾、钠、钙、镁等常量元素以及锌、铁、

锰、硒等１０多种微量元素，在通常情况下，其化学成分稳定。

矿泉水是制造各种饮料的优质水，是饮料工业中至为关键的原材料。

图１－２　法国巴黎矿泉水

三、世界著名矿泉水

世界各地均有丰富的矿泉水源，我国迄今已发
现并经科学鉴定的约有３００多处。国外著名的矿泉
水首推法国的“巴黎”（Ｐｅｒｒｉｅｒ）（图１－２）天然含气泡
矿泉水，我国最著名的矿泉水是青岛崂山矿泉水。

（一）巴黎矿泉水（Ｐｅｒｒｉｅｒ）

“Ｐｅｒｒｉｅｒ”音译为“佩利雅”，商业上以“巴黎”二
字谐音定名。该矿泉水位于法国南部，公元前２１８

年由汉纳宝先生（Ｈａｎｎｉｂａｌ）首先发现。至１８６３年，
拿破仑三世下令将该矿泉水开发生产，后来英国人
圣约翰·哈姆斯沃思（Ｓｔ．ＪｏｈｎＨａｒｍｓｗｏｒｔｈ）试饮该
泉水后称之为“水中香槟”，他于１９０３年斥巨资购入

整个矿泉水的业权，并以他的好友Ｐｅｒｒｉｅｒ博士的名
字作为该矿泉水产品的名称。据统计，全世界１２０

多个国家每年所饮用的“巴黎”矿泉水超过１０亿瓶，
由此可见其魅力所在。

“巴黎”矿泉水含有天然的碳酸气体，不含任何
人工添加成分，装瓶前均经过双重过滤，并受到法国
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政府的严格质量监督，因此在世界同类产品中享有很高的声誉。

（二）维希矿泉水（Ｖｉｃｈｙ－Ｃｅｌｅｓｔｉｎｓ）

维希矿泉水产于法国中央高原著名旅游胜地维希（Ｖｉｃｈｙ）地区，该区有多处矿泉水，而Ｃｅ-
ｌｅｓｔｉｎｓ是惟一可以喝的矿泉水，其他矿泉水因药性重，无法随意多喝。维希矿泉水风味独特，产

品质量上乘，年产量高达８千万瓶，深受消费者欢迎。
（三）埃维昂矿泉水（Ｅｖｉａｎ）

埃维昂矿泉水商业名称译为“依云”（图１－３），产于法国东南部地区的埃维昂莱班镇（Ｅｖｉａｎ－
Ｌｅｓ－Ｂａｉｎｓ），是一种不发泡的纯净矿泉水。该矿泉水口感柔顺，略带甜味，很有特色。
其他法国著名矿泉水还有：

图１－３　法国矿泉水商标

　　“甘露”矿泉水（Ｐｉｅｒｖａｌ），产于诺曼底山区；
“伟图”矿泉水（Ｖｉｔｔｅｌ），产于孚日山脉地区；

“富维克”矿泉水（Ｖｏｌｖｉｃ）（图１－３），产于法国中央高原的自然保护区。

（四）阿波林娜利斯矿泉水（Ａｐｏｌｌｉｎａｒｉｓ）

阿波林娜利斯矿泉水产于德国的莱茵地区（Ｒｈｉｎｅｌａｎｄ）。该矿泉水开发历史悠久，是世界上最
老牌的矿泉水之一。含有天然的碳酸气体，口味纯净，没有异味，纯饮或调制混合饮料都很适宜。

（五）圣佩拉格林诺矿泉水（Ｓａｎ－ＰｅｌｌｅＧｒｉｎｏ）

圣佩拉格林诺矿泉水产于意大利，含有天然碳酸气，水质甘洌，富含矿物质成分。
（六）加希克雷斯波矿泉水（Ｇａｒｃｉ－Ｃｒｅｓｐｏ）

这是墨西哥最著名的、规模最大的矿泉水产区生产的品牌。含有多种矿物质，但没有强烈的
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矿物质味道，而且含有少量的天然碳酸气体。

（七）青岛崂山矿泉水

崂山矿泉水产于我国山东省青岛市郊的崂山区，１９３０年开始生产，是我国最早开发饮用的
天然矿泉水。其水质清澈、纯净，富含钾、钙、钠及多种微量元素，为中等矿化度的重碳酸钠型矿

泉水。饮誉中外的青岛啤酒即用崂山矿泉水酿造而成。
（八）长白山天池矿泉水

该矿泉水产于我国吉林省安国县白河镇，地处长白山火山群中。含有多种矿物质及天然碳
酸气，是我国优质矿泉水之一。

（九）杭州白沙山矿泉水

该矿泉水位于杭州市西湖区转塘镇，属低矿化度矿泉水，但含有锌、偏硅酸及多种有益的微

量元素。矿泉水所处地区水质动态稳定，未受污染，为优质饮用天然矿泉水。
（十）黑龙江五大连池矿泉水

该矿泉水位于黑龙江省五大连池市。水源地处火山群，碳酸气含量高，富含多种矿物质及微
量元素。２０世纪６０年代开始生产瓶装矿泉水。

四、矿泉水的饮用方法与服务要求

矿泉水一律冰镇，饮用温度约在６～８℃最佳。
饮用矿泉水绝不能加入冰块，用水杯或高脚矿泉水杯上桌服务。

饮用矿泉水时可调入少许莱姆汁（ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ）或柠檬片，以增加风味。
矿泉水可作为调制混合饮料的稀释液。矿泉水应在保质期内使用，冷藏贮存为宜。

第四节　其他类型饮料

随着世界饮料工业的发展和市场需求的变化，新型饮料不断应运而生。除传统的碳酸型、果
汁型饮料及矿泉水外，新发展起来的饮料有花粉饮料、运动饮料、乳酸饮料、植物蛋白饮料和蔬菜
汁饮料。现将几种新型饮料简介如下：

一、花粉饮料

以植物花粉为原料，经脱腥、提炼，配以蜂蜜、糖及其他调味剂等制成的饮料叫花粉饮料。主
要产品种类有：花粉汽水、花粉汽酒、花粉口服液及花粉晶等。花粉饮料的色、香、味均具有花粉
的特征，富含蛋白质、多种氨基酸、维生素及有益人体健康的微量元素，是一种良好的天然保健
饮料。

二、运动饮料

根据运动生理学的原理而设计制造的饮料叫运动饮料，如“健力宝”饮料。运动员在训练和
比赛过程中，由于机体代谢增强，体能和水分大量消耗，因此需要及时补充各种能量和水分。２０

世纪６０年代，以单糖、电解质和维生素为主要成分配制而成的“等渗饮料”即为运动饮料的主导
产品。该种饮料具有与人体体液渗透压相等的特点，饮用后能被人体迅速吸收，达到快速补充能
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量和水分的目的。

三、乳酸饮料

以鲜乳、乳制品或大豆为原料，经乳酸菌或酵母发酵后，添加糖类、食用香精等配料制成的液

状或糊状的制品，称为乳酸饮料。乳酸饮料具有营养价值高，容易被人体所吸收的优点。

四、植物蛋白饮料

以大豆、花生、杏仁等高蛋白质的植物原料，添加一定比例的水，经研磨、去渣、杀菌等工序制
成的饮料，称为植物蛋白饮料。主要品种有花生乳、纯豆乳、杏仁奶及调制豆乳等。植物蛋白饮
料风味清雅，口感滑润，营养丰富，容易被人体所吸收。

五、蔬菜汁饮料

以新鲜蔬菜为原料制取的汁液或以蔬菜为原料，经压榨发酵后所得的汁液，再添加食盐或糖
等配料调制而成的制品，统称蔬菜汁饮料。最常见的蔬菜汁饮料有番茄汁、黄瓜汁和胡萝卜汁以

及芹菜汁、甘蓝汁等。未经发酵的蔬菜汁饮料具有原汁、原味、原色的特点，而且营养价值高，物
美价廉，深受消费者的欢迎。

思考题

１．非酒精饮料包括哪几种类型？它们各有什么特点？

２．可口可乐是怎样产生的？其配方的主要成分是什么？目前该种饮料的生产及销售状况

如何？

３．果汁饮料的主要特点是什么？试举例说明。

４．名词解释：

天然矿泉水　　人造矿泉水　　汤力水　　碳酸饮料　　运动饮料　　乳酸饮料
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第二章

咖啡　可可　茶

咖啡、可可和茶是世界上三大最重要的饮料。虽不含酒精，但一般不归属软饮料的范畴。咖
啡和茶是世界各国人民一种很普遍的传统饮料，可可则已成为世界食品工业中一种重要的原料。

因此，必须了解和掌握这三种饮料的基本知识。

第一节　咖 啡

咖啡（Ｃｏｆｆｅｅ）是茜草科咖啡属一种常绿的小乔木，树高４～１５ｍ，花白色、芳香；其浆果深红

色，外形椭圆，内有两粒种子，称为咖啡豆（ＣｏｆｆｅｅＢｅａｎ），经焙炒研磨成粉，即可制成咖啡饮料。
目前，世界上咖啡种植带（ＣｏｆｆｅｅＢｅｌｔ）主要分布在北纬２５度、南纬３０度之间的热带和亚热带地
区。咖啡是世界上历史最悠久、消费量最大的饮料之一。

一、咖啡的起源与发展

咖啡原产于非洲埃塞俄比亚（Ｅｔｈｉｏｐｉａ），Ｃｏｆｆｅｅ一词源自埃塞俄比亚咖法（Ｋａｆｆａ）地区名。关

于咖啡的起源，有如下一则较为可信的传说：
公元６世纪，埃塞俄比亚有个牧羊人叫卡尔蒂（Ｋａｌｄｉ），在多次放牧时，他发现羊吃了一种灌木的

红色果实后，羊欢蹦乱跳，羊群秩序大乱。后来他自己也试着尝了那种果实，感到精神振奋。于是他向

当地一位名叫Ｍｕｌｌａｈ祭司禀告了此事。祭司就把这种果实晒干后，作为药物供人们食用。因当地居
民信奉伊斯兰教，禁止教徒喝酒，于是就用这种咖啡果实代替酒作为兴奋剂，并很快被传开。

然而，围绕咖啡因的兴奋效果，曾在伊斯兰教会中产生了反对和赞成两大对立派。反对派认

为，咖啡与酒类产品一样，是癫狂理性的坏东西；而赞成派则认为，咖啡有振作精神，使人超凡脱

俗，创造宗教气氛的作用。
咖啡原产地是埃塞俄比亚，但开始栽培种植咖啡却是在北也门（ＹｅｍｅｎＡｒａｂＲｅｐｕｂｌｉｃ）。约

在公元１３世纪前后，阿拉伯商人把咖啡带到了北也门，当地人民从此开始种植生产咖啡。

当时在北也门马塔里地区的高原地带，盛产小粒种的优质咖啡豆，每年从北也门的摩卡港口
城市（Ｍｏｃｈａ）出口大量的咖啡豆到世界各地，因此以“摩卡”为名称的摩卡咖啡（ＭｏｃｈａＣｏｆｆｅｅ）成
为世界上优质咖啡的代名词。

到了１６世纪，中东一带已普遍种植咖啡。公元１５９８年，英语咖啡（Ｃｏｆｆｅｅ）一词开始被使用，但
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直到１６５９年，该词才在书面上正式出现。公元１６１５年，咖啡传入意大利；１６４４年传入法国，１６６９
年，法国路易十四时代，咖啡成为宫廷官宦的时髦饮品；随后咖啡传入拉丁美洲及南美洲，并在巴西

广泛种植，使巴西成为当今世界最大的咖啡生产国。咖啡亦随荷兰人传入印度尼西亚的爪哇岛
（Ｊａｖａ），爪哇咖啡（ＪａｖａＣｏｆｆｅｅ）因此得名，并逐渐成为１９世纪中叶一种优质咖啡种类的代名词。

目前，全世界每年消费咖啡豆约７４００万袋（每袋６０公斤）。据统计，巴西平均每年生产２６８０万
袋咖啡，出口咖啡量占世界总产量的２０．８１％，居世界第一位，哥伦比亚占２０．２％，屈居第二。

随着咖啡生产的发展，咖啡馆应运而生。公元１６５２年，英国伦敦出现了第一家咖啡馆
（ＣｏｆｆｅｅＨｏｕｓｅ），由罗希（ＰａｓｑｕａＲｏｓｅｅ）和鲍曼（Ｂｏｗｍａｎ）经营。此后，各国饮用咖啡的习俗在饮
食行业中不断发展起来。２０世纪４０年代，西方国家兴起每天上下午在工作间隙时，固定喝咖啡
的习惯，因此，“ＣｏｆｆｅｅＢｒｅａｋ”（喝咖啡时间）成为约定成俗的工作休息时间。

二、咖啡的特点与制造

咖啡是一种醇香带苦味的饮料。经焙炒、研磨，加水蒸煮后，大量的芳香类物质溶解于水中，
饮用时香味浓烈，口感醇厚，令人舒畅愉快。

咖啡有医疗保健作用。咖啡对人的大脑有刺激作用，能使人兴奋提神，消除疲劳；咖啡亦有
帮助消化、舒张血管、利尿弃湿的功能；咖啡含脂肪１２％、蛋白质７％、咖啡因１．５％以及多种维
生素和矿物盐，适量饮用咖啡，能起到医疗保健作用。
咖啡适宜与可可、牛奶混合饮用，别具风味，在咖啡中加入威士忌、白兰地等烈酒或调入柠檬

片、橘子汁等也成为一种时兴饮料。
咖啡的质量首先取决于产地，其次是采集和加工的技术。咖啡果成熟采摘后，经过脱肉机把

果肉和种子初步分离，并浸泡在水糟内，使果肉漂浮，取出沉积的种子，然后在种子中加水贮存发
酵，再经过水洗、干燥后，用滚轮将种子的外皮去掉，过筛后得到生咖啡豆。将生咖啡豆烘焙后，
迅速冷却、粉碎，即得到咖啡粉。亦可在２００～２５０℃的温度下炒制２０～５０分钟后，进行粉碎。
通过烘焙或炒制不仅可以使咖啡豆容易被粉碎，而且会使咖啡产生特有的香味。
不同的品种、不同的产地及不同的加工技术，使各种单品咖啡（ＳｔｒａｉｇｈｔＣｏｆｆｅｅ）有着不同的

特性，分别偏向酸、甘、苦、醇、香等不同的味道。因此，为了调节各种味道，生产商常把各种类型

的咖啡原料加以混合拼配，成为综合型咖啡（ＢｌｅｎｄｅｄＣｏｆｆｅｅ），使其味道更加完美。

三、世界著名咖啡

世界最著名的咖啡是位于西印度群岛中牙买加的蓝山咖啡、阿拉伯半岛上北也门的摩卡咖
啡、巴西圣多斯咖啡、哥伦比亚咖啡以及印尼爪哇咖啡。此外，墨西哥、古巴、印度、夏威夷以及中
国的云南等国家和地区均生产质量优良的咖啡。咖啡生产国往往输出大量咖啡豆，西欧及北美

等发达国家利用先进技术再把咖啡豆加工成咖啡粉、速溶咖啡和液体咖啡饮料。
现将世界十种著名咖啡简述如下：

（一）蓝山咖啡（ＢｌｕｅＭｏｕｎｔａｉｎＣｏｆｆｅｅ）
蓝山咖啡原产于西印度群岛中牙买加（Ｊａｍａｉｃａ）的高山上，其香气浓郁，口味甘醇，品质优

秀，拥有各种优质咖啡的特点，是咖啡中的极品。但产量很少，价格昂贵，一般人难喝上真品，只
能品尝到味道相近似的同类咖啡。蓝山咖啡常以单品饮用。
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（二）摩卡咖啡（ＭｏｃｈａＣｏｆｆｅｅ）

摩卡咖啡原产于阿拉伯半岛上的北也门，属小粒种优质咖啡豆，味道独特，香气浓郁，是咖啡

中的上品，现世界主要咖啡生产国均有种植生产该品种咖啡。常以单品饮用。

（三）圣多斯咖啡（ＳａｎｔｏｓＣｏｆｆｅｅ）

圣多斯咖啡产于巴西的圣多斯市，该城是巴西第二大海港市，亦是世界最大的咖啡输出港

口。圣多斯咖啡属中性品类，适宜用于调配综合咖啡。

（四）哥伦比亚咖啡（ＣｏｌｏｍｂｉａＣｏｆｆｅｅ）

哥伦比亚咖啡产于南美洲西北部的哥伦比亚共和国（ＴｈｅＲｅｐｕｂｌｉｃｏｆＣｏｌｏｍｂｉａ）。该品种咖

啡香味突出，味道协调，苦味适中，属咖啡中的上品。适宜作为单品饮用。
（五）曼特林咖啡（ＭａｎｄｅｌｉｎｇＣｏｆｆｅｅ）

曼特林咖啡产于印度尼西亚的苏门答腊岛（ＳｕｍａｔｒａＩｓｌａｎｄ）。其香味浓厚，苦味较重，风味
独特，可作为单品饮用，亦是调配综合咖啡的良品。

（六）危地马拉咖啡（ＧｕａｔｅｍａｌａＣｏｆｆｅｅ）

危地马拉咖啡产于中美洲西北部的危地马拉共和国（ＴｈｅＲｅｐｕｂｌｉｃｏｆＧｕａｔｅｍａｌａ）。该国家
山林面积占全国面积的三分之二，盛产优质咖啡豆，其酸味较强，味道香醇而略带野性，可作为单

品饮用或用于调配综合咖啡。

（七）爪哇咖啡（ＪａｖａＣｏｆｆｅｅ）

爪哇咖啡产于印度尼西亚的爪哇岛（Ｊａｖａ），属优质咖啡品种，香味清雅，酸味适中，苦味较
强，适合用于调配综合咖啡。

（八）哥斯达黎加咖啡（ＣｏｓｔａｒｉｃａＣｏｆｆｅｅ）

哥斯达黎加咖啡产于中美洲南部的哥斯达黎加共和国（ＴｈｅＲｅｐｕｂｌｉｃｏｆＣｏｓｔａＲｉｃａ），其咖啡
品质近似哥伦比亚咖啡，适宜用于调配综合咖啡。

（九）乞力马扎罗咖啡（ＫｉｌｉｍａｎｊａｒｏＣｏｆｆｅｅ）
乞力马扎罗咖啡产于坦桑尼亚东北部的非洲最高山脉乞力马扎罗山（ＭｏｕｎｔＫｉｌｉｍａｎｊａｒｏ）。

其咖啡品质优良，香气浓郁，酸味突出，适宜用于调配综合咖啡。

（十）综合咖啡（ＢｌｅｎｄｅｄＣｏｆｆｅｅ）
综合咖啡一般采用三种以上不同特性的咖啡豆来进行调配混合，从而形成独具风格的另一

种咖啡。该种综合咖啡产量大，品牌多，质量上乘，是世界咖啡市场的主导产品。
表２－１列出了世界著名咖啡豆特性比较。

表２－１　世界著名咖啡豆特性比较表

咖啡名称 产　地 香味 甘味 酸性 醇度 苦味 备　　注
蓝　　山 牙 买 加 强 强 弱 强 ／ 最高级品质
摩　　卡 也　　门 强 中 强 强 弱 风味独特
圣 多 斯 巴　　西 中 中 ／ 中 弱 适宜调配用
哥伦比亚 哥伦比亚 强 中 中 强 弱 标准品质
曼 特 林 印　　尼 强 ／ ／ 中 中 风味独特
危地马拉 危地马拉 中 中 中 中 弱 高级品质
爪　　哇 印　　尼 弱 ／ ／ ／ 强 适宜调配用
哥斯达黎加 哥斯达黎加 弱 弱 中 中 ／ 高级品质
乞力马扎罗 坦桑尼亚 强 ／ 强 中 中 适宜调配用
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四、调制咖啡饮料的器具

调制一杯美味咖啡不仅取决于咖啡豆的品质，而且也与调制的器具及调制方法有直接关系。
根据每个人的不同口味和要求，不同的品饮时间和地点以及不同的商业经营目的，应采用不同的

器具和调制方法，以满足品饮者的需要。
咖啡经过几百年来的流传和发展，已发明和生产了许多种不同的调制器具，并形成其特有的

调制方法，现将这些器具分别介绍如下：

（一）滴滤式咖啡器（Ｄｒｉｐｏｌａｔｏｒ）

滴滤法是由法国人贝卢瓦（Ｍ．ｄｅＢｅｌｌｏｙ）发明的，此法是通过夸普斯（Ｋｒｕｐｓ）咖啡滴滤器来
完成的。

滴滤器的工作原理是将水在水箱内煮沸后，沸水受蒸汽压力作用上升并滴在过滤器内的咖
啡粉上，沸水把咖啡的有效成分溶解后带入下部的咖啡贮壶内，形成略有少许细末的纯净咖啡

液。用这种器具调制咖啡，操作简便，用一次性滤纸连同咖啡渣可以在煮完后扔掉，整个过程
６～８分钟，制成的咖啡饮料味道香浓，纯净可口。此器具适宜在家庭或办公室内使用。

图２－１　活塞咖啡壶

（二）活塞咖啡壶（Ｃａｆｅｔｉｅｒｅ）

活塞咖啡壶（图２－１）是由意大利人卡利曼（Ｃａｌｉｍａｎ）

于１９３３年发明的。这种咖啡壶一般用玻璃和不锈钢材料
制成，壶体内装有细目网眼的不锈钢活塞，起到推动、加压

和过滤的作用。使用前，先将壶体用热水温热洗净，将细咖
啡粉放入壶内，并加入适量热开水，此时上下推动不锈钢活
塞，浸泡１～２分钟后，将咖啡液过滤倒出即可。
活塞咖啡壶结构简单，使用方便，物美价廉，能较好地

保存咖啡的全部风味。但由于玻璃容器散热快，不能保温，
必须即冲即饮，适宜在家庭或办公室内使用。

（三）摩卡咖啡壶（Ｍｏｃｈａ）

图２－２　摩卡咖啡壶工作原理

摩卡咖啡壶（图２－２）是一种放在炉火上煮泡咖啡的器具，属蒸馏加压式咖啡器具类。壶体
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由三个主要部件组成：贮水煮壶、过滤器、热咖啡液贮壶。这种咖啡壶一般用不锈钢或铝合金材
料制成，有多种规格和造型。可调制出量少、味浓的咖啡饮料，适宜家庭、宾馆及营业性咖啡厅

使用。
凡有煤气炉、酒精炉均可作为热源，烧煮时间根据壶体的大小，从３分钟到８分钟不等，烧煮

时满屋飘香，别有一番情趣。
（四）塞风咖啡壶（Ｓｉｐｈｏｎ）

塞风咖啡壶（图２－３）是利用真空虹吸的原理冲调咖啡。这种器具是由苏格兰海军工程师

图２－３　塞风咖啡壶

罗伯特·内皮尔（ＲｏｂｅｒｔＮａｐｉｅｒ）于１８４０年发明的，以后略有演
变改进。该器具由两个球形玻璃烧瓶组成，上瓶盛咖啡粉，下
瓶盛水，可放在酒精炉或塞风煤气炉灶上蒸煮。其特点是冲调

出来的咖啡美味可口，香味浓郁；操作时满屋飘香，富有观赏
性，适宜家庭或酒吧使用。

（五）蒸馏式咖啡机（Ｅｓｐｒｅｓｓｏ）
蒸馏式咖啡机（图２－４）是利用高压蒸汽抽提出咖啡的有

效成分。制成的咖啡饮料香味浓郁，表面留有一层驼色的乳
剂，喝起来口感格外绵柔，这是高压蒸煮的效果，有别于其他任
何一种咖啡器具所制成的咖啡。
现代蒸馏式咖啡机多数采用电子元件制作，有半自动和全

自动之分，也有单孔和多孔大小之分。全自动从水的蒸煮、咖
啡豆研磨到咖啡制成，一气呵成，操作简单，调制速度快，咖啡

制成量准确，质量上乘。

图２－４　蒸馏式咖啡机

（六）伊普利库咖啡器（Ｉｂｒｉｑ）

伊普利库咖啡器（图２－５）是一种抽提土耳其咖啡时使用的壶，其形状为一个带长柄的铜制
煮壶。调制时，直接将磨好的咖啡粉、糖和水，依次放入壶内煮。平均每杯放入两平勺咖啡粉和

两勺糖，当煮沸时，将铜壶从热源移开，反复三次煮沸后，过滤即成，可加入少许豆蔻粉调香。

（七）滴流器（Ｄｒｉｐ）

滴流器呈漏斗状，其底部有１至３孔的咖啡流出孔，一般用塑料或金属材料做成。滴流器下
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部是可分离的咖啡接受器。使用这种器具必须配备过滤纸和专用开水壶称之为阿拉辛壶
（图２－６），壶口细长。这种冲调咖啡的方式是由德国德累斯顿市的梅丽塔·本茨夫人发明的。

图２－５　伊普利库咖啡器 图２－６　阿拉辛壶

五、调制特色咖啡

因各国不同的风俗习惯，产生了许多不同的咖啡调制和饮用方法，并形成一定的特色。以下
仅介绍几种世界流行的调制和饮用方法：

图２－７　电动咖啡磨豆机

（一）意大利式咖啡（ＥｓｐｒｅｓｓｏＣｏｆｆｅｅ）

用Ｅｓｐｒｅｓｓｏ蒸馏式咖啡机，并用现磨咖啡豆（图２－７），通过
蒸馏，迅速抽取咖啡液，熬出小杯的浓咖啡，其色泽深黑，口味苦涩

香醇，带有泡沫，常用小型咖啡杯品饮，一般不加牛奶，这是一种典
型的意大利咖啡。在美国，制作一杯这种咖啡的量较多，口味较

淡，并用一片柠檬装饰。英语Ｅｓｐｒｅｓｓｏ一词于１９４５年开始出现，
并成为传统意大利式咖啡的代名词。

（二）意大利卡布吉诺咖啡（ＣａｐｐｕｃｃｉｎｏＣｏｆｆｅｅ）

用加压蒸汽煮出咖啡，然后慢慢放入泡沫牛奶或发泡奶油

（ＷｈｉｐｐｅｄＣｒｅａｍ），并加入适量的肉桂粉（ｃｉｎｎａｍｏｎ），以增加香味。
这种咖啡源于中世纪的意大利，当时天主教嘉布遣会（Ｃａｐｕｃｈｉｎ）

的一位僧侣，于１７７４年在巴西自家花园种植咖啡，调制了这款咖
啡饮料，并逐渐成为僧侣们最喜欢喝的饮料。

（三）墨西哥咖啡（ＭｅｘｉｃａｎＣｏｆｆｅｅ）

一种喝法是在爱尔兰式咖啡杯或高脚水杯中倒入１／５咖啡利

口酒（Ｋａｈｌｕａ），再注入４／５热浓咖啡，并慢慢倒入适量的发泡鲜奶油。
另一种是把咖啡与可可粉按１∶１的比例混合，然后用开水冲开混合物，移至火上熬煮至沸，

并加入糖、奶油或热浓牛奶，搅拌均匀，最后过滤即成。
以上两种喝法均利用咖啡与可可、奶油及咖啡利口酒等辅料的溶和性来加强、突出咖啡的特

点，使调制出来的咖啡更加美味可口。
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（四）爱尔兰咖啡（ＩｒｉｓｈＣｏｆｆｅｅ）

将适量的方糖放入爱尔兰咖啡杯中，倒入１／２～１盎司的爱尔兰威士忌在方糖上，然后把杯

子放在专用架子上面，用酒精灯加热，使糖溶化，并立即注入热浓咖啡至八分满，搅匀后，将发泡
的鲜奶油慢慢倒入杯中，使咖啡的顶部漂浮着一层雪白的鲜奶油即成。

（五）皇家咖啡（ＲｏｙａｌＣｏｆｆｅｅ）
拿破仑远征俄罗斯时，曾经在咖啡里掺入白兰地酒，据说这是皇家咖啡的起源。此款咖啡在

微弱灯光下，点燃白兰地酒，产生蓝色的火焰，别有一番情趣。具体做法是将冲调好的热咖啡倒
入杯中，把一块方糖放在特制的皇家咖啡匙上面，滴入少量的白兰地酒，点火燃烧酒液后，放入杯
中即成。

（六）维也纳咖啡（ＶｉｅｎｎａＣｏｆｆｅｅ）

先将两茶匙砂糖放入杯中，倒入热咖啡至八分满，搅匀后，挤入适量的发泡奶油即成。
（七）罗马咖啡（ＲｏｍａｎＣｏｆｆｅｅ）

将冲调好的热咖啡倒入杯中，加入两茶匙的砂糖，搅匀后挤入适量的发泡奶油，并滴入少量
的朗姆酒即成。

（八）冰咖啡（ＩｃｅｄＣｏｆｆｅｅ）

冰咖啡起源于日本，并成为日本人的流行饮品。其制作方法是用深度烘焙的咖啡豆调制出
热浓咖啡饮料，并马上投入冰块使其快速冷却。此时，要用打蛋器搅动冰块，使咖啡形成泡沫，再用
细目过滤网将咖啡泡沫捞起弃除即成。此法可弃除咖啡的苦涩味，制成的冰咖啡口感滑润细腻。

（九）夏威夷冰咖啡（ＨａｗａｉｉａｎＩｃｅｄＣｏｆｆｅｅ）
先将４～５块冰块放入高身杯内，倒入半杯冰咖啡，再加入鲜菠萝汁至八分满，搅匀后，用菠

萝片挂杯装饰。

（十）拉丁咖啡（ＬａｔｉｎＣｏｆｆｅｅ）

先将４～５块冰块放入高身杯内，倒入冰咖啡至八分满，再加入１盎司的绿薄荷酒，轻轻搅
匀，最后挤入适量的发泡奶油即成。

六、咖啡的饮用与服务要求

咖啡既可热饮又可冷饮。饮冰咖啡时可用玻璃杯，热饮时则用瓷制咖啡杯或专用玻璃咖啡
杯具。

服务咖啡时要注意温度。冲泡水温在８６～９５℃最佳，用１００℃沸腾水不适宜。上桌时动作
要迅速，这样才能品尝到咖啡的浓烈香味。
不论喝清咖啡（ＢｌａｃｋＣｏｆｆｅｅ）还是牛奶咖啡（ＷｈｉｔｅＣｏｆｆｅｅ），糖和淡奶可与咖啡一起上桌服

务。加糖能中和咖啡的苦味，加奶则能中和酸味，客人一般根据自己的需要自行添加。咖啡以斟

倒７～８分满杯为宜。
意大利、墨西哥、爱尔兰式等传统的咖啡饮料，在调制、服务过程中，应由酒吧员当着客人的

面进行操作。
咖啡粉经蒸煮一遍后，基本上已没有味道，应换上新的咖啡粉，不要把新旧咖啡粉掺合在一

起熬煮。
焙炒后的咖啡豆可长期保存，研磨后的咖啡粉则不宜久藏，两种原料均要密封，注意防潮。
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第二节　可 可

可可的英文名称“Ｃａｃａｏ”来自拉丁文的学名“Ｔｈｅｏｂｒｏｍａｃａｃａｏ”。可可又称为“巧克力”（Ｃｈｏｃｏ-

ｌａｔｅ），该名称是源于墨西哥当地土著的阿兹台克语“ｘｏｃｏｌａｔｌ”，意思为苦水“ＢｉｔｔｅｒＷａｔｅｒ”。当时墨西
哥土著人喝可可豆榨出的汁液，不加糖而加入香料，他们坚信这种可可豆是“神赐给的食物”。

最早食用可可是墨西哥的阿兹台克人（Ａｚｔｅｃ）。公元１４９２年，哥伦布（Ｃｏｌｕｍｂｕｓ）发现了美
洲新大陆后，把可可豆带到了西班牙。１６５７年，英国伦敦出现了第一家可可商店（ＣａｃａｏＨｏｕｓｅ），
专卖可可饮料，当时的售价相当昂贵。到了１８世纪，可可在欧洲开始流行起来。此后，可可逐渐
传播到世界各地。

随着世界可可饮料及可可类食品的产量不断增长，可可成为世界食品工业中一种重要的原
料。然而，世界可可的总产量却相当低，据统计，２０世纪７０年代，全世界可可豆年平均总产量仅

为６０万吨，进入９０年代后，年均总产量也只不过为１８０万吨，因此可可豆的价格相当昂贵。
世界大部分的可可豆来自非洲及中南美洲，包括非洲的加纳、尼日利亚、象牙海岸；中南美洲

的危地马拉、尼加拉爪、巴拿马及哥斯达黎加，其中非洲的加纳是最大的生产国，“Ｆｏｒａｓｔｅｒｏ”这种
优质品种的可可豆即产于这个国家。
可可树属常绿乔木，原产南美洲热带地区。树高可达１２米，花萼红色，花瓣黄色，果实长卵

圆形，呈红、黄或褐色；果壳厚而坚硬，内有５室，每室有种子１２～１４粒，种子卵形、扁平，约含有

５０％的脂肪（ＣａｃａｏＢｕｔｔｅｒ）和５０％的可可液（ＣａｃａｏＬｉｑｕｏｒ）。
将可可豆焙炒、粉碎后，先制成可可膏（ＣａｃａｏＰａｓｔｅ），经压榨后，可将部分脂肪分开，成为可

可油（ＣａｃａｏＯｉｌ）和可可渣（ＣａｃａｏＣａｋｅＭｅａｌ）。将可可渣干燥、粉碎即可制成可可粉（ＣａｃａｏＰｏｗ-
ｄｅｒ）。可可粉的脂肪含量较低，约１０％～２０％。饮用时，用水将可可粉调开，经４～５分钟的煮
沸，就成为美味芳香的可可茶。这种可可茶呈红褐色，香气芬芳，略带苦味，加糖后，香气不减，口
味更甜美。可可有强心、提神、利尿的功能，具有一定的医药价值。以可可为基础的成品饮料有
麦乳精、可可乳酒、巧克力酒、可可奶、蛋黄可可、巧克力牛奶等。如今，可可已被大量用于生产糖
果、巧克力、糕点等食品。

第三节　茶

茶树属多年生的常绿树，原生长于热带和亚热带地区，喜温湿气候，宜种植于酸碱性适中的
土壤里。茶树学名为“Ｃａｍｅｌｌｉａｓｉｎｅｎｓｉｓ”，其拉丁文“ｓｉｎｅｎｓｉｓ”一词即为“中国”的意思。
世界上主要的产茶国家有印度、中国、斯里兰卡、肯尼亚、印度尼西亚、巴基斯坦、日本等四十

多个国家，其中中国是世界上最早发现和利用茶叶的国家。寻根溯源，世界各国最初所饮用的茶
叶、引种的茶树以及饮茶方法、茶道礼俗等，都是直接或间接地由中国传播出去的。

一、茶的起源与发展

（一）中国是最早利用茶树的国家

据我国古代文字记载，我们的祖先约在三千多年前就开始人工栽培和利用茶树。公元３世
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纪时，四川、云南等地种植茶树已相当普遍。５世纪时，饮茶习俗由南方传到北方，７世纪传入西
北和西藏。随着我国种茶、饮茶的流行，茶才逐渐传往国外，并成为一种国际性的饮品。

（二）“茶”字的音、形、义，最早是由中国确立的
中国古代茶的名称有多种，其中“荼”字最为普遍。由于茶事的发展，“荼”字使用越来越多，

但是，“荼”一字多义，为了区别，于是衍生出“茶”字。如今，我国普遍称“茶”和“茗”。世界各国对
“茶”字的读音，都直接效法汉语的读音，如英语的“ｔｅａ［ｔｉ：］”、法语的“ｔｈé［ｔｅ］”均是我国厦门话

“ｄé”的音译；俄语的“茶”（ｕａǚ音念“恰以”），是汉语“茶叶”的音译；而日语的“茶”字，则完全借用
汉字的读音和字形。

（三）中国西南地区是世界茶树的原产地

茶树原产于中国，这是世界科学界所公认的。我国科学家经过查证大量历史资料和实地调

查研究，确认茶树原产于我国西南地区，包括现在的云南、贵州、四川等省份。

图２－８　陆羽煮茶

（四）中国是最早对茶进行研究的国家

世界上第一部茶叶专著是我国唐朝陆羽（公元７３３ｋ８０４）撰写的《茶
经》，全书分成上、中、下三卷，详细论述了茶的起源、采造、茶器、饮用方法、

茶的药用价值以及名茶产地等。《茶经》对我国茶叶的生产和发展，起了很
大的推动作用。它的问世，不仅把茶提高为独立的学科来研究，而且开创
了我国为茶著书立说的先河（图２－８）。

（五）中国是世界上最大的茶叶生产和出口国家之一

早在两千年前的西汉时期，我国开始与南洋诸国通商，商品中就有茶
叶。南北朝齐武帝永明年间（公元４８３—４９３年），我国茶叶又随着丝织品

和瓷器等商品输入邻国及亚洲其他国家。公元１１８９年，日本高僧荣西禅
师到中国求学，把中国的茶树、茶籽带回日本，从此荣西禅师便成为日本茶
叶栽培和茶业的开山祖。约在公元１６～１７世纪，中国茶叶开始输往欧洲各国。清朝（约公元
１６８４年）海禁开放后，我国先后与中东、南亚、西亚、欧洲、北非等地区的３０多个国家建立了茶叶
贸易关系。鸦片战争后，茶叶海外贸易迅速得到发展。据统计，１８８６年我国茶叶出口总量已达
１３．４１万吨，创我国２０世纪５０年代前的最高记录。

二、中国茶叶品类的命名

中国茶类品种繁多，命名方法五花八门，但归纳起来，大约有如下５种方法：

（一）以茶叶的颜色来命名

如：红茶、绿茶、黄茶、青茶、白茶、黑茶等。

（二）以茶叶产地命名

如：祁红、滇红、川红、屯绿、婺绿、闽烘、浙烘等。
（三）以茶叶的外形命名

如：形似瓜子片的安徽六安“瓜片”、形似山雀舌的杭州“雀舌”、形似珍珠的浙江嵊县“珠茶”、
形似眉毛的“眉茶”、形状圆直如针的湖南岳阳“君山银针”等。

（四）以产地的山川名胜命名

如：杭州“西湖龙井”、普陀山的“普陀佛茶”、安徽的“黄山毛峰”、江西的“庐山云雾”等。
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（五）以茶树品种的名称而定名

如：福建乌龙茶中的“水仙”、“乌龙”、“铁观音”、“肉桂”、“大红袍”等。

三、中国茶叶的分类与制造

中国茶根据制造方法和品质特点，可分为绿茶、红茶、乌龙茶等三大基本茶类以及花茶和紧

压茶等两种再加工茶类。

（一）绿茶（ＧｒｅｅｎＴｅａ）

绿茶是以鲜嫩的芽叶为原料，不经过发酵，保持茶叶原有的特征。绿茶制造的工艺过程包括

杀青、揉捻、干燥等三个主要加工工序。杀青是用铁锅高温“杀灭”鲜叶中的酶，保持鲜叶青绿色；

揉捻，即将杀青后的鲜叶揉成条，使其外形美观，并缩小体积；干燥，即蒸发掉水分，便于长期

贮存。

（二）红茶（ＢｌａｃｋＴｅａ）

红茶是用鲜芽叶，经过加工、发酵制成的。基本工艺过程是萎凋、揉捻、发酵、干燥等四个工

序。萎凋的目的是使鲜叶蒸发掉一部分水分，使叶片变软，便于揉捻成条；发酵是使叶子中的单

宁氧化，去掉苦涩和青草味，产生“红叶红汤”的特有香气和滋味。中国红茶因种类多，产地广，制
造方法不同，可分为功夫红茶、红碎茶和小种红茶等三大类：

１．功夫红茶

功夫红茶是中国传统独特规格的红茶，因精制下了功夫而得名。功夫红茶原产于闽中一带，

以后逐渐流行，并发展成为中国一种特色茶。其特点是做工精细，茶叶条索紧细美观，色泽乌润，

汤色浓红，香气高爽。中国功夫红茶的主要种类有：祁门功夫、滇红功夫、宁红功夫、宜红功夫、川
红功夫、闽红功夫、湖红功夫、越红功夫等８个品类。

２．红碎茶
红碎茶是一种国际规格的商品茶，其制作方法源于印度。公元１８７６年，乔治·里德

（ＧｅｏｒｇｅＲｅｉｄ）发明了切茶机，将条形茶切成短而细的碎茶，从那时起，红碎茶正式出现。经过近

百年的发展，红碎茶已成为全球性的大宗饮料。红碎茶因用机器切碎呈颗粒状碎片，故又叫“红
细茶”。该茶的制作分为萎凋、揉切、发酵、干燥等四道工序，与红茶制作工序相似。为了便于饮
用，常把一杯量的红碎茶装在专用滤纸袋中，加工成“袋泡茶”。

３．小种红茶
小种红茶是福建特有的一类红茶。其外形比功夫茶粗大，色泽乌黑，带有烟熏松节油香味。

如福建崇安县星村乡生产的“正山小种”，政和、建阳县的“烟小种”均属此类。小种红茶特有的松
烟味，是因为松柴燃烧熏烟焙干时，茶叶吸收了大量的松烟而形成的香味。

（三）乌龙茶（ＯｏｌｏｎｇＴｅａ）

乌龙茶属半发酵茶，其制法和品质特点介于红茶与绿茶之间。乌龙茶可分为：闽北乌龙、闽
南乌龙、广东乌龙和台湾乌龙等四大类。出产于福建武夷山一带的均属闽北乌龙，主要品种有武

夷岩茶、闽北水仙和闽北乌龙，其中武夷岩茶最著名。闽南是乌龙茶的发源地，由此传到闽北、广

东、台湾等地。闽南乌龙以福建安溪县的“铁观音”最著名，品质最佳，“黄金桂”和“佛手”亦是闽

南乌龙茶中的珍品。
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（四）花茶（ＳｃｅｎｔｅｄＴｅａ）

花茶又名叫“香片花茶”，是以绿茶为原料，经过干燥、加鲜花窨制而成的再制茶。花茶是利

用茶叶吸收其他异味的特点，通过窨花使茶胚充分吸收鲜花的香气，从而提高茶叶的品质。我国
用于窨制花茶的鲜花有：茉莉花、白兰花、珠兰花、桂花等多种花类。其中茉莉花的香气最好，所

窨制的茉莉花茶（ｊａｓｍｉｎｅｔｅａ）最为普遍。
（五）紧压茶（ＣｏｍｐｒｅｓｓｅｄＴｅａ）

紧压茶是用黑茶、红茶末、绿茶、乌龙茶等茶类分别作为原料，经过蒸软后，压制成各种不同
形状的紧体，属再加工茶类。制造紧压茶的目的是为了缩小茶叶体积，便于贮存、运输、携带，适
合运销到交通不便的边远地区。

四、中国现代名茶

（一）绿茶类

中国绿茶生产历史最悠久，产量最大，品类最多，茶叶外形千姿百态，茶的色、香、味各具特
色。著名的绿茶有：

１．西湖龙井
西湖龙井茶产于杭州西湖南岸的群山之中。“龙井”原为杭州泉名，该泉水位于老龙井寺左

侧。传说明朝正德年间（公元１５０６ｋ１５２１年）掘井时，从井底下挖掘出一块大石头，形如游龙，遂
将此泉名为“龙井”，“龙井茶”因此得名。龙井茶是中国最著名的绿茶之一，素有色绿、香郁、味

甘、形美“四绝”之誉。其茶叶色泽翠绿鲜艳，富有光泽；茶叶外形扁平、挺直、滑润，大小匀齐，似
兰花瓣；冲泡出来的茶汤清碧明亮，呈淡绿色；茶香浓郁；口味鲜醇爽口，略带有鲜橄榄香味。

２．洞庭碧螺春
“碧螺春”茶早在陆羽《茶经》中已有记载，历史上属著名贡茶。碧螺春产于江苏吴县太湖洞
庭东山和西山，因其形状卷曲如螺，色泽碧绿，采制时间又是在春天，因此得名。碧螺春的品质特
点是：茶叶表面茸毛满布，色泽碧绿，卷曲如螺；香气浓郁；味鲜甘醇；水色碧绿清亮。当地茶农对
碧螺春的品质特点高度概括为：“钢丝条，螺旋形，浑身毛，花香果味，鲜爽生津。”
３．黄山毛峰

黄山毛峰产于安徽省歙县的黄山，以黄山景区内的丞相园、慈光寺、桃花峰等地所产的茶叶
品质最佳。黄山毛峰茶已有近千年的历史。黄山毛峰的品质特点是：形如雀舌，身布白毫，色泽

油润光亮，绿中泛微黄。冲泡后，雾气结顶，清香四溢，沁人心脾。汤色清澈，口味鲜浓醇厚。

（二）红茶类

红茶是明末清初，在绿茶的基础上创制出来的一类茶。最早出现的是福建崇安一带的“小种
红茶”，以后演变成“功夫红茶”。１９世纪中国红茶制法传到了印度和斯里兰卡，他们仿效中国红

茶的制法，并将茶叶切碎，制成“红碎茶”。红碎茶问世后，很快受到西方国家消费者的欢迎，并逐
渐成为世界上消费量最大的一类茶。目前“红碎茶”已经成为中国出口的主要茶类之一。

１．功夫红茶
（１）祁红　祁红产于安徽省祁门县，是我国传统功夫红茶的珍品，已有１００多年的生产历

史。祁红茶叶条索紧细，色泽乌黑泛灰光，香气鲜高持久，蜜糖香味显著；汤色红艳透亮；滋味醇
厚甜润；叶底红艳明亮呈铜红色。国外把祁红与印度的大吉岭茶、斯里兰卡乌伐的季节茶，并列
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为世界公认的三大“高香茶”。如今祁红已被列为中国国事礼节茶，祁红是中国出口量最大而且
售价最高的红茶。

（２）滇红　滇红产于云南省临沧、保山地区以及西双版纳傣族自治州，是世界茶叶市场上著
名的红茶之一。滇红外形茶叶条索紧结肥壮，多黄毫，色泽乌润，汤色红艳；香气浓郁持久；醇厚

鲜爽；叶底鲜红明亮，叶片肥厚。
（３）闽红　闽红产于福建省政和、福安、福鼎等县。闽红功夫茶包括政和功夫、坦洋功夫和

白琳功夫等三个品种。其中以政和功夫红茶品质最佳。政和功夫产于闽北政和县，其外形条索
紧结肥壮多毫，色泽乌润；汤色红浓；香气鲜高甜润；滋味浓厚。坦洋功夫产于福安县，源于该县
境内的坦洋村；白琳功夫则产于福鼎县太姥山的白琳和湖林一带，两种茶均属闽红的珍品。
２．小种红茶

小种红茶是福建省的特种红茶，以崇安县星村镇的“正山小种”最为有名；坦洋小种、屏南小
种、北岭小种的品质较次，故又名“副小种”或“假小种”。正山小种的“正山”二字意为真正高山地

区所产。正山小种红茶外形条索粗大而紧结，色泽乌黑油润有光；汤色浓红；富有浓香的松烟味，
极似桂圆干的味道，入口清爽，咽后流芳。这种茶添加牛奶后，茶香不减，很受国外消费者的

欢迎。
３．红碎茶
在国际市场上，红碎茶分为叶茶、碎茶、片茶、末茶等四种类型。叶茶外形呈条状，茶索紧结，

香味鲜浓富有刺激性；碎茶外形呈颗粒状，茶粒重实匀齐，香味鲜爽浓强；片茶外形呈木耳形片

状，汤色红亮，香味浓郁；末茶外形呈砂粒状，重实匀齐，色泽乌润，香味浓强微涩。我国著名红碎
茶有广东英德、江苏芙蓉、湖南安化、四川新胜等茶厂生产的产品。

（三）乌龙茶类

乌龙茶有４０多个品种，其中最名贵的是武夷岩茶；安溪的铁观音久负盛名，深受广东、台湾
及海内外饮家所珍爱。
１．武夷岩茶
武夷岩茶是指生长在武夷山上的茶叶，经加工制成半发酵的乌龙茶类。其茶叶的主要特点

是：外形条索粗大、略弯曲，体质较松；色泽青褐，油润光泽；汤色金黄鲜艳；滋味甘醇爽口，回味

悠长。
武夷岩茶以产茶地点不同分成：正岩茶、半岩茶和洲茶。正岩茶有“单丛”和“名丛”之分，名

丛是“岩茶之王”，其品质特别优秀，茶树生长地点奇特，采制历史悠久。在珍贵的名丛之中，又以
大红袍、铁罗汉等名丛最为名贵：
（１）大红袍　是因其鲜嫩茶叶呈紫红色而得名。大红袍在所有名丛茶品中享誉最高，可谓
是乌龙茶类中的“茶圣”，盛名之下，历史传闻颇多，脍炙人口。

大红袍茶树生长在天心岩九龙窠的高岩峭壁之上，两旁岩壁直立，日照时间不长，气温变动
小，岩顶终年有细小甘泉滋润茶地，这种得天独厚的地理环境，使大红袍品质独特，“岩韵”极为突

出，有“冲泡九次尚不脱原茶真味———桂花香味”的美誉。
（２）铁罗汉　是武夷山最早的名丛。茶树生长在慧苑岩的鬼洞，树丛较高，生长茂盛，叶长

而大，叶色细嫩光亮，茶的品质优秀，味道极佳。
２．铁观音
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铁观音原是茶树品种名称，传说是茶农魏饮“梦”出来的。魏饮虔诚信佛，每天清晨必奉清茶

于观音佛像前。一夜，他梦见自己上山，偶见岩石间有一奇异茶树，喷发诱人香味。第二天上山，

循着梦中的路径，登上那岩石，果然在崖石中发现那株茶树，遂挖回精心加以培育，并采摘试制，

其成品茶沉重似铁，香味极佳，认定是观音托梦所获，即称“铁观音”。

铁观音茶树原产地和主产区在福建安溪县西部的“内安溪”。铁观音茶是乌龙茶中品质最好
的品种之一，在日本和香港、台湾、广东等地享有很高的声誉。优质铁观音茶外形条索粗壮卷曲、

体质重实；色泽鲜润砂绿，叶表略带白霜；汤色金黄浓艳；香气高强，略带兰花香味；入口微苦而

甘甜。
３．黄金桂

黄金桂是以“黄旦”品种茶树嫩芽叶制成的乌龙茶，因其汤色金黄，味似桂花，故名黄金桂。

黄金桂产于福建安溪，是闽南乌龙茶中的珍品。黄金桂外形条索细结卷曲稍轻，色泽亮黄；汤色

橙黄；香气高爽，略带桂花香。
４．台湾乌龙

台湾乌龙茶中主要有包种、冻顶乌龙和铁观音等三个品种。其中包种和冻顶乌龙比较接近

于绿茶；铁观音则更接近于福建安溪的乌龙茶。台湾乌龙茶的产制技术及茶树品种源于福建，因
此茶叶品质特点与福建乌龙茶相似，在国际市场上享有一定的盛誉，有“香槟乌龙”和“东方美人”

的美称。

（四）花茶类

茉莉花茶是花茶中的最大宗产品，其品种丰富，产量最大，销路最广。

除茉莉花茶外，珠兰花茶亦是茶中的主要品种，主要产地在安徽歙县、福建漳州、广州以及浙
江、江苏、四川等地；桂花茶则主产于广西桂林、湖北咸宁、四川成都和重庆等地。

（五）紧压茶类

著名的紧压茶有六堡茶、沱茶和普洱方茶。
１．六堡茶

六堡茶是一种特产外销茶，原产于广西苍梧县的六堡乡，因此得名。该茶汤色红浓呈琥珀

色，香气浓郁，滋味醇厚甘和。此茶久藏，越陈越好。六堡茶具有红、浓、醇、陈的独特品质，历年
来畅销于香港及东南亚等地区。

２．沱茶

沱茶的名称由来，各有说法。一说过去都销往四川沱江一带，故而得名；一说此茶旧称“团

茶”，“沱”是由“团”转化而来。
沱茶原产于云南省景谷县，至今已有３００多年的历史。云南沱茶以一二级滇青为原料，蒸压

成碗形，外径８ｃｍ，高４．５ｃｍ，茶外表显毫，香气浓郁；滋味醇厚，饮后回甘；汤色橙黄明亮。用普

洱茶蒸压而成的叫云南普洱沱茶，其汤色红浓明亮，具有降血脂的医疗功效。
３．普洱方茶

普洱方茶是以“滇青”为原料蒸压而成，其外形规格为１０×１０×２．２ｃｍ的方块，故称“普洱方

茶”。该茶产于云南省的西双版纳勐海茶厂和昆明茶厂，主销国内，部分外销。普洱方茶色泽光

润乌绿，白毫显露；滋味鲜浓醇厚。
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五、茶的饮用方法与服务要求

（一）饮用方法
茶的饮用方法可因茶的品类、饮用时机、风俗习惯等因素而有所不同。现将四种主要茶类的

一般饮用方法简要介绍如下：
１．绿茶饮用方法

绿茶不经过发酵，保持了鲜叶的特点，重在品饮其清香、甘醇的味道。绿茶的干叶有多种形
状，冲泡时茶叶变化千姿百态，因此，饮用名贵的绿茶，宜采用透明的玻璃杯，以便充分观赏茶叶
在水中的形态变化。具体方法可视茶条的松紧度，采取如下两种冲泡方法：
（１）上投法　用热开水洗净茶杯后，将９０℃开水冲入杯中，然后取茶投入杯中，不必加杯盖。

此时，茶叶吸水后便会自动徐徐下沉，但有先后，或直线下沉，或上下沉浮后降至杯底。这种茶在
水中缓慢舒展、变幻的过程，人们称之为“茶舞”。“上投法”适用于外形紧结重实的绿茶，如龙井

茶、碧螺春、庐山云雾等。
品尝“上投法”的茶汤，宜细品慢啜，领略茶品风韵。待饮至三分之一杯量时，再续加开水。

一般冲泡三次后要更换新茶叶。
（２）中投法　用热开水洗净茶杯后，取茶入杯，冲入９０℃开水至杯容量的三分之一，稍停片
刻，待茶叶吸水伸展后，再冲水至八分满杯。这时候茶叶在水中徘徊飘舞，沉浮变幻，别具茶趣。
“中投法”适宜泡饮茶条松展的名茶，如六安爪片、黄山毛峰、太平猴魁等。品饮“中投法”的茶汤

及续加开水与“上投法”相同。
２．红茶饮用方法

红茶汤色红艳透黄，香气浓郁，口味醇厚鲜甜，有色、香、味俱全的优点。因此冲泡时宜采用
９５℃以上的开水，即冲快饮的方法。根据红茶的花色品种，可采取如下三种冲泡办法：
（１）功夫饮法　是中国传统的功夫红茶冲泡品饮方法。将３～５克红茶放入白瓷茶杯中，然
后冲入沸水，几分钟后即可品饮。通常续加２～３次开水。此法适宜泡饮功夫红茶类及小种
红茶。
（２）快速饮法　是指即冲即饮的快速冲泡法。将茶放入白瓷杯内，冲入沸水后即可饮用。

此法用于红碎茶、袋泡茶、速溶红茶等。由于这类茶多数呈颗粒状，茶叶的内含物易溶于水，故宜
采用“快速饮法”。

（３）调饮法　是指在茶汤中加入调料，以佐汤味的一种方法。可先泡出一定浓度的茶汤，然
后去掉茶渣，再调入牛奶、糖或鲜柠檬片。所加调料的种类和数量，可随饮用者的口味增减。此
法可用于各类红茶。
３．乌龙茶饮用方法

泡饮乌龙茶采用“功夫茶”方法最为适宜。此法多流行于广东、潮汕、福建、台湾等地区。由
于冲泡时方法考究，颇费工夫，故被称为泡“功夫茶”。

泡“功夫茶”需有一套较为完整的功夫茶具，泡茶之前先用热开水淋洗茶具，然后放入三分之
二茶壶量的茶叶，第一泡茶水不喝，多用来再冲洗加热茶杯，冲入第二泡水后，应盖紧茶壶，并用

热开水浇淋茶壶，以增加温度，使茶叶快速出味。接着把茶杯一字形摆在茶盘上。斟倒茶汤时，
需来回斟，使各茶杯中的茶汤浓淡均匀。主人奉茶，宾客接茶，彼此讲究礼节茶道。品饮时，宜小
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杯细品，边泡边饮，反复多次（图２－９）。

图２－９　闽南功夫茶茶艺表演

４．花茶饮用方法

花茶泡饮方法，应以能维护香气不散失、显示茶叶外形美为原则。一般冲泡名贵细嫩的花茶

宜采用透明玻璃杯，具体方法是清洗温热杯子后，取花茶２～３克入杯，用９０℃左右开水冲泡，随
即盖上杯盖，以防止香气散失。此时，可把杯子对着光线，观察欣赏杯中茶叶的外形变化，然后再

品尝名贵花茶的真香实味。泡饮中档花茶可用白瓷杯，着重闻其香气，品其茶味。方法是先投入

茶叶，再冲入开水，加盖片刻，即可饮用。

（二）服务要求
为宾客泡茶，其服务要求与茶的品类、风俗习惯、茶道礼仪有密切的关系。不同的茶品有不

同的泡饮方法，不同的民族有各自的传统习俗。因此，应视具体情况，为宾客提供优质的服务。

然而，各种泡茶服务方法仍离不开以下几点基本要求：
１．提供优质饮用水

好茶要用好水，才能品尝到名茶的真味。古人说：“茶性必发于水，八分之茶，遇十分之水，茶

亦十分矣。”可见水对茶叶冲泡的重要性。因此，选择泡茶用水以软水为宜，软水中所含其他的溶
解质少，因此能提高茶叶内在有效成分的溶解量，减少对茶叶的破坏，所泡出来的茶汤色、香、味

俱佳。优质泉水、溪水及部分地下水均属软水，其中泉水最好。

２．配备齐全的器皿
要泡好茶还需要有完整的茶具。除备有各种茶壶、茶杯、茶碗之外，还应有一些配套的茶具，

如茶船、茶盅、茶荷、茶巾、茶盘、茶托及茶罐等。

３．妥善贮存茶叶

茶叶的贮藏要以密封、避光、避热、防潮、防吸收异味为原则。一般可采用锡罐、马口铁罐、瓷
坛、木盒、锡箔纸及食品用塑料袋等包装物盛放贮藏，这些包装形式广泛应用于商业零售、茶楼酒

店及居家旅行。

４．掌握泡茶“三要素”
服务人员要掌握正确的泡茶技术，就必须明确泡茶“三要素”：

（１）茶叶用量　直接在杯内冲泡一般的红、绿茶，每杯放３克左右的干茶叶，冲入１５０～２００

毫升的开水即可。如用茶壶，则按茶壶的容量大小而定。一般来说，茶叶条索紧细的红、绿茶，可
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放三分之一茶壶量。然而，茶叶投放量的多寡与饮用者的人数、习惯、年龄、气候、时间等诸多因
素有关系。

（２）泡茶水温　泡茶的水温以泡饮具体类型的茶叶而定。高级细嫩的名茶不能用温度过高
开水冲泡，水温太高容易破坏茶叶的有效成分，使茶汤变得苦涩，一般用８０～９０℃的开水冲泡；

如果冲泡茶叶条索粗大的绿茶或乌龙茶类，则要用９５℃以上的开水。
（３）冲泡时间和次数　茶叶的冲泡时间和次数与茶的品类、用茶数量、泡茶水温及饮用习惯

有关。一般来说，茶叶在热开水中浸泡的时间宜短不宜长，但应以品饮茶汤味道的浓淡来界定；
冲泡次数以１～３次为宜。

思考题

１．试谈咖啡的起源和发展。

２．咖啡含有哪些主要成分？有什么营养价值和功能？

３．世界有哪些著名的咖啡品种，它们各有什么特点？

４．简要介绍塞风咖啡壶和蒸馏式咖啡机的工作原理及特点。

５．如何调制冰咖啡饮料？

６．目前可可原料在世界的生产情况如何？

７．简述中国茶的起源和发展情况。

８．中国茶的命名有哪几种方法？

９．中国茶主要分成哪几大类？其代表茶是什么？

１０．泡茶时需明确哪三个要素？
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第三章

外国酿造酒

酿造酒又称发酵原酒，是以谷物、果实为原料，利用酵母作用，把糖或淀粉的物质转化成为含
有酒精的饮料。从酒文化发展史来看，酿造酒是人类最早饮用的酒，酿造法是酒类生产中最原始

的制造方法。古往今来，世界上最具代表性的酿造酒首推葡萄酒和啤酒。

第一节　葡萄酒

葡萄酒（Ｗｉｎｅ），是指以葡萄为原料，经发酵、陈酿、过滤、澄清等一系列的工艺流程所制成的

酒精饮料。葡萄酒被称为“酿造酒之王”，是当今世界最大宗的饮品之一。

一、外国葡萄酒的起源与发展

关于葡萄酒的起源，众说不一，至今尚是个谜。在自然界中，果实或浆果的表面，都繁殖着酵
母菌。这些果实和浆果从树上落到地上之后，就会自然发酵成酒。因此科学家认为，早在旧石器

时代，以采集、鱼猎为生的先民们，对野果自然发酵成酒的现象，肯定会有所观察和了解，并逐渐

有意识地去品尝和仿效。
外国学者认为葡萄的栽培和葡萄酒的酿制最早始于古埃及。考古学者从四千年前埃及一个

叫做麦（Ｍｅｈ）的王子墓葬中，发现了一幅壁画，这幅画描绘了古埃及人挤葡萄汁的情形：葡萄装

在一个袋子里，用两根棍子夹着，将袋中的葡萄挤出汁来。另外从古埃及第一、二王朝的陵墓中，
又发现了“王家葡萄园印章”，也充分证明了古埃及在公元三千年前，人们早已种植葡萄和饮用葡

萄酿酒，并具有一定的规模。

欧洲开始种植葡萄和酿制葡萄酒的技术是由当时一些航海家从埃及带回去而逐渐传开的。

最早接受埃及葡萄的种植技术是希腊和古代罗马。公元前１６世纪，希腊的园艺作物就以种植葡
萄和橄榄为主。据古罗马《农业志》记载，罗马共和国（建立于公元前５０９年）后期的意大利经济

是以“生产佳酒且产量丰富的葡萄园居第一”。可见，当时的葡萄和葡萄酒的生产，在意大利农业

经济中的重要地位。
基督教《圣经》一书所记载的历史也告诉我们，葡萄种植及饮用葡萄酒远在耶稣基督之前，当

时葡萄酒既是日常饮品也是节期的祭品。在国外，葡萄酒与基督教是分不开的，葡萄酒常常是基

督教举行圣餐会仪式时不可缺少的东西。
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历史上，欧洲一直是世界葡萄酒工业最发达的地区。早期的葡萄酒生产由于设备和技术落
后，无法大量生产。随着现代工业和技术的发展，欧洲，乃至世界的葡萄酒酿制技术和设备大为

改进，葡萄酒的产量逐年提高。
葡萄酒是世界最畅销的产品之一。世界各国每年进出口葡萄酒的总量达９００多万吨，换取

外汇在１５０亿美元以上。每年进口葡萄酒最多的国家是英国，约３０万吨。在法国，不喝葡萄酒
会被人家笑话，法国人常说：“人是要喝葡萄酒的，鸭子才喝水。”

据统计，意大利人均每年饮用１１０升（合２２０斤）葡萄酒，居世界之首位。法国人均每年饮用
１０６升，葡萄牙人９０升，阿根廷人８５升，西班牙人７０升，智利人６０升，瑞士人４５升。
世界葡萄酒业发展如此之快，其原因除了它能为各国增加大量的财政收入，提供更多的就业

机会外，更主要是葡萄酒是一种很好的佐餐饮料，有丰富的营养成分。根据科学家研究表明，葡

萄酒中含有多种维生素和大量的氨基酸，适量饮用有益人体健康。
世界葡萄酒生产已从手工业时代发展到机械化、自动化的时代。如葡萄的破碎和压榨都已

经机械化，贮酒容器由陶瓷和木桶改为金属大罐，地下窖藏已改为地面上先进科学的贮存设备。
美国、法国等国家已在发酵和包装等方面实行了电子全自动控制。葡萄酒散装运输已由瓶装发

展为汽车槽罐、火车槽车、轮船槽船等大容量的运输方式。

二、外国葡萄酒的特点与分类

（一）特点

外国葡萄酒在各类酒精饮品中占据着十分重要的地位。它不仅历史悠久，技术设备先进，而
且产销量大，是最普遍的低酒精度佐餐酒。以葡萄酒为基酒制成各种强化或调香型的配制酒已

成为外国酒类市场极其重要的饮料。

图３－１　法国Ａ．Ｏ．Ｃ．葡萄酒酒标
　１．古堡名称（即指该种葡萄酒的牌号）

　２．头苑特选品（表示葡萄酒的级别）
　３．法国圣美伦地区生产

　４．原产地名称管制法认定的国家名酒

　５．所用葡萄的收获年份
　６．装瓶地点（表示酒品是该葡萄园的原装货）

　７．表示葡萄酒的拥有者及所在国家

外国以生产干型或半干型全汁葡萄酒为主。多数红
葡萄酒属干型，白葡萄酒则以干或半干型为多。香槟酒按
含糖量也分成多种类型。究其原因，主要是从佐食佐饮的
科学性及适应市场消费者的口味而生产的。
国外葡萄酒均具有独特的色、香、味，并形成各自的风

格。葡萄酒的色泽主要来自葡萄果实的表皮和陈酿用的
木桶色素等物质，不同的葡萄品种、不同的酿造工艺，制造

出颜色深浅不一的葡萄酒。葡萄酒的香气包括果香
（ａｒｏｍａ）和酒香（ｂｏｕｑｕｅｔ）两个部分。酒龄短的葡萄酒往往
果香浓郁，酒龄长的则酒香突出。优质葡萄酒在色、香、味
等三个方面均配合得当，恰到好处。

外国葡萄酒的质量等级划分极为严格。如法国，最优
秀的葡萄酒是以原产地的名称作为商标，并享有“国家产

地名称 机构”（Ｉ．Ｎ．Ａ．Ｏ．）授予的“产地名称 管制”
（Ａ．Ｏ．Ｃ．）的使用资格（图３－１）。因此，在商标上出现的

村庄、葡萄园的名称越明确，葡萄酒的档次就越高。这种
葡萄酒质量监控制度在多数葡萄酒生产国广为实行，各国均有独自一套管理制度。以下仅列出
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３个国家的等级符号标志：

图３－２　法国地区餐酒标签

１．法　国（Ｆｒａｎｃｅ）
Ａ．Ｏ．Ｃ．（Ａｐｐｅｌｌａｔｉｏｎｄ�ＯｒｉｇｉｎｅＣｏｎｔｒｏｌｅｅ）国家

名酒
Ｄ．Ｑ．Ｓ．（ＶｉｎｓＤｅｌｉｍｉｔｅｓｄｅＱｕａｌｉｔｅＳｕｐｅｒｉｅｕｒｅ）

国家优质酒

Ｖ．Ｄ．Ｐ．（ＶｉｎｓｄｅＰａｙｓ）地区餐酒（图３－２）

Ｖ．Ｄ．Ｔ．（ＶｉｎｓｄｅＴａｂｌｅ）普通佐餐葡萄酒

２．德　国（Ｇｅｒｍａｎｙ）

ＱｍＰ（ＱｕａｌｉｔａｔｓｗｅｉｎｍｉｔＰｒａｄｉｋａｔ）国家名酒
ＱｂＡ（ＱｕａｌｉｔａｔｓｗｅｉｎｂｅｓｔｉｍｍｔｅｒＡｎｂａｕｇｅｂｉｅｔｅ）

国家优质酒（图３－３）
Ｌａｎｄｗｅｉｎ地方名酒

ＤｅｕｔｓｃｈｅｒＴａｆｅｌｗｅｉｎ普通佐餐葡萄酒

　　德国葡萄酒标签提供了买酒时所需的一切信

息。葡萄园的地理位置、葡萄品种、收获时葡萄的

成熟度和酒厂的风格，决定了葡萄酒的味道。

图３－３　德国葡萄酒标签

① 法定的葡萄种植区域；产自德国１３个法定葡萄产区之一；

② 收获葡萄的年份；

③ 生产葡萄的城镇和葡萄国名（此外为假定）；

④ 葡萄的品种；

⑤ 葡萄酒的味道或者风格。此例为中等程度的干葡萄酒，

“Ｔｒｏｃｋｅｎ”表示完全的干葡萄酒。如果不特别指明，则该酒

酸甜适宜；

⑥ 葡萄酒的质量等级，表明葡萄采摘时的成熟度；

⑦ 官方的检验号码：表示该酒已通过了化学和感官测验，这是

所有德国优质葡萄酒必须通过的测试；

⑧ 由种植者或联合种植单位生产装瓶的葡萄酒，可以贴上

“Ｅｒａｅｕｇｅｒａｂｆｕｌｌｕｎｇ”标签，也可以叫“Ｇｕｔｓａｂｆｕｌｌｕｎｇ”酒，其他

酒厂生产装瓶的酒，只能贴上“Ａｂｆｕｌｌｅｒ”标签。

３．意大利（Ｉｔａｌｙ）
Ｄ．Ｏ．Ｃ．Ｇ．（ＤｅｎｏｍｉｎａｚｉｏｎｅｄｉＯｒｉｇｉｎｅＣｏｎｔｒｏｌｌａｔａＧａｒａｎｔｉｔａ）原产地管制保证法

Ｄ．Ｏ．Ｃ．（ＤｅｎｏｍｉｎａｚｉｏｎｅｄｉＯｒｉｇｉｎｅＣｏｎｔｒｏｌｌａｔａ）原产地管制法

Ｖ．Ｄ．Ｔ．（ＶｉｎｏｄａＴａｖｏｔａ）普通佐餐葡萄酒

外国葡萄酒生产商非常重视葡萄收获的年份，并称它为“收获年成”（Ｖｉｎｔａｇｅ）。葡萄种植因
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受当地气候的影响，每年生产的葡萄质量不同，好年份生产出好的葡萄，这就直接影响了葡萄酒
的生产质量。质量好的葡萄酒可以长期贮存陈酿，售价昂贵；质量差的葡萄酒，不宜久存，只能即

时出售。葡萄收获的年份常标注在瓶子商标上，以便消费者认定购买。
外国成品葡萄酒装瓶后贮存到一定时间，酒质能达到最佳状态，以后会缓慢地老化。一般来

说，红葡萄酒的“寿命”比白葡萄酒长。普通红葡萄酒可贮存２～５年，好的红葡萄酒可贮存６～
２０年或更长的时间。白葡萄酒存放１～３年，优质白葡萄酒可存放４～１２年。因此，葡萄酒具有

陈贮升值的特点。尤其是法国著名红葡萄酒，如波尔多一级产地１９６１年生产的干红葡萄酒，现
在每瓶售价高达上千英镑。

（二）分类

１．根据葡萄酒每升的含糖量分类

（１）极干（Ｅｘｔｒａ－Ｄｒｙ）　　　　含糖量０．５％以下　　　极不甜
（２）干（Ｄｒｙ） ４ｇ／ｌ以下 不甜

（３）半干（Ｍｅｄｉｕｍ－Ｄｒｙ） ４～１２ｇ／ｌ 微甜
（４）半甜（Ｍｅｄｉｕｍ－Ｓｗｅｅｔ） １２～４５ｇ／ｌ 较甜

（５）甜型（Ｓｗｅｅｔ） ４５ｇ／ｌ以上 甜
２．根据香槟酒的含糖量分类
（１）原型（Ｂｒｕｔ或Ｎａｔｕｒｅ）　　　含糖量０～０．５％　　 　极不甜
（２）极干（Ｅｘｔｒａ－Ｓｅｃ） １％～２％ 不甜

（３）干型（Ｓｅｃ） ２％～４％ 微甜
（４）半干（Ｄｅｍｉ－Ｓｅｃ） ４％～６％ 较甜

（５）甜型（Ｄｏｕｘ或Ｒｉｃｈ） ８％～１０％ 甜
３．根据原料和酿造方法分类
（１）红葡萄酒（ＲｅｄＷｉｎｅ）　以红葡萄为原料，把皮、渣与葡萄汁混合发酵制成的酒属红葡萄
酒。通常成品红葡萄酒的颜色有洋葱皮色、红棕色、血红色、石榴红、宝石红及紫红色等若干种。
红葡萄酒酒精度为１２度左右。
优质红葡萄酒的特点是：① 红宝石一样的色泽；② 酒味浓而不烈，酒香悠长，醇和协调；

③ 口感温和、滑润，没有过酸的味感。
（２）白葡萄酒（ＷｈｉｔｅＷｉｎｅ）　以葡萄为原料，把皮、渣与葡萄汁分开发酵制成的酒属白葡萄

酒。白葡萄酒近似无色或呈淡黄、黄色或禾秆黄等色泽，深于这些颜色，一般有过氧化现象。白
葡萄酒的酒精度约为９～１３度。
优质白葡萄酒应具备的优点是：① 酒体清亮透明，色泽淡黄；② 有水果香味，回味悠长；

③ 爽口、圆润、协调。

（３）玫瑰红葡萄酒（ＲｏｓｅＷｉｎｅ）　用玫瑰香或叫汉堡麝香（ＭｕｓｃａｔＨａｍｂｕｒｇ）、玛大罗（Ｍａｔａｒｏ）
等葡萄品种为原料，连皮、渣和汁一起进行短时间发酵后，汁与皮渣分离，汁再单独进行发酵所制

成的酒属玫瑰红葡萄酒。在中国，玫瑰红葡萄酒又称为“桃红葡萄酒”，以便和玫瑰香葡萄酒区
别。玫瑰红葡萄酒的颜色一般有淡红、桃红、橘红和砖红等几种色泽，是介于红、白葡萄酒之间的

一种葡萄酒。酒度１１度左右。
优质玫瑰红葡萄酒应具有新鲜的口味，醇和的酒香和明显的果香味。
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（４）香槟酒（Ｃｈａｍｐａｇｎｅ）　只用法国北部香槟地区生产的黑品乐（Ｐｉｎｏｔｎｏｉｒ）、查当尼
（Ｃｈａｒｄｏｎｎａｙ）或品乐麦尼（ＰｉｎｏｔＭｅｕｎｉｅｒ）等三种葡萄品种为原料，采用香槟法工艺进行生产的

自然生汽白葡萄酒，才能称为香槟酒，并有权在酒瓶商标上注明“Ｃｈａｍｐａｇｎｅ”的字眼。这条不成
文的公约已为世界大多数产酒国所遵守。

（５）葡萄汽酒（ＳｐａｒｋｌｉｎｇＷｉｎｅ）　除法国香槟区以外任何一个地方生产的有汽白葡萄酒均
叫葡萄汽酒（法语叫Ｖｉｎｓｍｏｕｓｓｅｕｘ）。葡萄汽酒多数采用人工方法，在白葡萄酒中直接加入二氧

化碳。这种方法要比香槟法来得简便。具体制作步骤是：用上等的白葡萄酒为基酒，然后加入
糖、特制香料、白兰地（或食用酒精）等原料，并加以混合均匀后进行冷冻、过滤，然后再用人工的
方法加入二氧化碳，最后装瓶即成。葡萄汽酒的酒精度为１２～１３度，酒体呈淡黄色，酒香近似香
槟酒，售价较便宜。外国著名葡萄汽酒的品牌有：

Ｃｒｅｍａｎｔｄ�Ａｌｓａｃｅ　　　　阿尔萨斯（法国）

Ｓａｕｍｕｒ 桑莫尔（法国）
ＶｅｕｖｅＤｕＶｅｒｎａｙ 胜利（法国）

ＡｓｔｉＳｐｕｍａｎｔｅ 阿斯蒂斯普曼特（意大利）

ＡｓｔｉＬａｍｂｒｕｓｃｏ 阿斯蒂兰布鲁斯科（意大利）

Ｐｏｍａｇｎｅ 宝美（英国）

ＰｉｎｋＬａｄｙ 红粉夫人（英国）

Ｓｅｋｔ 塞克特（德国）

三、外国著名葡萄酒

外国著名葡萄酒多数集中在欧洲的法国、意大利、德国、西班牙、葡萄牙等西欧国家。其中法
国的葡萄酒品种最多，名牌酒品享誉最高，深受世界各国消费者的青睐。

（一）法国葡萄酒（法语为Ｖｉｎ）

法国的葡萄酒工业产值居本国工业总产值的第一位，这在世界上是少有的。法国葡萄酒不

仅产量大，品种多，而且以其卓越的品质闻名于世。法国葡萄酒酒精度最低８度，这种葡萄酒属
大众化的饮品；酒精含量在１０～１２度属高级葡萄酒。法国最著名的葡萄酒产区是波尔多、勃艮

第、香槟区等三个举世公认的著名葡萄酒产地，风行世界的优秀葡萄酒有半数生产于法国这些
地区。
１．波尔多（Ｂｏｒｄｅａｕｘ）
波尔多地区位于法国西南部，自古以来就是法国最重要的葡萄酒产地，占有法国Ａ．Ｏ．Ｃ．级

著名葡萄酒的３０％左右。该区生产红、白、玫瑰红及葡萄汽酒，其中波尔多陈酿红葡萄酒产量最
多，最有名气。

波尔多葡萄酒酒系十分庞大复杂，可分成许多品种和类别，每一种类别都以产地名称和古代
城堡命名（图３－４）。波尔多有五个著名葡萄酒产区：美度、圣埃米利永、格雷夫斯、苏太尼和波

梅罗。
（１）美度（Ｍｅｄｏｃ）　美度区分成上美度（Ｈａｕｔ－Ｍｅｄｏｃ）和下美度（Ｂａｓ－Ｍｅｄｏｃ）。凡冠以
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Ｈａｕｔ－Ｍｅｄｏｃ名称，则表示该种葡萄酒的质量和声誉要比下美度的产品高。该地２４０平方英里
的土地位于波尔多的北部，种植优良的葡萄品种“赤霞珠”（ＣａｂｅｒｎｅｔＳａｕｖｉｇｎｏｎ）。酒区内酒厂林

立，生产世界上最佳的红葡萄酒，举世闻名的八大名贵葡萄酒品种，有四大品种产于美度。该区
主要六个著名的生产乡村是：

Ｐａｕｉｌｌａｃ　　　波依亚克　　　Ｓｔ．Ｊｕｌｉｅｎ　　　圣·朱丽恩

Ｍａｒｇａｕｘ 玛高 Ｓｔ．Ｅｓｔｅｐｈｅ 圣·埃斯泰夫

Ｍｏｕｌｉｓ 莫利斯 Ｌｉｓｔｒａｃ 利斯特拉克

图３－４　法国波尔多葡萄酒
　　说明：法国最优秀的葡萄酒是以产地的名称作为商标。因此，在商标上出现的村庄、葡萄园的名称越

明确，葡萄酒的档次就越高。从上述四种葡萄酒的酒标就可以看出。

这些乡村最著名的头苑红葡萄酒品牌有：

ＣｈａｔｅａｕＬａｆｉｔｅ－Ｒｏｔｈｓｃｈｉｌｄ　　　拉菲特·罗思柴尔德堡

ＣｈａｔｅａｕＬａｔｏｕｒ 拉图尔堡

ＣｈａｔｅａｕＭｏｕｔｏｎ－Ｒｏｔｈｓｃｈｉｌｄ 穆图·罗思柴尔德堡

ＣｈａｔｅａｕＭａｒｇａｕｘ 玛高堡

著名二苑红葡萄酒品牌是：

ＣｈａｔｅａｕＰｉｃｈｏｎ－Ｌｏｎｇｕｅｖｉｌｌｅ－Ｂａｒｏｎ　　　皮乔恩·隆格维尔·巴龙堡
ＣｈａｔｅａｕＰｉｃｈｏｎ－ＬｏｎｇｕｅｖｉｌｌｅＬａｌａｎｄｅ 皮乔恩·隆格维尔·拉朗德堡

（２）圣埃米利永（ＳａｉｎｔＥｍｉｌｉｏｎ）　又译为“圣美伦”，位于波尔多的北部，其产量之多为全区

之冠，是法国最古老的葡萄酒产地之一。盛产红、白葡萄酒，以红葡萄酒著称。其中最有名气的

红葡萄酒品牌是：
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ＣｈａｔｅａｕＡｕｓｏｎｅ　　 奥苏纳堡　　 ＣｈａｔｅａｕＢｅｌ－Ａｉｒ　　　　贝莱尔堡

ＣｈａｔｅａｕＣａｎｏｎ 卡农堡 ＣｈａｔｅａｕＣｈｅｖａｌＢｌａｎｃ 舍瓦勒布朗堡

（３）格雷夫斯（Ｇｒａｖｅｓ）　格雷夫斯位于美度的南部。其名称来自“碎石”（Ｇｒａｖｅｌｌｙ），因该区

的土质以碎石及松软土壤为主。格雷夫斯主要盛产红、白葡萄酒，两者质量并驾齐驱。著名品
牌有：

ＣｈａｔｅａｕＢｏｕｓｃａｕｔ　　　　波斯古堡红（白）葡萄酒

ＣｈａｔｅａｕＣａｒｂｏｎｎｉｅｕｘ 卡尔伯纽堡红（白）葡萄酒

ＣｈａｔｅａｕＨａｕｔ－Ｂｒｉｏｎ 欧布里昂堡红葡萄酒

ＣｈａｔｅａｕＯｌｉｖｉｅｒ 奥丽菲尔堡红（白）葡萄酒

（４）苏太尼（Ｓａｕｔｅｒｎｅｓ）　该区位于格雷夫斯地区的南部，以生产甜白葡萄酒著称。苏太尼
地区的葡萄酒生产工艺十分考究，产品质量上乘，具有酒体丰满甘润、酒香浓郁、酒劲强而不烈的

特点，是品尝家追求的极品之一。著名品牌有：

ＣｈａｔｅａｕＣｏｕｔｅｔ　　　　　　　　　康泰特堡

ＣｈａｔｅａｕＣｌｉｍｅｎｓ 克里门斯堡

Ｃｈａｔｅａｕｄ’Ｙｑｕｅｍ 迪琴堡
ＣｈａｔｅａｕＬａｆａｕｒｉｅ－Ｐｅｙｒａｇｕｅｙ 拉弗里·拜拉盖堡

ＣｈａｔｅａｕＬａＴｏｕｒ－Ｂｌａｎｃｈｅ 拉图尔布朗什堡

苏太尼产区于１８５５年确定了酒园龙虎榜排名表，其中“迪琴堡”位居榜首。该酒品的价值往
往要比其他品牌高出数倍，由此可见其酒品的质量。
（５）波梅罗（Ｐｏｍｅｒｏｌ）　该区与圣埃米利永产区相毗连，葡萄种植面积不大，没有著名的城
堡，也没有一个被官方承认的等级葡萄苑，却生产出闻名于世的极绵柔的干红葡萄酒，其产品可

与优质的美度葡萄酒相媲美。最著名品牌是超级葡萄苑生产的“彼得鲁堡红葡萄酒”（Ｃｈａｔｅａｕ
Ｐｅｔｒｕｓ），该产品是法国波尔多酒系中八大名酒之一，每瓶售价高达数千英镑，其极品是世界上最

昂贵的葡萄酒。
２．勃艮第（Ｂｏｕｒｇｏｇｎｅ或Ｂｕｒｇｕｎｄｙ）
勃艮第位于法国东部一风景秀丽的地方，其属下的产区从北部的第戎市（Ｄｉｊｏｎ）向南部的里

昂市（Ｌｙｏｎ）延伸分布，并与其南部罗纳河谷（ＲｈｏｎｅＶａｌｌｅｙ）葡萄产区连成一片，形成长达数百公

里的葡萄苑。它以其卓越的葡萄酒而著称，是当今世界最引人注目的高级葡萄酒产地。勃艮第
主要生产红、白葡萄酒，其中以红葡萄酒最有名气，产量约占８０％，白葡萄酒只占２０％。勃艮第

的葡萄苑种植面积小于波尔多，只有３００００公顷左右。由于历史原因，勃艮第的城堡均已毁坏，
所以葡萄酒没有以古城堡名称命名。勃艮第红葡萄酒具有樱桃的甜味，并夹带茴香、玫瑰香、梅

李香的复合香味，酒度略高，口感强劲。勃艮第可分成三大产区，即：夏布利、金坡地和南勃艮第。
（１）夏布利（Ｃｈａｂｌｉｓ）　该区位于勃艮第的北部。传统上主要生产干白葡萄酒，其产量占全
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区葡萄酒总产量的９８％。法律规定夏布利的白葡萄酒只能用查当尼葡萄（Ｃｈａｒｄｏｎｎａｙ）品种酿
制。夏布利白葡萄酒口感清新，酒香突出，果香优美，极富特色。夏布利产区按等级可分成四

部分：
① 夏布利高级产地（ＣｈａｂｌｉｓＧｒａｎｄＣｒｕ）　以该产地八个公认最好葡萄园的葡萄为原料所生

产的高级干白葡萄酒，才有权冠上“夏布利高级产地”的名称。其酒体色泽金黄，略带微绿色，香
气轻盈。著名的白葡萄酒品牌有：

Ｂｏｕｇｒｏ　　　布格罗斯　　　　　Ｂｌａｎｃｓｈｏｔｓ　　　布朗肖茨

Ｇｒｅｎｏｕｉ 格雷诺乐 Ｌｅｓｐｒｅｕｓｅ 莱布吕斯

ＬｅｓＣｌｏｓ 莱克洛斯 Ｖａｕｄｅｓｉｒ 沃德瑟

② 夏布利上等产地（ＣｈａｂｌｉｓＰｒｅｍｉｅｒＣｒｕ）　该地以优质地块的葡萄为原料，生产较高级的

葡萄酒。
③ 夏布利（Ｃｈａｂｌｉｓ）　该地的葡萄酒产品是由若干家葡萄园生产的葡萄酒掺配而成的。

④ 小夏布利（ＰｅｔｉｔＣｈａｂｌｉｓ）　该地只能生产一般的佐餐葡萄酒。
（２）金坡地（Ｃｏｔｅｄ’Ｏｒ）　金坡地是勃艮第最重要的葡萄酒产区。该地区由南北两部分组
成：南部的博纳坡地（ＣｏｔｅｄｅＢｅａｕｎｅ）及北部的夜坡地（ＣｏｔｅｄｅＮｕｉｔｓ）。两部分地区集中了勃艮
第酒系中名酒的精华，是生产名贵红葡萄酒的产区。著名红葡萄酒品牌有：

Ｆｉｘｉｎ　　　　　菲克桑　　　　　　ＬａＴａｃｈｅ　　　　　　　 　拿达殊

ＬａＲｏｍａｎｅｅ 拉罗曼尼 Ｎｕｉｔｓ－Ｓａｉｎｔ－Ｇｅｏｒｇｅｓ 尼尔·圣乔治

Ｐｏｍｍａｒｄ 宝马 Ｒｏｍａｎｅｅ－Ｃｏｎｔｉ 罗曼尼·康狄

Ｒｉｃｈｅｂｏｕｒｇｓ 希素堡 Ｒｏｍａｎｅｅ－Ｓａｉｎｔ－Ｖｉｖａｎｔ 罗曼尼·圣伟云

（３）南勃艮第（ＢｏｕｒｇｏｇｎｅＳｕｄ）　该地区葡萄酒品种丰富，酒质柔和、轻盈，深受酒业人土赞
赏。南勃艮第包括两个主要产区：马孔内斯（Ｍａｃｏｎｎａｉｓ）和博若莱（Ｂｅａｕｊｏｌａｉｓ）。马孔内斯产区位

于索恩河（Ｓａｏｎｅ）中下游左岸，它是勃艮第白葡萄酒最大的产区，约占总产量的７５％。其酒体呈
淡绿色，口味鲜美而干洌，果香突出。博若莱产区位于马孔（Ｍａｃｏｎ）的南部，是勃艮第最南端的

酒区，也是勃艮第最大的产酒区，其葡萄酒产量约占整个勃艮第总产量的５４％。博若莱红葡萄
酒呈紫色，富含多种果香味，颇具特色。著名品牌有：

Ｂｒｏｕｉｌｌｙ　　　布鲁利红葡萄酒　　　　Ｃｈéｎａｓ　　　　　　舍纳斯红葡萄酒

Ｆｌｅｕｒｉｅ 弗勒里耶红葡萄酒 Ｌｕｇｎｙ 吕尼白葡萄酒
Ｍｏｒｇｏｎ 摩贡红葡萄酒 Ｐｏｕｉｌｌｙ－Ｆｕｉｓｓｅ 伊富塞白葡萄酒

３．香槟区（Ｃｈａｍｐａｇｎｅ）

香槟区位于法国北部，原是法国一个大省份名称，后来被划分成几个小省份。香槟酒产地主
要集中在现在的马恩省（Ｍａｍｅ）境内。
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法国香槟区有三个最著名的产区，即：兰斯山地（ＭｏｎｔａｇｎｅｄｅＲｅｉｍｓ）、马尔尼谷地（Ｖａｌｌｅｅｄｅ
ｌａＭａｒｎｅ）、白葡萄坡地（ＣｏｔｅｓｄｅｓＢｌａｎｃｓ）。其中位于法国东北１００公里的兰斯地区出产的香槟

酒最有名气。在兰斯４万公顷的土地中，大约只有１．８万公顷土地适宜种植专供生产香槟酒的
葡萄。

香槟酒是由法国一位名叫唐·白里容（ＤｏｍＰｅｒｉｇｎｏｎ１６３８—１７１５年）教士于公元１６７０年首
先发明的。他在密封的葡萄酒瓶中偶然发现了葡萄酒第二次发酵的现象。由于葡萄酒在瓶内发

酵，产生大量的气体，引发瓶子爆裂，所散发出浓郁的酒香和丰富二氧化碳气体，启发他发明了葡
萄酒瓶内发酵的技术。经过几百年的发展，形成了今天一整套香槟法（ＭｅｔｈｏｄｅＣｈａｍｐｅｎｏｉｓｅ）的
生产工艺流程。
香槟酒是外国葡萄酒中最富有吸引力的饮品。香槟酒被美称为“酒中皇后”，它与欢乐、喜

庆、胜利连在一起，是重要场合、国际宴会的干杯酒。香槟酒极富浪漫色彩，兼具奢华的诱惑力。
香槟酒多数呈淡黄色，或无色透明，开瓶时产生令人兴奋的响声，斟后略带白沫，气体充足，细珠

串腾，酒香清雅，圆润爽口，回味无穷。酒度１２度左右，老少皆宜。
酿造香槟酒必须采用严格的“香槟法”，否则无法生产出好的香槟酒。香槟法基本生产程序

是：按比例把混合好的葡萄汁注入大桶中进行第一次发酵，制成酿造香槟酒的原料酒，然后把原
料酒装入玻璃酒瓶内，贮存于几十米深的地窖内进行第二次发酵（即瓶内发酵），发酵期约需５个
月，并需将每个瓶子的瓶口向下倒置斜插在酒架上，由经验丰富的转瓶人员（Ｒｅｍｕｅｕｒ）把所有的
瓶子每天旋转１／４圈，天天如此，持续３个月左右的时间（图３－５和图３－６）。

图３－５　香槟酒酒窖内的转瓶工人 图３－６　酒窖内陈贮香槟酒的酒架

最后让葡萄酒中的沉淀物集中在瓶口，并加以冷冻处理，打开瓶塞，让沉淀物喷出，再换上新
的瓶塞，再次陈酿至少１年半，标准需要２年半，４～６年将达到最佳品质。
由于香槟酒陈酿时间长，一个大型的贮酒地窖往往长达几百公里，窖藏量为５～６亿瓶，每年

可投放市场８０００万瓶以上。香槟酒酿造法极其复杂，设备庞大，成本费用高，因此售价昂贵。
一瓶法国香槟的价格从几百元到数千元人民币不等。
法国香槟的牌号一般不以原料或产地名称命名，而以生产者命名。如“哈雪”香槟就以创办

人查尔斯·哈雪先生（ＣｈａｒｌｅｓＣ．Ｈｅｉｄｓｉｅｃｋ）的名字命名。法国最著名的香槟酒品牌有：

·９３·



Ｂｏｌｌｉｎｇｅｒ　　　宝林歇　　　　　Ｈｅｉｄｓｉｅｃｋ　　　　哈　雪

Ｋｒｕｇ 卡　路 Ｌａｎｓｏｎ 龙　顺

Ｍｕｍｍ 玛　姆 ＭｏｅｔｅｔＣｈａｎｄｏｎ 莫雅香顿
Ｐｏｍｍｅｒｙ 宝万利 Ｔａｉｔｔｉｎｇｅｒ 泰汀格

其中，“莫雅香顿”（亚洲市场译为“武山当”）是世界规模最大的香槟酒酿造厂，全世界每四瓶

图３－７　法国著名香槟酒品牌

香槟酒就有它一瓶。“哈雪”香槟酒厂创办于１８５１年，
地处法国香槟省最重要的葡萄产地兰斯山地（Ｒｅｉｍｓ）。
其产品曾风靡全世界，尤其在２０世纪早期，美国曾流
行一首盛赞哈雪香槟的歌曲叫“查尔斯香槟”（Ｃｈａｍ-

ｐａｇｎｅＣｈａｒｌｅｓ），此歌至今仍家喻户晓（图３－７）。
“卡路”香槟酒厂创建于１８４３年，卡路香槟可分为

两大类：无年份（ＫｒｕｇＧｒａｎｄＣｕｖｅｅ）和成年份（Ｋｒｕｇ
Ｖｉｎｔａｇｅ）。无年份的卡路香槟是由４０～５０种不同酒龄

（６～９年）的葡萄酒混合而成，其酒品质量举世公认。
“玛姆”香槟酒厂坐落在兰斯山地，创办于１８２７年

（图３－７）。其产品以干型著称，酒质清洌，酒香芬芳，被
誉为“王者香槟”（ＣｈａｍｐａｇｎｅｏｆＫｉｎｇｓ）。该酒厂年产量超

过８００万瓶，其中１８７６年创立的牌号“红带玛姆”香槟
（ＭｕｍｍＣｏｒｄｏｎＲｏｕｇｅ）最受消费者欢迎。“宝万利”香槟酒厂则于１８４７年由路易丝女士创建。

（二）意大利葡萄酒（意大利语为Ｖｉｎｏ）

意大利是世界上最大的葡萄酒生产国和消费国。据１８７３年统计，意大利葡萄种植面积，以
全国人口平均计算，人均占有０．４亩以上，当年生产１１５０万吨葡萄，其中８４％的葡萄用于酿酒。
意大利的葡萄酒平均年产量约８００万吨，占世界总量的２１％。意大利的葡萄酒种类繁多，风格
各异，主要以生产佐餐红、白葡萄酒最为大宗，其酒精含量约在１０％～１１％，这种餐桌葡萄酒在
意大利叫作“ＶｉｎｉｄａＰａｓｔｏ”。高级葡萄酒酒精度必须不低于１３％，至少陈酿４年，头２年是用木

桶陈酿，后２年需在瓶中陈酿。意大利葡萄酒分成两个级别：一是“原产地管制法”，简称
“Ｄ．Ｏ．Ｃ．”，由全国葡萄酒管理委员会对２０００多家生产Ｄ．Ｏ．Ｃ．葡萄酒的酿酒厂进行监督管

理；另一个是“原产地管制及保证法”，简称“Ｄ．Ｏ．Ｃ．Ｇ．”，这个级别要求标准相当高，全国仅有为
数不多的葡萄酒品种能荣登这一级别的宝座（图３－８）。
意大利北部生产最佳葡萄酒，尤其是皮埃蒙特（Ｐｉｅｄｍｏｎｔ）和托斯卡纳（Ｔｏｓｃａｎａ）两个省份生

产意大利最优秀的葡萄酒。意大利著名葡萄酒品牌有：

Ｂａｒｏｌｏ　　巴罗咯红葡萄酒　　Ｂａｒｂａｒｅｓｃｏ　　巴巴莱斯库红葡萄酒

Ｃｈｉａｎｔｉ 奇安蒂红葡萄酒 Ｓｏａｖｅ 索奥夫白葡萄酒

其中，奇安蒂、巴罗咯、巴巴莱斯库在世界相当有名气。意大利葡萄酒种类很多，品牌名称常
以产地、葡萄品种或业主自定的名称命名，较为复杂。
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图３－８　建于地下的葡萄酒酒窖

（三）德国葡萄酒（德语为 Ｗｅｉｎ）
德国是世界著名的葡萄酒生产国之一，生产历史悠久，酿酒技术卓越，质量管理严格，产品在

世界上享有较高声誉。但由于地理气候的限制，葡萄种植困难，所以葡萄酒生产工本费高，产品
售价比较昂贵。德国以生产白葡萄酒著称，主要采用雷司令（Ｒｉｅｓｌｉｎｇ）、西万尼（Ｓｙｌｖａｎｅｒ）和米勒
杜尔高（Ｍｕｌｌｅｒ－Ｔｈｕｒｇａｕ）等三个葡萄品种为原料酿制，其中雷司令是酿制优质葡萄酒的最好品
种。德国著名葡萄酒产区主要集中在摩泽尔河和莱茵河两岸地区。

１．摩泽尔（Ｍｏｓｅｌ）
该地区葡萄园分布在沿着摩泽尔河及其支流萨尔河（Ｓａａｒ）和鲁沃河（Ｒｕｗｅｒ）两岸，生产德国

最优秀的白葡萄酒。著名葡萄酒品牌有：

图３－９　德国莱茵河畔的

古城堡及两岸的葡萄园

Ｂｅｒｎｋａｓｔｅｌｅｒ　　贝恩卡斯特尔　　Ｅｒｄｅｎｅｒ　　 厄尔丹纳

Ｇｒａａｃｈｅｒ 格雷茨尔 Ｐｉｅｓｐｏｒｔｅｒ 皮尔斯波特尔

Ｔｒｉｔｔｅｎｈｅｉｍｅｒ 特里顿海默 Ｚｅｌｔｉｎｇｅｒ 泽廷格

２．莱茵（Ｒｈｅｉｎ）

莱茵河岸自古以来是德国重要的葡萄种植区。古城堡沿河两
岸矗立，护卫着山坡上的葡萄园（图３－９）。其中有三个最重要的葡

萄产区是：莱茵法尔茨（Ｒｈｅｉｎｐｆａｌｚ）、莱茵高（Ｒｈｅｉｎｇａｕ）和莱茵黑森
（Ｒｈｅｉｎｈｅｓｓｅｎ）。

（１）莱茵法尔茨（Ｒｈｅｉｎｐｆａｌｚ）　该区是德国南部主要葡萄生产

地，区内有１６０个村庄，３３０个葡萄苑，生产酒质饱满的葡萄酒，多数
葡萄酒采用葡萄园的名称命名。主要品牌有：

Ｄｅｉｄｅｓｈｅｉｍｅｒ 台德斯海姆 Ｆｏｒｓｔｅｒ 福尔斯特
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Ｕｎｇｓｔｅｉｎｅｒ 昂格斯坦尔 Ｗａｃｈｅｎｈｅｉｍｅｒ　　　法亨海默

（２）莱茵高（Ｒｈｅｉｎｇａｕ）　该区是德国重要的葡萄酒产区，私人和政府在这里都拥有葡萄园。
这里酒厂内兼办葡萄酒学院，并设立了葡萄酒研究站。该区著名葡萄园所生产的葡萄酒，均有权

使用自己葡萄园的名称来命名产品。著名的品牌有：

Ｈｏｃｈｈｅｉｍｅｒ　　　霍赫海默　　　　Ｈａｔｔｅｎｈｅｉｍｅｒ　　　哈坦海默

Ｊｏｈａｎｎｉｓｂｅｒｇｅｒ 约翰尼斯贝尔格 Ｋｉｅｄｒｉｃｈｅｒ 基德里切

Ｒｕｄｅｓｈｅｉｍｅｒ 鲁德思恩默 Ｗｉｎｋｅｌｅｒ 温克勒尔

（３）莱茵黑森（Ｒｈｅｉｎｈｅｓｓｅｎ）　该区位于莱茵河左岸，是德国产量最大的酒区之一，约占全德
国葡萄酒总产量的２５％。主要采用西万尼和米勒杜尔高葡萄品种为原料，生产优质的白葡

萄酒。
主要葡萄酒品牌是：尼尔斯坦纳（Ｎｉｅｒｓｔｅｉｎｅｒ）和奥本海默（Ｏｐｐｅｎｈｅｉｍｅｒ）。

除以上产酒区外，还有巴登（Ｂａｄｅｎ）、纳厄（Ｎａｈｅ）、符腾堡（Ｗｕｒｔｔｅｍｂｅｒｇ）等较著名的葡萄酒
产区。前东德的葡萄园面积约３３０公顷，葡萄年平均产量仅１５００吨。葡萄产区主要分布在德
累斯顿（Ｄｒｅｓｄｅｎ）地区的易北河（Ｅｌｂｅ）流域以及萨勒河（Ｓａｌａｅ）流域。历史上这两个地带的葡萄
种植业非常发达，葡萄园面积曾达到一万公顷。

（四）其他国家葡萄酒
１．西班牙葡萄酒（西班牙语为Ｖｉｎｏ）

西班牙是世界葡萄种植面积最大的国家之一，葡萄园面积总共１６０万顷（合２４００万亩）。
全国约有１６０００个酒厂，年产葡萄酒４００万吨左右，仅次于意大利和法国，居世界第三位。西班
牙葡萄酒业历史悠久，早在公元１４世纪，英国就已进口西班牙葡萄酒。１９７０年，西班牙政府确
定了葡萄酒产区，建立了“全国葡萄酒产地命名协会”、“农业生产基金协调会”以及“葡萄酒与葡
萄栽培研究所”等管理监督机构。
西班牙主要生产红、白、玫瑰红葡萄酒，其中红葡萄酒最有名气。西班牙以红葡萄酒为酒基

生产的“雪利酒”（Ｓｈｅｒｒｙ）在世界上非常有名气。这种甜食酒将在“配制酒”这一章加以阐述。西
班牙的主要葡萄酒产区有：

Ａｌｉｃａｎｔｅ　　阿利坎特　　　　　　　　　　　Ｃａｔａｌｏｎｉａ　　加泰罗尼亚

ＬａＭａｎｃｈａ 拉曼查 Ｎａｖａｒｒａ 纳瓦拉

Ｒｉｏｊａ 里奥哈 Ｖａｌｅｎｃｉａ 巴伦西亚

其中，位于西班牙北部山区的里奥哈产区最有名气。该区由三个生产区组成：里奥哈阿尔塔

（ＲｉｏｊａＡｌｔａ）、里奥哈阿拉维萨（ＲｉｏｊａＡｌａｖｅｓａｓ）（图３－１０）和里奥哈巴哈（ＲｉｏｊａＢａｊａ）。优质里奥
哈葡萄酒要在橡木桶中陈酿至少２年，称为“佳酿”（Ｒｅｓｅｒｖｅ），而“特酿”（ＧｒａｎｄＲｅｓｅｒｖｅ）则需先

在橡木桶中陈酿３年后，又在瓶中贮存陈酿３年以上。
２．葡萄牙葡萄酒（葡萄牙语为Ｖｉｎｈｏ）
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图３－１０　西班牙里奥哈阿拉

维萨地区生产的葡萄酒酒标

葡萄牙的葡萄种植面积约３５公顷（合５２５万亩），占世界第六
位。１９７９年，葡萄酒产量达１００万吨，１９８１年降至８９万吨，年人

均消费葡萄酒居世界前列。
葡萄牙酿制葡萄酒历史悠久，酒品种类繁多，质量好，瓶型花

样多，包装美观，在国际市场上具有较强的竞争力。主要葡萄酒产
地有：明豪绿酒区、杜罗河区和当河酒区。

（１）明豪绿酒区（Ｍｉｎｈａｏ）　明豪绿酒区位于葡萄牙的西北
部，是产量最大的重要产酒区。这里的酒被称为“ＶｉｎｈｏｓＶｅｒｄｅｓ”，
意思是“绿色的葡萄酒”，这里的酒有微弱的未成熟味道，葡萄酒内
含酸量较高，装瓶后酒会在瓶内产生第二次发酸，缓和了酒液中的

酸味，并使酒质产生绵柔、醇厚的口感。绿酒区的白葡萄酒，气味
清香，略带柠檬香气，并有少量二氧化碳气体的刺激感，酒度为

１０～１１．５度，略低于一般的干白葡萄酒，其产品在世界颇受欢迎。
（２）杜罗河区（Ｄｏｕｒｏ）　该区位于葡萄牙波尔图市（Ｐｏｒｔｏ或Ｏｐｏｒｔｏ）西部的杜罗河河谷，约

有三万公顷的葡萄园。杜罗河区生产的“马德乌斯桃红葡萄酒”（ＭａｔｅｕｓＲｏｓｅ）是葡萄牙比较年
轻的酒品，但其酒体强劲，略带有少量的二氧化碳气体，口味略甜，风格独特，享有很高的盛誉。
该酒品年产量３．６万吨，９０％的产品出口，行销世界各地。杜罗河区生产甜食酒“石本酒”（ｐｏｒｔ），
在世界非常有名气，该酒品将归在“配制酒”这一章加以阐述。

（３）当河酒区（Ｄａｏ）　该区位于葡萄牙上中部，属内陆山区。其品牌“当酒”（Ｄａｏ）是１９０５年
命名的地方名酒，年产量约５万吨。当河酒区主要生产佐餐红葡萄酒，产品大部分内销，少量出

口。其优质的干红葡萄酒（ＤａｏＲｅｓｅｒｖｅ）较有名气。
３．美国葡萄酒（英语为 Ｗｉｎｅ）

图３－１１　美国乐事葡萄酒

最早的欧洲移民来到美国后，就开始利用当地的野生
葡萄（ＭｕｓｃａｄｉｎｅａｎｄＬａｂｒｕｓｃａ）生产葡萄酒。但酿酒用的
良种葡萄是后来从国外引进的。１７６９年，加利福尼亚州的
圣地亚哥（ＳａｎＤｉｅｇｏ）方济会修道士朱尼珀罗（Ｊｕｎｉｐｅｒｏ

Ｓｅｒｒａ）为了宗教上的用途，首先从国外引进酿酒用的葡萄
品种。此后，美国开始发展葡萄种植，葡萄酒酿造业逐渐

发展起来（图３－１１）。
然而，美国的葡萄酒生产并非一帆风顺。１９２０—１９３３

年美国“禁酒时期”（Ｐｒｏｈｉｂｉｔｉｏｎ）阻止了国内葡萄酒工业的
发展，直到１９３３年取消“禁酒令”之后，葡萄酒工业才又重

新发展起来。１９７９年，美国葡萄酒产量达１６９万吨，１９８０
年上升到１８０万吨。

１９８３年美国开始实施葡萄酒商标法，明确规定优质葡
萄酒的商标必须标有收获年份、葡萄品种名、葡萄种植地

区名等。然而，美国的产地名称监制法没有像法国的Ａ．Ｏ．Ｃ．那么严格，实际上仅是葡萄种植区
域的划分，其全称为ＡｍｅｒｉｃａｎＶｉｔｉｃｕｌｔｕｒａｌＡｒｅａｓ（简称ＡＶＡ）。按规定，标有产地名称的葡萄酒，
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只要求采用不少于８５％的原产地葡萄原料。美国葡萄酒生产虽然已有２００多年的历史，但过去
美国人喜欢烈性酒，多数人不喝或少喝葡萄酒，也对葡萄酒认识了解不多。目前，美国人消费葡

萄酒仍然很少。据１９８１年的统计，美国人均每年消费１０升葡萄酒，居世界第三十位。
美国葡萄种植区和葡萄酒工业区，主要集中在西海岸的加利福尼亚州和东部的纽约州为中

心的周围地带，其中加利福尼亚州约占全国葡萄酒产量的８５％。１９７９年，美国十大葡萄酒厂的
总产量为１３６万吨，其中创建于１９３３年的加州最大葡萄酒厂盖洛公司（Ｅ．＆Ｊ．Ｇａｌｌｏ）年产量占

全美国葡萄酒总产量的３０％以上。加利福尼亚州的葡萄酒产区主要由下面四个地区组成：

Ｍｏｎｔｅｒｅｙ　　蒙特雷　　　　　　　　　　　Ｍｅｎｄｏｃｉｎｏ　　　　门多西诺

ＮａｐａＶａｌｌｅｙ 那帕河谷 ＳｏｎｏｍａＶａｌｌｅｙｓ 索诺马谷地

美国葡萄酒的命名有两种方法：一种是不以葡萄品种的名称来命名，这属于一般葡萄酒；另

一种是以葡萄品种的名称来命名，属于高级酒品。著名的品牌有：

ＣａｂｅｒｎｅｔＳａｕｖｉｇｎｏｎ　赤霞珠（红）　　　　　　Ｃｈａｒｄｏｎｎａｙ　　查当尼（白）

ＣｈｅｎｉｎＢｌａｎｃ 白诗南（白） ＰｉｎｏｔＮｏｉｒ 黑品乐（红）

Ｒｉｅｓｌｉｎｇ 雷司令（白） Ｚｉｎｆａｎｄｅｌ 增芳德（红）

４．澳大利亚葡萄酒（英语为 Ｗｉｎｅ）
公元１７８８年，当英国移民踏上澳洲的土地之后，他们就开始在那里种植葡萄。最初的葡萄

种植是从悉尼开始的，然后逐渐扩大种植面积。最早进行葡萄栽培的先驱者是约翰·麦克阿瑟
（ＪｏｈｎＭａｃＡｒｔｈｕｒ）和詹姆斯·巴斯比（ＪａｍｅｓＢｕｓｂｙ）。澳大利亚葡萄种植和葡萄酒生产的历史都
很短，但当地移民艰苦创业，经过了二百多年的发展，今天已成为世界葡萄酒生产大国之一，拥有
８０００多个葡萄园和３５０多个葡萄酒厂。１９８２年，澳大利亚的葡萄种植面积已达７００００公顷，当
年葡萄收获量为４９９３８８吨，葡萄酒产量为４０２４５３吨，国内销售量占总产量的６９．２％，出口葡萄
酒行销世界６４个国家，其中英国是最大的出口市场。据统计，１９７５—１９７９年，澳大利亚人均年

消费葡萄酒为１６．５升，居世界第１７位。
澳大利亚的主要葡萄酒产区是：新南威尔士（ＮｅｗＳｏｕｔｈＷａｌｅｓ）、东部的维多利亚州（Ｖｉｃｔｏ-

ｒｉａ）、南澳大利亚州（ＳｏｕｔｈＡｕｓｔｒａｌｉａ）、西澳大利亚州（ＷｅｓｔｅｒｎＡｕｓｔｒａｌｉａ）。其中南澳大利亚州的
葡萄酒产量最高，约占全国总产量的三分之二。
澳大利亚葡萄酒有用产地名称命名或用葡萄品种命名。许多著名的酿酒厂都拥有自己的葡

萄园。著名的红葡萄酒是用赤霞珠葡萄（ＣａｂｅｒｎｅｔＳａｕｖｉｇｎｏｎ）为原料，而优质白葡萄酒则以雷司

令（Ｒｉｅｓｌｉｎｇ）、塞米容（Ｓｅｍｉｌｌｏｎ）和查当尼（Ｃｈａｒｄｏｎｎａｙ）等葡萄品种为原料制成。澳大利亚葡萄
酒生产商每年各自生产出一种风格独特的葡萄酒，并在瓶标上注明“ＢｉｎＮｕｍｂｅｒｓ”字眼进行

推销。
还有许多国家生产著名的葡萄酒品，现仅列出如下部分国家的葡萄酒品牌：

Ａｔａｃｍａｍ　　阿塔卡马（智利）　　　　　　Ｃｏｎｓｔａｎｔｉａ　　康斯埋蒂亚（南非）
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Ｄｏｒｉｎ 多林（瑞士）　　 Ｍａｎｎｓ 万滋（日本）

Ｍｅｎｄｏｚａ 门多萨（阿根廷） Ｓａｖａｔｉａｎｏ 萨瓦提亚洛（希腊）

Ｓｅｍｉｌｌｏｎ 塞米容（智利） Ｔｏｋａｊ（Ｔｏｋａｙ）驼凯（匈牙利）

四、葡萄酒的饮用方法与服务要求

在世界各种酒品中，葡萄酒属一种娇嫩的饮品。只有掌握正确的饮用方法和服务技巧，才能
使品饮者真正领略到葡萄酒的品质和风格。

（一）饮用温度

温度是最直接影响品尝葡萄酒效果的重要因素之一。不同的葡萄酒，饮用温度则不一样。

红葡萄酒一般不能冰镇。只有个别地区生产的红葡萄酒可适当冰镇，饮用效果会更好，如法国的
博若莱红葡萄酒（Ｂｅａｕｊｏｌａｉｓ）；饮用红葡萄酒的最佳温度是１８～２０℃，通常人们以室温来决定红

葡萄酒的饮用温度，但这种方法严格说并不准确。干白葡萄酒、桃红葡萄酒要冰镇，饮用温度为
８～１２℃。香槟酒、起泡葡萄酒也要冰镇，饮用温度６～８℃。为确保冷却效果，上述已冰镇过的

酒品均需用冰桶盛装上桌服务。

（二）选择杯具

饮用葡萄酒时均采用无色透明的高脚玻璃酒杯，这样既便于鉴赏酒色，又避免手温传递的影
响。红葡萄酒用红葡萄酒杯，一般斟倒二分之一杯；白葡萄酒和桃红葡萄酒用白葡萄酒杯，斟倒

三分之二杯；香槟酒和起泡葡萄酒采用浅碟型或郁金香型杯均可，浅碟型斟倒二分之一杯，郁金
香型斟倒三分之二杯。

（三）服务方法

１．示瓶服务
让点酒者确认品牌、商标、年份，认可后方可开瓶。示瓶服务不仅是尊重客人，而且是对客人

的负责。
２．开瓶服务
检查是否有变质的异味。斟倒无气泡葡萄酒类之前，需用专业葡萄酒开瓶器按要求细心开

启瓶塞，然后侍酒者首先要闻一下拔出来的软木塞，检查是否有变质的异味，并让点酒客人试饮
确认。如果没有异味，侍酒者可在点酒者点头表示满意后，即可按“女士优先”的顺序斟酒。如果

软木塞有异味，侍酒者应先倒少量的酒在自己的杯子里试尝一下，进一步鉴定是否有变质，如情
况属实，应更换新的酒品（图３－１２）。
开启香槟酒应细心（图３－１３）。注意瓶口不能朝人或电灯的方向，不能让瓶塞自动弹出，开

启后的爆响声音不宜太大，取出的瓶塞不要扔掉，应给客人查看嗅味。

３．斟酒服务
斟倒时要防止酒液滴漏。需用餐巾折成细长方形状轻裹瓶身，以防酒液滴漏；从酒桶中取出

的酒要擦干后再开瓶；放在酒篮内的酒，斟倒时应抱着酒篮一起斟酒。
陈年高级红葡萄酒会产生沉淀物，操作时要做到“一慢二看三细心”。侍酒者可采取“滗酒

法”（Ｄｅｃａｎｔｉｎｇ）将红葡萄酒先倒入水晶玻璃瓶（Ｄｅｃａｎｔｅｒ）中，再把滗出的澄清酒液斟入客人的杯
子里。从取瓶到斟倒的过程中，均应小心，最好在瓶颈的下方点燃一支蜡烛，以便观察酒液滗出
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图３－１２　用开塞钻开启葡萄酒瓶塞步骤

图３－１３　开启香槟酒的方法

图３－１４　葡萄酒“滗酒”方法

的情况，防止沉淀物倒入瓶内（图３－１４）。

４．佐饮服务
侍酒者应懂得酒与菜肴的搭配常识，才能为客人提供必要的服务。干红葡萄酒适宜佐食红

烧肉类、牛肉及猎物；白葡萄酒适宜佐食海鲜食物；桃红葡萄酒佐食肉类、海鲜皆适宜；香槟酒、起

·６４·



泡葡萄酒可以在任何时候饮用，佐食佐饮任何菜肴。
此外，上酒时还应注意遵循如下规则：低度葡萄酒在先，高度酒在后；干葡萄酒在先，甜型酒

在后；酒龄较短的葡萄酒先于酒龄长的葡萄酒；普通葡萄酒先于名贵葡萄酒。
（四）贮存保管

葡萄酒是一种贵重的酒品，其贮存方法和保管要求颇为讲究，这与其自身的特点是分不
开的。

首先，葡萄酒有不同的“寿命”，保质期长短不一。一般情况下，白葡萄酒的保质期限为１～３
年，优质白葡萄酒可达４～１２年；甜型葡萄酒较短，大约１～３年；新鲜果香型葡萄酒最好在一年
内饮用，这样才能品尝到其最佳的口味；干红葡萄酒保质期较长，大约可保存５～１０年，陈年优质
干红葡萄酒可以保存长达几十年，甚至更长的时间。

其次，葡萄酒容易受温度的影响。因此应存放在阴凉的地方，保持在１０～１４℃的状态下最
为理想，避免季节及日常温度变化的影响。

第三，葡萄酒应存放在相对干燥、通风的环境，防止软木塞受潮霉变或酒标变色、脱落。
第四，葡萄酒应避光保存。如果长期受自然光线的照射，必然会使酒液变质混浊、颜色退化

变色。
第五，葡萄酒易受震动的影响，造成酒品质量下降。实践证明，长时间的震动，会使葡萄酒的

风格发生明显的变化。只有经过一段时间的“休息”调整，酒品的风格才能逐渐恢复原样。
第六，葡萄酒容易被空气氧化而变质。因此，贮存葡萄酒必须把酒瓶平放在酒架上，让软木

塞与酒液充分接触。

第二节　啤 酒

啤酒（Ｂｅｅｒ），是以大麦为主要原料，大米或玉米为辅料，经发酵，并添加特殊香味的啤酒花
（ｈｏｐ）及过滤、杀菌处理等一系列的酿造工艺而制成的低酒精度饮料。啤酒是人类有史以来最古
老的酿造酒，是当今世界谷物酿造酒中最具典型的代表酒。

一、啤酒的起源与发展

啤酒起源于何时何地，至今尚无定论。根据考古发现的有关古巴比伦王国早期啤酒作为祭

品的记载，外国学者认为啤酒的酿造，始于公元前８０００～６０００年的某个时期。从埃及古代坟墓
中的浮雕上（图３－１５），考古学者发现当时的啤酒发酵容器是用陶土制成的酒坛，顶部用泥土封
口，颇像我国装黄酒的酒坛。
公元９世纪以前，啤酒是在家庭手工作坊内酿制的，从生产技术到酿造设备均很落后，生产

的酒液都是浑浊的，制成的酒只能即时饮用，无法久藏，也尚未广泛使用啤酒花（图３－１６）。公
元８世纪，德国人首创加入啤酒花酿制啤酒。这种生产工艺经过了几百年之后，才在其他国家被

普遍采用。酒花给啤酒酿造赋予新的生命，使啤酒带上了清爽的苦味和芬芳的香味，这是对世界
啤酒酿造业的一大贡献。

公元１８６０ 年，法国科学家路 易斯·巴斯德（ＬｏｕｉｓＰａｓｔｅｕｒ）研究出“巴氏灭菌 法”
（Ｐａｓｔｅｕｒｉｚａｔｉｏｎ），解决了防止酒液变质的技术。１８７３年林登发明了冷冻机，并应用到啤酒工业生
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产中去。１８８１年汉森（Ｈａｎｓｅｎ）首先从苏格兰爱丁堡啤酒厂分离出顶部发酵的纯粹培养酵母。
此后，他又在丹麦嘉士伯（Ｃａｒｌｓｂｅｒｇ）啤酒厂分离出底部发酵的酵母。汉森这一发明，把世界啤酒

工业的生产技术推向了一个新的高度。两种不同的酵母给世界啤酒带来了色彩缤纷的品类和
风格。

图３－１５　古埃及壁画
　　从古埃及和美索不达米亚的壁画

上可以看到酿酒的过程

图３－１６　啤酒花的球形果实（ｈｏｐ）
　　雌花成熟时，啤酒的球形果实内所含的黄色啤

酒花粉，可以使啤酒具有独特的苦味和芳香味。

　　随着世界社会经济和科学技术的发展，世界啤酒工业，尤其是西欧和北美等主要生产大国发

展迅速。据统计，１８９０年全世界已消费啤酒２０００万吨，按当时全世界人口数计算，每人平均消

费１３升。可见，１９世纪末，啤酒已在世界开始流行。１９７３年，外国共生产７３１０万吨啤酒，１９７８

年产量达８０４８万吨，１９８１年上升到９４８２万吨，１９９３年提高到１．２亿吨。根据预测，２１世纪，世
界啤酒的产量将继续上升。

１９９３年世界啤酒生产的统计数据显示，最大的啤酒生产国是：美国（年产２３７３万吨）、中国

（１２２５万吨）、德国（１１５４万吨）、日本（６８９万吨）。按人均年消费量统计，德国１４４．２升，丹麦
１３８升，爱尔兰１２３升，澳大利亚１２１升。世界上最大的啤酒生产公司是美国的安休斯尔一布什

（Ａｎｈｅｕｓｅｒ－Ｂｕｓｃｈ），其年产量达１０００万吨。德国是世界上啤酒厂最多的国家，据统计，前西德

就有１３６４家，而原东德也有数百家，德国啤酒的产量和质量均名列世界前茅。

二、啤酒的特点与分类

（一）特点
啤酒是一种国际性的低酒精度饮料。多数啤酒原麦汁浓度在１２％左右，其酒精含量约

３．５％ｗ；少数低浓度啤酒含酒精量为２．０％ｗ，无醇啤酒仅０．７％ｗ。因此很适宜多数人饮用，适

量喝啤酒对人体有一定的益处。
啤酒具有泡沫丰富、杀口性以及色、香、味俱全的特点。啤酒有洁白、细腻的泡沫，挂杯持久，

不易消失；其碳酸气体口感爽洌、杀口；啤酒花给啤酒带来独特的香味和爽口的苦味，与菜肴佐
饮，相得益彰。
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啤酒含有丰富的营养成分，有“液体面包”的美称。根据科学分析，啤酒含有１７种氨基酸，其
中８种是人体所必需的；啤酒热量高，一升啤酒可以产生７６０大卡热量，相当于成年人一天活动

所需热量的１／３；啤酒含有多种维生素，这些维生素容易被人体所吸收。
啤酒能量高，酒精度低，长期大量饮用会引起“啤酒病”，导致能量过剩，体内脂肪堆积，可造

成肥胖症、高血压、动脉硬化；酒精度虽低，但容易被人体所吸收，大量饮用必然严重损害身体
健康。

（二）分类

外国啤酒生产历史悠久，技术先进，尤其欧洲主要啤酒生产国积累了丰富的生产技术经验。
由于所采用原料和酿造工艺的差别，形成许多不同类型、不同风格的酒品。
１．根据国外传统发酵工艺和酵母性质划分

（１）顶部发酵啤酒（Ｔｏｐ－ＦｅｒｍｅｎｔｉｎｇＢｅｅｒｓ）　采用浸出糖化法制取麦汁，经顶部酵母在较
高温度（１５～２０℃）下进行发酵而制成的酒属顶部发酵啤酒。目前采用这种方法制造啤酒的主要

国家是英国，其次是比利时、加拿大、德国、澳大利亚等国家。但国际上利用此法生产啤酒的国家
已逐渐减少。顶部发酵法有其一定的优点，如啤酒成熟快，生产周期短，设备周转快，酒品具有独

特风格，但产品保存期短。国外著名顶部发酵啤酒有下列几种类型：
① 爱尔啤酒（Ａｌｅ）　该酒多数产于英国。酒质比普通啤酒浓，酒花用量大，原麦汁浓度为

１１％～１２％，出口产品的原麦汁浓度为１６％～１７％。爱尔啤酒有淡色（ＰａｌｅＡｌｅ）和浓色（Ｂｒｏｗｎ
Ａｌｅ）之分。淡色酒颜色浅黄，苦味重，富有酒花香味，酒精含量高（５％～６％）；浓色酒色泽深黑，

麦芽香味浓，酒精含量４．５％，口感较甜润醇厚。
② 波特啤酒（Ｐｏｒｔｅｒ）　公元１７世纪中叶至１８世纪中叶，这种啤酒在英国相当流行，但后来

被英国中部的伯顿市（Ｂｕｒｔｏｎ）生产的爱尔啤酒所取代。到１９７３年，波特啤酒停止生产，１９７８年
以后才开始有几家酒厂恢复生产。波特啤酒最大的特点是泡沫浓稠，但口味较淡，酒精含量
４．５％左右，酒液呈黑褐色。
③ 斯刀特啤酒（Ｓｔｏｕｔ）　这是一种用很高比例的麦芽和酒花（ｈｏｐ）生产的黑啤酒。酒液呈深

褐色，酒质浓稠，泡沫细腻，酒花香味浓，有明显的焦香麦芽味，口感甘醇；原麦汁浓度１２％，高档
产品的原麦汁浓度高达２０％，酒精度高（３．９％～５．３％ｗ）。英国和爱尔兰是此类啤酒的主要生

产国家。其中，英国生产的牌号“健力士黑啤酒”（Ｇｕｉｎｎｅｓｓ）即属此类，在世界啤酒市场上相当有
名气。

（２）底部发酵啤酒（Ｂｏｔｔｏｍ－ＦｅｒｍｅｎｔｉｎｇＢｅｅｒｓ）　一般采用煮出糖化法制取麦汁，经底部酵

图３－１７　拉格啤酒酒标

母在较低的温度（５～８℃）下，进行前后两次发酵所制成的酒属底部发酵啤酒。底部发酵法生产
时间较长，酒液澄清度良好，酒的泡沫细腻，风味柔和，保存期较长。世
界啤酒生产国多数采用此法生产。国际著名的底部发酵啤酒有以下五

种类型：
① 拉格啤酒（Ｌａｇｅｒ）　所有底部发酵啤酒均可称为拉格啤酒（图

３－１７）。“Ｌａｇｅｒ”一词源自德文的“Ｌａｇｅｒｎ”，原意为“贮藏”，有“陈酿”之
含义。因为拉格啤酒需贮存在冷冻酒窖中，以便缓慢老熟和澄清。优

质拉格啤酒需贮存１～３个月的时间，才能达到完全成熟，其窖藏温度
为０～２℃。拉格啤酒是全世界生产最多的啤酒类型。实际上，比尔森、
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博克、慕尼黑、多特蒙特等国际著名啤酒均为拉格啤酒。
② 比尔森啤酒（Ｐｉｌｓｅｎｅｒ或Ｐｉｌｓｎｅｒ）　比尔森是捷克斯洛伐克境内的一个城镇，这个镇于

１８４２年生产一种浅金黄色的啤酒，故名比尔森啤酒。该酒采用软水质，并添加大量香型极好的
酒花，原麦汁浓度１１％～１２％，酒精度在３．５％～４．０％ｗ。比尔森啤酒口味醇爽，泡沫细腻，酒

花香味浓郁，苦味重而不长，酒体色泽浅。比尔森型啤酒的酿造法已被世界许多国家所采用。
③ 慕尼黑啤酒（Ｍｕｎｃｈｎｅｒ或ＭｕｎｉｃｈＢｅｅｒ）　该酒原产于德国的慕尼黑市（Ｍｕｎｉｃｈ），是采用

深色麦芽酿制，酒花用量少，原麦汁浓度１２％，出口产品原麦汁浓度为１６％～１８％，一般酒精含
量约４．３％ｗ。该酒呈深褐色，有浓郁的焦香麦芽味，苦味较轻，口味醇厚、微甜。
④ 多特蒙德啤酒（ＤｏｒｔｍｕｎｄＢｅｅｒ）　该酒原产于德国多特蒙德市（Ｄｏｒｔｍｕｎｄ），是采用低温

发酵，酒花用量少，原麦汁浓度１３％左右，酒精含量４．２％ｗ，酒体色泽浅，苦味较轻，口味醇和

爽口。
２．根据啤酒色泽划分

（１）淡色啤酒（ＰａｌｅＢｅｅｒｓ）　淡色啤酒是各类啤酒中产量最多的一种，按色泽的深浅，淡色啤
酒又可分成三种：

① 淡黄色啤酒　此种啤酒大多采用色泽极浅、溶解度不高的麦芽为原料，糖化周期短，因此
啤酒色泽浅。其口味多属淡爽型，酒花香味浓郁。
② 金黄色啤酒　此种啤酒所采用的麦芽溶解度较淡黄色啤酒略高，因此色泽呈金黄色，其

产品商标上通常标注“Ｇｏｌｄ”一词，以便消费者辨认。该酒口味醇和，酒花香味突出。

③ 棕黄色啤酒　此类酒常采用溶解度高的麦芽，烘焙麦芽温度较高，因此麦芽色泽深，酒液
黄中带棕色，实际上已接近浓色啤酒。其口味较粗重、浓稠。

（２）浓色啤酒（ＢｒｏｗｎＢｅｅｒｓ）　浓色啤酒呈红棕色或红褐色，酒体透明度较低，产量较淡色啤
酒少。根据色泽的深浅，又可划分成三种：棕色、红棕色和红褐色。浓色啤酒口味较醇厚，苦味较
轻，麦芽香味突出。
（３）黑色啤酒（ＤａｒｋｏｒＢｌａｃｋＢｅｅｒ）　黑色啤酒的色泽呈深棕色或黑褐色，酒体透明度很低或
不透明。一般原麦汁浓度高，酒精含量５．５％ｗ左右，口味醇厚，泡沫多而细腻，苦味根据产品类
型而有轻重之别。此类啤酒产量较少。

３．根据啤酒杀菌处理情况划分
（１）鲜啤酒（ＤｒａｕｇｈｔＢｅｅｒｓ）　鲜啤酒又称为“生啤酒”。凡酒液不经过巴氏灭菌法处理的统

称为鲜啤酒。因啤酒中保存了一部分营养丰富的酵母菌，所以口味鲜美。但稳定性差，不能长时
间存放，常温下保鲜期仅１天左右，低温下可保存３天左右。其产品就地销售，多数桶装。
鲜啤酒具有爽口味美的优点。国外采用“瞬时杀菌”方法或“无菌膜过滤”工艺，而不用巴氏

灭菌法，使啤酒不易变质，且较好地保留了鲜啤酒的优点。由于这种啤酒多数以广口瓶（ｊａｒ）为

计量单位进行零售，故依其英语ｊａｒ一词的发音称为“扎啤”。
随着世界啤酒工业的发展，现在的“扎啤”经瞬时杀菌后，就直接灌入不锈钢专用酒桶内，采

取冷藏运输、存放，出售时用特制充氧制冷生啤机销售。通过这种设备，低温下可保存一个月的
时间，其口味鲜美，营养价值高于瓶装啤酒，是当前国际上最流行的啤酒。

（２）熟啤酒（ＰａｓｔｅｕｒｉｚｅｄＢｅｅｒ）　把鲜啤酒经过巴氏灭菌法处理即为熟啤酒或叫杀菌啤酒。
经过杀菌处理后的啤酒，稳定性好，保质期可长达９０天以上，而且便于运输。但口感不如鲜啤
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酒，超过保质期后，酒体会老熟和氧化，并产生异味、沉淀、变质的现象。熟啤酒均以瓶装或罐装

形式出售。

４．根据啤酒的销售包装形式划分

（１）瓶装啤酒（ＢｏｔｔｌｅｄＢｅｅｒ）　用玻璃瓶灌制而成的即为瓶装啤酒。国际上瓶装规格有６４０、

５００、３５０、３３０毫升等四种容量。这种包装形式产量最大。
（２）罐装啤酒（ＣａｎｎｅｄＢｅｅｒ）　采用铝合金包装的“易拉罐”啤酒属罐装啤酒。国际上罐装啤

酒有５００和３５５毫升两种规格。这种包装形式的啤酒产量逐年上升。

（３）桶装啤酒（ＣａｓｋＢｅｅｒ）　采用木桶、铝合金桶、或轻质钢桶灌装的均为桶装啤酒。其容量
有２５升、３０升、５０升等几种规格。这种包装形式的啤酒，全世界１９７０年的总产量为５０００００桶，

１９９０年上升到４００００００桶。

５．根据原麦汁浓度划分

（１）低浓度啤酒（ＳｍａｌｌＢｅｅｒ）　原麦汁浓度为２．５％～９．０％，酒精含量为０．８％～２．５％的
属低浓度啤酒。儿童啤酒、无醇啤酒均属此类型。

（２）中浓度啤酒（ＬｉｇｈｔＢｅｅｒ）　原麦汁浓度为１１％～１４％，酒精含量为３．２％～４．２％的属中

浓度啤酒。这类啤酒产量最大，最受消费者欢迎。淡色啤酒多属此类型。
（３）高浓度啤酒（ＳｔｒｏｎｇＢｅｅｒ）　原麦汁浓度为１４％～２０％之间，酒精含量为４．２％～５．５％，

少数酒精含量高达７．５％，这种啤酒均属高浓度啤酒。黑色啤酒即属此类型。这种啤酒生产周

期长，含固形物较多，稳定性强，适宜贮存或远销。

三、外国著名啤酒厂家及品牌

（一）德国（Ｇｅｒｍａｎｙ）

１．贝克（Ｂｅｃｋ’ｓ）

贝克啤酒厂已有６００多年的历史，该厂位于德国最著名的啤酒生产城市不来梅（Ｂｒｅｍｅｎ），
是德国最大啤酒生产商。贝克啤酒口味淡爽、细腻，酒精含量约４．０％ｗ，色泽浅金黄色，酒体晶

莹雅致，是全世界档次最高的啤酒之一。今天德国出口的啤酒中，有１／３是贝克公司生产的。贝

克啤酒曾获得欧洲最佳啤酒一等奖的殊誉。
香港金匙集团在福建省莆田市创办的金匙啤酒有限公司，是采用贝克公司酿酒技术专门生

产贝克啤酒的独资企业，其主要原料和设备全部由德国进口。这是贝克公司有史以来第一次在

国外转让自己酿造啤酒的专利。

２．德国其他牌号啤酒

ＤｏｒｔｍｕｎｄｅｒＨａｎｓａ　　　　多特蒙德汉沙（产地：多特蒙德市Ｄｏｒｔｍｕｎｄ）

Ｅｉｎｂｅｃｋ 艾恩贝克（产地：艾恩贝克市Ｅｉｎｂｅｃｋ）

Ｈｅｎｎｉｎｇｅｒ 海宁格（产地：法兰克福Ｆｒａｎｋｆｕｒｔ）

Ｋｉｎｄｅｌ 金德勒（产地：柏林Ｂｅｒｌｉｎ）

Ｓｐａｔｅｎ 斯巴登（产地：慕尼黑市 Ｍｕｎｉｃｈ）
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（二）英国（Ｂｒｉｔａｉｎ）

巴斯（Ｂａｓｓ）

巴斯是英国最大的啤酒公司，位于英国的伯顿市（Ｂｕｒｔｏｎ），创办于１７６６年，生产世界著名的
淡色爱尔啤酒（ＰａｌｅＡｌｅ）。创办于１７４２年的辉特布莱德（Ｗｈｉｔｂｒｅｄ）是英国另一家大啤酒公司，

现已被合并入巴斯啤酒公司。巴斯啤酒公司生产的主要品牌有：巴斯生啤酒（ＤｒａｕｇｈｔＢａｓｓ）、白
盾牌沃辛顿（ＷｏｒｔｈｉｎｇｔｏｎＷｈｉｔｅＳｈｉｅｌｄ）及巴斯一号大麦酒（ＢａｓｓＮｏ．１ＢａｒｌｅｙＷｉｎｅ）等。

（三）爱尔兰（Ｉｒｅｌａｎｄ）

健力士（Ｇｕｉｎｎｅｓｓ）
健力士啤酒公司于１７５９年在爱尔兰的都柏林市（Ｄｕｂｌｉｎ）创立，创始人亚瑟健力士（Ａｒｔｈｕｒ

Ｇｕｉｎｎｅｓｓ）原为爱尔兰基德尔市（Ｋｉｌｄａｒｅ）酿酒师。该公司惟一生产的健力士黑啤酒，色泽呈深褐

色，泡沫细腻，酒质甘醇，口味微苦，风格独特。其产品行销世界１３０多个国家，是世界最著名的
黑啤酒之一（图３－１８）。

（四）丹麦（Ｄｅｎｍａｒｋ）
嘉士伯（Ｃａｒｌｓｂｅｒｇ）

嘉士伯啤酒公司位于丹麦哥本哈根市（Ｃｏｐｅｎｈａｇｅｎ）。该公司于１８４５—１８４６年用马车从德
国载运啤酒发酵酵母原料，行程５００英里运回到哥本哈根市，从而在北欧开创了用发酵法生产啤
酒的新工艺。
嘉士伯啤酒公司主要生产比尔森、维也纳、慕尼黑、斯刀特等四种类型的啤酒。其中比尔森

型的嘉士伯啤酒在世界上相当有名气，其酒质圆滑、柔顺，口味略带水果甜味，酒精含量３．７％ｗ，
酒体风格独特（图３－１９）。嘉士伯系列啤酒有：Ｃａｒｌｓｂｅｒｇ（国际型）、ＧｏｌｄＬａｂｅｌ（金牌）、Ｅｌｅｐｈａｎｔ

（大象牌）、Ｓｐｅｃｉａｌ（特酿）、ＩｍｐｅｒｉａｌＳｔｏｕｔ（皇冠斯刀特）等。

图３－１８　爱尔兰健力士黑啤酒 图３－１９　嘉士伯啤酒

（五）荷兰（Ｎｅｔｈｅｒｌａｎｄｓ）

１．海涅肯（Ｈｅｉｎｅｋｅｎ）

海涅肯啤酒公司创建于１８６４年，位于阿姆斯特丹市（Ａｍｓｔｅｒｄａｍ），是世界最大的啤酒酿造
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公司之一。其主要产品Ｈｅｉｎｅｋｅｎ（又被译为“喜力”）属于比尔森型啤酒，酒精含量约４．０％ｗ，口

图３－２０　荷兰喜力啤酒

味清香、淡爽，在世界啤酒市场上相当有名气（图３－２０）。为了提高生

产力，该公司斥资买下与其紧相邻的阿姆斯特尔啤酒厂（Ａｍｓｔｅｌ）。
２．阿姆斯特尔（Ａｍｓｔｅｌ）

阿姆斯特尔啤酒公司位于荷兰阿姆斯特丹市，其产品阿姆斯特尔
啤酒以流经该市的阿姆斯特尔河流的名称命名。该产品属比尔森型啤

酒，比海涅肯口味略甜。公司在世界几个国家设有联营注册的酒厂。

（六）加拿大（Ｃａｎａｄａ）

摩尔森（Ｍｏｌｓｏｎ）
摩尔森酿酒公司地处加拿大魁北克市（Ｑｕｅｂｅｃ），创办于１７８６年，

目前是加拿大三大啤酒公司之一。摩尔森是继荷兰海涅肯啤酒公司
之后，出口啤酒到美国市场的第二大公司。摩尔森酿酒公司以生产淡

色爱尔啤酒著称，其产品“金色摩尔森”啤酒（ＭｏｌｓｏｎＧｏｌｄｅｎ）酒质淡
爽、圆润，酒花香味浓郁，酒精含量约４．０％ｗ。该公司还生产拉格型

啤酒叫“加拿大摩尔森”（ＭｏｌｓｏｎＣａｎａｄｉａｎ），其酒体丰满，口味很好，酒精含量４．０％ｗ。

（七）美国（ＴｈｅＵｎｉｔｅｄＳｔａｔｅｓ）

１．帕斯特（Ｐａｂｓｔ）
帕斯特啤酒公司创办于１８４４年，位于美国威斯康星州（Ｗｉｓｃｏｎｓｉｎ）的密尔沃基市（Ｍｉｌｗａｕ-

ｋｅｅ）。公司主要产品“蓝带啤酒”（ＢｌｕｅＲｉｂｂｏｎ）于１８９３年被选为全美国最好的啤酒（图３－２１）。
其酒体呈淡黄色，口味淡爽圆润，酒精含量３．７５％ｗ。该公司生产的其他啤酒品牌有“红、白、兰”

（Ｒｅｄ，ＷｈｉｔｅａｎｄＢｌｕｅ）和“安德可”（Ａｎｄｅｋｅｒ）等。
２．安休斯·布什（Ａｎｈｅｕｓｅｒ－Ｂｕｓｃｈ）
安休斯·布什酿酒公司是由埃伯哈德·安休斯先生（ＥｂｅｒｈａｒｄＡｎｈｅｕｓｅｒ）于１８６０年创建的，公

司位于密苏里州（Ｍｉｓｓｏｕｒｉ）东部的圣路易斯市（Ｓｔ．Ｌｏｕｉｓ）。该公司是全世界最大的啤酒酿造公
司，产品行销世界各地。其主要品牌“百威”（Ｂｕｄｗｅｉｓｅｒ）酒体呈淡黄色，酒精度为３．９％，口味纯
正，酒花香味突出，是属高品位啤酒（图３－２２）。

图３－２１　蓝带啤酒 图３－２２　百威啤酒
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　　３．美国其他牌号啤酒

ＡｎｃｈｏｒＳｔｅａｍ　　　安可（产地：旧金山ＳａｎＦｒａｎｃｉｓｃｏ）
Ｃｏｏｒｓ 库尔斯（产地：科罗拉多州　Ｃｏｌｏｒａｄｏ）

Ｇｅｎｅｓｅｅ 吉尼斯（产地：纽约州，罗彻斯特市Ｒｏｃｈｅｓｔｅｒ，ＮｅｗＹｏｒｋ）
Ｍｉｌｌｅｒ 美乐（产地：威斯康星州，密尔沃基市Ｍｉｌｗａｕｋｅｅ，Ｗｉｓｃｏｎｓｉｎ）

Ｏｌｙｍｐｉａ 奥林匹亚（产地：华盛顿州，奥林匹亚市Ｏｌｙｍｐｉａ，Ｗａｓｈｉｎｇｔｏｎ）

（八）澳大利亚（Ａｕｓｔｒａｌｉａ）

１．卡斯尔梅因（Ｃａｓｔｌｅｍａｉｎｅ）

卡斯尔梅因啤酒公司位于澳大利亚的布里斯班（Ｂｒｉｓｂａｎｅ）港口城市。该公司的主要产品
“Ｆｏｕｒ－ｅｘ”（ｘｘｘｘ）拉格型啤酒是澳大利亚最好的啤酒，其酒体圆润丰满，酒花香味浓郁。１９８０

年，卡斯尔梅因公司与悉尼市的图海斯啤酒公司（Ｔｏｏｈｅｙｓ）合并。
２．澳大利亚其他牌号啤酒

Ｂｏａｇ�ｓ　　　　　　　　　包克（产地：塔斯马尼亚市Ｔａｓｍａｎｉａ）

ＣａｒｌｔｏｎＣｒｏｗｎＬａｇｅｒ 皇冠卡尔顿（产地：墨尔本市Ｍｅｌｂｏｕｒｎｅ）

Ｆｏｓｔｅｒ’ｓ 富士达（产地：墨尔本Ｍｅｌｂｏｕｒｎｅ）

ＳｗａｎＬａｇｅｒ 天鹅（产地：佩思Ｐｅｒｔｈ）

（九）菲律宾（ＴｈｅＰｈｉｌｉｐｐｉｎｅｓ）

生力（ＳａｎＭｉｇｕｅｌ）
生力啤酒公司创办于１８９０年，其产品“生力啤酒”被公认为世界最好的啤酒之一。生力啤酒

属拉格型，酒体呈淡黄色，口味淡雅爽口，酒花香味突出，酒精含量４．０％ｗ。生力啤酒公司于
１９５７年在西班牙设立分厂，并在美国的纽约、迈阿密、加利福尼亚州，以及香港、印度尼西亚、巴
布亚新几内亚等国家和地区设立分公司。中国广州生力啤酒有限公司是生力啤酒公司在中国首

家注册的合资啤酒公司。
（十）其他国家啤酒品牌

ＰｉｌｓｎｅｒＵｒｑｕｅｌｌ　　　　　　　　厄克尔（捷克）

Ｋｏｆｆ 科弗（芬兰）

Ｐｏｌａｒ 波拉（冰岛）

Ｄｕｖｅｌ 杜瓦尔（比利时）
Ｄｉｅｋｉｒｃｈ 迪克奇（卢森堡）

Ｋｒｏｎｅｎｂｏｕｒｇ 克罗能堡（法国）
Ｓｉｂｒａ 西布拉（瑞典）

Ｍａｒｚｅｎ 马泽恩（奥地利）

Ｃａｒｄｉｎａｌ 红衣主教（瑞士）
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Ｃｈｒｉｓｔｍａｓ 圣诞节（挪威）

Ｈｕｎｇａｒｉａ 匈牙利亚（匈牙利）

ＳｅｌｅｃｔａＸＶ 塞莱塔１５（西班牙）
Ｄｒｅｈｅｒ 德莱赫（意大利）

Ｃｏｒｏｎａ 科罗娜（墨西哥）（图３－２３）
Ｓｔｅｉｎｌａｒｇｅｒ 斯坦因拉格（新西兰）

Ｋｉｒｉｎ 麒麟（日本）

Ｓｕｎｔｏｒｙ 三得利（日本）（图３－２４）

Ｓａｐｐｏｒｏ 札幌（日本）

Ａｓａｈｉ 朝日（日本）

Ｔｉｇｅｒ 虎牌（新加坡）
Ａｎｃｈｏｒ 锚牌（新加坡，商业上叫“力加”）

Ｓｉｎｇｈａ 新格哈（泰国，泰语意为“狮子”）
３３３（ＳａｉｇｏｎＢｅｅｒＣｏ．） ３３３牌（越南西贡）

图３－２３　墨西哥科罗娜啤酒 图３－２４　三得利啤酒

四、啤酒的饮用方法与服务要求

啤酒要冰镇后饮用，最佳饮用温度在８～１０℃。啤酒所含二氧化碳的溶解度是随温度高低
而变化的。温度高，二氧化碳逸出量大，泡沫随之增加，但消失快；温度低，二氧化碳逸出量少，泡

沫也随之减少。啤酒泡沫的稳定程度与酒液表面张力有关，而表面张力又与温度有关。一般情
况下，温度升高，表面张力下降，泡沫持久性降低。因此，啤酒的饮用温度很重要，适宜的温度可
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以使啤酒的各种成分协调平衡，给人一种最佳的口感。
冬季饮用啤酒时不必冰镇，如需热饮，可将酒瓶放入３０℃左右的水中加热，然后取出轻轻摇

匀即可。
啤酒绝不能冷冻保存。啤酒的冰点为－１．５℃，冷冻的啤酒不仅不好喝，而且会破坏啤酒的

营养成分，使酒液中的蛋白质发生分解、游离。同时，啤酒是经过人工气体加压制成的饮料，在过
度冷冻中，由于体积膨胀造成瓶内气压上升，容易发生瓶子爆裂，造成伤害事故。

饮用啤酒应该用符合规格要求的啤酒杯。一般可采用各种形状的水杯，但杯具容量大小要
适宜，不宜过小。外国的ＢｅｅｒＧｌａｓｓ、Ｐｉｌｓｎｅｒ、ＨａｎｄｌｅｄＭｕｇ、Ｓｃａｎｄｉｎａｖｉａ、Ｓｔｅｉｎ等各种古典式的或
现代流行的啤酒杯，均具有一定的特色且美观实用，是酒吧必备的专用啤酒杯。
盛啤酒的容器、杯具要热洗冷刷，保持清洁无油污。因为油脂是啤酒泡沫的大敌，能销蚀啤

酒的泡沫。服务时，切勿用手指触及杯沿及杯内壁。
倒啤酒时以桌斟方法进行。斟倒时，瓶口不要贴近杯沿，可顺杯壁注入，泡沫过多时，应分二

次斟倒。酒液占３／４杯，泡沫占１／４杯。
啤酒一旦开瓶后，要一次喝完，不宜细品慢酌，否则酒在口中升温会加重苦味。开瓶后的啤

酒不仅二氧化碳会散失，泡沫容易化净，而且会增加啤酒的苦味。因此，喝啤酒的方法有别于喝
烈性酒，宜大口饮用，让酒液与口腔充分接触，以便品尝啤酒的独特味道。
不要在喝剩啤酒的杯内倒入新开瓶的啤酒，这样会破坏新啤酒的味道。最好的办法是喝干

之后再倒。但是，在实际服务过程中，很难做到这一点。因此，可以先问一下客人：“您需要添点

儿酒吗？”于是懂得这一诀窍的客人就会说：“等一下”，然后拿起酒杯把剩酒喝完，让服务员倒上
新的啤酒。

第三节　清 酒

日本“清酒”（Ｓａｋｅ），又叫日本“米酒”。清酒是以大米为原料，把米粒经过浸渍、蒸煮后，拌以
“酵米”进行发酵，制出原酒，然后经过滤、杀菌、贮存、勾兑等一系列工序，酿制成一种低酒精度的
饮料。日本清酒不是蒸馏酒，而属于谷物酿造酒。

一、清酒的起源与发展

日本清酒是借鉴中国黄酒的酿造法而发展起来的日本国酒。日本人常说：清酒是上天的恩
赐。１０００多年来，清酒一直是日本人最常喝的饮料。在大型的宴会上，在结婚典礼中，在酒吧
间，在寻常百姓的餐桌上，人们都可以看到清酒。清酒已成为日本的国粹。
据中国史书记载，古时候日本只有“浊酒”，没有清酒。后来有人在浊酒中加入石炭，使其沉

淀，取其清澈的酒液饮用，于是便有了“清酒”之名。公元７世纪中叶之后，朝鲜古国百济与中国
常有来往，并成为中国文化传入日本的桥梁。因此，中国用“曲种”酿酒的技术就由百济人传播到

日本，使日本的酿酒业得到了很大的进步和发展。到了公元１４世纪，日本的酿酒技术已臻成熟，
人们用传统的清酒酿造法生产出质量上乘的产品，尤其以奈良地区所产的清酒最负盛名。

自从１９世纪后半叶的日本明治维新运动之后，日本清酒的质量逐渐下降，尤其是在第二次
世界大战期间，日本酒商往清酒中兑入大量的食用酒精，以增加酿酒量，牟取暴利，使清酒所具有
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的独特风味黯然失色。因此，日本老人称这种低劣的清酒为“乱世之酒”，赞誉原来的纯正日本清
酒为“太平之酒”。由于清酒酿造业受到历史上“乱世”的挫折，给日本消费者留下不良的印象，加

上新一代日本人崇尚饮用啤酒和烈性酒，所以清酒的销售量逐年下降。今天，日本清酒的质量虽
然已恢复其原来的水平，并且利用现代酿造技术和设备不断提高产品质量，但其产品仅占日本酒

类市场销售量的１５％。据统计，日本全国约有大小清酒酿造厂２０００多家，其中最大的５家酒厂
及其著名产品是大仓厂的“月桂冠”、白鹤厂的“白鹤”、西宫厂的“日本盛”、小西厂的“白雪”和大

关厂的“大关”酒。

二、清酒的特点与分类

日本清酒虽然借鉴了中国黄酒的酿造法，但其风格却有别于中国的黄酒。日本清酒的酒度、

糖度、酸度、香味等各路风格恰到好处，其酒体协调，口味甘甜醇和，清香淡雅，饮后整体感觉良
好。如“松竹梅”清酒的质量标准是：酒精含量１８％、糖分３．５％、酸度０．０３％以下。

日本清酒的制作工艺十分考究。精选的大米要经过磨皮，使大米精白，浸渍时吸收水分快，
而且容易蒸熟；发酵时又分成前后发酵两个阶段；杀菌处理在装瓶前后各进行一次，以确保酒的

保质期；勾兑酒液时注重规格和标准。
日本清酒按质量分成三级，即特级、一级和二级。根据日本法律规定，特级与一级的清酒必

须送交政府有关部门鉴定通过，方可列入等级。由于日本酒税很高，特级的酒税是二级的４倍，
有的酒商常以二级产品销售，这种酒品倒受行家的欢迎，因为二级酒品质量好，价格便宜。但是，

从１９９２年开始，这种传统的分类法被取消了，取而代之的是按酿造原料的优劣、发酵的温度和时
间以及是否添加食用酒精等来分类，并标出“纯米酒”、“超纯米酒”的字样。

日本清酒按制作方法可分为：

（一）纯酿造清酒

图３－２５　日本清酒标签

纯酿造清酒即为纯米酒，不添加食用酒精。此类产品多数供外销。

（二）吟酿造清酒

制作吟酿造清酒时，要求所用原料的“精米率”在６０％以下。日本酿
造清酒很讲究糙米的精白程度，以精米率来衡量精白度，精白度越高，精

米率就越低。精白后的米吸水快，容易蒸熟、糊化，有利提高酒的质量。
“吟酿造”被誉为“清酒之王”。

（三）贵酿造清酒

贵酿造清酒是一种浓而甜的清酒。在勾兑时添加了食用酒精、糖类、
酸类、氨基酸、盐类等原料调制而成。

（四）普通酿造清酒

普通酿造清酒属低档的大众清酒，是在原酒液中兑入较多的食用酒精。
（五）本酿造清酒

本酿造清酒属中档清酒，是在原酒液中兑入少量的食用酒精。

三、主要日本清酒品牌

最常见的日本清酒品牌有：千福、贺茂鹤、白牡丹、松竹梅（图３－２５）、日本盛、月桂冠等。
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四、清酒的饮用方法与服务要求

日本清酒常作为佐食酒或餐后酒。一般采用常温饮用，冬天需温烫后饮用。饮用清酒时可
采用浅平碗或小陶瓷杯作为杯具。

清酒是一种谷物原汁酒，因此不宜久藏，应避光保存。

思考题

１．简述外国葡萄酒的发展历史。

２．外国葡萄酒有哪些主要的特点？

３．法国有哪三大著名葡萄酒产区？这些产区的地理位置与特点是什么？

４．简述意大利、德国及西班牙等国家的葡萄酒生产情况。

５．红、白葡萄酒的饮用方法与服务要求是什么？

６．什么是“香槟酒”？香槟酒与葡萄汽酒有何区别？

７．如何区别顶部发酵啤酒与底部发酵啤酒？

８．名词解释：

鲜啤酒　　　熟啤酒　　　淡色啤酒　　　黑啤酒

９．如何做好啤酒的服务工作？

１０．举出你所看到或喝到的世界各国啤酒品牌？

１１．日本清酒是怎样起源和发展起来的？

１２．日本清酒有什么特点？
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第四章

外国蒸馏酒

把水果或谷物酿制而成的酒液加以蒸馏，并经过稀释、调香、陈酿、勾兑等一系列生产工艺精
制而成的酒属蒸馏酒。

外国最主要的蒸馏酒是白兰地和威士忌，其次为金酒、伏特加、朗姆酒、特基拉及阿夸维特。
蒸馏酒是继酿造酒之后发展起来的酒品，并成为当今世界酿酒工业最大宗的产品之一。蒸馏酒
的兴起不仅促进了外国饮料工业的发展和科技事业的进步，也丰富了西方社会文化事业。了解

外国蒸馏酒知识是学习饮料课程重要内容之一。

第一节　概 述

外国蒸馏酒的发展与欧洲发达国家经济发展有着密切的关系，英国、法国等国家的酿造技术

对世界蒸馏酒工业的发展产生了重大的影响。但由于各国自然条件和民族传统酿造技术的差
异，因而外国蒸馏酒的品类繁多，档次、等级纷杂。

一、蒸馏酒的起源与发展

蒸馏酒出现于何时何地，至今尚无定论。外国学者认为世界上最早懂得蒸馏技术的是埃及

人。当时埃及人发明蒸馏器为的是制造人们所需要的香料。公元１０世纪，埃及人已开始利用蒸

馏器来蒸馏麦子酿造的发酵液，后来又用于葡萄酒的蒸馏。随后埃及的蒸馏技术首先传到希腊，
希腊人进行了改革，在埃及的蒸馏器上装上了一个带长颈的圆甑。

公元１２世纪，俄国沙皇时代已生产一种以裸麦酿制的蒸馏酒。与此同时，爱尔兰人也生产

一种谷物蒸馏酒，并传到苏格兰，取名为“ｕｉｓｇｅｂｅａｔｈａ”，意思是“生命之水”。这就是最早的“威士

忌酒”（ｗｈｉｓｋｙ）。
公元１６世纪，法国开始从葡萄酒蒸馏出“生命之水”（ｅａｕ－ｄｅ－ｖｉｅ）。一般认为当时这种“生

命之水”是法国白兰地的雏形。１７世纪法国干邑镇（Ｃｏｇｎａｃ）开始生产干邑白兰地。１８世纪初，

法国人发现了用橡木桶陈酿干邑白兰地的新工艺，为提高蒸馏酒的品质做出了重大贡献。
随着欧洲殖民主义对外扩张和侵略，欧洲的蒸馏酒酿造技术被带到了北美和拉丁美洲。１６

世纪初，西班牙人侵占了墨西哥，并在那里生产“特基拉酒”（Ｔｅｑｕｉｌａ）。１７世纪，西印度群岛的英

国移民开始利用当地盛产的甘蔗为原料，蒸馏出“朗姆酒”（Ｒｕｍ）。约在１６３０年以后，荷兰人利
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用杜松子酿造出“金酒”（Ｇｉｎ）。
公元１７００年以后，欧洲移民开始在美国、加拿大蒸馏威士忌。１９世纪下半叶，西方的蒸馏

技术传到日本，日本也开始生产威士忌。随着世界各国的技术交流，威士忌、白兰地等蒸馏酒的
生产技术逐渐传到了世界各地。

公元１８０４年，德国人格登堡利用合成金属材料制造出蒸馏器。新一代蒸馏器的发明，大大
促进了世界各国蒸馏酒业的发展，并由蒸馏酒衍生出各种配制酒和混合酒（图４－１）。

图４－１　壶式蒸馏器示意图
１．加热　２．蒸馏壶　３．酒精蒸汽引出管　４．蛇管冷却器　５．冷却塔　６．酒液贮存桶

外国蒸馏酒的发展，经历了一个漫长的历史过程。如今，白兰地、威士忌、金酒、朗姆酒等著

名蒸馏酒已成为世界性的畅销饮料，各产酒国均有生产。１９９３年全世界蒸馏酒总销售量达５．３

亿箱（９磅为１箱），其中威士忌和白兰地仍保持最大的销售量。

二、蒸馏酒的特点与分类

外国蒸馏酒的酒精浓度较为严格统一。一般在４０～４３度左右，４５度以上者很少，各产酒国
对酒度标准控制均有一套严格的法规。世界著名蒸馏酒绝大多数分布在欧洲和北美洲。
蒸馏酒的酿造原料多种多样。由于气候、土壤、水质等诸多因素的影响，国外著名产酒区均

拥有自己优质的造酒原料，并生产出世界著名的酒品。如法国干邑地区种植生产优质葡萄，酿制
出世界最优秀的干邑白兰地；墨西哥人以当地的龙舌兰（Ａｇａｖｅ）为原料，酿造出世界独一无二的
蒸馏酒“特基拉”；而加勒比海地区的国家用当地盛产的甘蔗，生产出香气浓郁的朗姆酒。

蒸馏酒的酿造工艺各具特色。如苏格兰威士忌采用当地特有的泥炭（ｐｅａｔ）为燃料熏烘麦
芽，使威士忌具有烟熏味的特有风格；法国干邑地区的酿酒世家都有独自的“勾兑”秘方，能配制
出各种风格的白兰地。

外国蒸馏酒的发酵工艺与我国白酒用曲糖化发酵法决然不同。因此，外国蒸馏酒的香气没
有我国白酒的浓烈，香型亦较单一。
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多数外国蒸馏酒用橡木桶进行陈酿，因此酒体颜色较为丰富多变，酒质醇和甘美。
外国蒸馏酒的品牌和质量档次繁杂。由于不同的国家和不同的厂家生产不同风格、档次的

产品，使外国蒸馏酒的种类和牌号达数万种之多。据统计，单威士忌酒，在美国市场上销售的品
牌近３０００多种。
根据酿造原料，外国蒸馏酒可分为：葡萄蒸馏酒、谷物蒸馏酒、水果蒸馏酒、其他蒸馏酒等四

大类。根据各国生产的主要品种，可分为：白兰地、威士忌、伏特加、金酒、朗姆酒、特基拉、阿夸维
特等七种。

第二节　白兰地

白兰地（Ｂｒａｎｄｙ），是指把白葡萄酒经过两次蒸馏、陈酿、勾兑制成的一种烈性酒。从广义上说，用
果实类为原料，经发酵、蒸馏的酒均可称为白兰地，但通常要冠上某种水果的名称。如苹果白兰地
（ＡｐｐｌｅＢｒａｎｄｙ）、樱桃白兰地（ＣｈｅｒｒｙＢｒａｎｄｙ）等。“白兰地”一词属一般术语，相当于中国的“烧酒”。

一、白兰地的起源与发展

白兰地起源于法国干邑镇（Ｃｏｇｎａｃ）。干邑镇位于法国西南部，那里盛产葡萄和葡萄酒。
早在公元１２世纪，干邑生产的葡萄酒已销往欧洲国家，外国商船也常来夏朗德省滨海口岸

购买葡萄酒。
约在１６世纪中叶，为了葡萄酒出口的方便，避免因长途运输变质，为了减少海运的船舱空

间，缩小体积，也为了大批出口所交纳的税金，干邑镇的酒商把葡萄酒加以蒸馏浓缩后出口，然后
输入国的厂家再按比例兑水稀释出售。这种把葡萄酒加以蒸馏后制成的酒就成为早期的法国白
兰地。当时，荷兰人称这种酒为“Ｂｒａｎｄｅｗｉｊｎ”，意思是“燃烧的葡萄酒”（ＢｕｒｎｔＷｉｎｅ）。
公元１７世纪初，法国其他地区已开始仿效干邑镇的办法去蒸馏葡萄酒，并由法国逐渐传播

到欧洲及世界各地。
公元１７０１年，法国卷入了“西班牙王位继承战争”，法国白兰地遭到禁运。酒商们不得不将

白兰地妥善储藏起来，以待时机。他们利用干邑镇盛产的橡木做成大木桶，把白兰地贮藏在木桶

内。１７０４年战争结束，酒商们意外地发现，本来无色的白兰地竟然变成美丽的琥珀色，酒不但没
有变质，反而香味更浓。于是从那时候起，用橡木桶陈酿酒的工艺，成为干邑白兰地的重要制作
程序。这种制作程序很快被流传到世界各地。
公元１８８７年以后，法国改变了出口外销白兰地的包装，从单一木桶装变成木桶装和玻璃瓶

装。随着产品外包装的改进，干邑白兰地的身价也随之提高，销售量稳步上升。据统计，当时每
年出口干邑白兰地的销售额已达三亿法郎。
如今，干邑地区约有五万家农户种植葡萄和酿制葡萄酒，并把自己酿制的葡萄酒，分销给干

邑地区两万多家大大小小的蒸馏厂制成白兰地。目前，干邑地区三家规模最大、历史最悠久的酿
酒世家是：马爹利（Ｍａｒｔｅｌｌ，创建于１７１５年）、人头马（ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎ，创制于１７２４年）和轩尼诗
（Ｈｅｎｎｅｓｓｙ，创建于１７６５年）。

二、白兰地的特点与分类

白兰地有“葡萄酒灵魂”（ＳｏｕｌｏｆＷｉｎｅ）的美称，品质居各类水果蒸馏酒之首。早期法国人视白兰
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地为珍品，称它为“生命之水”。在众多的白兰地中，法国干邑白兰地品质最佳，被誉为“白兰地之王”。
白兰地陈酿时间长，口感柔和，香味纯正，饮用后给人以高雅、舒畅的享受。

白兰地呈美丽晶莹的琥珀色，富有吸引力。其悠久的历史也给它蒙上了一层神秘的色彩。
白兰地酿造工艺精湛，特别讲究勾兑技艺。干邑地区各厂家贮存在橡木桶中的白兰地，长达

４０～７０年之久，有的甚至超过１００年。他们利用不同年龄的酒，按各自世代相传的秘方进行精
心调配勾兑，创造出各种不同品质、不同风格的干邑白兰地。

酿造白兰地讲究贮存酒的橡木桶。由于橡木桶对酒质影响很大，因此，木材的选择和酒桶的
制作工艺要求非常高。最好的橡木是来自干邑地区林茂山（Ｌｉｍｏｕｓｉｎ）和托塞斯（Ｔｒｏｎｃａｉｓ）两个
地方种植的橡木。这无疑使干邑白兰地的品质更胜一筹。
世界上凡生产葡萄酒的国家都制造白兰地，这是属于葡萄酒厂的附属产品。但世界白兰地

以法国生产的最好，而法国白兰地又以干邑和阿玛涅克两个地区的产品为最佳，其中，干邑的品
质举世公认，最负盛名。根据国外的生产情况，白兰地可分为：干邑（Ｃｏｇｎａｃ）、阿玛涅克（Ａｒｍａｇ-

ｎａｃ）、法国白兰地（ＦｒｅｎｃｈＢｒａｎｄｙ）、其他国家白兰地（ＢｒａｎｄｉｅｓｏｆＯｔｈｅｒＣｏｕｎｔｒｉｅｓ）、葡萄渣白兰地
（ＰｏｍａｃｅＢｒａｎｄｙ）、水果白兰地（ＦｒｕｉｔＢｒａｎｄｙ）等６大品类。每个品类均有许多世界著名的品牌，

并以人名、地名、历史典故等命名。

三、世界著名白兰地

（一）干邑（Ｃｏｇｎａｃ）

干邑，或音译为“科涅克”，是位于法国西南部夏朗德省（Ｃｈａｒｅｎｔｅ）境内的一个小镇（图４－２）。
公元１９０９年，法国政府颁布酒法明文规定，只有在夏朗德省境内，干邑镇周围的３６个县市所生产

的白兰地方可命名为干邑（Ｃｏｇｎａｃ），除此以外的任何地区均不能用“Ｃｏｇｎａｃ”一词来命名，而只能用
其他指定的名称命名。这一规定，确立了“干邑”白兰地的生产地位。正如英语的一句话：“Ａｌｌ
Ｃｏｇｎａｃｉｓｂｒａｎｄｙ，ｂｕｔｎｏｔａｌｌｂｒａｎｄｙｉｓＣｏｇｎａｃ．”（所有的干邑酒都是白兰地，但并非所有的白兰地都是
干邑）。这句话高度地概括了干邑白兰地的绝对权威性。干邑不愧为“白兰地之王”。

图４－２　法国干邑、阿玛涅克及卡尔瓦多斯等地区位置图
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　　法国干邑地区葡萄园总面积约１０万公顷。该地土质、气候得天独厚，最适宜葡萄的种植。干邑地

区按照葡萄的质量共划分为６个种植区：最好的是大香槟区（ＧｒａｎｄｅＣｈａｍｐａｇｎｅ），其次是小香槟区

（ＰｅｔｉｔｅＣｈａｍｐａｇｎｅ），然后是边林区（Ｂｏｒｄｅｒｉｅｓ），优质林区（ＦｉｎｓＢｏｉｓ），良质林区（ＢｏｎｓＢｏｉｓ）及普通林区

（ＢｏｉｓＯｒｄｉｎａｉｒｅｓ）。其中大香槟区仅占总面积的３％，小香槟区约占６％，两个区的葡萄产量特别少。根

据法国政府规定，只有用大、小香槟区的葡萄蒸馏而成的干邑，才可称为“特优香槟干邑”（ＦｉｎｅＣｈａｍ-
ｐａｇｎｅＣｏｇｎａｃ），而且大香槟区葡萄所占的比例必须在５０％以上。如果采用干邑地区最精华的大香槟区

所生产的干邑白兰地，则可冠以“ＧｒａｎｄｅＣｈａｍｐａｇｎｅＣｏｇｎａｃ”字样。这种白兰地均属干邑的极品。

１．干邑白兰地等级划分
法国政府为了确保干邑白兰地的品质，对干邑白兰地的质量档次、贮存酒龄的长短，都制定

了严格的规定。

（１）Ｖ．Ｓ．（ＶｅｒｙＳｕｐｅｒｉｏｒ）　属普通白兰地，或叫三星级。法国政府规定，干邑地区作坊生产

的最年轻白兰地只需要１８个月的酒龄。然而，各厂商为了保证质量，实际生产出来的三星干邑
已达３～５年的酒龄。

（２）Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．（ＶｅｒｙＳｕｐｅｒｉｏｒＯｌｄＰａｌｅ）　属于中档干邑白兰地，享有这种标志的干邑至少

需要４．５年的酒龄。然而许多作坊在勾兑时，加入了１０～１５年的陈酿干邑白兰地。

（３）ＬｕｘｕｒｙＣｏｇｎａｃ　属于精品干邑。法国干邑多数大作坊都生产品质卓越的白兰地，他们用
非常远年（２０～５０年）的优质干邑白兰地勾兑而成。这些名牌酒品都有特别的名称，如：Ｎａｐｏｌｅｏｎ

（拿破仑）、ＣｏｒｄｏｎＢｌｅｕ（蓝带）、Ｘ．Ｏ．（ＥｘｔｒａＯｌｄ，特陈）、Ｅｘｔｒａ（极品），等等。因此，干邑白兰地的品

质，取决于所用葡萄的产区，勾兑时所用干邑白兰地的酒龄，以及各厂家的酿造技术等因素。

２．著名干邑白兰地品牌
在干邑地区有三家最大的酿酒世家，即：马爹利、人头马和轩尼诗。

（１）马爹利（Ｍａｒｔｅｌｌ）　创始人尚·马爹利（ＪｅａｎＭａｒｔｅｌｌ）原是英国泽西岛（Ｊｅｒｓｅｙ）人（图４－３），

公元１７１５年，年仅２０岁的马爹利与父母移居法国干邑镇，在干邑沙仑河畔认识了一位出身法国
酿酒世家的漂亮小姐，并与她结婚。马爹利在沙仑河畔建家立业，创造了干邑白兰地的独特生产

工艺和精湛的勾兑技术，使其产品誉满全球。１７５３年，马爹利与世长辞，他将产业留给妻子和两

个儿子，儿子继承父业，此后世代相传，事业蒸蒸日上。现为马爹利第八代传人经营。
马爹利的主要品牌有：

ＭａｒｔｅｌｌＶ．Ｓ．　　　　三星马爹利　　　　　 ＭａｒｔｅｌｌＶ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．　金牌马爹利

ＭａｒｔｅｌｌＣｏｒｄｏｎＢｌｅｕ 蓝带马爹利 ＭａｒｔｅｌｌＮｏｂｌｉｇｅ 名士马爹利

ＭａｒｔｅｌｌＸ．Ｏ． Ｘ．Ｏ．马爹利 Ｌ’ｏｒｄｅＭａｒｔｅｌｌ 金王马爹利

金牌马爹利创制于１８７４年，它以法国皇帝路易十四金色人像为标记，在亚洲市场连续多年
稳居Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ级销量第一的宝座。蓝带马爹利（图４－４）创制于１９１２年，它是马爹利干邑白兰

地中最优秀的品牌之一，其档次仅次于ＸＯ马爹利。金牌马爹利是马爹利系列产品之顶极酒品，

它精选了法国干邑地区最上等的葡萄精制而成，并用水晶玻璃瓶装，瓶盖至瓶肩用２４Ｋ金铸造。

其酒质非常细腻、香醇，每瓶售价近２万人民币。
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图４－３　马爹利干邑始创人尚·马爹利（１６９４—１７５３） 图４－４　蓝带马爹利

　　（２）人头马（ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎ）　“人头马”是因其酒瓶商标上的人头马身的标志而得名的。

１７２４年，雷米·马丁（ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎ）创立了人头马酒厂，从事干邑白兰地的生产。目前，人头马

Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ级在全世界同级干邑白兰地中，销售量稳居前茅。主要品牌有：

ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＶ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．　　　　　Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．人头马

ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＮａｐｏｌｅｏｎ 拿破仑人头马

ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＣｌｕｂ 特级人头马（图４－５）

ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＸ．Ｏ． Ｘ．Ｏ．人头马

ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＬｏｕｉｓⅩⅢ 人头马路易十三

人头马路易十三是当今世界上最名贵的干邑白兰地之一。其之所以被誉为绝顶珍品，是由

于它全部采用干邑大香槟区（ＧｒａｎｄｅＣｈａｍｐａｇｎｅ）的葡萄蒸馏而成，而且在橡木桶中酝酿时间超
过５０年之久。因此，价格特别昂贵，大约每３０毫升８０美元。
（３）轩尼诗（Ｈｅｎｎｅｓｓｙ）　轩尼诗公司创立于１７６５年，创始人李察·轩尼诗（ＲｉｃｈａｒｄＨｅｎ-

ｎｅｓｓｙ）原为爱尔兰人，曾在法王路易十五世的爱尔兰军旅中服役，退役后便在干邑镇定居从事干

邑白兰地的生产（图４－６）。１８６０年，轩尼诗公司首家以玻璃瓶出口干邑白兰地。１８６５年，又首
创“星级”制度，划分干邑白兰地的质量等级。经过２００多年的发展，轩尼诗公司已成为年产３００

多万箱的跨国企业，并且它的酒窖藏量居全球之冠。如今，轩尼诗的第八代继承人是莫利斯·李

察·轩尼诗（图４－７）。轩尼诗干邑的主要品牌有：
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ＨｅｎｎｅｓｓｙＶ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．　　　　　Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．轩尼诗

ＨｅｎｎｅｓｓｙＮａｐｏｌｅｏｎ 拿破仑轩尼诗

ＨｅｎｎｅｓｓｙＰａｒｄｉｓ 轩尼诗杯莫停
ＨｅｎｎｅｓｓｙＸ．Ｏ． Ｘ．Ｏ．轩尼诗（图４－８）

图４－５　人头马特级干邑
图４－６　李察·轩尼诗

（１７２４—１８００年）

图４－７　轩尼诗家族第八代传人

莫利斯·李察·轩尼诗

图４－８　轩尼诗Ｘ．Ｏ．

　　１５０多年前，轩尼诗家族首先推出Ｘ．Ｏ．干邑白兰地品牌，并于１８７２年运抵中国上海，从而
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开始了轩尼诗公司在亚洲的贸易。现在，中国、泰国、马来西亚等国家都已进入了轩尼诗公司的
十大市场之列。吉尔·轩尼诗预言，步入２１世纪后，亚洲的地位将举足轻重，中国极有潜力成为

轩尼诗公司最大的销售市场。
另外，拿破仑干邑白兰地（Ｃｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒ），音译为“库瓦齐埃”，是联合利安公司创立的当今世

界最大的酒业集团之一，每年销售干邑白兰地１００多万箱，其牌号“Ｃｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒ”在西欧北美享有
很高的声誉（图４－９）。主要品牌有：

图４－９　拿破仑干邑白兰地

ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＶ．Ｏ．Ｃ．　　　　　　　　　　　帝皇拿破仑

ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＩｎｉｔｉａｌｅＥｘｔｒａ 至尊拿破仑

ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＣｈａｔｅａｕＬｉｍｏｇｅｓ 盖世拿破仑

ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＥｒｔｅＣｏｌｌｅｃｔｉｏｎ 依德系列珍藏

ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＣｏｕｒＩｍｐｅｒｉａｌｅ－ＧｏｌｄＢｏｔｔｌｅ 金樽拿破仑

ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＸ．Ｏ． Ｘ．Ｏ．拿破仑

其他法国干邑白兰地著名品牌还有：

Ａｕｇｉｅｒ　　　　　爱之喜　　　　　　　　　Ｂｉｓｑｕｉｔ　　　百事吉

ＣｈａｔｅａｕＰａｕｌｅｔ 波利特堡 Ｃａｍｕｓ 卡慕（图４－１０）

Ｆ．Ｏ．Ｖ． 长颈 Ｈｉｎｅ 御鹿
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ＬｏｕｉｓＲｏｙｅｒ 路易斯老爷（图４－１１） Ｐｏｌｉｑｎａｃ 波利涅克
ＭａｉｓｏｎＧｕｅｒｂｅ 梅森格尔比 Ｏｔａｒｄ 豪达（图４－１２）

Ｐｒｕｎｉｅｒ 金屋 Ｌａｒｓｅｎ

T000.tif

拉森

图４－１０　卡慕干邑白兰地 图４－１１　路易斯

T000.tif

老爷干邑白兰地

图４－１２　豪达干邑白兰地

（二）阿玛涅克（Ａｒｍａｇｎａｃ）

商业上阿玛涅克又被称为“雅文邑”。阿玛涅克地区位于法国西南部，这里的蒸馏白兰地已
有５００多年的历史，它比干邑地区早两个世纪。该地区的土壤属沙质土，与干邑地区的土质完全
相反。阿玛涅克地区所生产的白兰地有它独特的风格，味道细腻，但在香味上略比干邑逊色。法
国政府规定，该区１４个县所生产的白兰地有权在商标上使用“Ａｒｍａｇｎａｃ”一词。
阿玛涅克地区分成三个产区：下阿玛涅克（Ｂａｓ－Ａｒｍａｇｎａｃ）、上阿玛涅克（ＨａｕｔＡｒｍａｇｎａｃ）和

坦那赫兹（Ｔｅｎａｒｅｚｅ）。其中下阿玛涅克产区的白兰地品质最佳。
阿玛涅克白兰地的等级和酒龄标志是：

ＴｒｏｉｓＥｔｏｉｌｅｓ　　　三星　　　　　Ｃｏｕｒｏｎｎｅ　　　　　王冠
Ｍｏｎｏｐｏｌｅ 专营 ＳｅｌｅｃｔｉｏｎｄｅＬｕｘｅ 精选

以上的标志属普通档次，酒龄为１～３年。如果标注上Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．和Ｒｅｓｅｒｖｅ属中档，酝酿期
４年；Ｘ．Ｏ．、Ｅｘｔｒａ、Ｎａｐｏｌｅｏｎ属较高档和高档产品，酒龄５年以上。但为了保证质量，实际陈酿的

时间都要超过这些规定的年限。
阿玛涅克白兰地的主要品牌有：

Ｃａｓｔａｇｎｏｎ　　　　骑士　　　　　　　Ｃｈａｂｏｔ　　　　　　夏堡（图４－１３）
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Ｃａｒｂｏｎｅｌ 卡尔波尼 Ｃａｕｓｓａｄｅ 考塞德

ＤｅＭｏｎｔａｌ 迪·蒙达尔 ＭａｒｑｕｉｓｄｅＣａｕｓｓａｄｅ蓝蝶雅邑

ＭａｒｑｕｉｓｄｅＶｉｂｒａｃ 比布拉克侯爵 Ｓｅｍｐｅ 尚佩
Ｓａｕｖａｌ 索法尔 Ｓａｉｎｔ－Ｖｉｖａｎｔ 圣·毕旁

图４－１３　夏堡雅文邑

（三）法国白兰地（ＦｒｅｎｃｈＢｒａｎｄｙ）

除干邑和阿玛涅克以外的任何法国葡萄蒸馏酒都统称为法国白兰地（Ｂｒａｎｄｙ）。其价格比较

低廉，质量不错，外包装亦很讲究，在世界市场上颇具竞争力。近年来，这种普通法国白兰地对干
邑的销售量有较大的影响。

法国白兰地模仿干邑的等级标志，如：Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．和Ｎａｐｏｌｅｏｎ这样的术语，但这种标志仅仅
是一种销售技巧，与其实际酒龄、酒质并无多大关系。法国普通白兰地一般放在橡木内陈酿２～
３年就装瓶出售了。较好的品牌有：

Ａｉｇｌｅ　　　　　　鹰　　　　　　　　　Ｂａｒｄｉｎｅｔ　　巴迪尼
ＤｒｏｓｓａｒｃＮａｐｏｌｅｏｎ 拿破仑大将军 Ｆｒｏｎｔｉｎ 佛伦泰

Ｈ．ＭａｒｔｉｎＪｅｕｎｅ 马尔汀 Ｈｏｂｓｏｎ 富豪
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（四）其他国家白兰地（ＢｒａｎｄｉｅｓｏｆＯｔｈｅｒＣｏｕｎｔｒｉｅｓ）

１．美国白兰地（ＡｍｅｒｉｃａｎＢｒａｎｄｙ）

美国白兰地以加利福尼亚州的白兰地（ＣａｌｉｆｏｒｎｉａＢｒａｎｄｙ）为代表。大约２００多年以前，加州

就开始蒸馏白兰地。到了１９世纪中叶，白兰地已成为加州政府葡萄酒工业的重要附属产品。按

政府酒法规定，加州白兰地至少要在橡木桶中储藏两年，但实际达到四年；并允许在白兰地中加
入甜料、香料和颜色添加剂。因而加州白兰地略带有甜润的芳香味，酒体清亮、轻盈。多数美国

白兰地的酒精度为４０度。主要品牌有：

Ｃｅｒｅｍｏｎｙ　　　典礼　　　　　　ＣｈｒｉｓｔｉａｎＢｒｏｔｈｅｒｓ　　克里斯琴兄弟

Ｃｏｎｔｉ－Ｒｏｙａｌｅ 康蒂罗亚尔 Ｅ＆Ｊ Ｅ和Ｊ

Ｗｏｏｄｂｕｒｙ 伍德伯里 ＯｌｄＭｒ．Ｂｏｓｔｏｎ 老博斯顿先生

２．西班牙白兰地（ＳｐａｎｉｓｈＢｒａｎｄｙ）

位于西班牙西南部的赫雷斯（Ｊｅｒｅｚ）区是主要的白兰地产区。１８世纪，西班牙白兰地主要被

用来作为生产杜松子酒和香甜酒的原料。主要白兰地品牌有：

Ｄｕｆｆ－Ｇｏｒｄｏｎ　　达夫哥顿　　　　ＰｅｄｒｏＤｏｍｅｃｑ　　彼得罗·多麦克

Ｓａｎｄｅｍａｎ 桑德曼 Ｔｅｒｒｙ 特里

３．意大利白兰地（ＩｔａｌｉａｎＢｒａｎｄｙ）

意大利是生产和消费大量白兰地的国家，亦是出口白兰地最多的国家之一。意大利法律上

规定白兰地要陈酿三年。其酒体清亮，口味香醇。主要品牌有：

Ｂｕｔｏｎ　　布顿　　　　　ＣａｒｐｅｎｅＭａｌｖｏｌｔｉ　　卡彭·马尔沃提

Ｓｔｏｃｋ 斯托克 ＶｅｃｃｈｉａＲｏｍａｇｎａ 威基亚·罗马尼亚

４．德国白兰地（ＧｅｒｍａｎＢｒａｎｄｙ）

莱茵河地区是德国白兰地的生产中心。自１９１８年以后，德国白兰地不再允许使用“Ｃｏｇｎａｃ”

一词，因此，它现在的正式名称是“Ｗｅｉｎｂｒａｎｄ”。德国允许本国厂家从欧洲购买葡萄酒来蒸馏白

兰地，以弥补国内葡萄酒的不足。
主要白兰地品牌有：

Ａｓｂａｃｈ　　　阿斯巴赫　　　　Ｃｈａｎｔｒｅ　　尚特雷

Ｇｏｅｔｈｅ 葛罗特 Ｊａｃｏｂｉ 贾克比

除以上国家生产白兰地外，还有葡萄牙、澳大利亚、墨西哥、阿根廷、希腊、英国、比利时、俄罗

斯、智利、秘鲁、日本、南非、奥地利等十几个国家生产质量较好的白兰地。
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（五）葡萄渣白兰地（ＰｏｍａｃｅＢｒａｎｄｙ）

利用压榨葡萄汁后所剩余的葡萄渣，经发酵、蒸馏后制成的酒叫葡萄渣白兰地。在法国，这

种酒叫“Ｍａｒｃ”，意大利则称为“Ｇｒａｐｐａ”。一般来说，这种白兰地较粗劣，酒液多数无色透明，口感
较烈，酒度较高，容易宿醉。但也有优质品牌，很受消费者青睐。著名品牌有：

１．玛克渣酒（Ｍａｒｃ）
法国葡萄酒产区都有生产玛克渣酒，但数量不多。最著名的品牌是来自法国的阿尔萨斯

（Ａｌｓａｃｅ）地区生产的玛克渣酒（Ｍａｒｃｄｅｇｅｗｕｒｚｔｒａｍｉｎｅｒ）。这种酒香味浓郁，无色透明，是放在玻
璃或陶瓷容器内贮存陈酿。其次，较著名的品牌是来自法国香槟区的玛克渣酒（ＭａｒｃｄｅＣｈａｍ-
ｐａｇｎｅ）。这是用特种形状的蒸馏器蒸馏，并贮存在橡木桶内陈酿。另外，还有来自勃艮地玛克渣
酒（ＭａｒｃｄｅＢｏｕｒｇｏｇｎｅ），其酒质纯正香醇，也相当有名气。法国玛克渣酒主要品牌有：

Ｃａｍｕｓ　　　　　　　　卡莫斯

ＣｈａｔｅａｕＤ’Ａｒｌａｙ 达尔雷堡
ＣｈａｔｅａｕＤｅＰｏｍｍａｒｄ 波马德堡

２．格拉帕渣酒（Ｇｒａｐｐａ）
格拉帕渣酒以意大利和法国南部地区生产的最有名气。几个世纪之前的格拉帕渣酒，是酿

制葡萄酒时的副产品。当时的酒农利用葡萄渣蒸馏成烈酒，其酒质较劣，很难饮用，主要在本国

销售。如今，高品位的格拉帕渣酒不再采用葡萄残渣制酒，而是用整粒葡萄作为原料，并保留每
粒葡萄的皮、籽、梗，以确保葡萄的完整风味。格拉帕渣酒没有在木桶内陈酿，故酒体外观无色透

明，少数品牌带有一点淡雅的白葡萄绿。意大利格拉帕渣酒主要品牌有：

Ａｎｉａ　　　安尼　　　　　Ｃａｐｅｚｚａｎａ　　　卡培札那

Ｃａｓｅｔｔａ 卡色达 Ｎｏｎｉｎｏ 诺尼诺

Ｒｅｉｍａｎｄｉ 雷曼蒂 Ｓａｓｓｉｃａｉａ 莎西卡西亚

（六）水果白兰地（ＦｒｕｉｔＢｒａｎｄｙ）
采用除葡萄以外的水果进行发酵、蒸馏而成的酒属水果白兰地。其酒精度为４０～４５度，一

般无色透明，故法国人称它为“白色的酒精”。其主要产酒区在法国东北部的阿尔萨斯（Ａｌｓａｃｅ）、
德国的黑森（ＢｌａｃｋＦｏｒｅｓｔ）和瑞士的北部地区等。著名水果白兰地有下列两种：
１．苹果白兰地（ＡｐｐｌｅＢｒａｎｄｙ）
国外苹果白兰地可分成两大品类：法国的卡尔瓦多斯（Ｃａｌｖａｄｏｓ）和美国的苹果烧酒（Ａｐｐｌｅ-

ｊａｃｋ）。
（１）卡尔瓦多斯　该酒产自法国西北部的诺曼底半岛（Ｎｏｒｍａｎｄｙ）的卡尔瓦多斯省，因此而

得名。卡尔瓦多斯是以诺曼底半岛出产的苹果为原料，经发酵、蒸馏而成，并需放在橡木桶中陈
酿４～５年或更长的时间，最后勾兑、装瓶。卡尔瓦多斯的酒精度为４０～４３度，属干性酒，有果香

味，酒液呈褐色。因苹果本身的特性，卡尔瓦多斯比干邑更香醇顺口。几个世纪以来，这种酒一
直深受法国人的喜爱。卡尔瓦多斯既可纯饮，又可调制混合酒。著名品牌有：
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Ｂｏｕｌａｒｄ　　　　宝诺　　　　　　Ｂｉｚｏｕａｒｄ　　比佐拉

Ｍｏｎｔｇｏｍｅｒｙ 蒙哥马利 Ｍｏｒｉｓｅ 莫利斯

其中“宝诺”是全世界最畅销的苹果白兰地，始创于１８２５年。有Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．、Ｘ．Ｏ．及Ｖｉｎｔａｇｅ等
三个级别的系列产品。

（２）苹果烧酒　根据美国新泽西州立法机构１９６４年的报告宣布，“Ａｐｐｌｅｊａｃｋ”是美国最古老

的蒸馏酒。至今在新泽西州惟一的一间蒸馏酒厂仍在生产这种酒。现在，绝大部分的美国苹果
烧酒是由２０％以上的苹果烧酒兑和中性酒精调配而成的，并需在橡木桶中陈酿两年以上。

２．樱桃白兰地（Ｋｉｒｓｃｈ）

德国和法国的樱桃白兰地都称为“Ｋｉｒｓｃｈ”。用樱桃或野樱桃为原料，经发酵、蒸馏后陈酿而

成的酒属樱桃白兰地。该酒酒度为４０～４５度，无色透明，口味甘醇，酒香和果香并重。以法国阿
尔萨斯、瑞士、德国的产品最有名气，那里的人又称这种樱桃白兰地为“Ｋｉｒｓｃｈｗａｓｓｅｒ”。

四、白兰地的饮用方法与服务要求

喝白兰地时应该用白兰地杯或郁金香形杯，酒吧标准用量是每客３０毫升。宴会、酒会服务

时，斟倒１／３杯为宜。

白兰地可作为餐前或餐后酒。中餐用白兰地佐食，也适合中国人的口味。

根据客人的需要，饮用白兰地可以加冰块，但饮用高级干邑白兰地时，最好在常温下纯饮。

制作鸡尾酒时，采用三星级干邑白兰地为宜，不必用高档品牌。
喝白兰地是一种艺术，喝时应把酒倒入郁金香形杯，用掌心温热酒杯，并轻轻摇动，让酒散发

香气，然后慢慢品味。

喝水果白兰地时可将酒稍许冰镇，或先将酒杯冰镇，再斟入酒品饮用。水果白兰地可作为餐
前或餐后酒。

新鲜的卡尔瓦多斯（Ｃａｌｖａｄｏｓ）和苹果烧酒（Ａｐｐｌｅｊａｃｋ）可作为调制混合饮料的基酒，陈年卡尔

瓦多斯最好纯饮，其饮用方法与白兰地相同。
德国人有句话概括了饮用白兰地的最好时机：“Ｙｏｕｓｈｏｕｌｄｄｒｉｎｋｅａｕｄｅｖｉｅｗｈｅｎｙｏｕ’ｒｅｎｏｔ

ｆｅｅｌｉｎｇｓｏｗｅｌｌ，ａｎｄａｌｓｏ—ｗｈｅｎｙｏｕ’ｒｅｆｅｅｌｉｎｇｗｅｌｌ．”（一个人感觉良好时，要喝白兰地；然而，感觉

不好时，更应该喝。）

白兰地开瓶后，要随手将瓶塞盖紧，酒瓶竖立式存放。不要冰冻，以常温保存为宜。

第三节　威士忌

威士忌酒（Ｗｈｉｓｋｙ或 Ｗｈｉｓｋｅｙ）是以大麦等谷物为原料，经过发酵、蒸馏、陈酿、勾兑而成的

酒精饮料，威士忌是谷物类蒸馏酒中最具代表性的酒品。目前，世界各国均有生产，主要生产国

有：英国、爱尔兰、美国、加拿大和日本。以英国苏格兰生产的威士忌最负盛名，是当今世界最畅

销的烈性酒之一。
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一、威士忌的起源与发展

公元１２世纪，爱尔兰岛上已有一种以大麦作为基本原料生产的蒸馏酒，其蒸馏方法是从西
班牙传入爱尔兰的。这种酒含芳香物质，具有一定的医药功能。

公元１１７１年，英国国王亨利二世（ＨｅｎｒｙⅡ，１１５４—１１８９年）在位，举兵入侵爱尔兰，并将这种酒
的酿造法带到了苏格兰；当时，居住在苏格兰北部的盖尔人（Ｇａｅｌ）称这种酒为“ｕｉｓｇｅｂｅａｔｈａ”，意为

“生命之水”。这种“生命之水”即为早期威士忌的雏形。
公元１４９４年的苏格兰文献“财政簿册”上，曾记载过苏格兰人蒸馏威士忌的历史。１９世纪，

英国连续式蒸馏器的出现，使苏格兰威士忌进入了商业化的生产。
公元１７００年以后，居住在美国宾夕法尼亚州和马里兰州的爱尔兰和苏格兰移民，开始在那

里建立起家庭式的酿酒作坊，从事蒸馏威士忌酒。随着美国人向西迁移，１７８９年，欧洲大陆的移
民来到了肯塔基州的波本镇（ＢｏｕｒｂｏｎＣｏｕｎｔｙ），开始蒸馏威士忌。这种后来被称为“肯塔基波本

威士忌”（ＫｅｎｔｕｃｋｙＢｏｕｒｂｏｎＷｈｉｓｋｅｙ），以其优异的质量和独特的风格成为美国威士忌的代名词。
欧洲移民把蒸馏技术带到了美国，同时也传到了加拿大。１８５７年，家庭式的“施格兰”

（Ｓｅａｇｒａｍ）酿酒作坊在加拿大安大略省建立，从事威士忌的生产。１９２０年，山姆·鲍富文（Ｓａｍｕｅｌ
Ｂｒｏｎｆｍａｎ）掌管“施格兰”的业务，创建了施格兰酒厂（ＨｏｕｓｅｏｆＳｅａｇｒａｍ）。他利用当地丰富的谷
物原料及柔和的淡水资源，生产出优质的威士忌，产品行销世界各地。如今，加拿大威士忌以其
酒体轻盈的特点，成为世界上配制混合酒的重要基酒。

公元１９世纪下半叶，日本受西方蒸馏酒工艺的影响，开始进口原料酒进行调配威士忌。１９３３
年，日本三得利（Ｓｕｎｔｏｒｙ）公司的创始人乌井信治郎，开始在京都郊外的山崎县建立了第一座生产麦

芽威士忌的工厂。从那时候起，日本威士忌逐渐发展起来，并成为国内大宗的饮品之一。
威士忌不仅历史悠久，酿造工艺精良，而且产量大，市场销售旺。目前，苏格兰威士忌是世界

上最畅销的谷物蒸馏酒。据统计，１９９２年，单一项苏格兰威士忌的出口就为英国赚回近２０亿英
镑的外汇收入。美国是世界上最大的威士忌生产国和消费国，单在美国销售的威士忌品牌就达
３０００多种。１９９３年，日本生产威士忌的三得利（Ｓｕｎｔｏｒｙ）酿酒公司，仅用４个月的时间就向韩国
出口方形瓶装威士忌５０００万箱。

威士忌是世界最著名的酒品之一，也是谷物蒸馏酒中最重要的烈性酒。

二、威士忌的特点与分类

威士忌是以谷物为原料蒸馏而成的，故在香味、口味、酿造法、酒体风格等方面与白兰地迥然不同。
威士忌的酒精度都在４０度以上，酒体呈浅棕红色，清澈透明，富有光泽；气味焦香或带有烟

熏味；口感干洌，酒质醇厚。

威士忌的制造原料麦芽是经烘烤的，因此威士忌带有谷物特有的焦香味。苏格兰人用他们
当地特有的泥炭（Ｐｅａｔ）去熏烘麦芽，使苏格兰威士忌带有烟熏的焦香味，在世界众多的威士忌品

类中，独树一帜，自成一种风味。
多数威士忌厂家仍坚持传统的酿造方法。例如，苏格兰威士忌厂家蒸馏用的铜器，仍保留传

统的设计式样，即使用旧了，换上新的也要和旧的形状一模一样。他们制作贮酒的木桶，从选择
木材、制造方法到桶的尺寸大小都讲究传统的经验和方法（图４－１４和图４－１５）。
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图４－１４　威士忌酒窖

Ａ．制作木桶的木材必须自然干燥 Ｂ．工人在制作木桶

Ｃ．用碳火烧烤木桶的内壁

图４－１５　陈酿威士忌木桶的制造过程

　　外国生产的威士忌以兑和威士忌的产品为最大宗。他们用各种不同谷物原料酿造的威士忌
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和不同酒龄的威士忌，按一定比例进行勾兑，可以调配出不同品牌、不同级别档次的酒。各厂家
均有自己权威的调酒师，他们各怀“绝技”和“秘方”。

威士忌按其风格、特点及主要生产国家可分为：苏格兰威士忌、爱尔兰威士忌、美国威士忌、
加拿大威士忌和日本威士忌等５种。现分别介绍如下：

三、世界著名威士忌

（一）苏格兰威士忌（ＳｃｏｔｃｈＷｈｉｓｋｉｅｓ）

苏格兰有四个主要威士忌生产区，即：北部的高地（Ｈｉｇｈｌａｎｄｓ）、南部的低地（Ｌｏｗｌａｎｄｓ）、西南
部的康贝镇（ＣａｍｐｂｅｌＴｏｗｎ）和西部岛屿伊莱（Ｉｓｌａｙ）。苏格兰威士忌主要酿制原料是当地出产
的大麦。生产过程包括大麦发芽、熏烘、制浆、发酵、蒸馏、陈酿、勾兑等。在麦芽的烘干过程中，

苏格兰人使用当地特有的泥炭为燃料，使烟附着在麦芽上，形成烟熏味的风格。苏格兰威士忌品
种繁多，按不同的原料和酿造方法，可分为三大类：纯麦威士忌、谷物威士忌和兑和威士忌。

１．纯麦威士忌（ＰｕｒｅＭａｌｔＷｈｉｓｋｙ）
只用大麦作原料酿制而成的蒸馏酒叫纯麦威士忌。按规定，陈酿时间至少３年，陈酿期达到

１５～２０年将成为最优秀的成品酒。著名苏格兰纯麦威士忌有：

ＧｌｅｎＧｒａｎｔ　　格连兰　　　Ｇｌｅｎｆｉｄｄｉｃｈ　　　格兰菲迪茨

ＨｉｇｈｌａｎｄＰａｒｋ 高地公园 Ｍａｃａｌｌａｎ 马加兰

Ｔｏｍｉｎｔｏｕｌ 东美 ＴｈｅＧｌｅｎｌｉｖｅｔ 格兰威特

其中，最著名的品牌是格兰菲迪茨。
２．谷物威士忌（ＧｒａｉｎＷｈｉｓｋｙ）
用玉米、黑麦、小麦等多种谷物为原料，经发酵、蒸馏而成的酒叫谷物威士忌。这种威士忌不

以成品酒出售，仅作为调兑威士忌的原料酒。
３．兑和威士忌（ＢｌｅｎｄｅｄＷｈｉｓｋｙ）
兑和威士忌，或称为“混合威士忌”，是由纯麦威士忌和谷物威士忌经调酒师按一定的比例混

合勾兑而成的，调配兑和的比例，每个厂家各有自己的秘方。
英国调配威士忌始于１８５３年，最早生产、销售兑和威士忌是在爱丁堡。由于纯麦威士忌酒

性较烈，不适合一般人的口味，因此，必须加上风味比较清淡的谷物威士忌，经调配的兑和威士忌
口味平衡顺口，很受消费者的欢迎。从那时起，兑和威士忌逐渐成为威士忌的主导产品。
１９０５年，英国发生了一件有名的诉讼案，即“什么是真正威士忌？”。用纯麦芽造酒的人说他
们的威士忌是正牌，而用混合办法调兑造酒的人说混合威士忌才是正宗苏格兰威士忌。结果混

合造酒者胜诉。从此，混合威士忌得到了法律的承认。
今天混合威士忌不愧为是苏格兰威士忌的精华，其优秀品质早已被世界所公认。目前市场

上８０％的苏格兰威士忌均属混合威士忌。著名的品牌有：

Ａｍｂａｓｓａｄｏｒ　　大使　　　　　　Ａｎｔｉｑｕａｒｙ　　　古董商

Ｂａｌｌａｎｔｉｎｅ’ｓ 百龄坛 Ｂｅｌｌ’ｓ 金铃
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ＣｕｔｔｙＳａｒｋ 顺风（图４－１６） ＣｈｉｖａｓＲｅｇａｌ 芝华士（图４－１８）

Ｄｅｗａｒ 笛沃 Ｄｉｍｐｌｅ 添宝

ＦａｍｏｕｓＧｒｏｕｓｅ 威雀 Ｇｒａｎｔ’ｓ 格兰（图４－１９）
Ｈａｉｇ 海格 ＨｉｇｈｌａｎｄＱｕｅｅｎ高地皇后

Ｊ＆Ｂ 珍宝
ＪｏｈｎｎｉｅＷａｌｋｅｒＲｅｄＬａｂｅｌ 红牌约翰尼·沃克

ＪｏｈｎｎｉｅＷａｌｋｅｒＢｌａｃｋＬａｂｌｅ 黑牌约翰尼·沃克

ＪｏｈｎｎｉｅＷａｌｋｅｒＢｌｕｅＬａｂｅｌ 蓝牌约翰尼·沃克

ＬｏｎｇＪｏｈｎ 龙津 Ｐａｓｓｐｏｒｔ 护照

ＲｏｙａｌＳａｌｕｔｅ 皇家礼炮 １００Ｐｉｐｅｒｓ 百笛人

ＯｌｄＰａｒｒ 老伯（图４－１７） Ｕｓｑｕａｅｂａｃｈ 超凡
ＷｈｉｔｅＨｏｒｓｅ 白马 ＷｈｉｔｅＨｏｒｓｅＬｏｇａｎ（１２ｙｅａｒｓ）高级白马

图４－１６　顺风威士忌 图４－１７　苏格兰老伯

威士忌酒标

　　其中，最为著名的是约翰尼·沃克、百龄坛和芝华士。据１９９３年的统计数字说明，苏格兰威
士忌仍是世界上最畅销的谷物烈性酒。在最畅销的１５个品牌中有４个是苏格兰威士忌，而红牌
约翰尼·沃克位居榜首，当年销售量为６８０万箱（９磅为１箱）。
（二）爱尔兰威士忌（ＩｒｉｓｈＷｈｉｓｋｅｙ）

在爱尔兰岛，以大麦为主要原料，不用泥炭烟熏麦芽，经发酵和三次蒸馏，再用木桶陈酿而成

的酒属爱尔兰威士忌。爱尔兰人用小型蒸馏器非法生产的威士忌被称为“ｐｏｔｅｅｎ（波丁酒）”。爱
尔兰威士忌不像苏格兰威士忌有烟熏的焦香味，酒体轻盈，成熟度高，酒香醇和。爱尔兰威士忌
至少要在酒桶中储藏三年，但实际陈酿期达５～８年，酒度４０度以上。著名品牌有：
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　　Ｄｕｎｐｈｙ�ｓ　　　邓菲斯　　　　　Ｊａｍｅｓｏｎ　　　加美醇（图４－２０）

Ｂｕｓｈｍｉｌｌｓ 布什米尔 Ｐｏｗｅｒ�ｓ 鲍尔斯

图４－１８　芝华士威士忌　 图４－１９　格兰威士忌

图４－２０　加美醇威士忌酒标

（三）美国威士忌（ＡｍｅｒｉｃａｎＷｈｉｓｋｅｙ）

１９０９年，美国政府规定凡是以谷物制成的蒸馏酒都可以称为威士忌，并制定了严格的质量
标准。美国威士忌与苏格兰和爱尔兰威士忌不大一样，美国威士忌是以玉米、黑麦为主要原料，
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在木桶中酝酿期较短，主要产品以波本威士忌（ＢｏｕｒｂｏｎＷｈｉｓｋｅｙ）为主，混合威士忌（Ｂｌｅｎｄｅｄ
Ｗｈｉｓｋｅｙ）次之。美国威士忌可分为：纯威士忌、混合威士忌和其他威士忌等三大类型。

１．纯威士忌（ＳｔｒａｉｇｈｔＷｈｉｓｋｅｙ）
纯威士忌又称为“原制威士忌”，是以玉米、黑麦、大麦等谷物为原料蒸馏而成的，并贮存在新

的白色炭化橡木桶中两年以上。“纯威士忌”意为纯粹的威士忌原酒。这种威士忌根据原料和酿
造方法的不同又分为：波本威士忌、黑麦威士忌和玉米威士忌等三种。

（１）波本威士忌（ＢｏｕｒｂｏｎＷｈｉｓｋｅｙ）　美国的酒法规定，用不少于５１％的玉米为主要原料，经发
酵、蒸馏，并贮存于新的炭化橡木桶内至少两年的酒，方可称为波本威士忌。贮存期不到四年的必
须在酒的标签上注明未满四年。但市面上的波本威士忌多数陈酿４～８年，酒度为４３．５％。
波本威士忌是以美国肯塔基州波本镇而命名的。波本地区盛产玉米、大麦，地下蕴藏着丰富的

碳酸水，为酿酒工业提供了良好的条件。１７８９年，那里的移民开始用玉米为主要原料生产威士忌，
创造了自己独特的酿造方法，生产的威士忌品质卓越，逐渐发展成为美国威士忌的一大类。如今，

波本威士忌已成为美国威士忌的代名词，是全美国销量最大的威士忌品牌，在世界上知名度很高。
美国法律规定，生产波本威士忌的酒厂，不一定限制在波本镇。在美国，以相同的原料和比

例，按规定的要求和酿制法生产出来的威士忌，也可以冠上“波本”两个字。波本威士忌呈棕红
色，酒香优雅，口味醇厚，回味悠长，很适宜作为调制混合酒的基酒。著名品牌有：

ＡｎｃｉｅｎｔＡｇｅ　　　昔时　　　　　　　　Ｂｅｎｃｈｍａｒｋ　　　奔腾马

ＥａｇｌｅＲａｒｅ 稀世鹰 ＦｏｕｒＲｏｓｅｓ 四玫瑰
ＨｉｒａｍＷａｌｋｅｒ 泰林获加 ＪｉｍＢｅａｍ 占边

Ｍａｋｅｒ’ｓＭａｒｋ 美格（图４－２１） ＯｌｄＣｒｏｗｎ 老王冠

ＯｌｄＧｒａｎｄ－Ｄａｄ 老爷爷 ＴｅｎＨｉｇｈ 天高

（２）黑麦威士忌（ＲｙｅＷｈｉｓｋｅｙ）　用不少于５１％的黑麦为原料，经发酵、蒸馏，并在炭化橡木
桶中陈酿两年以上的酒，才能叫作黑麦威士忌。黑麦威士忌酒体丰满，口味较辛辣，该产品早期较
流行，目前产量减少。主要品牌有：

ＷｉｌｄＴｕｒｋｅｙ　　　野火鸡（图４－２２）　　　ＯｌｄＯｖｅｒｈｏｌｔ　　　老奥弗霍尔特

（３）玉米威士忌（ＣｏｒｎＷｈｉｓｋｅｙ）　用不少于８０％的玉米为原料，经发酵、蒸馏，并贮存于非
炭化橡木桶中陈酿二年以上的酒，叫玉米威士忌。该酒成熟度较低，因而知名度不高。多数玉米
威士忌被用来作为调配混合威士忌的原料酒。

２．混合威士忌（ＢｌｅｎｄｅｄＷｈｉｓｋｅｙ）
用不少于２０％的纯威士忌（ＳｔｒａｉｇｈｔＷｈｉｓｋｅｙ），与其他谷物蒸馏酒，如玉米威士忌、中性酒精

（Ｎｅｕｔｒａｌｓｐｉｒｉｔｓ）等调配而成的酒，叫混合威士忌。如果在酒瓶上标明“ＢｌｅｎｄｅｄＢｏｕｒｂｏｎＷｈｉｓｋｅｙ”的字
样，则波本威士忌的含量应占５１％。混合威士忌酒体丰满，口味香醇，酒精度４０度以上。早期混合

威士忌占美国威士忌市场销售量的一半，以后逐渐被波本威士忌所替代。主要品牌有：
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　　ＣａｌｖｅｒｔＥｘｔｒａ　　　　卡尔弗特　　　　Ｆｌｅｉｓｃｈｍａｎｎ　　弗莱希曼

Ｉｍｐｅｒｉａｌ 至尊 Ｋｅｓｓｌｅｒ 凯斯勒

Ｓｅａｇｒａｍ’ｓ７Ｃｒｏｗｎ 施格兰七王冠 Ｓｃｈｅｎｌｅｙ 辛雷

图４－２１　美格威士忌 图４－２２　野火鸡威士忌

　　３．其他威士忌（ＯｔｈｅｒＷｈｉｓｋｅｙｓ）
美国其他威士忌包括：淡质威士忌（ＬｉｇｈｔＷｈｉｓｋｅｙ）、酸麦芽威士忌（ＳｏｕｒＭａｓｈＷｈｉｓｋｅｙ）和

保税威士忌（ＢｏｔｔｌｅｄｉｎＢｏｎｄ）等。这些类型的成品酒在市场上销售量少，多数被用来作调兑混合
威士忌和生产波本威士忌的原料酒。其中，田纳西州（Ｔｅｎｎｅｓｓｅｅ）生产的酸麦芽威士忌Ｊａｃｋ

Ｄａｎｉｅｌ’ｓ（杰克·丹尼尔）在世界颇有名气（图４－２３至４－２５）。

图４－２３　杰克·丹尼尔威士忌蒸馏生产过程示意图
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（四）加拿大威士忌（ＣａｎａｄｉａｎＷｈｉｓｋｙ）

在加拿大，以玉米、黑麦、大麦为主要原料，经发酵、蒸馏、勾兑，并在白橡木桶中陈酿至少三

年，一般达到４～６年，属加拿大威士忌。该酒口味细腻，酒体轻盈淡雅，酒度４０度以上，特别适
宜作为混合酒的基酒。加拿大威士忌在原料、酿造方法及酒体风格等方面与美国威士忌相似。

著名品牌有：

ＣａｎａｄｉａｎＣｌｕｂ　　加拿大俱乐部（图４－２６）　　　ＣｒｏｗｎＲｏｙａｌ　　皇冠

ＣａｎａｄｉａｎＭｉｓｔ 加拿大之雾 Ｓｃｈｅｎｌｅｙ 辛雷

Ｓｅａｇｒａｍ’ｓＶ．Ｏ． 施格兰特醇 Ｗｉｓｅｒ’ｓ 怀瑟斯

以上最著名的品牌是加拿大俱乐部和施格兰系列产品。
（五）日本威士忌（ＪａｐａｎｅｓｅＷｈｉｓｋｙ）

日本威士忌是模仿苏格兰威士忌的酿造工艺生产的，属于苏格兰威士忌的风格。日本主要
生产混合威士忌，是用小麦、玉米、大米等谷类的混合物为原料，经发酵、蒸馏，并在炭化橡木桶中

贮存，最后勾兑、装瓶而成。

图４－２４　杰克·丹尼尔 图４－２５　杰克·丹尼尔先生

　　日本为了提高威士忌的产品质量，从苏格兰进口纯麦威士忌原酒，专供生产混合威士忌的勾
兑原料。

日本威士忌品牌多，酒瓶设计精美，酒质良好，酿造工艺精细。但其产品在世界市场上，尤其
是欧美市场，并未被消费者所接受。其产品主销国内市场及韩国、东南亚等地区。著名品牌有：

ＳｕｎｔｏｒｙＲｏｙａｌ　　皇冠三得利（图４－２７）　　　　　　ＳｕｎｔｏｒｙＯｌｄ　　老三得利
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Ｎｉｋｋａ 日果 Ｏｃｅａｎ 三乐大洋

图４－２６　加拿

大俱乐部

图４－２７　皇冠三得利威士忌

四、威士忌的饮用方法与服务要求

喝威士忌，加冰块时用古典杯，纯饮可用利口酒杯。威士忌的标准用量为每客４５毫升。

威士忌可作为餐前或餐后酒。

饮用威士忌可加冰块，亦可再兑入冰水或苏打水。方法是先放入冰块，再倒酒，最后加冰水
或苏打水。

威士忌开瓶后的保管方法与白兰地相同。

第四节　伏特加

　　伏特加（Ｖｏｄｋａ），旧时译为“俄得克”，在俄语中意为“水酒”，是用马铃薯和大麦、小麦、黑麦
等谷物为原料，经发酵、蒸馏、过滤等生产工艺酿制而成的高度纯净的烈性酒。伏特加已成为一

种国际性的重要酒精饮料。

一、伏特加的起源与发展

伏特加起源有两种说法，一说起源于俄罗斯，一说起源于波兰。虽无定论，但它是俄罗斯的

国酒，有人称伏特加为俄罗斯人的“液体面包”，可见它与俄罗斯人的经济、文化、生活有着密切的
联系。

伏特加的起源可追溯到１２世纪。当时沙皇帝国时代曾生产一种以裸麦酿制的蒸馏酒，并成
为俄国人的“生命之水”，一般认为这种“生命之水”是现今伏特加的雏形。
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１８１８年，皮埃尔·斯米诺夫酒厂（ＰｉｅｒｒｅＳｍｉｒｎｏｆｆＦｉｌｓ）在莫斯科建成，专门生产伏特加酒。当
时，伏特加仅在俄国及欧洲东部地区流行。直到１９世纪４０年代，伏特加才逐渐成为西欧国家一

种流行的饮品。１９３０年，伏特加的酿造技术被带到了美国，并在那里也建立起一家“Ｓｍｉｒｎｏｆｆ”的
同名酒厂，专门酿造伏特加。随着这种饮品在市场上的销售，热衷鸡尾酒的美国人发现，以伏特

加为基酒所调配的“血玛丽”（ＢｌｏｏｄｙＭａｒｙ）、“螺丝钻”（Ｓｃｒｅｗｄｒｉｖｅｒ）等混合酒，口味很好，富有特
色，因此伏特加在美国逐渐盛行起来。据统计，到１９７５年，伏特加在美国市场上的销售量已居各

种烈性酒的首位，成为第一种在美国本土上销售量超过波本威士忌的烈性酒。当时，在美国销售
的各国伏特加品牌已达２００多种。

二、伏特加的特点与分类

（一）特点
伏特加的酿制工艺与众不同，是经过两次蒸馏提炼，使酒精含量高达９６％，然后兑以软水稀

释至４０～５０度，再经过白桦树的活性木炭过滤，或用精细石英砂过滤，将原酒液中所含的杂醇油
及其他微量物质去除，成为无任何杂味、酒液无色透明、高纯度的酒精饮料。这种纯正的伏特加，

由于没有其他杂味，使其具有容易和各种饮料混合的特性，故很适宜作为调制混合酒的基酒。

（二）分类

根据原料和酿造方法不同，伏特加可分成：中性伏特加，绿色伏特加和其他调味伏特加等三
种类型。

１．中性伏特加（ＮｅｕｔｒａｌＶｏｄｋａｓ）
把谷物、马铃薯等原料，经发酵、蒸馏，并经过活性炭过滤制成的酒属中性伏特加。装瓶前

后，无需贮存陈酿。多数前苏联伏特加属于这种类型。
２．绿色伏特加（ＧｒｅｅｎＶｏｄｋａｓ）
绿色伏特加是在中性伏特加中，浸泡一种水牛爱吃的茅草叫做“水牛香茅草”（ＢｕｆｆａｌｏＧｒａｓｓ）

生产而成的酒。这种伏特加带有细腻的芬芳青草味，酒体呈禾秆色，酒瓶内常带有一根绿草。这
种酿造法起源于波兰，最典型的品牌是“朱布瓦加酒”（Ｚｕｂｒｏｗｋａ）。
３．其他调味型伏特加（ＯｔｈｅｒＦｌａｖｏｕｒｅｄＶｏｄｋａｓ）

用各种各样的香草、水果、辣椒、胡椒等原料调味，使酒液带有浓烈的芳香味道属调味型伏特加。

三、世界著名伏特加品牌

（一）俄国伏特加（ＲｕｓｓｉａｎＶｏｄｋａｓ）

Ｓｔｏｌｉｃｈｎａｙａ　　　斯刀利西那亚（红牌）（图４－２８）

Ｍｏｓｋｏｖｓｋａｙａ 莫斯科卡亚（绿牌）
ＲｕｓｓｉａｎＳｔａｎｄａｒｄ 俄罗斯精品

ＳｉｂｉｒｓｋａｖａＴｒｏｙｋａ西伯斯卡亚

这是俄罗斯伏特加的两个主要出口品牌，红牌比绿牌销量更大、更有名气。两个品牌的酒体
圆润、柔顺，有极徽弱的甜味。
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图４－２８　红牌伏特加酒签

（二）波兰伏特加（ＰｏｌｉｓｈＶｏｄｋａｓ）

Ｗｙｂｏｒｏｗａ　　　威波罗瓦　　　　　ＢｌａｕｅｒＢｉｓｏｎ　　　兰牛

以上两个品牌酒体丰满，口感干洌，香味浓郁。

（三）调味型伏特加（ＦｌａｖｏｕｒｅｄＶｏｄｋａｓ）

Ｌｉｍｏｎｎａｙａ　　　柠檬那亚（俄罗斯）　　　　　　　（有柠檬味）

Ｏｋｈｏｔｎｉｔｃｈｙａ 猎人（俄罗斯） （用青草调味）

Ｐｅｒｔｓｏｖｋａ 伯特索夫卡（俄罗斯） （辣椒味）

Ｓｔａｒｋａ 斯大卡（俄罗斯） （用水果调味）

Ｚｕｂｒｏｖｋａ 朱布瓦加（俄罗斯）（图４－２９） （用“水牛香茅草”调味）
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图４－２９　朱布瓦加酒标

（四）其他国家伏特加（ＶｏｄｋａｓｏｆＯｔｈｅｒＣｏｕｎｔｒｉｅｓ）

Ｇｉｌｂｅｙ’ｓ　　　吉尔贝斯　　　（美国）
Ｓｍｉｒｎｏｆｆ 斯米诺夫 （美国）

Ｓｉｌｈｏｕｅｔｔｅ 西尔霍特 （加拿大）
Ｃｏｓｓａｃｋ 哥萨克 （英国）

Ｓｕｎｔｏｒｙ 三得利 （日本）

Ｆｉｎｌａｎｄｉａ 芬兰地亚 （芬兰）

Ｖｏｌｏｓｋａｙａ 伏劳斯卡亚 （法国）

Ａｂｓｏｌｕｔ 艾布索鲁特 （瑞典）

四、伏特加的饮用方法与服务要求

纯饮伏特加时，可用利口酒杯，加冰块时用古典威士

忌杯。
伏特加可作为佐餐酒或餐后酒；冰镇伏特加后纯饮，

效果更佳。
饮用伏特加时可兑冰水、苏打水或果汁饮料，并加上冰块。方法是先把冰块放在杯内，再倒

酒，最后加水或其他软饮料。
“大口大口地喝伏特加，佐以鱼子酱和熏鱼，直到一醉方休。”这是俄罗斯民族饮用伏特加的

方式。在俄罗斯的婚丧喜庆、生日宴会、家庭团聚、朋友相聚等场合，都少不了伏特加。

第五节　金 酒

金酒（Ｇｉｎ），又译为“琴酒”、“毡酒”，是以谷物为原料，经发酵、蒸馏成酒液，再用杜松子（Ｊｕｎｉｐｅｒ
Ｂｅｒｒｙ）以及芫荽、桂皮、甘草、柠檬皮等多种香料，采取浸泡或串香工艺调香而成的酒精饮料。酿造

金酒的主要谷物原料是大麦、黑麦或玉米，主要香味来自松柏科桧属植物的果实“杜松子”，因此，金
酒又被称为“杜松子酒”。金酒是国际性的主要酒精饮料，是调制混合酒的必备基酒。

一、金酒的起源与发展

金酒起源于荷兰。１７世纪前半叶，由荷兰莱顿（Ｌｅｉｄｅｎ）大学医学教授塞尔维斯（Ｓｙｌｖｉｕｓ，
１６１４—１６７２）发明。当时，他发现“杜松子”这种浆果含有一种可以利尿的成分，继而他发现它不

仅可以作为利尿剂，还可以调香酒精饮料，并制成酒品。
１６８９年，英国国王威廉三世（Ｗｉｌｌｉａｍ Ⅲ，１６５０—１７０２）携带金酒由荷兰渡过英吉利海峡，在

英国绅士间掀起了金酒热，此后金酒在英国日渐流行。威廉三世统治时期，英国与法国长期进行
商业竞争，为了保护英国关税政策，鼓励国内民族工业的发展，威廉三世采用高税政策限制法国

葡萄酒和白兰地进口。由于这一经济政策的改变，推动了英国金酒酿造业的发展。到了英国女
王安妮（Ａｎｎｅ，１６６５—１７１４）时期，金酒已传遍苏格兰，并成为英国平民百姓的廉价酒品。当时英
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国小酒店曾有这样的招牌口号来吸引顾客购买金酒：

“一分钱喝个饱，
两分钱喝个倒，

穷小子来喝，一分钱也不要。”

由此可见，金酒在当时英国相当普遍。
然而，金酒的发展并非一帆风顺。１７３６年，英国曾经立法禁止生产金酒，理由是金酒所含的

杂醇油有碍人的身体健康。但在１７４２年，这个立法就被废止了。
金酒由英国进入美国后，最初并不受消费者喜欢，尤其是２０世纪２０年代开始的禁酒运动时

期，美国人认为金酒似乎可以用任何东西来作为酿酒原料，其酿造的容器甚至可以是一个浴缸。
因此，美国人称金酒为“浴缸金酒”（ＢａｔｈｔｕｂＧｉｎ）。

由于金酒特有的杜松子香味，在调制鸡尾酒中起了重要的作用，因此得到了人们的青睐。嗜
好鸡尾酒的美国人，终于发现了金酒的奥妙。随着鸡尾酒的流行，金酒制造业在欧美等国家得到

了迅速发展。现在，金酒已成为酒吧、家庭必备的饮料，各产酒国均生产金酒。

二、金酒的特点与分类

（一）特点

金酒无色透明，口味干洌，杜松子香味浓郁，酒体风格独特，一般酒精度为３８～４３度，少数超
过４５度。英国干金酒不甜，不能直接纯饮；荷兰金酒微甜，可以纯饮。干金酒是调配混合酒的必

备基酒。

（二）分类

金酒可分为伦敦干金酒和荷兰金酒两大类。
１．伦敦干金酒（ＬｏｎｄｏｎＤｒｙＧｉｎ）
伦敦干金酒即为英国干金酒，其口味干洌，无甜味，酒度４３度。专供英国国内消费的是以废

糖蜜为原料，外销酒多以谷物为原料。第一次蒸馏是在连续式蒸馏器中进行，生产出基酒。然后

在基酒中加入调香料，进行第二次蒸馏。为了降低成本，有时甚至直接用食用酒精加香料调制而
成。凡在瓶标上印有“ＬｏｎｄｏｎＤｒｙＧｉｎ”字样是英国上议院给金酒一定地位的记号。其他瓶标上

写的ＤｒｙＧｉｎ，ＥｘｔｒａＤｒｙＧｉｎ，ＶｅｒｙＤｒｙＧｉｎ等字样的含意均表示不甜，与ＬｏｎｄｏｎＤｒｙＧｉｎ的口味
一样。
在美国市场上，标有“ＬｏｎｄｏｎＤｒｙＧｉｎ”的金酒，可以有三种产品类型：① 直接从英国进口的

金酒；② 用英国许可证在美国生产的金酒，或者聘请英国技术人员在美国本土上生产的金酒；

③ 按照英国干金酒的配方和酿制法在美国生产的金酒。
２．荷兰金酒（ＤｕｔｃｈＧｉｎ）

荷兰金酒是荷兰的国酒，故被雅称为 Ｈｏｌｌａｎｄｓｇｉｎ，亦从法语“Ｇｅｎｉｅｖｒｅ”一词讹称为
“Ｇｅｎｅｖｅｒ”。这种烈酒主要集中在荷兰的阿姆斯特丹（Ａｍｓｔｅｒｄａｍ）和斯希丹（Ｓｃｈｉｅｄａｍ）两个城市

生产，故又有Ｓｃｈｉｅｄａｍｇｉｎ的叫法。荷兰金酒主要以谷物为原料，酒液经三次蒸馏，并陈酿精制
而成。它除带有杜松子香味外，还兼具谷物原料的香味。其酿造法与英国金酒相似，但较细腻。
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荷兰金酒微甜，酒体丰满，香气浓郁；色泽清亮透明，酒质上乘，在金酒中独树一格。荷兰政府规

定，杜松子酒的酒度为３５度。荷兰金酒因其香味突出，所以仅作为纯饮用，很少用于调配混合

饮料。

除“荷式”和“英式”金酒外，还有用柠檬片调香的柠檬金酒和用桔皮调制的桔香型金酒等。
用野生黑刺李子为原料制成的金酒称为“黑刺李金酒”（ＳｌｏｅＧｉｎ），此类型的金酒已被归属于配制

酒范围。

三、世界著名金酒品牌

世界金酒以英国和荷兰的产品最著名。其中，英国的必富达、哥顿斯，荷兰的波尔斯、波克马

等品牌最有名气，在全世界销量最大。

（一）英国金酒

Ｂｅｅｆｅａｔｅｒ　　　必富达（图４－３０）　　　　　Ｂｏｏｄｌｅｓ　　　　布多斯

图４－３０　必富达金酒酒标

Ｂｕｒｎｅｔｔ’ｓ 伯内特 ＣｒｙｓｔａｌＰａｌａｃｅ 水晶宫

Ｇｒｅｅｎａｌｌ’ｓ 健尼路 Ｇｏｒｄｏｎ’ｓ 哥顿斯

Ｇｉｌｂｅｙ’ｓ 吉尔贝斯 ＯｌｄＴｏｍ 老汤姆

Ｐｌｙｍｏｕｔｈ 普利茅斯 Ｔａｎｑｕｅｒａｙ 探戈雷
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哥顿斯酿酒公司是由阿力山大·哥顿斯先生在伦敦创立的，其产品在世界销量最大，以每秒
钟４瓶的速度售出。１８９８年哥顿斯公司与探戈雷公司合并，更名为“探戈雷哥顿斯公司”。

（二）荷兰金酒

Ｂｏｌｓ 波尔斯 Ｂｏｋｍａ 波克马
Ｂｏｍｓｍａ 邦斯马 Ｈｅｎｋｅｓ 亨克斯

（三）其他国家金酒

Ｌａｒｉｏｓ　　　来利尔斯（西班牙）　　　　　　Ｄｏｏｒｎｋａａｔ　多亨卡特（德国）

Ｓｅａｇｒａｍ’ｓ 施格兰（美国） Ｂｒｕｇｇｍａｎ 布鲁克人（比利时）
Ｃｌａｅｓｓｅｎｓ 克丽森（法国）

四、金酒的饮用方法与服务要求

英国干金酒不作为纯饮用，可兑汤力水（ＴｏｎｉｃＷａｔｅｒ）再加上柠檬片，即成为著名的“金汤
力”鸡尾酒（Ｇｉｎ＆Ｔｏｎｉｃ）。服务时，要用水杯或高身平底杯盛酒。
荷兰金酒主要用于纯饮，可适当冰镇，作为餐前或餐后酒饮用。服务时用立口酒杯盛酒。荷

兰金酒不纯饮时，仍可兑汤力水。
金酒开瓶后的保管方法与白兰地相同。

第六节　朗姆酒

朗姆酒（Ｒｕｍ），又译为“兰姆酒”，是以甘蔗汁、甘蔗糖或废糖蜜为原料，经发酵、蒸馏而成的
酒精饮料。世界主要产糖国均有生产，主要生产国集中在加勒比海地区。朗姆酒是世界上消费
量最大的酒品之一。

一、朗姆酒的起源与发展

酿造朗姆酒的原料———甘蔗，是哥伦布发现新大陆后，由航海家及商人们从欧洲传到西印度
群岛。１７世纪，西印度群岛的欧洲移民开始以甘蔗为原料制造一种廉价的烈性酒，作为兴奋剂、
万能药来饮用，这种酒即为现今朗姆酒的雏形。“Ｒｕｍ”一词是来自最早称呼这种酒的名称
“ｒｕｍｂｕｌｌｉｏｎ”。

１８世纪，随着世界航海技术的进步以及欧洲各国殖民地政策的推进，朗姆酒的生产开始在
世界各地兴起。据统计，到１７７５年止，北美洲人均年消费朗姆酒已达４加仑（１加仑＝４．５４６

升）。至今，朗姆酒仍然是英国海军的传统饮料，许多法国家庭主妇把朗姆酒作为厨房必备的调
料酒。由于朗姆酒具有提高水果类饮品味道的功能，因此朗姆酒亦成为调制混合酒的重要

基酒。　
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二、朗姆酒的特点与分类

（一）特点
朗姆酒的酒度多数在４０～４３度之间，少数酒品超过４５度。朗姆酒是蒸馏酒中最具香味的

酒，在制作过程中，可对酒液调香，制成系列香味的成品酒。朗姆酒的颜色多种多样，有无色的、
灰白色的、棕色或琥珀色的。朗姆酒可以盛放在旧橡木桶内进行陈酿，无需像干邑要用新橡木桶

陈酿，以获得新桶木材内的有效成分。

（二）分类

根据朗姆酒蒸馏过程中所用酵母的性质、蒸馏方法以及添加糖色（Ｃａｒａｍｅｌ）的种类和数量不
同，可以把朗姆酒分成淡香型朗姆酒和浓香型朗姆酒两大类型：

１．淡香型朗姆酒（Ｌｉｇｈｔ－ｂｏｄｉｅｄＲｕｍｓ）
原料经发酵１～１．５天后，用连续式蒸馏法蒸馏，即得到淡香型朗姆酒。该酒口味清香，酒体

轻盈。根据酒体的颜色，又可分为两种：
（１）白朗姆酒（ＷｈｉｔｅＲｕｍ）　如果朗姆酒只在未经烧烤炭化的橡木桶中贮存一年，就会成为

酒体轻盈、无色透明、口味甘润的酒，称为白朗姆酒。此类型以波多黎各朗姆酒（ＰｕｅｒｔｏＲｉｃａｎ
Ｒｕｍ）和古巴白牌朗姆酒（ＣａｒｔａＢｌａｎｃａ）为代表。
（２）金色朗姆酒（ＧｏｌｄｅｎＲｕｍ）　如果朗姆酒在经过炭化的橡木桶中贮存三年以上，即成为
金色朗姆酒。其酒液呈橡木色，口味微甜，香味较浓，此类型以古巴金黄牌朗姆酒（ＣａｒｔａＯｒｏ）为

代表。
２．浓香型朗姆酒（Ｆｕｌｌ－ｂｏｄｉｅｄＲｕｍｓ）

把原料经缓慢发酵（约１２天），再用间断式蒸馏法制成无色的朗姆酒，然后将原酒放入炭化
橡木桶中贮存至少五年，再进行勾兑，并用焦糖（Ｃａｒａｍｅｌ）调色，配制成金黄色或深棕色的酒属浓
香型朗姆酒。该酒口味厚重，香味浓郁，酒质醇厚。此类型以牙买加朗姆酒（ＪａｍａｉｃａｎＲｕｍ）和西
印度群岛的马提尼克（Ｍａｒｔｉｎｉｑｕｅ）朗姆酒为代表。

三、世界著名朗姆酒品牌

Ｂａｃａｒｄｉ　　　　　　　百家得　　　　　（波多黎各）（图４－３１）

ＣａｐｔａｉｎＭｏｒｇａｎ 摩根船长 （波多黎各）

Ｍｙｅｒ’ｓ 美雅士 （波多黎各）（图４－３２）

ＨａｖａｎａＣｌｕｂ 哈瓦那俱乐部 （古巴）

ＬｅｍｏｎＨａｒｔ 雷蒙·哈特 （牙买加）

ＯｌｄＪａｍａｉｃａ 古老牙买加 （牙买加）
Ｍｙｅｒｓ’ｓ 美雅士 （牙买加）

Ｌａｍｂ’ｓ 拉姆斯 （牙买加）（图４－３３）
Ｗｅｄｄｅｒｂｕｒｎ 韦德伯恩 （牙买加）

Ｂａｒｂａｎｃｏｕｒｔ 巴朋库 （海地）

Ｔｒｏｐｉｃａｌ 热带烧 （海地）
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Ｃｌｅｍｅｎｔ 克莱蒙特 （西印度马提尼克岛）

ＭｏｕｎｔＧａｙ 蒙特盖伊 （西印度巴巴多斯岛）

Ｔａｎｄｕａｙ 丹达 （菲律宾）

ＢａｔａｖｉａＡｒｒａｃｋ 巴达维亚 （印尼）

图４－３１　百家得 图４－３２　美雅士 图４－３３　拉姆斯

　　其中，百家得、摩根船长、哈瓦那俱乐部、拉姆斯、巴朋库、韦德伯恩等品牌最为有名气。

四、朗姆酒的饮用方法与服务要求

陈年浓香型朗姆酒可作为餐后酒纯饮，亦可加冰块。纯饮用立口酒杯，兑冰块时用古典威士
忌杯。

白色淡香型朗姆酒，如波多黎各的“百家得”，适宜作调制混合酒的基酒。可兑果汁饮料、碳

酸饮料，并加上冰块。金色朗姆酒可纯饮或加冰块。

朗姆酒与咖啡、可可或热带水果等原料配合，可以酿造出极好的利口酒（Ｌｉｑｕｅｕｒ）。
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朗姆酒开瓶后的保管方法与白兰地相同。

第七节　特基拉

特基拉酒（Ｔｅｑｕｉｌａ）原产墨西哥，是一种以龙舌兰（Ａｇａｖｅ）为原料，经发酵后两次蒸馏而成的
酒精饮料。今天，虽然尚有不少人对这种墨西哥国酒感到陌生，但它在国际酒业和西方国家里却

相当有名气。特基拉在蒸馏酒酒品中独具一格，是调制混合酒的必备基酒。

一、特基拉的起源与发展

公元１６世纪初，西班牙殖民主义者侵占了墨西哥。西班牙人发现墨西哥土著人用当地一种

龙舌兰（当地人叫 Ｍａｇｕｅｙ）酿造出味似酸牛奶的低度酒。这种龙舌兰属植物，经过８～１０年的生

图４－３４　墨西哥龙舌兰

长期后，其成熟的果实（Ｐｉｎａｓ）形似菠萝，重量可达４０

公斤以上，其汁液（称ｈｏｎｅｙｗａｔｅｒ）甘甜可口，沁人心
脾（图４－３４）。这种汁液经过１０几天的发酵期，即可

制成既营养又可口的饮料酒。墨西哥土著人阿兹台克
族（Ａｚｔｅｃ）称这种酒为“补尔渴”（Ｐｕｌｑｕｅ）。最初西班牙
人模仿试制，但质量并不理想。以后西班牙人经过不
断地研究，采用不同品种的龙舌兰原料酿制，结果发现

用蓝绿色品种的龙舌兰（ＢｌｕｅＡｇａｖｅ）制成的酒，质量最
好，并依照“阿兹台克族”“Ａｚｔｅｃ”这个词的发音，把这

种酒命名为“麦日科”（Ｍｅｚｃａｌ）。由于蓝绿色品种的龙
舌兰主要盛产在墨西哥西部的“特基拉”（Ｔｅｑｕｉｌａ）小镇
周围地区，因此这种酒又被冠上了“特基拉”的名称。
１８４９年，特基拉酒正式以英文名称“Ｔｅｑｕｉｌａ”出现。
随着世界蒸馏酒技术的进步和发展，特基拉的酿

造法日臻完美，名声逐渐远扬。１８７３年，特基拉首次

被运抵美国的得克萨斯州（Ｔｅｘａｓ）。１９４４年，正值美国
市场金酒短缺时期，特基拉所调配的鸡尾酒，如著名的

“玛格丽塔”（Ｍａｒｇａｒｉｔａ）在美国流行以后，特基拉的消
费量逐年上升。据统计，１９７０年，美国进口１００万加
仑的特基拉，到１９８２年，进口量急增至８００万加仑。
如今，特基拉不仅在中美洲、北美洲流行，在欧洲乃至

世界各地，都为人们瞩目。

二、特基拉的特点与分类

（一）特点

特基拉酒是一种富有个性的烈性酒。它不仅在酿
造原料上独特，而且连它的酒瓶和商标设计亦体现了墨西哥当地的民族特色。
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特基拉口味浓烈，香气独特，酒体呈无色透明或金黄色，酒精度在４０～４３度之间。
特基拉是酒吧必备的酒品之一。以特基拉为基酒所调制的鸡尾酒，如特基拉日出（Ｔｅｑｕｉｌａ

Ｓｕｎｒｉｓｅ）、玛格丽塔（Ｍａｒｇａｒｉｔａ）等在世界非常有名气。
（二）分类

１．按原料品种的不同分类
可分为特基拉和麦日科两种类型（图４－３５）：

图４－３５　特基拉和麦日科产区分布图

（１）特基拉（Ｔｅｑｕｉｌａ）　墨西哥法律规定，只有在正式批准的地区———特基拉镇周围的产区
以及特帕蒂特兰（Ｔｅｐａｔｉｌａｎ）周围的附属区生产的，并达到严格质量标准的酒，才可以称为“特基
拉”酒。除此以外，只能称为“麦日科”（Ｍｅｚｃａｌ）或另有其他名称。这种酿酒法规确立了传统名酒
的地位，与法国干邑地区的规定完全一样。
特基拉酒的瓶标上注有“ＤＧＮ”或“ＮＯＭ”的字样，是表示墨西哥政府酒类质量监控局核准的

记号。

（２）麦日科（Ｍｅｚｃａｌ）　用特基拉地区及特帕蒂特兰附属产区以内的各种龙舌兰品种为原
料，经发酵、蒸馏而成的酒统称为麦日科酒。该种类型的酒因所用龙舌兰原料不如特基拉地区，
所以酒质较劣。“麦日科”是早期西班牙人对用龙舌兰所蒸馏的酒的称呼，这个名称已属于一般
的酒业术语。正如墨西哥人所声称的：“ＡｌｌＴｅｑｕｉｌａｉｓＭｅｚｃａｌ，ｂｕｔｎｏｔａｌｌＭｅｚｃａｌｉｓＴｅｇｕｉｌａ．”（所有
的“特基拉”都是“麦日科”酒，但并非所有的“麦日科酒”都是“特基拉”）。由此可见，特基拉与麦
日科酒的区别所在。
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２．按特基拉酒的颜色分类
可分成白色和金黄色两种：

（１）白色特基拉（ＷｈｉｔｅＴｅｑｕｉｌａ）　白色特基拉又称为“银色特基拉”（ＳｉｌｖｅｒＴｅｑｕｉｌａ），是把制
成的特基拉酒贮存在瓷制的酒缸内，一直保持无颜色。其酒体外观清亮透明，加上酒瓶凹凸的表

面，更显得银光闪亮。部分白色特基拉没经过贮存，即装瓶出售，此类酒质较粗劣。
（２）金黄色特基拉（ＧｏｌｄＴｅｑｕｉｌａ或ＡｎｅｊｏＴｅｑｕｉｌａ）　金黄色特基拉属陈年（Ａｇｅｄ）特基拉酒，

是在旧橡木桶中贮存陈酿至少一年，但多数达三年或更长的时间，因而带有来自橡木桶的金黄色
泽和甜润味道。此类型酒质柔顺醇和，酒香较浓。

三、世界著名特基拉品牌

Ｃｕｅｒｖｏ　　　　凯尔弗（图４－３６）　　　　　　Ｈｅｒｒａｄｕｒａ　　　赫雷杜拉（图４－３７）

Ｏｌｅ 欧雷 ＯｌｍｅｃａＧｏｌｄ 金牌奥美加
ＴｗｏＦｉｎｇｅｒｓ 胜利 ＯｌｍｅｃａＳｉｌｖｅｒ 银牌奥美加

Ｓａｕｚａ 索查（图４－３８）

图４－３６　凯尔弗

四、特基拉的饮用方法与服务要求

一般特基拉都在常温下纯饮，尤其是陈年金黄色特基拉。可用立口酒杯或烈酒杯盛酒。
作为餐后酒时，特基拉可兑上冰块，用古典威士忌杯盛酒。

制作混合饮料时，特基拉可用来兑果汁饮料、碳酸饮料，并加上冰决。用容量较大的高身杯
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盛酒。

图４－３７　赫雷杜拉 图４－３８　索查

　　墨西哥人的传统饮用方法是：一手持酒杯，另一手的食指和拇指背上放一点细盐，然后用舌
头舔盐，并用放盐的手迅速将一片柠檬片挤汁到喉咙，与酒几乎同时送入口中。这种传统的饮酒
方式被墨西哥人称为“ＬｏｓＴｒｅｓＣｕａｔｅｓ”，意思为“三位好朋友”。对于饮用特基拉酒的老手来说，
这三个动作仅需几秒钟，就干净利索地完成了。
特基拉开瓶后的保管方法与白兰地相同。

第八节　阿夸维特

阿夸维特酒的英文名称为Ａｑｕａｖｉｔ，在挪威、瑞典、丹麦等北欧国家有时被拼写为Ａｋｖａｖｉｔ或
Ａｋｅｖｉｔｔ。“Ａｑｕａｖｉｔ”一词来源于中世纪的拉丁文ａｑｕａｖｉｔａｅ，意为“生命之水”。阿夸维特是以纯马

铃薯或马铃薯为主，加上谷物类原料，先用连续式蒸馏器生产出中性酒精（Ｎｅｕｔｒａｌ），然后再以艹页

蒿（Ｃａｒａｗａｙ）籽为主要香料，兼用茴香（Ａｎｉｓｅ）、莳萝（Ｄｉｌｌ）、桔皮（ＣｉｔｒｕｓＰｅｅｌｓ）等香料，采取蒸馏
串香法或浸制法制成的一种烈性酒。

一、阿夸维特的起源与发展

阿夸维特最早产于斯堪的纳维亚半岛（Ｓｃａｎｄｉｎａｖｉａ）上的北欧国家，是当地居民常饮用的一
种“烧酒”。历史上那里的人民利用当地盛产的马铃薯为原料，经蒸馏、提炼出这种御寒的酒品。

以后人们加上艹页蒿等各种香料，并用橡木桶贮存，成为今天北欧国家一种颇具特色的酒品。丹麦

人生产阿夸维特已有４００多年的历史了，其产品质量最佳；瑞典的产量最大，全国有８０多家酒厂
生产这种酒品；德国也生产阿夸维特，产品也相当有名气。和其他国际著名烈性酒相比，阿夸维
特产量少了很多，仅局限于北欧诸国以及德国、爱尔兰等国家内生产，多数产品就地销售，部分
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出口。

二、阿夸维特的特点与分类

阿夸维特的酒体呈无色透明、黄色、棕色等几种颜色。多数原酒不经过贮存陈酿，少数产品

贮存于橡木桶后装瓶出售。阿夸维特的口味和颜色因产地而不同，丹麦的产品以无色透明、口味
干洌柔顺的特点著称；瑞典的产品呈淡琥珀色，口味干洌，香味突出；挪威则生产浓色的阿夸维

特，由于贮存于旧橡木桶中，酒体显得较丰满柔顺。

三、世界著名阿夸维特品牌

（一）丹麦（Ｄｅｎｍａｒｋ）

Ａａｌｂｏｒｇ　　　　　奥尔堡（图４－３９）

Ｊｕｂｉｌａｅｕｍｓ 朱比利姆斯
Ｐｅｒｉｋｕｍ－Ｓｎａｐｐｓ 佩里库姆

图４－３９　奥尔堡阿夸维特

其中奥尔堡、朱比利姆斯两个品牌相当有名气，是丹麦达尼休公司（Ｄａｎｉｓｈ）专门制造的产
品。“奥尔堡”的名称源自创立于１８４６年，位于丹麦北部城市的奥尔堡酒厂；“朱比利姆斯”则是

１９４６年为纪念奥尔堡酒厂建立一百周年所推出的产品，其酒体呈琥珀色，气味芬芳。

（二）瑞典（Ｓｗｅｄｅｎ）

Ｏ．Ｐ．Ａｎｄｅｒｓｏｎ　　　安德森

Ｓｋａｎｅ 史克尼
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“安德森”品牌是以马铃薯为主要原料，并添加麦芽及几十种香料蒸馏而成。其名称取自于
１８２５年酒厂的创始人安德森先生。该产品出口量居瑞典阿夸维特酒之首位。“史克尼”的名称
来自瑞典东南部的史克尼地名，其酒体圆润柔和，气味芬芳，很受国内消费者的欢迎，产品销售量
在瑞典国内居首位。

（三）挪威（Ｎｏｒｗａｙ）

ＧｉｌｄｅＴａｆｆｅｌ　　　　　吉尔德·达菲尔
Ｌｏｉｔｅｎ 路易坦

Ｌｉｎｉｅ 里尼亚

“吉尔德·达菲尔”是用百分之百纯马铃薯为原料酿制而成的，酒体无色透明，口味干洌，气味
清香；“路易坦”酒体丰满圆润；“里尼亚”酒体呈棕红色，是采用非洲马德拉岛（Ｍａｄｅｉｒａ）生产的木
桶贮存原酒陈酿而成。
（四）德国（Ｇｅｒｍａｎｙ）

Ｂｏｍｍｅｒｌｕｎｄｅｒ　　　　　波默伦德

Ｎｉｅｗａｒｋｅｒ 尼瓦卡

“波默伦德”酒质柔和，艹页蒿香气清雅。该酒产于德国的弗伦斯堡市（Ｆｌｅｎｓｂｕｒｇ），酒品名称则
来自离该市仅几公里远的一个丹麦地区名。

四、阿夸维特的饮用方法与服务要求

纯饮阿夸维特酒时用利口酒杯，斟倒２／３杯；加冰块或兑水时要用古典威士忌杯。
按传统的习惯，阿夸维特要经过冰镇后才饮用。斯堪的纳维亚人喜欢用细长小杯纯饮，并且

是一口喝完，接着呷上一口啤酒。这种喝酒方法被叫做“ＢｅｅｒＣｈａｓｅｒ”。当他们纯饮阿夸维特时，
先是举起杯子，看着对饮者眼睛，说“Ｓｋｏａｌ！”再一口喝完。然后放低杯子，再注视对方的眼睛，并
互相点头致意表示友好。
阿夸维特被誉为“丹麦玛丽”（ＤａｎｉｓｈＭａｒｙ），因这种酒与伏特加的性质相似，所以可以用这

种烈酒为酒基，加上西红柿汁调成混合酒；甚至有人认为可用阿夸维特调制成“马天尼鸡尾酒”
（ＭａｒｔｉｎｉＣｏｃｋｔａｉｌ）。
阿夸维特纯饮时很适宜佐食各种食品。在北欧的小酒店里，常有这样的话语在告诉客人喝

阿夸维特酒时的佐食艺术：“ＯｎｔｈｅｓｅｐｒｅｍｉｓｅｓＡｑｕａｖｉｔｍａｙｏｎｌｙｂｅｓｅｒｖｅｄｗｉｔｈｒｉｃｈｆｏｏｄ．Ａｌｌｆｏｏｄ
ｉｓｒｉｃｈ—ｅｘｃｅｐｔｐａｎｃａｋｅｓ．Ｐａｎｃａｋｅｓｍａｙｎｏｔｂｅｓｅｒｖｅｄｏｎｔｈｅｓｅｐｒｅｍｉｓｅｓ．”（除煎饼以外，所有美味
菜肴均可作为阿夸维特酒的佐饮食品）。

思考题

１．世界白兰地可分成几大品类？最著名的品类是哪一种？其特点是什么？
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２．如何划分干邑白兰地的等级？依据是什么？

３．试述法国生产干邑白兰地历史最悠久的三家公司。各家公司有哪些著名的品牌？

４．威士忌酒是如何起源和发展起来的？

５．世界最著名的威士忌酒产于哪个国家？特点是什么？

６．举几个你所见到的威士忌品牌及其所属生产国。

７．美国生产销售量最大的威士忌是哪一种？该种威士忌有哪些著名品牌？

８．伏特加有什么特点？俄罗斯生产的最著名伏特加品牌是什么？

９．英国金酒与荷兰金酒有何区别？

１０．朗姆酒分成哪几种类型？各有什么特点？

１１．简述特基拉酒的起源和发展历史。特基拉可分成哪几种类型？
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第五章

外国配制酒

以葡萄酒、蒸馏酒或食用酒精为酒基，利用各种香味植物为调料，采用浸渍、串香、勾兑等方
法配制而成的酒；或以葡萄酒为酒基，兑入蒸馏酒所制成的强化葡萄酒（ＦｏｒｔｉｆｉｅｄＷｉｎｅｓ），统称为
配制酒。
外国配制酒与中国配制酒一样，最早源于药用目的。约在公元前４２０年，古希腊人希波克拉

底（Ｈｉｐｐｏｃｒａｔｅｓ）首先利用葡萄酒为酒基，调入肉桂等香料，制成一种“药酒”，这就是最早配制酒
的雏形。此后，欧洲国家修道院的僧侣竞相仿制这种饮料，作为治病或强身健体的“万能药”，并
不断推陈出新，创制出各种配制酒品。
公元１５世纪，意大利已经成为生产配制酒的主要国家。随着意大利麦第奇家族出身的凯瑟

琳（ＣａｔｈｅｒｉｎｅｄｅＭｅｄｉｃｉ）于１５３３年远嫁给法国王储道芬（Ｄａｕｐｈｉｎ）太子，意大利的配制酒因凯瑟
琳的推崇，在法国宫廷大行其道，并逐渐在法国流行起来。１７４９年意大利人查世特尼（Ｊｕｓｔｅｒｉｎｉ）
应邀来到英国伦敦，建立了“Ｊ＆Ｂ”制造厂（Ｊｕｓｔｅｒｉｎｉ＆Ｂｒｏｏｋｓ），此后，英国人才开始饮用并逐渐
生产配制酒。随着欧洲配制酒的发展，其生产方法逐渐传到了世界各地。

外国配制酒色泽艳丽多彩，味道香醇，口味多种多样，具有一定的药用和保健功能，是一种餐
前、饭后的良好饮品，亦是调制鸡尾酒不可缺少的一大类酒，还是当今世界最大宗的酒精饮料之
一，其著名酒品集中在欧洲主要产酒国，产品行销世界各地，并成为世界配制酒市场的主导产品。
外国配制酒种类庞杂，风格各异，较难分类。目前，世界上普遍的分类法是将配制酒划分为

三大类，即：开胃酒（Ａｐｅｒｉｔｉｆｓ）、甜食酒（ＤｅｓｓｅｒｔＷｉｎｅｓ）和利口酒（Ｌｉｑｕｅｕｒｓ）。

第一节　开胃酒

从广义上说，开胃酒是指能够增进食欲的餐前酒，如白兰地、威士忌及干性葡萄酒类均有此
功能。从窄义上说，开胃酒主要指以葡萄酒或蒸馏酒为酒基，调入各种香料，并具有开胃功能的
酒。现代开胃酒有三种主要类型，即：味美思（Ｖｅｒｍｏｕｔｈ）、比特酒（Ｂｉｔｔｅｒｓ）和茴香开胃酒（Ａｎｉｓｅ
Ａｐｅｒｉｔｉｆｓ）。

一、开胃酒的类型、特点及其品牌

（一）味美思

味美思又译成“威末”，是以白葡萄酒为酒基，采用浸泡法，调入苦艾、奎宁、茴香、丁香、桔皮
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等几十种香料配制而成的酒，并加入食用酒精（或白兰地）、糖，使其达到要求的酒度和糖度。
“Ｖｅｒｍｏｕｔｈ”一词源自德语 Ｗｅｒｍｕｔ，意为苦艾（Ｗｏｒｍｗｏｏｄ）这种植物，故味美思又被叫做“苦

艾酒”。早在法国和意大利生产味美思之前，德国人已开始利用苦艾来调香葡萄酒。１７５７年，意
大利味美思在都灵市（Ｔｕｒｉｎ）开始了工业化的生产；１８００年，法国开始生产味美思。此后，意大

利和法国味美思的生产迅速地发展起来，并成为世界最著名的生产国。１８０６年，英语“ｖｅｒ-
ｍｏｕｔｈ”一词正式出现。

１．按颜色和含糖量分类
味美思按颜色和含糖量可分为下面４种：
（１）干性味美思（Ｄｒｙ，意大利文Ｓｅｃｃｏ，法文Ｓｅｃ）
干性味美思含糖量４％以下，酒度为１８度，色泽淡金黄绿色。

（２）白色味美思（Ｗｈｉｔｅ，意Ｂｉａｎｃｏ，法Ｂｌａｎｃ）
白色味美思又译成“比安科”味美思，含糖量在１２％左右，属半甜型酒，酒度在１６～１８度之

间，色泽呈金黄色。
（３）红色味美思（Ｒｅｄ，意Ｒｏｓｓｏ，法Ｒｏｕｇｅ）

该酒加入焦糖调色，因此色泽棕红，有焦糖的风味，含糖量１５％，酒度为１８度。
（４）玫瑰红味美思（Ｒｏｓｅ）
该酒以玫瑰红葡萄酒为酒基，调入香料配制而成。口味微苦带甜，酒度为１６度，酒液呈玫

瑰红。

２．按生产国分类
按生产国划分，主要有意大利味美思和法国味美思两大类：

图５－１　马天尼味美思酒标

（１）意大利味美思（ＩｔａｌｉａｎＶｅｒｍｏｕｔｈ）
意大利以生产甜型红、白味美思著称，其中以意大利都灵（Ｔｕｒｉｎ）地区所生产的最为有名气，

其酒品风格要比法国同类产品更具特色。意大利著名味美思
品牌有：

仙山露（Ｃｉｎｚａｎｏ）

仙山露公司创立于１７５４年，其品牌Ｃｉｎｚａｎｏ是意大利最

著名的味美思之一，在国际市场上名气很大。主要产品有干
型、白色、红色三种类型味美思。

干加（Ｇａｎｃｉａ）

干加是意大利著名的味美思品牌之一，所属干加公司创
建于１８０５年，创始人卡罗索·干加先生。

马天尼（Ｍａｒｔｉｎｉ）

马天尼是世界最著名的味美思品牌之一，所属马天尼·罗
西公司（Ｍａｒｔｉｎｉ＆Ｒｏｓｓｉ）创建于１８００年，生产各种类型的味

美思及利口酒（图５－１）。
其他意大利味美思品牌还有利卡多纳（Ｒｉｃｃａｄｏｎｎａ）、卡帕

诺（Ｃａｒｐａｎｏ）等。
（２）法国味美思（ＦｒｅｎｃｈＶｅｒｍｏｕｔｈ）
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法国以生产干型白色味美思见长，其味美思生产中心地在法国的马赛市（Ｍａｒｓｅｉｌｌｅｓ），著名
的品牌有：

Ｃｈａｍｂｅｒｙ　　　香百丽

Ｄｕｖａｌ 杜法尔
Ｎｏｉｌｌｙ 诺瓦丽

其中诺瓦丽味美思最有名气，干性诺瓦丽（ＮｏｉｌｌｙＤｒｙ）是世界调酒师必备的材料之一。
除法国和意大利以外，美国及欧洲、南美洲的国家也有生产质量相当好的味美思。现在，世

界上每个生产葡萄酒的国家都在生产不同风格的味美思。外国味美思在葡萄酒工业中已成为一

个独立的酿造工业部门，其地位可与香槟酒、白兰地、威士忌相提并论。
（二）比特酒

比特酒英文意为“苦酒”，又译成“必打士”。该酒以食用酒精为酒基，采用金鸡纳霜、苦桔皮、
龙胆根等主要药草为原料精炼调配而成。比特酒味苦，药香和酒香突出，具有强身健体、助消化

的功能。酒精度在１６～４５度之间。著名的品牌有：

图５－２　意大利金巴利苦酒

１．金巴利（Ｃａｍｐａｒｉ）

金巴利产于意大利，是世界著名的比特酒之一。酒液红色，
口味甘苦，药香浓郁，酒度为２６度（图５－２）。

２．菲奈特·白兰加（ＦｅｒｎｅｔＢｒａｎｃａ）
菲奈特·白兰加产于意大利，是意大利最有名的比特酒。该

酒味苦，被誉为“苦酒之王”，有醒酒、健脾胃之功效。酒度为
４０度。

３．艾玛·皮孔（ＡｍｅｒＰｉｃｏｎ）

艾玛·皮孔产于法国，是著名的比特酒之一。此酒既苦又甜，
酒液浓稠，酒度为２１度。

４．杜本内（Ｄｕｂｏｎｎｅｔ）

杜本内产于法国巴黎。酒液呈深红色，奎宁味突出，苦中带
甜。分红、白两种类型，红色杜本内最出名。酒度为１６度。

５．安格斯杜拉（Ａｎｇｏｓｔｕｒａ）

安格斯杜拉产于西印度群岛的特立尼达和多巴哥共和国
（ＴｒｉｎｉｄａｄａｎｄＴｏｂａｔｏ），是世界上最著名的比特酒之一。该酒以
朗姆酒为酒基，以苦树皮、龙胆根为主要原料调制而成。其味极

苦，药香浓郁，酒液呈深褐红色，酒度为４４．７度。
６．其他品牌比特酒（ＯｔｈｅｒＢｉｔｔｅｒｓ）

Ｓｕｚｅ　　　苏泽（法国）　　　　　　　Ｔｏｎｉｋｏｌａ　　　汤尼克拉（法国）

Ｕｎｄｅｒｂｅｒｇ安德堡（德国） Ｃｙｎａｒ 希奈尔（意大利）

Ｐｅｙｃｈａｕｄ 佩查德斯（美国） Ｂｏｏｎｅｋａｍｐ 博内康（荷兰）
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Ａｂｂｏｔｔ’ｓ 阿波茨（美国）

（三）茴香开胃酒
茴香开胃酒是以蒸馏酒或食用酒精为酒基，调入茴香籽（图５－３）及其他香料所制成的一种

饮料，酒液无色透明或呈多种颜色，主要生产国集中在地中海沿岸国家。茴香开胃酒与茴香利口
酒（Ａｎｉｓｅｔｔｅｓ）有所不同，前者酒度较高（４５度左右），微甜或呈干性，后者酒度２０度左右，含糖量

较高。著名的茴香开胃酒品牌有：

图５－３　用于制作茴香酒的茴香籽

法国茴香酒

Ｐａｓｔｉｓ　　　巴士蒂斯　　　Ｒｉｃａｒｄ　　　里卡德

Ｐｅｒｎｏｄ 培　诺 Ｂｙｒｒｈ 皮　尔

意大利茴香酒

Ａｎｅｓｏｎｅ 安尼索内 Ａｍｅｒｉｃａｎｏ 亚美利卡诺

希腊茴香酒

Ｏｕｚｏ 乌　朱 Ｍａｓｔｉｃ 马斯蒂克

二、开胃酒的饮用方法与服务要求

喝开胃酒时，一般要兑水或调入其他饮料混合饮用，尤其是比特酒和茴香开胃酒类，兑水量
为所用酒量的５倍左右，或依个人口味适当增减。味美思可纯饮或加冰块。
杯具的选择可视酒品的分量或混合的配方，选用不同的酒杯。如纯饮味美思可用白葡萄酒

杯，喝加冰块干性马天尼（ＭａｒｔｉｎｉＯｎＴｈｅＲｏｃｋｓ）可用高脚水杯（Ｇｏｂｌｅｔ）；喝金巴利加苏打水和冰
块时，应该用平底高身杯。意大利人喝金巴利的传统方法是一份金巴利加上一些冰块，放在调酒

壶（Ｓｈａｋｅｒ）内摇匀，斟入酒杯后，再调入一片柠檬。盛夏之时，喝上一杯这样的饮料，非常甘爽
适口。
以白葡萄酒为酒基配制的开胃酒要冰镇后饮用。喝开胃酒时，一般可调入桔皮、柠檬皮，以

增加香味。

味美思的标准用量为每客５０毫升，比藤酒为３０～５０毫升，茴香酒为２０～３０毫升。
开胃酒的服务操作应当着客人的面进行。

开胃酒瓶竖立放置。酒度高的开胃酒可保存较长的时间，酒度低的或以白葡萄酒为酒基的
开胃酒，开瓶后最好在两个星期左右的时间内用完，以免降低酒质或引起变质，开瓶后的酒要放

在冰箱内冷藏保存。
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第二节　甜食酒

甜食酒（ＤｅｓｓｅｒｔＷｉｎｅｓ），是以葡萄酒为酒基，调入蒸馏酒勾兑配制而成，故常被称为强化葡

萄酒（ＦｏｒｔｉｆｉｅｄＷｉｎｅ）。甜食酒一般是在佐助西餐中的甜点时饮用的，所以英语叫“Ｄｅｓｓｅｒｔ
Ｗｉｎｅ”，中文又译成“甜待散酒”。

甜食酒的糖度和酒度均高于一般的葡萄酒，其酒质和风格与葡萄酒不同，也与利口酒类
（Ｌｉｑｕｅｕｒｓ）不一样。甜食酒是以葡萄酒为酒基，而利口酒则以蒸馏酒或食用酒精为酒基。甜食酒
中的干型品种，常被作为开胃酒来饮用。
世界著名甜食酒生产国主要集中在欧洲南部，最著名的代表酒品有石本 酒（Ｐｏｒｔ）和雪丽酒

（Ｓｈｅｒｒｙ），其次是马德拉酒（Ｍａｄｅｉｒａ）、马拉加酒（Ｍａｌａｇａ）和马萨拉酒（Ｍａｒｓａｌａ）。

一、甜食酒的分类、特点及其品牌

（一）石本酒（Ｐｏｒｔ）

　　石本酒（又译为波特酒）原产葡萄牙，是世界上最优秀的甜食酒，生产历史悠久，已有３００多年
的历史，酿造工艺精湛独特。该酒原名Ｏｐｏｒｔｏ（或Ｐｏｒｔｏ），取自葡萄牙北部第二大港口城市波尔
图（Ｏｐｏｒｔｏ），英文谐音为Ｐｏｒｔ。
　　石本酒产区主要集中在波尔图市东部的杜拉河谷（Ｄｏｕｒｏ）地区，生产的酒大部分集中在波尔

图市配制出口，主销英国。根据葡萄牙和英国的法律规定，只有杜拉河谷的ＣｉｎａＣｏｒｇｏ和Ｂａｉｘｏ
Ｃｏｒｇｏ两个地区所生产的葡萄酒，并用当地的白兰地强化、陈酿制成的酒才能称为石本酒。石本酒一

般含１８％～２０％的酒精及１０％的糖分。
　　石本酒主要分成下列几种类型：
１．宝石红石本酒（ＲｕｂｙＰｏｒｔ）
宝石红石本酒仅在橡木桶中陈酿１年左右，酒液鲜红艳丽，酒体丰满，果香味突出，仍保留着

新葡萄酒的特色。该酒适宜早期饮用，不宜长期窖藏。
２．茶红石本酒（ＴａｗｎｙＰｏｒｔ）

茶红石本酒是用新鲜的宝石红石本酒与白葡萄酒勾兑而成的。这类酒或直接销售，或放入橡木
桶中贮存６～１０年，成为陈年茶红色石本酒（ＦｉｎｅＯｌｄＴａｗｎｙＰｏｒｔ）。

３．白色石本酒（ＷｈｉｔｅＰｏｒｔ）
白色石本酒是以白葡萄为原料酿制而成的。多数酒品是干型的，少数属甜型，实际酒液颜色

呈浅金黄色。其干型酒品常被用作开胃酒。
４．年成石本酒（ＶｉｎｔａｇｅＰｏｒｔ）

年成石本酒必须用公认品质最佳、好年成的葡萄酿造，并在橡木桶中最少陈酿２年，装瓶后继
续贮存至少１０年，有的贮存时间可长达５０年以上。酒标上常注明葡萄收获年份时间，好年成酿

制的石本酒质量高，售价昂贵。
５．陈酿年成石本酒（ＬＢＶＰｏｒｔ）

ＬＢＶＰｏｒｔ全称为ＬａｔｅＢｏｔｔｌｅｄＶｉｎｔａｇｅＰｏｒｔ，是一种延长在橡木桶中陈酿期的年成石本酒，陈
酿期为４～６年。该酒质量上乘，酒体丰满，酒标上有ＬＢＶ的记号。
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著名葡萄牙石本酒品牌有：

科伯恩（Ｃｏｃｋｂｕｒｎ’ｓ）

该品牌是Ｃｏｃｋｂｕｒｎ先生于１８１５年创制的，所属公司Ｃｏｃｋｂｕｒｎ现为美国企业，其产品销量
世界第一（图５－４）。

图５－４　石本 酒

克罗夫特（Ｃｒｏｆｔ）

克罗夫特公司创建于１６７８年，拥有葡萄牙最大的葡萄园，它以精选的葡萄为原料酿制石本

酒，其产品克罗夫特石本酒深受饮家的赞誉。

戴尔瓦（Ｄａｌｖａ）

戴尔瓦公司是葡萄牙最有名的石本酒生产商之一，其产品戴尔瓦石本酒系瓷瓶装，瓶子正面是
一位穿着葡萄牙传统服装舞女的浮雕像。

桑德曼（Ｓａｎｄｅｍａｎ）
桑德曼又译为“山地文”。该酒品是以头戴黑色礼帽，肩披黑色披风，手执酒杯的桑德曼先生

的肖像为商标。

方瑟卡（Ｆｏｎｓｅｃａ）
方瑟卡公司于１８２２年卖给了英国人吉明执斯先生，但由于Ｆｏｎｓｅｃａ品牌知名度很高，所以

公司产权易主之后，商标名称没有改动，仍沿用至今。
泰勒（Ｔａｙｌｏｒ’ｓ）

泰勒石本酒是葡萄牙著名石本酒品牌之一，所属泰勒公司创建于１６９２年，公司在葡萄牙拥有大

片的葡萄种植地。
（二）雪丽酒（Ｓｈｅｒｒｙ）

雪丽酒（雪利酒）原产西班牙，过去西班牙人称其为Ｘｅｒｅｓ。后来英国人称其为Ｓｈｅｒｒｙ，是世
界著名的甜食酒之一。该酒产于西班牙南部的加的斯市（Ｃａｄｉｚ）的赫雷斯镇（Ｊｅｒｅｚ），那里生产葡
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萄酒历史悠久，公元１４世纪时就已出口葡萄酒到英国，现在英国仍然是雪丽酒最大的市场。１９６７
年，英国法庭规定，只有西班牙赫雷斯地区生产的葡萄酒才有权称为Ｓｈｅｒｒｙ，所有其他地区或国家

生产的风格类似的雪丽酒，都必须冠上原产地名称，如南非雪丽酒应写成ＳｏｕｔｈＡｆｒｉｃａｎＳｈｅｒｒｙ。
雪丽酒是采用当地独特的传统酿造法生产的葡萄酒，并调入白兰地加以强化，在橡木桶中长期陈

酿制成的一种精美的甜食酒。一般从原料到成品需要８年的生产时间。雪丽酒的酒度为１５～２３度。
雪丽酒可分成下列６种类型：

１．芬诺（Ｆｉｎｏ）
芬诺是一种颜色浅金黄色的干性雪丽酒，酒度为１５．５～１７度，口味清新爽口，略带酸味，似

杏仁味。这种酒贮藏期１～２年，现买即喝为宜。
２．曼扎尼拉（Ｍａｎｚａｎｉｌｌａ）

曼扎尼拉是将芬诺雪丽酒经贮存而成的酒。该酒色泽微红，口味清淡、干洌，略带苦味，酒度
为１５．５～１７度（图５－５）。

图５－５　曼扎尼拉雪丽酒标签
１．酒品的名称及类型　２．生产和装瓶商的名字　３．生产国家

３．阿蒙提拉多（Ａｍｏｎｔｉｌｌａｄｏ）

阿蒙提拉多是一种陈酿８年以上的雪丽酒，酒度为１６～１８左右，呈琥珀色，酒体圆润、干洌，

带有坚果味道。
４．奥罗露索（Ｏｌｏｒｏｓｏ）

奥罗露索酒体丰满，香气浓郁，有各种不同颜色和含糖量的酒品，酒度为１８～２０度。干性奥

罗露索雪丽酒的酒度高达２４度。
５．帕洛·科塔多（ＰａｌｏＣｏｒｔａｄｏ）

帕洛·科塔多酒体丰满圆润，经陈酿的干性成品酒，具有Ｆｉｎｏ和Ｏｌｏｒｏｓｏ两种类型的特点。
颜色呈深金黄色泽。
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６．阿莫露索（Ａｍｏｒｏｓｏ）

阿莫露索呈棕红色，香气浓郁，酒质甜润圆正。该酒是将奥罗露索酒添加入更多的甜葡萄酒
制成的。
其他类型西班牙雪丽酒还有：雪丽乳酒（ＣｒｅａｍＳｈｅｒｒｙ）、棕色雪丽酒（ＢｒｏｗｎＳｈｅｒｒｙ）及蒙蒂

利亚雪丽酒（Ｍｏｎｔｉｌｌａ）等。
著名西班牙雪丽酒品牌有：

克罗夫特（Ｃｒｏｆｔ）

克罗夫特公司创业于１６７８年，目前在葡萄牙生产Ｃｒｏｆｔ品牌的石本酒，而在西班牙则生产雪

丽酒。该公司酿酒技术独特，其产品享有很高的声誉。

当·佐伊罗（ＤｏｎＺｏｉｌｏ）

当·佐伊罗公司创建于１８５１年，是西班牙１２０个同行业关系企业中最大的集团公司，各公

司以创业者的名字命名，Ｄｏｎ表示首领之意，由此可见该公司的地位。

迪·特里（ｄｅＴｅｒｒｙ）

迪·特里公司系由ｄｅＴｅｒｒｙ先生于１８８３年创建的，是西班牙生产雪丽酒和白兰地的最大

厂商之一。

冈萨雷斯·拜厄斯（ＧｏｎｚａｌｅｚＢｙａｓｓ）

该公司创立于１８５３年，生产１４种类型的雪丽酒，创业者冈萨雷斯·拜厄斯先生。

哈维斯（Ｈａｒｖｅｙｓ）

哈维斯公司创业于１７９６年。生产的雪丽酒是先在西班牙酿造出原酒，再运到英国调配装瓶。
哈维斯雪丽酒味道香醇，迎合英国人的口味，产品畅销英伦三岛及世界一百多个国家（图５－６）。

图５－６　哈维斯雪丽酒

桑德曼（Ｓａｎｄｅｍａｎ）

桑德曼公司于１７９０年由Ｓａｎｄｅｍａｎ先生创立，总公司设在英国伦敦。该公司在葡萄牙生产
石本酒，在西班牙则生产雪丽酒，产品外销世界各国。
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其他西班牙雪丽酒品牌还有：

ＪｏｓｅＰｅｍａｒｔｉｎ　乔斯·彭马丁　　　　Ｄｏｍｅｃｑ　　　　　　　　多黑大克
Ｍｉｓａ 米萨 Ｖａｌｄｅｓｐｉｎｏ 瓦尔德斯皮诺

Ｍｏｎｔｉｌｌａ 蒙提娜 Ｗｉｌｌｉａｍｓ＆Ｈｕｍｂｅｒｔ 威廉＆亨伯特

（三）玛德拉酒（Ｍａｄｅｉｒａ）

玛德拉酒产于葡萄牙的属地玛德拉岛（Ｍａｄｅｉｒａ），葡萄牙航海员于１４１９年发现了这个岛。
该岛位于大西洋北部，距摩洛哥（Ｍｏｒｏｃｃｏ）大约４００英里的海面距离。
玛德拉酒是用当地生产的葡萄酒与白兰地勾兑而成的一种强化葡萄酒，其独特的生产工艺

纯属一种偶然的发现。１８世纪，英国与其殖民地的往来贸易船只常在玛德拉岛停留补充必需
品，并顺便运走该岛生产的葡萄酒。由于长时间的海上航行，葡萄酒缓慢地受热升温，产生了一

种令人愉快的圆润、焦香、干洌的味道。此后，酿酒商利用此原理直接在玛德拉岛就地生产。他
们建起大型的供热仓库，把玛德拉酒放在橡木桶内缓慢地加热，升温到５０℃，并保持这个温度长

达３个月之久，再缓慢地降至正常的温度。如此生产工艺，使葡萄酒形成一种独特的味道，与在
海上漫长的航行中所产生的效果一样。
玛德拉酒可分成４种类型：
１．舍西亚尔（Ｓｅｒｃｉａｌ）

舍西亚尔酒体丰满，带有清香的杏仁味，酒液浅金黄色，属干型酒，是一种极好的开胃酒。
２．弗德罗（Ｖｅｒｄｅｌｈｏ）

弗德罗属干型酒，但比Ｓｅｒｃｉａｌ略甜，很适合多数人的口味。酒液呈金黄色，香气优雅，是玛
德拉酒中的精品。
３．布阿尔（Ｂｕａｌ）
布阿尔属半甜型酒，甜而不腻，最适宜作为甜食酒。
４．玛尔姆赛（Ｍａｌｍｓｅｙ或Ｍａｌｖａｓｉａ）
玛尔姆赛酒体丰满圆润，香气浓烈，口味醇厚，是世界上最好的甜食酒之一。

著名的玛德拉酒品牌有：

Ｂａｒｂｅｉｔｏ　　　巴贝特　　　　　Ｂｏｒｇｅｓ　　　　　　博格斯

Ｌｅａｃｏｃｋ 利科克 ＶｅｉｇａＦｒａｎｃａ 维加·弗兰卡

（四）马拉加酒（Ｍａｌａｇａ）

马拉加酒产于西班牙南部的马拉加省，是一种甜型红葡萄酒。该酒不用白兰地强化，并非配
制酒，但习惯上都把它划归甜食酒类。

酿制马拉加酒是先把葡萄放在麦垛上让太阳晒干，然后再和发酵的浓缩葡萄汁掺配，并采用
酿造雪丽酒的生产工艺———叠桶法（ＳｏｌｅｒａＳｙｓｔｅｍ）陈酿。该酒圆润、饱满，色泽深黑，是一种具

有独特品质的甜食酒。
著名的马拉加酒品牌有：
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Ｃａｒｌｏｓ　　　卡洛斯　　　　　Ｆｌｏｒｅｓ　　　弗洛里斯

Ｆｅｌｉｘ 弗利克斯 Ｈｉｊｏｓ 希乔斯
Ｊｏｓｅ 乔　斯 Ｌｏｕｉｓ 路易斯

（五）马萨拉酒（Ｍａｒｓａｌａ）

马萨拉酒产于意大利的西西里岛（Ｓｉｃｉｌｙ）西部的马萨拉市（Ｍａｒｓａｌａ）周围地区。公元１７７３
年，英国商人约翰·威特豪斯来到西西里岛，采用酿造玛德拉酒的方法制造葡萄酒，并将所生产的
葡萄酒大量出口到英国。此后，马萨拉酒以其独特的风格和品质闻名于世。
马萨拉酒是以当地生产的葡萄为原料，先酿制成白葡萄酒，然后将白葡萄酒用文火加热浓缩

到一定的程度，再按比例调入蒸馏酒进行勾兑，最后陈酿而成。
马萨拉酒的风格类似雪丽酒，又兼具玛德拉酒的特点，酒味香醇，略带焦糖味，酒液呈金黄

色，酒度为１８度左右。
马萨拉酒按含糖量分成干型和甜型两个品种，干型可作为开胃酒，甜型则作为甜食酒。按陈

酿时间，马萨拉酒可分成３种类型：
１．优质马萨拉酒（ＭａｒｓａｌａＦｉｎｅ）
该类型酒至少陈酿４个月，酒度不低于１７度。
２．上等马萨拉酒（ＭａｒｓａｌａＳｕｐｅｒｉｏｒｅ）

此类型酒陈酿２～３年，酒度不低于１７度。
３．高级马萨拉酒（ＭａｒｓａｌａＶｅｒｇｉｎｅ）

高级马萨拉酒至少要陈酿５年，酒度不低于１８度。这种酒味道干洌，常作为开胃酒品。
著名的马萨拉酒品牌“佛里奥罗”（Ｆｌｏｒｉｏ）是１８３３年由当时最著名的企业家佛里奥罗先生

（Ｆｌｏｒｉｏ）所创制的，其公司所生产的马萨拉酒系列酒品相当有名气。现该公司是意大利最大的酿
酒公司仙山露（Ｃｉｎｚａｎｏ）属下的企业。

二、甜食酒的饮用方法与服务要求

甜食酒一律纯饮，不宜兑水或加入其他饮料混合饮用。所有干型甜食酒一般作为开胃酒，甜
型酒品则作为佐食甜点或餐后饮用。甜食酒可选用红、白葡萄酒杯具服务，但雪丽酒和石本酒则

用各自的专用杯具。甜食酒标准用量均为每客５０毫升。
陈年红色甜食酒一般要滗酒后饮用。红甜食酒开瓶后应一次性用完，否则所剩的酒会迅速

氧化而改变风味；白甜食酒开瓶后也不宜存放，最好在两三天内用完，剩余的酒应放冰箱内待用。
白甜食酒要冰镇，温度大约１０℃，红甜食酒可在室温下饮用。甜食酒的保存方法与葡萄酒相似。

第三节　利口酒

利口酒（Ｌｉｑｕｅｕｒｓ或Ｃｏｒｄｉａｌｓ），又译为“立口酒”或“利娇酒”，是以中性谷物酒精（Ｎｅｕｔｒａｌ

ＧｒａｉｎＡｌｃｏｈｏｌ）或蒸馏酒为酒基，调入草根、树皮、植物的根、花叶、果皮等各种香料，采用浸泡、蒸
馏、陈酿等生产工艺，并用糖、蜂蜜等甜化剂配制而成的一大类酒。
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利口酒香味浓郁，含糖量高，故又叫做“香甜酒”。其外文名称“Ｌｉｑｕｅｕｒｓ”在欧洲较通用，而
“Ｃｏｒｄｉａｌｓ”则为美国叫法，两个名称均源自拉丁文的Ｌｉｑｕｉｆａｃｅｒｅ和Ｃｏｒｄｉａｌｉｓ。

一、利口酒的特点与分类

（一）特点
利口酒源于中世纪的欧洲，当时欧洲人为寻求治病、保健、长寿的良药，配制了这类药酒。由

于酒中含有多种芳香植物，不仅改善了酒的味道，而且大大提高了医疗、保健效果，利口酒因此受
到欧洲人的重视。
按规定，利口酒最低的含糖量为２．５％，但实际上，含糖量为１０％的利口酒往往被标上Ｄｒｙ

的字样。因此多数利口酒的含糖量都在１０％～２０％之间，少数高达３５％左右。利口酒的酒度在
１７～３０度之间，部分达４０度，少数高达５０度。
利口酒主要生产国集中在欧洲，其中法国、意大利、荷兰等国家的生产历史最为悠久，产量最

大，产品久负盛名。这三个国家所生产的利口酒约占世界年总产量的５０％。
（二）分类

利口酒是一种复杂的酒品，花色品种很多，因此有多种分类方法：
１．根据香料物质来划分
（１）果实类（ＦｒｕｉｔＦｌａｖｏｒｓ）　包括苹果、樱桃、柠檬、柑橘、草莓等各种水果的皮及其肉质。

（２）种子类（Ｓｅｅｄ，Ｎｕｔ，ＡｎｄＯｔｈｅｒＩｎｄｉｖｉｄｕａｌＰｌａｎｔＦｌａｖｏｒｓ）　包括茴香籽、杏仁、丁香、可可
豆、咖啡豆、胡椒、松果等。

（３）草药类（ＢｏｔａｎｉｃａｌＭｉｘｔｕｒｅｓ：ｈｅｒｂｓ，ｓｐｉｃｅｓ，ｐｌａｎｔｓ）　包括金鸡纳树皮、樟树皮、当归、芹菜、
龙胆根、姜、甘草、姜黄以及各种花类等。
２．根据酒精含量来划分
（１）特制利口酒　酒精度在３５～４５度之间。
（２）精制利口酒　酒精度在２５～３５度之间。
（３）普通利口酒　酒精度在２０～２５度之间。
３．根据所用酒基来划分
绝大多数利口酒均以中性谷物酒精为酒基，这种经过脱臭处理的酒精没有异常香味和杂味，

能衬托出利口酒中香料的特点。然而，部分利口酒也采用威士忌、白兰地、朗姆酒、金酒等蒸馏酒
为酒基，调入香料配制而成。
（１）以威士忌为酒基的利口酒（Ｗｈｉｓｋｙ－ＢａｓｅｄＬｉｑｕｅｕｒｓ）　如Ｄｒａｍｂｕｉｅ（杜林标）、ＩｒｉｓｈＭｉｓｔ

（爱尔兰之雾）等即属此类。
（２）以白兰地为酒基的利口酒（Ｂｒａｎｄｙ－ＢａｓｅｄＬｉｑｕｅｕｒｓ）　如ＰｉｎｅａｕｄｅｓＣｈａｒｅｎｔｅｓ（夏朗德白
诺）、Ａｄｖｏｃａａｔ（蛋黄酒）。
（３）以金酒为酒基的利口酒（Ｇｉｎ－ＢａｓｅｄＬｉｑｕｅｕｒｓ）　如ＳｌｏｅＧｉｎ（黑刺李酒）。
（４）以朗姆酒为酒基的利口酒（Ｒｕｍ－ＢａｓｅｄＬｉｑｕｅｕｒｓ）　如Ｋａｈｌｕａ（甘露咖啡酒）、ＴｉａＭａｒｉａ

（添万利）。

二、世界著名利口酒

世界利口酒有几千个品种，几万个品牌，其名称、档次纷繁复杂。现仅将著名的、常见常用的
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品种或品牌按其外文名称的字母顺序介绍如下：
１．Ａｄｖｏｃａａｔ　（荷兰蛋黄酒）

该蛋黄酒是以白兰地为酒基，鸡蛋黄为主要调香原料精制而成，故又被叫做“鸡蛋白兰地”。
蛋黄酒类均呈蛋黄色，颜色鲜艳突出，有较浓郁的蛋黄香味，酒液浓稠，酒度在１５～２０度之间

（图５－７）。蛋黄酒以法国和荷兰的产品最著名。
２．Ａｍａｒｅｔｔｏ　（安摩拉多）

安摩拉多产于意大利，是用杏仁（Ａｌｍｏｎｄｓ）和杏子（Ａｐｒｉｃｏｔ）为主要原料配制而成的（图５－８）。
该酒原名为ＡｍａｒｅｔｔｏｄｉＳａｒｏｎｎｏ，原产于意大利米兰市北部的萨龙诺镇（Ｓａｒｏｎｎｏ）。安摩拉多可
兑入冰淇淋、咖啡，或作为蛋糕、苹果排（ＡｐｐｌｅＰｉｅ）等甜点的调香料。

图５－７　荷兰蛋黄酒 图５－８　安摩拉多利口酒

３．Ａｎｉｓｅｔｔｅｓ　（茴香利口酒类）

茴香利口酒是一种最古老、最普遍的利口酒类之一。主要生产国集中在欧洲，其中以法国和
意大利的产品最为有名。茴香利口酒是用茴香籽为主要香料，辅以柠檬或柑橘皮，兑入蒸馏酒调
制而成，属精制餐后利口酒。最著名的茴香利口酒品牌是法国生产的“玛丽布利莎”（Ｍａｒｉｅ
Ｂｒｉｚａｒｄ）。

４．Ｂｅｎｅｄｉｃｔｉｎｅ　（本尼狄克丁）
本尼狄克丁又叫修士酒、当酒或泵酒，是世界上最古老的、最著名的利口酒之一。该酒于

１５１０年产于法国诺曼底地区的费康（Ｆｅｃａｍｐ，图５－９），是由当地本尼狄克丁教团的一位叫Ｂｅｒ-
ｎａｄｏＶｉｎｃｅｌｌｉ的僧侣首先创制的，最初是作为治病的药酒来使用。本尼狄克丁是用白兰地、蜂蜜及

２０多种草药精制而成的。酒液呈琥珀色，气味浓烈芳香，口味很甜，酒度为４０度（图５－１０）。
用本尼狄克丁与等量的白兰地，经蒸馏、调配而成的“Ｂ＆Ｂ”（ＢｅｎｅｄｉｃｔｉｎｅａｎｄＢｒａｎｄｙ）是本
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图５－９　法国费康大教堂是本尼狄克丁利口酒的原产地

图５－１０　本尼狄克丁利口酒

尼狄克丁酿造公司的创新产品，酒瓶上标有Ｄ．Ｏ．Ｍ．的英

文缩写字样的商标，意思是“献给至高至尊之神”。
５．Ｂｒｏｎｔｅ　（布朗特）

布朗特产于英国的约克郡（Ｙｏｒｋｓｈｉｒｅ），属草料利口酒
类。该酒用法国白兰地为酒基，调入草药、蜂蜜等原料配
制而成，酒液呈金黄色，酒度为３４．５度。
６．Ｃｈａｒｔｒｅｕｓｅ　（修道院酒）

修道院酒于１６０７年产于法国格雷诺伯（Ｇｒｅｎｏｂｌｅ）的
卡尔特教团大修道院（ＣａｒｔｈｕｓｉａｎＭｏｎａｓｔｅｒｙ）内，至今仍由

该修道院专门经营生产。该酒以白兰地为酒基，调入１３０
多种草料配制而成，至今其配方仍高度保密，从不披露。

该酒有绿牌和黄牌两种，绿牌最有名，酒液呈绿色，酒
度为５５度；黄牌比绿牌较甜，酒液呈黄色，酒度为４３度。
另外，还有远年陈酿绿牌酒（Ｖ．Ｅ．Ｐ．Ｖｅｒｔｅ）和远年陈酿黄
牌酒（Ｖ．Ｅ．Ｐ．Ｊａｕｎｅ），一般贮存期长达１２年以上。

７．ＣｈｅｒｒｙＬｉｑｕｅｕｒｓ　（樱桃利口酒类）
樱桃（Ｃｈｅｒｒｙ）和梅子、李子为同属植物，其果实小而

圆，有一根长而柔软的果柄，盛产于日本、美国及北欧国家的寒冷地区，这些国家都用樱桃作为原

料酿制成各种樱桃酒，其中以ＣｈｅｒｒｙＬｉｑｕｅｕｒｓ为最普遍。樱桃利口酒类多数呈无色透明或红

色，口味甜润，酒度在２５～３０度之间，著名的品牌有：
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ＰｅｔｅｒＨｅｅｒｉｎｇ　　　　　　　彼得·希润（丹麦）

ＣｈｅｒｒｙＢｅｓｔｌｅ 贝斯特尔（丹麦）

Ｍｏｒｅｌｌａ 莫里拉（英国）
Ｍａｒａｓｃｈｉｎｏ 玛若希诺（意大利）

Ｇｕｉｇｎｏｌｅｔ 歌有泪（法国）
Ｐｏｎｓｉｑｕｅ 给朋友（委内瑞拉）

ＳａｋｕｒａＣｈｅｒｒｙＢｌｏｓｓｏｍ 樱花利口酒（日本）

８．ＣｏｃｏｎｕｔＬｉｑｕｅｕｒｓ　（椰子利口酒类）
该酒是以朗姆酒为酒基，调入椰子香精的一种利口酒。酒液无色透明，椰子香味浓郁，口味

甜润，酒度在２０～３０度之间。主要品牌有：

ＣｏｃｏＲｉｂｅ　　　　可可利比（美国）
Ｍａｌｉｂｕ 马利布（牙买加）

ＲｏｎＣｏｃｏ 朗可可（波多黎各）

９．ＣｏｆｆｅｅＬｉｑｕｅｕｒｓ　（咖啡利口酒类）
该酒类是以咖啡豆为主要原料，用蒸馏酒为酒基调制而成。一般酒液均呈深褐色，酒液较浓

稠，咖啡香味浓郁，酒度在２４～３１度之间。最著名的品牌有：

Ｋａｈｌｕａ　　　　　　　甘露咖啡（墨西哥）

ＴｉａＭａｒｉａ 添万利（牙买加）

ＣｒｅｍｅｄｅＣａｆｅ 咖啡乳酒（法国）

其他著名品牌还有：

Ｐａｓｈａ　　　　　巴斯哈（土耳其）
Ｂｅｓｔｌｅ 布里斯托（丹麦）

Ｂａｈｉａ 巴西亚（巴西）

ＢａｓｋａＣｏｆｆｅｅ 巴斯卡（法国）

Ｋａｍｏｋ 卡莫克（法国）

１０．Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ　（君度酒）
君度酒又译成“冠特鲁酒”或“库安特洛酒”，商业上习惯沿用香港的叫法“君度”（图５－１１）。

该酒是由法国和美国君度酒厂生产的一种橙皮酒，是世界同类产品中最有名气的利口酒。君度
酒最初使用ＴｒｉｐｌｅＳｅｃ（三干酒）为商标（图５－１２），后来市场上以ＴｒｉｐｌｅＳｅｃ为名称的仿造品到

处泛滥，最后改用该公司名称Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ为酒名。
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图５－１１　君度酒 图５－１２　三干酒

君度酒无色透明，桔皮香味突出，酒度为４０度。该酒适宜作为餐后酒或调制鸡尾酒用。

１１．ＣｒｅｍｅｄｅＣａｓｓｉｓ　（卡悉乳酒）
“Ｃａｓｓｉｓ”是欧洲一种黑色的野生果实，维生素含量高，富有营养价值，其学名叫“黑茶隵子”。

用这种果实酿成的利口酒，酒液浓稠，故称“乳酒”，国外常用“Ｃｒｅｍｅ”来表示。该酒主产于法国
第戎（Ｄｉｊｏｎ）地区，由修道院僧侣首创，已有数百年的历史。卡悉乳酒呈深红色，果香突出，口味
甜润，酒度在１５～３０度之间，是一种很好的餐后助消化利口酒。
１２．ＣｒｅｍｅｄｅＭｅｎｔｈｅ　（薄荷乳酒）

薄荷乳酒或薄荷酒（Ｐｅｐｐｅｒｍｉｎｔ，Ｐｉｐｐｅｒｍｉｎｔ），是用食用酒精调入主要香料薄荷及糖浆配制
而成的。酒液多数呈绿色，少数呈无色透明、金黄色或红色，含糖量较高，酒度在２５～３０度之间。

著名的品牌有：

Ｇｅｔ２７　　　　　　盖特２７（法国）

Ｆｒｅｅｚｏｍｉｎｔ 弗利佐明特（法国）
ＭａｒｉｅＢｒｉｚａｒｄ 玛丽布利莎（法国）

Ｔｅａｒｄｒｏｐ 泪珠（荷兰）

Ａｒｒｏｗ 箭牌（美国）

１３．ＣｒｅｍｅｄｅＣａｃａｏ　（可可乳酒类）

可可乳酒又叫巧克力利口酒（ＣｈｏｃｏｌａｔｅＬｉｑｕｅｕｒｓ），是以可可豆为主要原料，采用浸泡和蒸馏
等方法，提取酒液，再加入香草、糖浆配制而成。部分产品外加薄荷、樱桃等其他原料，成为以巧

克力为主香型，兼具其他香味的利口酒。酒液呈无色透明或深褐色，具有浓郁的可可香味，兼具
芬芳的香草味或其他香味，口味浓甜，酒度为２５～３０度。该酒可纯饮或兑入冰淇淋中，酒瓶上写

有ａｌａｖａｎｉｌｌｅ的字样是表示已加入香草的酒品。著名的品牌有：
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ＲｏｙａｌＭｉｎｔ－ＣｈｏｃｏｌａｔｅＬｉｑｕｅｕｒ　　皇家薄荷巧克力酒（英国）

Ｓａｂｒａ 沙步拉可可酒　（以色列）

Ｃｈｅｒｉ－Ｓｕｉｓｓｅ 瑞士樱桃巧克力酒（瑞士）
Ｖａｎｄｅｒｍｉｎｔ 薄荷巧克力酒　（荷兰）

ＨｉｒａｍＷａｌｋｅｒ 海勒姆·沃克可可酒（美国）
Ａｆｒｉｋｏｋｏ 亚非可可酒　（非洲）

１４．Ｃｕｒａｃａｏ　（库拉索酒）
库拉索酒原产于西印度荷属的库拉索岛（Ｃｕｒａｃａｏ）（图５－１３），是由荷兰人首创的。库拉索

酒是采用当地出产的苦橘皮浸泡于酒基中配制而成的。酒液呈无色透明、橘红色、绿色、蓝色等

多种颜色，桔香突出，口感甜润，酒度在２７～４０度之间。适宜餐后纯饮或作为调制鸡尾酒的原料
酒。该酒以荷兰波尔斯（Ｂｏｌｓ）公司生产的系列产品最为有名，其他国家也生产仿制品，但质量均

不如该公司的产品。

图５－１３　库拉索岛一隅

１５．Ｄｒａｍｂｕｉｅ　（杜林标）
杜林标原产英国苏格兰，是用苏格兰威士忌为酒基，调入草药、蜂蜜配制而成的，酒度为４０

度，是世界上最著名的利口酒之一（图５－１４）。酒名Ｄｒａｍｂｕｉｅ源于苏格兰盖尔族语“ＤｒａｍＢｕｉｄ-
ｈｅａｃｈ”，意思是“一种令人满意的酒”。该酒创制于１７４５年，但直到１９０６年才进入商业化的生

产，传说其配方来自当时的博内王子查利斯（ＢｏｎｎｉｅＰｒｉｎｃｅＣｈａｒｌｅｓ）。
杜林标可作为餐后酒或调制鸡尾酒的材料酒。该酒品在美国市场非常盛行，是美国各种进
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图５－１４　苏格兰杜林标利口酒

口利口酒中年销售量最大的酒品。其酒液呈浅金黄
色，口味甜美纯正，酒度为４０度。

１６．ＦｏｒｂｉｄｄｅｎＦｒｕｉｔ　（禁果）
禁果是美国生产的一种柑橘类利口酒。该酒用

葡萄柚（ｇｒａｐｅｆｒｕｉｔ）、橘皮、蜂蜜等原料配制而成。酒
液呈琥珀色，酒度为３２度。

１７．Ｇａｌｌｉａｎｏ　（加里安诺）
加里安诺原产于意大利米兰市，是用高级酒品为

酒基，调入各种草药配制而成，其配方至今秘不外传
（图５－１５）。酒液呈金黄色，酒度在３５～４０度之间，

用特别细长的酒瓶包装，并以意大利１８９６年的功勋
军人加里安诺少校（ＭａｊｏｒＧｕｉｓｅｐｐｅＧａｌｌｉａｎｏ）的名字

来命名（图５－１６）。该酒可作为餐后酒，或与果汁、
汽水混合调成鸡尾酒。

图５－１５　加里安诺利口酒 图５－１６　加里安诺少校

１８．Ｇｒａｎｔ’ｓＭｏｒｅｌｌａＣｈｅｒｒｙＢｒａｎｄｙ　（格兰·莫里拉樱桃白兰地）

该酒产于英国，是由格兰父子公司（Ｇｒａｎｔ＆Ｓｏｎｓ）于１７７４年创制的。其采用英国肯特郡

（ＫｅｎｔＣｏｕｎｔｙ）出产的莫里拉（Ｍｏｒｅｌｌａ）樱桃品种为原料，以白兰地为酒基配制而成。酒液呈浅棕
红色，樱桃果香突出，属干型利口酒。格兰父子公司于１９６０年首次易主，经两度转手，现公司产
权已归属英国哥顿（Ｇｏｒｄｅｎ）财团。

１９．ＧｒａｎｄＭａｒｎｉｅｒ　（格朗·玛尼尔）
该酒商业名称为“金万利”，是法国生产的一种橘子利口酒，采用干邑地区生产的白兰地浸泡

苦橙皮配制而成。酒液呈琥珀色，酒度为３４～４０度。酒品分成红标和黄标：红标（Ｃｏｒｄｏｎ
Ｒｏｕｇｅ）是用干邑白兰地为酒基配制而成的，酒度为４０度；黄标（ＣｏｒｄｏｎＪａｕｎｅ）是用普通白兰地配
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制而成的，酒度为３４度。
２０．Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ　（红石榴利口酒）

该酒是以石榴果实为原料精制而成的利口酒，与红石榴糖浆（ＧｒｅｎａｄｉｎｅＳｙｒｕｐ）有所不同。
前者是含糖量较低，酒度在１７～２５度之间的酒精饮料，而后者则是糖度极高的，不含酒精的调料

剂。两种饮料均呈鲜红色，是调制鸡尾酒的必备材料。
２１．ＩｒｉｓｈＭｉｓｔ　（爱尔兰之雾）

该酒是以爱尔兰威士忌为酒基，加入各种草药调制而成的一种草料利口酒，始创于１９世纪。
酒液呈琥珀色，口味甜润，酒度为３５度。
２２．Ｋａｈｌｕａ　（卡鲁瓦）

图５－１７　甘露咖啡利口酒

卡鲁瓦商业名称为“甘露”咖啡，产于墨西哥，是世界上最著名的

咖啡利口酒（图５－１７）。该酒以朗姆酒为酒基，用墨西哥的咖啡豆为
原料精制而成。酒液呈深褐色，酒度为２６．５度，咖啡香味浓郁，口味

甜美。可调入冰块纯饮，或调制成鸡尾酒。
２３．Ｋｕｍｍｅｌ　（顾美露）

顾美露于１５７５年产于荷兰的阿姆斯特丹市，后来其生产配方传

到德国、丹麦等国家。顾美露是以高纯度中性酒精为酒基，用艹页蒿

（Ｃａｒａｗａｙ）、茴香等香料调制而成。酒液无色透明，属干型利口酒，酒
度３５度以上。

２４．ＭａｎｄａｒｉｎｅＮａｐｏｌｅｏｎ　（拿破仑柑橘酒）
该酒是比利时生产的柑橘利口酒。采用红橘（ｔａｎｇｅｒｉｎｅ）为原料，

浸泡白兰地一段时间后，再进行蒸馏，最后调入干邑白兰地配制而
成。酒液呈橘红色，酒度为４０度。法国生产的同类产品叫 Ｍａｎｄａ-

ｒｉｎｅＩｍｐｅｒｉａｌｅ。
２５．Ｍａｒａｓｃｈｉｎｏ　（玛若希诺）

玛若希诺樱桃利口酒产于意大利，是用意大利东北部及前南斯
拉夫西部出产的玛若丝卡酸味樱桃（ＭａｒａｓｃａＣｈｅｒｒｉｅｓ）酿造而成的。

该酒自１８世纪问世以来，以其独特的品质闻名世界。玛若希诺酒液
无色透明，樱桃果香突出，兼具杏仁香味，口味甜润，酒度为２５度。
２６．ＰｅｔｅｒＨｅｅｒｉｎｇ　（彼得·希润）
彼得·希润樱桃利口酒产于丹麦，是由ＰｅｔｅｒＨｅｅｒｉｎｇ先生于１８１８

年创制的。该酒颜色暗红，果香突出，酒质甜润醇厚，是世界上最著名的樱桃利口酒之一
（图５－１８）。
２７．Ｓａｂｒａ　（沙步拉）
沙步拉是以色列生产的仙人掌利口酒，由以色列仙人掌（Ｓａｂｒａ）上的一种可食用红色多刺的

果实为原料酿制而成，并调入各种香料，成为Ｓａｂｒａ系列产品，其中有巧克力风味、橘子香味，酒
度在２６～３０度之间，用古老的腓尼基酒瓶包装，格外典雅（图５－１９）。
２８．ＳａｍｂｕｃａＲｏｍａｎａ　（伞步加·罗马娜）
该酒产于意大利北部，是用一种叫“接骨木”（Ｓａｍｂｕｃａ）的灌木果实为原料酿造配制而成的，
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图５－１８　彼得·希润樱桃利口酒 图５－１９　沙步拉利口酒

酒液无色透明，具有浓郁的甘草味及Ｓａｍｂｕｃａ果实香味，酒度为４２度（图５－２０）。

图５－２０　伞步加·罗马娜利口酒

２９．ＳｌｏｅＧｉｎ　（黑刺李酒）

该酒用野生黑刺李（Ｓｌｏｅ）的果实为原料，以
金酒为酒基，采用浸泡方法配制而成。酒液呈深
红色，口味极甜，酒精度为３０度。黑刺李酒于１７
世纪由英国普利茅斯市一家酒厂首创，后来其他

欧洲国家陆续仿制生产。
３０．Ｓｔｒｅｇａ　（斯特雷加）

斯特雷加是意大利贝内凡多（Ｂｅｎｅｖｅｎｔｏ）镇
生产的一种草料利口酒，用７０多种草药调制而

成。酒液呈黄色，香草味浓郁，酒度为４０度。可
纯饮或调入苏打水、果汁等其他饮料。意大利语
Ｓｔｒｅｇａ，其词意为“女巫”，据说该酒的配方来自贝
内凡多镇上的“女巫”，镇里有个村民名叫古塞

普·奥巴提（ＧｕｉｓｅｐｐｅＡｌｂｅｒｔｉ）根据女巫的秘方首
先配制出这种酒品，并独家生产，其产品于１９世

纪风行欧洲。该酒的商标上注有贝内凡多镇地
名及创制者的姓名，而且画有一群女巫围着一棵大树手舞足蹈的图像，这给该酒品增添了几分神
秘的色彩（图５－２１）。
３１．ＲｏｃｋａｎｄＲｙｅ　（岩石酒）

岩石酒或叫黑麦利口酒，是美国生产的一种果料利口酒。用黑麦威士忌为酒基，调入水果、
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冰糖等原料配制而成。酒液呈金黄色，酒度在３０～３５度之间。酒瓶内有冰糖的结晶体，故称岩
石酒。

３２．ＳｏｕｔｈｅｒｎＣｏｍｆｏｒｔ　（南方康福）
南方康福是由美国一位名叫路易斯·赫伦（ＬｏｕｉｓＨｅｒｒｏｎ）调酒师于１８７５年创制的。该酒是

以美国波旁威士忌为酒基调制而成的果料利口酒，带有桃子的清香味，酒液呈琥珀色，酒度为４３
度（图５－２２）。

图５－２１　斯特雷加利口酒 图５－２２　南方康福利口酒

３３．ＴｉａＭａｒｉａ　（提亚玛丽亚）
该酒商业名称叫“添万利”，是牙买加生产的咖啡利口酒，起源于１８世纪，是世界上最早生产

的咖啡酒品。提亚玛丽亚以朗姆酒为酒基，加入当地生产的蓝山咖啡调制而成。咖啡香味浓郁，
略带香草味，酒度为３１．５度。

３４．Ｖｅｒｖｅｉｎｅ　（马鞭草酒）

该酒用马鞭草属植物（Ｖｅｒｖａｉｎ）浸泡在酒基中配制而成，属草料利口酒，具有较高的药用功
能。分成马鞭草黄酒（酒度为４３度）和马鞭草绿酒（５５度）两种。

３５．ＹｕｋｏｎＪａｃｋ　（尤康·杰克）
该酒是以加拿大威士忌为酒基，用多种水果为原料调制而成的果料利口酒。酒液呈琥珀色，

果香和酒香并重，酒度在４０～５０度之间（图５－２３）。

三、利口酒的饮用方法与服务要求

纯饮利口酒时可用利口酒杯；加入冰块时用古典杯或葡萄酒杯；加苏打水或果汁饮料时，用
果汁杯或高身杯。

利口酒主要作为餐后酒饮用，有解油腻、助消化的功能，少数干性利口酒可作为开胃酒饮用。

利口酒一般要冰镇，香味越浓、甜度越大的酒品宜低温下饮用，少部分利口酒可常温下饮用
或仅加冰块。
利口酒的标准用量为每客２５毫升。

利口酒开瓶后仍可继续存放，但长期贮存必失其味，降低品质。
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图５－２３　尤康·杰克利口酒标签

利口酒瓶竖立放置，常温下避光保存。

思考题

１．什么叫配制酒？它与蒸馏酒有何区别？

２．外国配制酒可分成几种类型？它们各有哪些著名酒品？

３．意大利与法国味美思有何区别？它们各有哪些名牌产品？

４．石本酒与雪丽酒是如何酿制的？

５．玛德拉酒是怎么产生的？

６．什么叫利口酒？利口酒如何分类？写出你所看过的或认识的世界著名利口酒品牌。

７．如何饮用利口酒？
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第六章

中国酿造酒

　　我国酿造酒类主要包括黄酒、啤酒、葡萄酒和果酒。黄酒是我国古代用米曲酿造的酒，现代

啤酒、葡萄酒和果酒的生产技术则由外国传入中国。

第一节　黄 酒

黄酒是我国民族传统的酒类，是世界谷物酿造酒中最古老、最具特色的酒类之一。它在国内

乃至世界酒业中均占有重要的位置。
黄酒是以大米、糯米、黄米、黍米等谷物为主要原料，经蒸煮、摊凉，加入酒曲进行糖化发酵

后，压榨出酒液即为黄酒。因其色泽黄亮，故此得名。

一、黄酒的起源与发展

黄酒的历史极为悠久，是全世界最古老的酒精饮料之一。据考证，５０００多年前，我们祖先用

谷物酿造的酒即为黄酒的原始酒。

殷商时期（约公元前１６—前１１世纪），我国酿酒业已相当发达，饮者甚众，已出现了利用天
然微生物制“曲”的技术。“曲”的出现是我国古代发酵技术的一项最伟大的发明创造。

两周时期（约公元前１１世纪—前２２１年）已有较完整的用曲蘖酿酒的经验。当时“曲”与

“蘖”已分为两种明显不同的东西（在此之前，古人把发了芽的谷粒统称为“曲蘖”），“曲”成为一种
含有活的微生物的发酵制剂，而“蘖”则专指发芽的谷粒。因此用“曲”酿酒，“蘖”则可制饴。

秦汉时期（公元前２２１年—公元２２０年），制曲酿酒的技术进一步发展。“曲”的品种不断增

加，各地酿酒者已经善于利用不同的谷物来制曲。

魏晋南北朝时期（公元２２０—５８９年），制曲已由散曲、饼曲，发展到有“大曲”和“小曲”之分。
公元５世纪北魏贾思勰的著作《齐民要术》第七卷，详细论述了造曲酿酒的方法和原理。这是世

界上有关酿酒工艺学的最早文字记录。

北宋政和年间（公元１１１１—１１１８年），朱翼中撰写的《北山酒经》是继《齐民要术》之后，又一
部杰出的制曲酿酒专著。该书上卷论酒，中卷论曲，下卷论酿酒法，内容详实。红曲霉的发现，并

应用于酿酒，制成红曲酒是我国宋代酿酒工艺的重大创造和发展。

黄酒经过了历代劳动人民的改进和提高，逐步形成了三大种类，即：江南绍兴酒、北方即墨老
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酒及福建老酒。其中尤以绍兴黄酒最具典型。
黄酒从起源、发展到现在，已形成一整套完整的酿造工艺，成为我国传统的独特酒类。其产

品行销世界各地，经久不衰，并多次在国内外评酒大赛中获得重要奖项。黄酒的营养价值和药用
功能已受到人们的高度赞誉。目前，我国黄酒年产量约在６５万吨左右，主要生产地区集中在浙

江、江苏、福建、山东、江西、上海等省市。其中浙江地区生产的黄酒占全国黄酒总产量５０％
以上。

二、黄酒的特点与分类

（一）特点

黄酒具有酸、甜、苦、辣、鲜五味一体的风格。它集饮料、药用、调味于一身，是我国酒类中最

独特的品种。归纳起来，黄酒还具有如下几个特点：
１．黄酒含有多种糖类

根据对绍兴酒中的加饭酒检测结果表明，加饭酒以葡萄糖为主，每１００毫升的含量为１．７～
２．０克，约占总含糖量的５４％～６６％。因此加饭酒具有浓郁的鲜甜味，其营养成分容易被人体所

吸收。
２．黄酒属低度酒
黄酒的酒度在１２～１８度之间，是一种低度的原汁酒。其酒味醇厚，风味独特，素为消费者

喜爱。

３．黄酒含有丰富的氨基酸
黄酒含有多种氨基酸，其中含有人体必需的８种。根据对加饭酒的检测，其氨基酸含量高达

５６４７．７毫克／升，是啤酒的７．２倍，葡萄酒的３．５５倍。黄酒中各种氨基酸的含量如此之高，是世
界酒类中少见的。
４．黄酒具有一定的药用健身功能
由于黄酒含有多种营养成分，而且热量高，适量饮用可达到舒筋活血、健脾补胃、强身健体的

功效。我国常以黄酒为酒基配制药酒，中医则用黄酒浸泡、炒煮、蒸炙中草药来制成各种中成
药品。

５．酿造黄酒的原料质量高
酿造黄酒的主要原料是米和水。在浙江绍兴，工人把水和米分别比喻为“酒的血”和“酒的

肉”。因此，各地酿造黄酒，均采用当地的优质水源和谷物。绍兴酒取当地鉴湖水，故绍酒又有
“鉴湖名酒”之称。
６．酿造工艺独特
我国的黄酒是采用多种曲和酒药进行复式发酵酿造而成的，这是世界酿酒技术中的独特发

酵工艺。在酿制过程中所采用的淋饭法、喂饭法、摊饭法等都是我国黄酒传统的生产方法。
（二）分类

黄酒按生产方法、生产地区及风味特点，可分为江南黄酒、福建黄酒和北方黄酒等三大类型。
１．江南黄酒

江南黄酒以绍兴酒为代表，主要产于浙江省绍兴地区，为我国传统的名酒（图６－１）。绍兴
酒采用糯米或大米为主要原料，以小曲和麦曲为糖化发酵剂。由于原料配比、工艺操作、酿酒时
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间等方面不同，形成不同风格的绍兴酒。主要品种有：元红酒、加饭酒、花雕酒和善酿酒。

图６－１　浙江绍兴酒

（１）元红酒　元红酒，又称“状元红”，过去这类酒的外包装多在酒坛外面涂上朱红色，故此
得名。该酒液呈琥珀色或橙黄色，具有明显的绍兴酒醇香，口味清爽，甘甜鲜美。酒精度为１５度

以上，糖、酸度较低。
（２）加饭酒　加饭酒比元红酒投米量增加１０％以上，故此得名。其酒质醇厚，酒度为１８度，

糖度略高于元红酒，是绍兴酒中的上品。
（３）花雕酒　把加饭酒陈贮多年即为花雕酒。按浙江地方民俗，生下女儿之年要酿酒数坛，
并泥封窖藏，待女儿长大结婚之日即取出饮用，所以后人称这种酒为“女儿红”。又因这种酒在酒
坛外常雕绘有我国民族风格的彩图，又取名“花雕酒”。

（４）善酿酒　用已贮存１～３年的陈酒与新酒混合再发酵，酿制成的酒需陈贮１～３年，即为
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善酿酒。所得之酒香气浓郁，酒质醇厚香甜，并且有独特的风味，可与优质的甜葡萄酒相媲美，是
绍兴酒之高级品。

２．福建黄酒
福建黄酒以“福建老酒”和“龙岩沉缸酒”为代表，主要产于福州和龙岩两城市。浙江、台湾等

地区亦有生产类似的酒品。福建黄酒以糯米、大米为主要原料，用红曲和白曲为主要糖化发酵剂
酿制而成。其酒液色泽褐红鲜艳，故又称为“红曲酒”；酒质醇厚，余味绵长，酒精度为１５度。

３．北方黄酒
北方黄酒以山东“即墨老酒”为代表品种。用黍米为原料，以天然发酵的块状麦曲为糖化发

酵剂酿制而成。黍米，又称粘黄米或糯小米，是我国最早栽培的粮食作物之一，它含有较高的淀
粉糖和蛋白质。以此为原料所酿制的即墨老酒呈深棕色，清亮透明，有突出的焦糜香，饮后回味

悠长，酒精度为１２度。
根据黄酒的含糖量，一般可分成四种类型：

（１）干　型　含糖量在０．５％以下。
（２）半干型　含糖量在０．５％～３％。

（３）半甜型　含糖量在３％～１０％。
（４）甜　型　含糖量在１０％以上。

三、我国著名黄酒

（一）绍兴加饭酒
古越龙山牌、塔牌绍兴加饭酒是浙江省绍兴市酿酒总公司的产品。该酒于１９５２年被评为中

国八大名酒之一，并多次蝉联全国名酒称号及金质奖，１９８５年获法国巴黎国际美食及旅游产品
展览会金奖，１９８６年在法国巴黎第１２届国际食品博览会上获金奖。
绍兴酒是我国黄酒中历史最悠久的酒品，它起源于２３００多年前的战国时代。从唐代起成为

历代贡酒，有关史料大量记载了绍兴酒酿造情况，并被文人墨客广为赞誉。
加饭酒是绍兴酒当中的名贵品种，它取鉴湖之净水，以糯米为主要原料，用摊饭法传统工艺

酿制而成。其酒液色泽橙黄、明亮，醇香浓郁，酒质醇厚，口味鲜美，酒精度为１８度，含糖量２％，

系半干型黄酒。
（二）绍兴元红酒

古越龙山牌、塔牌绍兴元红酒系浙江省绍兴市酿酒总公司的产品。元红酒是因过去习惯于
在酒坛外涂上朱红色而得名。该酒是绍兴酒的主要品种，其产量约占绍兴酒总产量的８０％以
上。１９７９年、１９８３年获国家优质酒称号及银质奖，１９８４年获轻工业部酒类质量大赛金杯奖。
元红酒酿造法基本上与加饭酒相似。其酒液呈琥珀色或橙黄色，有独特的芳香，口味甘甜鲜

美，酒度１５～１６度，含糖量０．５％以下，属干型绍兴酒。
（三）福建沉缸酒

沉缸酒产于福建省龙岩市，新罗泉牌沉缸酒是龙岩市酒厂的产品。１９８４年获轻工业部酒类
质量大赛金杯奖，三次蝉联国家名酒称号及金质奖（图６－２）。

沉缸酒始创于清代嘉庆年间，距今已将近２００年的历史。该酒选用上等精白糯米为原料，用
红曲、白曲为糖化发酵剂精工酿造而成。沉缸酒制成后需再陈酿３年左右以增香，因陈酿时酒醅
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图６－２　福建龙岩沉缸酒标签

沉浮３次，最后沉落缸底而得名。

该酒呈红褐色，清香浓郁，入口甘甜，无稠黏感。酒的色、香、味均在酿制过程中自然形成，而

且十分和谐。酒精度为１５度，含糖量２６％，属甜型黄酒。

（四）福建老酒

福建老酒产于福建省福州市，鼓山牌、双灯牌福建老酒均是福州第一酒厂的产品。１９８４年

获轻工业部酒类质量大赛金杯奖，三次蝉联国家优质酒称号和银质奖。

福建老酒始创于１９４５年，是以精白优质糯米为原料，采用古田县红曲和白曲作为糖化发酵

剂，精心酿制而成。其原制酒需陈贮１～３年，最后勾兑装瓶。
该酒色泽红褐，清亮透明，醇香浓郁，口味鲜美，余味绵长。酒精度为１５度，含糖量６％左

右，属半甜型红曲黄酒。

（五）山东即墨老酒
即墨老酒为山东省即墨黄酒厂产品。１９６３年、１９７９年荣获国家优质酒称号及银质奖，１９８４

年获轻工业部酒类大赛金杯奖。

即墨地区酿制黄酒历史悠久，早在春秋战国时期已有酿酒业。该酒选用优质黍米为原料，采
用独特的传统工艺酿制而成。

即墨老酒色泽黑紫明亮，酒香浓郁，具有焦糜的特殊香气，口味醇厚，甘爽微苦，回味悠长。
酒精度为１２度，含糖量８％，系半甜型黄酒。
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适量饮用即墨老酒，有祛风散寒、舒筋活血、健脾补胃之功效。故民间誉此酒为“仙酒”和
“珍浆”。

四、黄酒的饮用方法与服务要求

黄酒主要作为佐食酒，常温或加热后饮用。采用陶瓷酒杯盛酒，亦可用小型玻璃杯饮用。
加饭酒适宜吃冷菜时饮用，可温烫后上桌服务；元红酒饮时稍加温，吃鸡鸭时佐饮最适宜；善

酿酒宜佐食甜味菜肴。
福建老酒不仅烹饪时可作调味品用，亦可在餐桌上直接调入菜肴中，尤其加入鱼类、蚶类的

汤菜里，更加适合，可增加食物的风味。
黄酒可存放，但开瓶后，久存必失其鲜味，因此最好一次性喝完或短期内用完。黄酒酒瓶一

般竖立贮存，避光常温下保存。

第二节　啤 酒

中国古代已有酿制与啤酒相似的“醴酒”，但以后被黄酒、白酒所取代。中国啤酒生产始于
２０世纪初，其生产工艺源于外国的酿造法。从２０世纪八十年代初开始，中国啤酒工业进入高速
发展阶段。１９９４年，中国啤酒年产量已跃居世界第二位。

一、我国啤酒的起源与发展

早在５０００多年前，我们的祖先就已经能够酿造原始的发酵酒，古籍称这种酒为“醴”。研究
结果表明，“醴”酒，实际上是我国古代的原始啤酒，它与古埃及人所酿造的麦芽啤酒极为相似。
由于古代的醴酒含酒精量低，糖分较高，不易贮存，加上酿造用具简陋，因此醴酒在常温下很快酸
败变质。随着我国古代“曲”的发明创造，酿酒业得到了发展，醴酒逐渐被香醇而且容易保存的黄
酒、白酒所取代。
几千年来，我国的酒业一直以黄酒、白酒为主导，而啤酒迟迟未被重视和开发。直到２０世纪

初，外国公司在我国建立啤酒厂后，才开始出现了啤酒。１９００年，俄国人首先在哈尔滨办起了中
国境内第一家啤酒厂；德国人占领胶东半岛后，于１９０３年在青岛兴建了英德啤酒公司。此后，各
国列强在我国的辽宁、天津、上海、北京等地相继建立了许多啤酒厂。同期，我国民族资产阶级也
开始建立了啤酒厂，如１９１５年兴建的北京双合盛五星啤酒厂以及１９２０年成立的山东烟台醴泉
啤酒厂。
然而，不论外国人还是中国人创办经营的啤酒厂，其生产规模和产量都很小。这个时期，我

国啤酒工业经过了５０年的缓慢发展过程，最高年产量未超过２万吨。
解放后，我国啤酒工业有了一定的恢复和发展。从１９７９年开始，我国啤酒工业进入高速发

展时期，这一年，全国啤酒总产量达５１．３万吨，比建国前增加了５０多倍。１９８０年，啤酒总产量
达６８．９万吨，１９８５年３１０万吨，１９９２年上升到１０２０万吨，成为仅次于美国、德国的世界第三大
啤酒生产国。目前，我国啤酒总产量已高达１８００万吨左右，跃居世界第二啤酒生产大国宝座。

二、啤酒的特点与分类

我国生产的啤酒从特点到类型大致与国外的啤酒相似，详细介绍可参见第三章第二节。目
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前，我国啤酒可分成下面几种类型：

（一）不同原麦汁浓度的啤酒

国内啤酒厂分别生产原麦汁浓度８～１８度之间的１０余种不同品类的啤酒。其中以原麦汁
浓度１１度和１２度两个品种的产量最大，生产的工厂也最多。

（二）不同色泽的啤酒
１．浅色啤酒

该酒色泽浅黄，属黄啤酒类型。产量最大，占全国总产量９０％以上。
２．深色啤酒
此类型啤酒呈红棕色，属棕色啤酒。如上海华光啤酒厂生产的“大众啤酒”。
３．黑色啤酒

黑啤酒色泽较深，呈棕褐色，透明度比棕色啤酒低。北京五星啤酒厂和青岛啤酒厂均有生产
这种黑啤酒。

生产深色啤酒或黑色啤酒的工艺与生产浅色啤酒大致相同，不同的是需加入一定比例的着
色麦芽与香甜麦芽及一定量的焦糖色。一般来说，深色啤酒有浓郁的麦芽香味，口味醇和、爽口；

黑啤酒则有焙焦麦芽的香味，口感醇厚略甜，酒液较浓稠。

图６－３　青岛啤酒

（三）工艺要求不同的啤酒

按工艺要求，我国生产的啤酒可分为特制啤酒（国外称ＥｘｐｏｒｔＢｅｅｒ“出口啤酒”）和普通啤酒
（内销啤酒）两大类。特制啤酒的原料质量要求高，工艺方法较特殊，酒龄长，生产周期长，销售价

格较高。由于国内啤酒工厂的生产条件受到一定的限制，所以除青岛、北京等少数工厂以外，特
制啤酒的产量一般只占生产厂家年产量的５％～１０％。普通啤酒只需按标准质量的原料和正常

的工艺流程生产，酒龄短，价格较低廉，产品多在本地及附近地区销售。国内生产的啤酒中，９０％
左右是普通啤酒。

三、我国著名啤酒

（一）青岛啤酒

青岛啤酒产于山东省青岛市，是青岛啤酒厂的著名产品。１９６３

年被评为山东省名酒，三次蝉联国家名酒称号及金质奖，三次在美国
国际评酒会上夺得冠军奖。青岛啤酒于１９５４年开始出口，现已销往

世界３０多个国家和地区，出口量约占我国啤酒出口总量的７０％（图
６－３）。
青岛啤酒厂始建于１９０３年，现为国家大型一类企业。该酒以优

质大麦和酒花为原料，并选用当地优质的崂山矿泉水进行严格酿造。

其酒液色泽淡黄，清澈透亮，富有光泽；二氧化碳气体充足，泡沫洁白
细腻，挂杯持久；酒花香味突出；口味纯净爽口。原麦汁浓度１２％以

上，酒精含量３．５％。
（二）特制北京啤酒

特制北京啤酒是北京啤酒厂的产品。１９５９年为庆祝新中国成
立１０周年而特制的，故此得名。该酒在１９８５年第四届全国评酒会
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上被评为国家名酒，并获金质奖章，１９８８年在法国巴黎第１３届国际食品博览会上获金奖。

北京啤酒厂创建于１９４２年，原名为“飞马啤酒厂”，１９４９年改为现名。特制北京啤酒色泽淡

黄，泡沫丰富洁白，挂杯持久，酒花香味浓郁，口感微苦、杀口。原麦汁浓度１２％，酒精含量

３．５％。

（三）特制五星啤酒

特制五星啤酒是北京五星啤酒厂的产品。１９２９年获工商部中华国货展览会特等奖，１９８４年

获轻工部酒类质量大赛金杯奖，在全国第二、第四届评酒会上获国家优质酒称号及银质奖。

北京五星啤酒厂的前身“双合盛啤酒汽水厂”创建于１９１５年，该厂是我国民族资本家在国内
兴建的第一家啤酒厂。特制五星啤酒是该厂传统老产品，酒液淡黄，泡沫洁白细腻而且挂杯持

久，酒花香和麦芽香味突出，二氧化碳气体充足，口味纯正。原麦汁浓度１２度，酒精含量为

３．５％。

（四）趵突泉啤酒

趵突泉啤酒是山东省济南啤酒厂的产品。１９８４年获轻工业部酒类质量大赛银杯奖，１９９２年
在比利时布鲁塞尔第３０届世界优质产品评选会上获金奖。

趵突泉啤酒于１９７５年开始生产，选用济南七十二泉之首“趵突泉”的水及优质麦芽和酒花精

工酿制而成。该酒色泽淡黄，富有光泽；泡沫洁白细腻持久；有明显的酒花香和麦芽香；口味纯正
爽口。原麦汁浓度１２度，酒精含量３．５％。

（五）其他名牌啤酒

佳凤牌佳凤啤酒　　　　　　　　　　　（黑龙江佳木斯啤酒厂）

栈桥牌青岛啤酒 （山东青岛啤酒厂）

丰收牌特制北京啤酒 （北京啤酒厂）

西湖牌特制西湖啤酒 （浙江杭州啤酒厂）

红梅牌雪花啤酒 （辽宁沈阳啤酒厂）

长城牌长城啤酒 （天津啤酒厂）

北冰洋牌北冰洋啤酒 （山东济南白马山啤酒厂）

光明牌１０．５°光明啤酒 （上海华光啤酒厂）

松花江牌松花江啤酒 （黑龙江佳木斯啤酒厂）

烟台牌烟台啤酒 （山东烟台啤酒厂）

太阳岛牌特制太阳岛啤酒 （哈尔滨啤酒厂）

春雪牌特制春雪啤酒 （河北山海关啤酒厂）

海燕牌海燕啤酒 （浙江海燕啤酒厂）

五星牌淡爽五星啤酒 （北京五星啤酒厂）

鼎湖牌鼎湖啤酒 （广东肇庆啤酒厂）

新疆牌新疆优质淡色啤酒 （新疆啤酒厂）

镜泊湖牌镜泊湖啤酒 （黑龙江牡丹江啤酒厂）

钟楼牌特制钟楼啤酒 （河北宣化啤酒厂）
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第三节　葡萄酒

葡萄酒是我国主要酿造酒类之一，已有２０００多年的历史。我国现代葡萄酒工业起步于１９

世纪，葡萄栽培和葡萄酒酿造技术主要由外国传入。

一、我国葡萄酒的起源与发展

我国种植葡萄和酿制葡萄酒最早的地区是新疆，传入中原则始于汉代。公元前１３８年，张骞
奉汉武帝之命出使西域，带回了葡萄种植和葡萄酒酿制技术。
东汉末年，葡萄酒被视为“珍异之物”，到了南北朝，葡萄酒仍为贵重物品。当时有人向北齐

皇帝献了一盘葡萄，居然得到了一百匹绢的重赏。葡萄尚如此，葡萄酒就更加名贵了。
从唐朝开始，葡萄酒酿造有了较大的发展。贞观十四年（公元６４０年），唐太宗李世民在位的时

候，从高昌（即现在的吐鲁番地区）得到了马乳葡萄品种及其酿酒方法，宫廷内始种植葡萄，并酿造
葡萄酒。此后，葡萄栽培从宫廷逐渐传播到民间，酿制葡萄酒开始普遍起来。

到了元朝，葡萄酒已成为一种重要的商品。意大利马可波罗在《中国游记》（１２９８年）一书中
说到：太原府有许多好葡萄园，制造很多的酒，这里是契丹省惟一产酒的地方。但是，酒是从此地
贩运到全省各地。
我国葡萄酒虽已有２０００多年的漫长历史，但发展很慢，生产工艺停留于较初级的阶段。

１８９２年，印尼苏门答腊爱国华侨张弼士集资３００万两白银，在山东烟台创建了张裕葡萄酒公司
（图６－４），改传统手工作坊式为现代方法生产葡萄酒，引进欧洲优良葡萄品种及先进酿酒设备，

图６－４　张裕葡萄酒公司发展历史图片（从左至右）
（１）初创时期的张裕公司老门头

（２）张裕早期生产车间一角

（３）始建于１８９４年的张裕地下大酒窖

（４）张裕创始人张弼士先生

（５）张裕公司的第一任调酒师拔保
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生产优质葡萄酒。此后，太原、青岛、北京、通化等地相继建起葡萄酒厂，逐渐形成了我国民族的
葡萄酿酒工业。

解放后，我国葡萄酒工业有了迅速的发展，许多老厂改建扩大，新建葡萄酒厂已达６５个。
１９８０年以后，一些大、中型葡萄酒生产企业发展非常迅速。据统计，当年我国葡萄酒产量为７．８

万吨。１９８５年我国葡萄酒总产量上升到２３．２万吨，１９８８年达３０．８万吨。生产的葡萄酒品种已
从单一的甜葡萄酒转变成干型、半干型的国际流行口味。

二、我国葡萄酒的特点与分类

我国长期以来一直是以生产含葡萄汁３０％～５０％的中、低档葡萄酒为主。据统计，１９８８年
生产的３０．８万吨葡萄酒中，全汁葡萄酒仅为９万吨左右。

目前，为了适应市场消费口味，生产甜型、半甜型的葡萄酒仍占多数。但部分合资葡萄酒厂
生产的全汁高档干型和半干型葡萄酒已达到国际先进水平，受到了国内外饮家的高度赞扬，并获

得了多项国际性评酒会金奖。
我国生产的葡萄酒大致有以下几种类型：

（一）按酿制原料分类

１．家葡萄酒
用葡萄园栽培的葡萄品种为原料酿制而成的酒叫家葡萄酒。绝大多数葡萄酒属此类型。
２．山葡萄酒

以野生葡萄为原料制成的酒叫山葡萄酒。如长白山葡萄酒、通化葡萄酒，即为这种酒类的代表酒。
（二）按葡萄汁含量分类

１．全汁葡萄酒
采用全葡萄汁发酵而成，属高档酒，酒度为１２度左右。
２．半汁葡萄酒
葡萄汁含量在３０％～７０％之间，其余则是水、食用酒精和糖分，属中、低档葡萄酒。其生产

工艺过程比较简单，售价低廉。根据国家规定，到２００４年５月企业应停止生产半汁葡萄酒，今后
我国葡萄酒生产方向要向全汁葡萄酒过渡，以便纳入国际标准化的生产轨道。

（三）按加工方法分类
１．天然葡萄酒

即全汁葡萄酒。不调配食用酒精和糖分，用纯葡萄汁发酵酿制而成。干和半干型红、白葡萄
酒即属此类。
２．强化葡萄酒
添加白兰地或食用酒精以提高酒度的，称为强化葡萄酒；如果在强化葡萄酒内再加入适量的

糖分，使酒度和糖度达到一定的强度，则叫做浓甜葡萄酒。
３．加料葡萄酒

在原汁葡萄酒中加入药材、香料及糖分等。加药料的称为滋补型葡萄酒，如人参葡萄酒；加
香料的称为调香型葡萄酒，如味美思、桂花酒、罗木酒等。在国外，这类酒归属配制酒范畴。

４．葡萄蒸馏酒
用葡萄果实经压榨、发酵制成葡萄原汁酒，再经蒸馏制成的高酒精度饮料即为葡萄蒸馏酒，
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如白兰地。这类酒按照国内习惯划归为配制酒。
５．起泡葡萄酒

起泡葡萄酒在国外叫做ＳｐａｒｋｌｉｎｇＷｉｎｅ，是一种含有二氧化碳气体的白葡萄酒。其酒精含量
在１２．５％～１４．５％之间，含糖量在０．５％～２０％，我国生产的起泡葡萄酒是用人工的方法在白葡

萄酒中加入二氧化碳气体制成的。
此外，我国葡萄酒按酒液色泽分成红葡萄酒、白葡萄酒、桃红葡萄酒（或叫玫瑰红葡萄酒）；按

糖度一般分为干、半干、半甜和甜葡萄酒。国外葡萄酒分类较细，有关此类知识，我们已在第三章
第一节详细阐述。

三、我国著名葡萄酒

（一）中国红葡萄酒
夜光杯牌中国红葡萄酒是北京夜光杯葡萄酒厂的产品，多次荣获国家名酒称号及国家金质

奖章。
北京地区酿制葡萄酒历史悠久，迄今已有７００多年的历史。北京夜光杯葡萄酒厂前身系建

于１９５４年的北京东郊葡萄酒厂，１９９１年改为现名。该厂选用优质葡萄品种为原料，精心酿制而
成。其酒液呈宝石红，清亮透明，葡萄果香突出，口味醇和圆润。酒度为１６度，含糖量１２％，为
甜型红葡萄酒。

（二）王朝半干白葡萄酒

王朝半干白葡萄酒是天津市中法合资王朝葡萄酿酒有限公司的产品，１９８４年荣获国家名
酒称号及金质奖章，１９８９年至１９９１年连续三年荣获比利时布鲁塞尔国际评酒会金奖

（图６－５）。

图６－５　王朝葡萄酒酒标
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王朝葡萄酿酒有限公司创建于１９８０年，同年生产半干白葡萄酒。该产品选用优良葡萄品种为
原料，精心酿制而成。其酒液微黄，清澈透亮，果香浓郁，酒质醇厚，口味微酸爽口。酒度１２度左

右，含糖量０．４％～１．２％。目前除供应国内市场外，还远销世界２６个国家和地区。
（三）张裕红葡萄酒

葵花牌张裕红葡萄酒是山东省烟台张裕葡萄酿酒公司的产品（图６－６）。１９１５年在北京国货
展览会上获特等奖，同年在美国旧金山巴拿马赛会获甲等大奖章。解放后，在历届全国评酒会上均

被评为国家名酒，１９８９年获比利时布鲁塞尔第２７届世界优质产品评选会银奖。
张裕葡萄酿酒公司是由爱国华侨张弼士于１８９２年创办的，生产的葡萄酒驰名海内外。１９１２

年，孙中山先生曾亲临张裕公司，题写了“品重醴泉”四个字，给予很高的评价。张裕红葡萄酒是以
上等的葡萄品种为主要原料，并辅以其他优良品种葡萄，精工酿制而成。

该酒色泽呈宝石红，鲜艳晶亮；果香突出，酒香浓郁；酸甜适口，风味独特。酒度为１６度，含糖
量１２％，为甜型葡萄酒。

（四）长城牌龙眼干白葡萄酒
长城牌龙眼干白葡萄酒产于河北省怀来县沙城镇，是位于该镇的长城葡萄酒有限公司的产品

（图６－７）。１９８３年在伦敦第１４届国际评酒会上荣获银质奖，１９８４年在西班牙马德里国际葡萄酒
饮料评比会上再度获金质奖，１９８６年又获法国巴黎第１２届国际食品博览会金奖。

图６－６　张裕葡萄酒酒标 图６－７　长城白葡萄酒

　　怀来县酿酒历史悠久，地理位置、气候环境优越，适宜种植葡萄。１９８３年沙城葡萄酒厂与中国
粮油食品进出口总公司及香港远大公司合资创办了“中国长城葡萄酒有限公司”。
该酒色泽微黄带绿，清亮透明，果香悦人，酒香浓郁，口感柔和细腻。评酒家评价它是：“怡而不

滞，醇而不薄，味感谐和，恰到好处。”其酒度为１２度，含糖量４ｇ／ｌ以下。

（五）张裕味美思
张裕牌、葵花牌张裕味美思，亦称烟台味美思，是山东省烟台市张裕葡萄酒公司的产品。１９１５
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年在美国旧金山巴拿马万国商品赛会上获甲等大奖章，１９８９年获比利时布鲁塞尔第２７届世界优质
产品评选会金奖。

该酒选用优质葡萄品种为原料，酿制成原汁白葡萄酒，然后放入橡木桶中贮存二年以上，出厂
前半年，加入藏红花、丁香、肉桂等数十种药材的浸出液精制而成。其酒液呈棕红色，具有葡萄酒的

醇香和特有的药香。酒度为１８度，含糖量１５％，属调香型葡萄酒。
（六）其他名牌葡萄酒

青岛白葡萄酒　　　　　　　　　　　（葵花牌、青岛葡萄酒厂）

中国通化葡萄酒 （红梅牌、吉林通化葡萄酒公司）

长白山葡萄酒 （长白山牌、吉林长白山葡萄酒厂）

半干红葡萄酒 （长城牌、河南民权葡萄酒厂）
半干白葡萄酒 （奖杯牌、江苏丰县葡萄酒厂）

干白葡萄酒 （双喜牌、安徽萧县葡萄酒罐头联合公司）
半干白葡萄酒 （花果山牌、金梅牌，江苏连云港市葡萄酒厂）

红梅牌中国通化葡萄酒 （吉林通化葡萄酒厂）

花果山牌白羽半干白葡萄酒 （江苏省连云港葡萄酒厂）

北戴河牌赤霞珠干红葡萄酒 （河北省昌黎葡萄酒厂）

麒球牌雷司令半干白葡萄酒 （烟台张裕葡萄酿酒公司）

长城牌贵人香干白葡萄酒 （河南民权葡萄酒厂）

四、葡萄酒的饮用方法与服务要求

中国葡萄酒的饮用方法、服务要求与外国葡萄酒相同。详见第三章的第一节。

第四节　果 酒

果酒是指葡萄酒以外的各种水果酿造酒。葡萄酒是果酒的代表酒品，因其产量大、种类多、生

产工艺典型，所以习惯上将其单独列为一大类。

一、概述

以各种果品，如苹果、梨、橘子、桃子、荔枝、杨梅、樱桃或野生果实，如山楂、枣、桑葚、猕猴桃等
为原料，经发酵酿造而成的饮料酒统称为果酒。
果酒是一种香甜可口的饮料酒，具有较高的营养价值。我国的园林水果和野生水果非常丰富，

可用于酿酒的水果种类很多，各厂家的生产工艺也不尽相同，因此果酒花色品种很多。我国的果酒
一般以所用的原料来命名，如苹果酒、山楂酒、猕猴桃酒等。

果酒依酿制法可分为三种类型：
（１）发酵酒　用果浆或果汁发酵酿造而成的酒。

（２）蒸馏酒　水果发酵后，再经蒸馏制成的酒。
（３）露酒　用果实、果汁加入酒精浸泡取其清液，再加入糖和其他配料勾兑而成的酒。国外称
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这种酒为“Ｌｉｑｕｅｕｒ”（利口酒），属果料利口酒类。本节所谈的是指第一种类型的发酵果酒。其余两
种类型将在配制酒这一章介绍。

果酒按含糖量可分为四类：
（１）干型　４ｇ／ｌ以下。

（２）半干型　４～１２ｇ／ｌ之间。
（３）半甜型　１２～５０ｇ／ｌ之间。

（４）甜型　５０ｇ／ｌ以上。
果酒按所含酒精含量可分为：
（１）低度果酒　酒精度为１７度以下。
（２）高度果酒　酒精度为１８度以上。

二、我国著名果酒

（一）熊岳苹果酒
红梅牌熊岳苹果酒是辽宁省盖县熊岳果酒厂的产品。该酒三次蝉联国家优质酒称号及银质

奖。熊岳苹果酒是选用优质国光苹果为主料，经破碎、榨汁、发酵、贮存等工艺酿制出原汁酒，再以
不同酒龄的原酒加上苹果白兰地勾兑调配而成。其酒液呈金黄色，清亮透明，果香突出，酒香浓郁，
酸甜爽口。酒度为１５度，含糖量１４％左右，属甜型果酒。

（二）香梅酒

红梅牌香梅酒是黑龙江省尚志县一面坡葡萄酒厂的产品。该酒三次蝉联国家优质酒称号及银
质奖，与同厂生产的紫梅酒、金梅酒并称为“三梅酒”，享誉国内外。

香梅酒是以当地出产的树梅浆果为原料，采用发酵与浸泡相结合的工艺酿制而成。其酒液呈
淡红色，清亮透明，鲜果香味突出，口感醇厚圆润。酒度为１５．５度，含糖量２２．５％，为甜型果酒。

（三）五味子酒

向阳牌长白山五味子酒是吉林长白山葡萄酒厂的产品。该酒两次蝉联国家优质酒称号及银质
奖。五味子酒是以长白山野生五味子果为原料酿制而成。其酒液鲜红艳丽，清亮透明，具有明显的
五味子果特有香气，酒质醇厚，酸甜适口。酒度为１５度，含糖量２２％，为甜型果酒。该酒不属药酒，

但具有强身健体之功效。
（四）沈阳山楂酒

三杯牌沈阳山楂酒是辽宁省沈阳市酿酒厂的产品。该酒三次蝉联国家优质酒称号及银质奖。
沈阳山楂酒是以辽宁出产的优质山楂果为原料，经发酵、贮存调制而成。其酒液鲜红艳丽，果香浓
郁，酒香明显，酸甜协调，酒度为１４度，含糖量２５％，为浓甜型。

（五）中国橙酒

双鱼牌中国橙酒是四川省万县地区果酒厂的产品。１９８５年荣获国家优质酒称号及银质奖。
该酒选用广柑为原料，经去皮、取汁、发酵、陈酿而成。酒液色泽橙黄，晶莹透亮，果香、酒香并重，酸

甜适口，余味绵长。酒度为１５度左右，含糖量１０％，属甜型果酒。
（六）中华猕猴桃酒

都江堰牌中华猕猴桃酒是四川省都江堰市茅梨酒厂的产品，１９８５年荣获国家优质酒称号及银
质奖。该酒以当地盛产的猕猴桃（亦名茅梨）为原料，采用浸泡和发酵相结合的生产方法酿制而成。
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其酒液呈浅棕黄色，清亮透明，果香突出，酒味醇和，回味悠长。酒度为１４度，含糖量１４％，属甜型
果酒。

三、果酒的饮用方法与服务要求

果酒可采用利口酒杯或甜食酒杯。一般纯饮或作为调制鸡尾酒的原料酒。
甜型果酒可作为餐后酒饮用，以助消化，又可解油腻。干型果酒可作为佐食酒。

果酒要适当冰镇，也可以加入冰块，但不宜兑入冰水，以防降低其果香味和酒精度。
果酒不宜久藏，否则容易变质。开瓶后最好在数天内喝完，以免失去果香和鲜味。
果酒瓶应立放为宜，否则会染上软木塞子的味道。应避光、常温下保存。

思考题

１．中国黄酒分成哪几大类型？它们各有什么特点？各类型黄酒有哪些代表酒品？

２．简述中国现代啤酒业的发展概况。举出你所熟悉的中国啤酒著名品牌的名称及产地。

３．中国有哪些著名葡萄酒品牌？

４．如何饮用果酒？
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第七章

中国白酒及配制酒

第一节　白 酒

白酒又称“白干”、“烧酒”，是以曲类、酒母等为糖化发酵剂，利用谷物为原料，经蒸煮、糖化发
酵、蒸馏、贮存、勾兑而成的蒸馏酒。白酒是我国特有的一种蒸馏酒，它与白兰地、威士忌、伏特
加、朗姆酒、金酒并列为世界六大蒸馏酒。

一、白酒的起源与发展

最早的白酒是从处理酸败的黄酒演变而来。黄酒是一种低酒度的发酵原汁酒，味较淡，加上

古代造酒技术与设备等原因，黄酒常会出现酸败变质的现象。因此，古人曾经想用酒代水重酿来

提高酒精度，但是重复酿造的酒，并不能明显提高酒精度。
随着古代酿酒工艺的改革和发展以及铜制蒸馏壶的发明，蒸馏酒开始出现。据《宋史·食货志》

记载：宋太宗太平兴国７年（公元９８２年）后，泸州出现了“小酒”与“大酒”。这种“大酒”就是一种蒸

馏酒，其原料选用、工艺操作、发酵方法及酒的品质等，都跟今天的泸州浓香型曲酒非常接近。由此
证明，至少从北宋开始，我国已出现了蒸馏酒。

宋代蒸馏酒出现之后，我国各地家庭作坊式酿造白酒逐步发展起来；明代生产白酒、饮用白

酒已相当普遍；到了清朝，各地已出现一批优秀的白酒，如贵州茅台酒、山西汾酒、四川剑南春、泸
州老窖大曲酒等。
白酒起源虽晚于黄酒，但发展却非常迅速。白酒酒度高，味道香醇，风格独特，深受饮家的欢

迎。１９４９年，全国白酒产量为１０．８万吨，１９７８年增加到１４３．７万吨，１９８５年达３３８万吨，１９９１
年跃升到５２４万吨，目前我国年产白酒近８００万吨。

图７－１所示为中国古代的青铜酒器。

二、白酒的特点与分类

（一）特点

１．酿造原料多种多样

酿制白酒的主要原料有高粱、玉米、大米等；薯类原料有鲜薯、干薯、木薯等；代用原料有高粱
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图７－１　中国古代的青铜酒器

糠、粉渣、青杠子等。
２．曲种丰富多彩
用于酿制白酒的曲种品类很多，总的可分成三大类：大曲、小曲和麸曲。每个大类又根据生

产要求，分成许多不同的曲种。
３．酿造工艺复杂

酿造白酒需经过原料处理、制曲工序、糖化发酵、蒸馏提纯、贮存老熟、勾兑调味等一系列生
产过程，工艺要求高。
４．酒品命名独特
我国白酒品牌很多，名称纷繁复杂。有以原料取名的，如五粮液、高粱酒；以产地取名的，如

茅台、泸州老窖；以所用酒曲取名的，如大曲酒、小曲酒；以工艺特点命名的，如二锅头、老窖酒；以

泉水取名的，如白沙液、卧虎泉酒；以古代人名称呼的，如杜康酒、太白酒；采用复合名称的，如双
沟大曲、桂林三花酒，等等。

（二）分类

我国白酒主要根据香型分成五种类型：
１．酱香型
酱香型以贵州茅台酒为代表，所以又叫茅香型。该酒具有优雅细腻，酒体醇厚，香味谐调，回

味悠长，空杯留香持久的特点。
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２．清香型
清香型以山西汾酒为代表，故又称为汾香型。其风味是清香芬芳，酒味纯正，入口醇厚甜润。

３．浓香型
浓香型以四川泸州特曲和五粮液为代表，因此又叫泸香型或窖香型。这种香型的酒具有芳

香浓郁，绵柔甘洌。评酒家把它的特点概括为：“香、醇、浓、绵、净”五个字。
４．米香型

米香型以桂林三花酒为代表。它具有一股蒸煮大米时喷发出来的清柔蜜香，幽雅纯净，入口
绵甜，清洌甘爽的特点。
５．其他香型
其他香型包括以一种香型为主兼有其他香型或不属于上述４类香型，并形成独自风格的白

酒，均可归属此类。这类酒以贵州董酒为典型代表。董酒既有大曲酒的风味，又有小曲酒的香
型。其香味独特，甘美清雅。

白酒还可按使用的糖化发酵剂分成：大曲酒、小曲酒、麸曲酒等；按所用原料分成：粮谷酒、薯
干酒、代粮酒；按酒质分成：名优白酒和一般白酒；按酒度分成：高度白酒（酒度为４１～６５度）和低

度白酒（３８度以下）。

三、我国著名白酒

（一）茅台酒

茅台酒产于贵州省仁怀县赤水河畔的茅台镇，正宗产品为仁怀县茅台酒厂生产的“飞天牌”、
“贵州牌”茅台酒。早在１９１５年，茅台酒就荣获巴拿马万国博览会金质奖，１９８５年获法国国际美

食及旅游委员会金质奖，五次蝉联国家名酒称号及金质奖，１９９２年获美国国际名酒博览会金奖。
茅台酒被称为我国“国酒”，与英国苏格兰威士忌、法国干邑白兰地一起被称为世界三大著名蒸
馏酒。
茅台酒以纯小麦为原料，经８次发酵、９次蒸馏、７次流酒，前后生产过程长达８个月，再贮存

３年以上，然后勾兑调配，再贮存１年，最后装瓶出厂。全部生产过程需要５年的时间。
茅台酒是风格最完美的酱香型代表酒品。其酒液晶亮透明，酱香突出，幽雅细腻，酒体丰满

醇厚，回味悠长，饮后空杯留香，持久不散。茅台酒酒度为５３度。
（二）汾酒

汾酒产于山西省汾阳县杏花村，古井亭牌、长城牌、汾牌的汾酒均是杏花村汾酒厂的产品（图
７－２）。１９１５年荣获巴拿马万国博览会一等优胜金奖，五次蝉联国家名酒称号，１９９２年获法国巴
黎国际名优酒展评会特别金奖。
汾酒具有色、香、味“三绝”的特点：酒液颜色清澈透明；气味香而不冲鼻；口味圆正甘绵。其

酒度高而不烈（６５度、５３度），因而获得饮家的赞誉。
（三）五粮液

五粮液是四川省宜宾市五粮液酒厂（图７－３）的产品。１９８５年、１９８８年获国家商业部优质
产品称号及金爵奖，并四次蝉联国家名酒称号及金质奖，１９９２年获美国国际名酒博览会金奖。

“五粮液”是用高粱、大米、糯米、小麦、玉米等５种粮食为原料酿造而成，故此得名。
五粮液酒无色透明，香气悠长，口味醇厚，各味谐调，入口甘绵。酒度分３９度、５２度和６０度
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三种。饮后无刺激感，属浓香型酒之佳品。

图７－２　汾酒

图７－３　五粮液酒厂远眺

（四）泸州老窖特曲

泸州老窖特曲，又称泸州老窖大曲酒，产于四川省泸州市。泸州牌、麦穗牌的泸州老窖特曲
均是泸州老窖酒厂的产品。该酒五次蝉联国家名酒称号及金质奖，１９９０年获法国巴黎第４１届

国际食品博览会金奖（图７－４）。

该酒取用优质“龙泉”井水及沱江之水为浆，采用当地特产糯高粱为原料，以纯小麦制曲，精
心酿制而成。

此酒无色透明，窖香浓郁，口味爽洌，饮后留香，回味悠长。具有浓香、醇厚、味甘、回味长等
四大特点。酒度有３８度、５２度、６０度三种。
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图７－４　泸州老窖酒厂的产品

（五）西凤酒

西凤酒产于陕西省凤翔县柳林镇，西凤牌西凤酒是西凤酒厂的产品。１９８４年获轻工业部酒
类质量大赛金杯奖，四次荣获国家名酒称号及金质奖，１９９３年获法国巴黎第１５届国际食品博览

会金奖（图７－５）。

图７－５　西凤酒

西凤酒以高粱为原料，采用老六甑法和泥窖发酵法，经蒸馏后贮存３年，最后勾兑调制而成。

西凤酒有“酸而不涩，苦而不黏，香不刺鼻，辣不呛喉，饮后回甘”的特点，因此被称为“酸、甜、
苦、辣、香五味俱全而各不出头”的酒。西凤酒是集浓香和清香于一体的其他香型酒，故有人称之
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为“凤香型”。

（六）董酒

董酒产于贵州省遵义市北关乡董公寺，董牌董酒是遵义董酒厂的产品。１９８４年获轻工业部
酒类质量大赛金杯奖，四次蝉联国家名酒称号及金质奖，１９９２年在美国洛杉矶国际酒类展评会

上获华盛顿金杯奖。
该酒以整粒高粱为原料，采用精湛独特的传统工艺，将大曲酒的浓郁芳香和小曲酒的柔绵醇

和和谐地融为一体，形成董酒独特的风格。
董酒酒液晶莹透亮，微带药香，香气幽雅纯正，入口醇和浓郁，饮后甘爽味长，被列入“其他香

型”之列，有人称它为“药香型”。酒度有３８度和５８度两种。

（七）古井贡酒

该酒产于安徽省亳州市减店镇，正宗产品“古井牌”古井贡酒为亳州市古井贡酒厂生产。
１９８４年获轻工业部酒类质量大赛金杯奖，四次蝉联国家名酒称号及金质奖，１９９２年获美国首届

酒类饮料国际博览会金奖及香港国际食品博览会金奖（图７－６）。

图７－６　古井贡酒

该酒用水取自１４００多年前开掘的古井，以本地优质高粱作原料，沿用陈年老发酵池，并运用

现代酿酒工艺，酿制出具有独特风格的酒品。
古井贡酒酒液清澈透明，黏稠挂杯，香味幽雅，入口醇和，回味悠长。酒度有３８度、５５度和

６０度三种产品。属浓香型大曲酒。

（八）剑南春
剑南春产于四川省绵竹县，剑南春牌剑南春酒是绵竹县剑南春酒厂的产品。该酒三次蝉联

国家名酒称号及金质奖，１９８８年获香港第六届国际食品展览会金花奖，１９９２年获德国莱比锡秋

季博览会金奖（图７－７）。
剑南春用纯小麦制曲，以高粱、大米、糯米、小麦、玉米等谷物按比例投料，采用浓香型大曲酒

生产工艺酿制而成。其酒液无色透明，芳香浓郁，清洌爽净，余香持久。酒度分为２８度、３８度、
５２度、６０度等四种。
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图７－７　剑南春

（九）洋河大曲

洋河大曲产于江苏省泗阳县洋河镇，洋河牌洋河大曲是江苏洋河酒厂的产品。１９８４年获轻

工业部酒类质量大赛金杯奖，三次蝉联国家名酒称号及金质奖，１９９２年获美国纽约首届国际博
览会金奖。
洋河大曲以当地“美人泉”的水和高粱为原料，采用老窖长期发酵酿成。此酒具有芳香浓郁，

入口绵甜，酒质细腻，素以“甜、绵、软、净、香”著称于世。酒度有３８度、４８度、５５度三种。属浓香
型大曲酒。

四、白酒的饮用方法与服务要求

我国白酒一般作为佐餐酒，纯饮为宜，常温饮用，但在北方严冬季节，可温烫，东南亚一带习
惯将白酒冰镇后饮用。
饮用白酒可用利口酒杯或高脚烈酒杯，亦可用陶瓷酒具，每客标准用量２５毫升，不宜一次性

斟入太多的酒，以免散失酒味。

中国白酒可以作为调制中式鸡尾酒的基酒，如用茅台酒调制的“中国马天尼”，用洋河大曲调
成的“梦幻洋河”，用五粮液制成的“遍地黄金”等鸡尾酒。

采用小口高脚杯时，宜用“捧斟”，以免沾湿桌面。
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中国白酒可长期保存，竖立瓶子，避光、常温存放。用毕应立即将瓶塞盖紧，以免失去香味，
降低酒度。

第二节　配制酒

配制酒，又叫露酒，是用酿造酒（黄酒、葡萄酒）或蒸馏酒（白酒、食用酒精）为酒基，采取浸泡、

掺兑等方法加入一定量的香草、鲜花、果皮、果汁或各种中药材配制加工而成。配制酒与酿造酒、
蒸馏酒共同组成我国三大酒精饮料。

一、我国配制酒的起源与发展

我国配制酒最早源于医疗药用目的。大约１７００年前，汉代末年名医张仲景在其所著的《伤
寒论》和《金匮要略》中，就有记载了药酒的医理及其配制方法。以后历代名家不断地改进、完善

和创新，使药酒成为我国配制酒中最重要的酒类。
元代，我国酿酒技术臻于成熟，蒸馏酒已经大规模地生产。蒸馏酒的出现为生产药酒创造了

有利条件。由于白酒酒度高，药材在酒中的溶解度高，因此医疗效果好，而且制成的酒液不易变
质，可以长期地保存下来。
公元１５７８年，明代李时珍写成的《本草纲目》一书详细介绍了６９种药酒的制作方法及其疗

效，说明我国当时药酒的配制技术已相当完备。

１９世纪，我国现代化葡萄酒工业兴起，以葡萄酒为酒基的配制酒开始发展起来。随着现代
酿酒技术的提高，配制酒从原有的以草药或动物性药料为主要调制原料，发展到使用各种花卉、

果实等原料配制。目前，我国的配制酒已成为花色品种最多的酒类，产品质量不断地提高，如天
津金星牌玫瑰露酒、山西汾酒厂的竹叶青、湖北的园林青等，在国内外评酒赛会上均获得金、银质
奖章。

二、配制酒的特点与分类

（一）特点

我国配制酒的制作方法与外国产品大致相同。不同之处是我国所用酒基为白酒和黄酒，因
此，酒的风格特点完全不同；绝大部分药酒均采用中医药材为调料，具有较高的医疗价值。外国

配制酒一般不采用动物性材料，而我国独创加入虎骨、乌鸡、蛇、鹿茸等动物性原料制成滋补型、
疗效型配制酒。
我国配制酒的酒精度在２０～４５度之间。一般药酒类酒度较低，为２０～３０度；芳香植物类的

配制酒酒度较高，大约４０度。我国的配制酒多数属甜型酒，含糖量较高。

（二）分类
我国配制酒种类很多，较难划分，但总的有两大分类法：一种是以所用的酒基来分类；另一种

是以所用的香料及药材来划分。下面我们以后一种方法来分类。
１．花类配制酒

以各种花卉的花、叶、根、茎等为原料，采用黄酒、葡萄酒、白酒、食用酒精等为酒基调配而成
的酒属花类配制酒。这种酒具有明显的花香，如桂花酒、玫瑰露酒。
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２．果实类配制酒
采用不同的酒基，调入果汁，或用酒基浸泡破碎后的果实配制而成的酒属果实类配制酒。这

种酒果香突出，酒度和糖度不高，甘甜爽口。如山楂酒、蜜橘酒等。
３．芳香植物类配制酒

采用除花卉植物以外的芳香植物，直接浸泡于酒基中，或浸泡后再蒸馏制成的酒属芳香植物
类配制酒。这种酒所加入的植物香料种类很多，绝大部分属中药材，所以又称为药香型配制酒。

如竹叶青、五加皮、园林青等。
４．滋补型配制酒
滋补型配制酒多数采用白酒或黄酒为酒基，调配各种动物性药料或植物药材，用浸渍法或药

材单独处理，最后混合配制而成。如人参露酒、鹿茸灵酒、十全大补酒及三鞭酒等。

５．其他酒类
除上述四种类型配制酒外，我国还仿制生产了一些外国蒸馏酒，如威士忌、金酒、伏特加、朗

姆酒等。我国商业习惯把这些酒归类到配制酒，在国外，这些酒均归属蒸馏酒。

三、我国著名配制酒

（一）竹叶青酒

古井亭牌、长城牌竹叶青酒均为山西省汾阳县杏花村汾酒厂的产品。１９６３年以来该酒三次
蝉联国家名酒称号，并荣获金质奖，１９９０年获法国巴黎第１４届国际食品博览会金奖。

竹叶青酒历史悠久，早在西晋时期已有记载。因古代这种酒只单纯加入竹叶进行泡制，其酒
液青绿，味道甜美，故名“竹叶青”或“竹酒”。现该酒以汾酒为酒基，用１０多种名贵中药配制而

成。色泽金黄微绿，清亮透明，药香和酒香协调，味道甜绵微苦。酒度为４５度，含糖量１０％。

（二）园林青酒

园林青牌园林青酒是湖北省潜江市园林青酒厂的产品。１９８５年在全国第四届评酒会上荣
获国家名酒称号及金质奖，１９９２年获香港国际食品博览会金奖。
该酒以高粱大曲酒为酒基，选用１０多种名贵中药材调配而成，色泽金黄透亮，药香突出，酒

质醇和，回味悠长。酒度为３９度，含糖量０．７％。

（三）莲花白酒
丰收牌莲花白酒是北京葡萄酒厂的产品。两次蝉联国家优质酒称号及银质奖。该酒以优质

高粱酒为酒基，加入莲蕊、当归、黄芪、砂仁等２０多种中药，采用浸泡、提炼、贮存等工艺酿造而
成。其酒液无色透明，酒香浓郁，药香芬芳，口感醇和圆润。酒度为５０度，含糖量８％。

（四）玫瑰露

金星牌玫瑰露是天津市外贸食品加工厂的产品。１９８４年荣获国家优质酒称号及银质奖，

１９８６年获法国巴黎第１２届国际食品博览会金牌奖。
该酒采用优质高粱酒为酒基，配入砂糖及鲜玫瑰花提取的香料，经调兑、贮存精制而成。其

酒液无色透明，玫瑰香味突出，口味醇和圆润。酒度为５２度，含糖量８％，属高级配制酒。
（五）人参露酒

向阳牌人参露酒是吉林省通化葡萄酒公司产品。１９８５年荣获国家优质酒称号及银质奖。
该酒采用长白山特产人参，以优质高粱酒为酒基精制而成。每瓶酒内装有完整人参一棵，属
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高级补酒。其酒液呈淡黄色，酒质醇厚，人参香味突出。酒度为３９度，含糖量４％。

（六）其他酒类

１．金奖白兰地
张裕牌、葵花牌金奖白兰地是山东省烟台张裕葡萄酿酒公司的产品。１９１５年在美国旧金山

巴拿马万国商品赛会上获甲等大奖章，１９８８年获希腊雅典第２６届世界产品评选会金奖，在历届
全国评酒会上均被评为国家名酒。

该酒以优质葡萄为原料，经发酵、蒸馏制成白兰地，再调入特制白兰地香料精制而成，然后贮
存于橡木桶中陈酿２年以上。其酒液呈金黄色，晶莹透亮，酒香清雅，口味醇厚，酒度为４０度。
２．威士忌
青岛牌、葵花牌威士忌为山东省青岛葡萄酒厂产品。多次被评为山东省优质酒，１９８４年获

轻工业部优质产品银杯奖。该酒以大麦芽为原料，经糖化、发酵及两次蒸馏后，制成威士忌原酒，
再放入橡木桶中陈酿多年，最后勾兑调制而成。

该酒呈金黄色，酒液清亮透明，有大麦的焦香味，口味醇厚，回味悠长。酒度有３８和４４度
两种。

３．俄得克
葵花牌、青岛牌俄得克是山东省青岛葡萄酒厂的产品。１９８４年获轻工业部酒类质量大赛银

杯奖。该酒选用优质淀粉为原料酿制成酒精，再经过脱臭、提纯等一系列生产工艺精制而成。其
酒液无色透明，晶莹透亮，酒质纯净，口感柔和，酒度为３８～４０度。

四、配制酒的饮用方法与服务要求

我国多数配制酒宜作为餐后酒饮用。
药酒服用时机应以其药性功能及个人身体状况而定，滋补型药酒可在进餐、餐后或睡前适量

饮用。
花类、果实类配制酒可冰镇或加冰块后饮用，用利口酒杯盛酒。这类酒在我国多数单饮，很

少被采用作为调制鸡尾酒的调料酒。仿洋酒生产的威士忌、白兰地等酒品可纯饮或参照国外的
方法饮用和服务。

滋补型配制酒不宜存放太长的时间，仿洋酒类的白兰地、威士忌、俄得克等可长时间保存。
配制酒酒瓶竖放，避光、常温下保存。

思考题

１．中国白酒起源于何时？白酒有什么特点？

２．中国白酒分成几种香型？各类香型的代表酒品是什么？它们各有什么特点？

３．中国的配制酒与外国配制酒有何异同点？

４．中国有哪些著名的配制酒？它们各有什么特点？
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第八章

鸡尾酒调制技术

　　鸡尾酒（Ｃｏｃｋｔａｉｌ）是指将两种或两种以上的饮料，按一定的配方、比例和调制方法，混合而成的
一种含酒精的饮料。由于鸡尾酒历史悠久、影响深远、品种繁多，使其几乎成为混合酒的代名词。

第一节　鸡尾酒的起源与发展

鸡尾酒起源于美国，已有２００多年的历史。其名称来历有多种说法，在世界各地广为流传。

相传１７７９年美国独立战争时期，有一个名叫贝特西·弗拉纳根（ＢｅｔｓｙＦｌａｎａｇａｎ）的爱尔兰籍

姑娘，在美国弗吉尼亚州开了一间小酒店，她热情好客，服务周到，声誉远扬，小酒店遂成为当时
华盛顿军队中一些官员们聚会的地点。紧邻这间小酒店是一所养鸡农场，其主人名叫托里

（Ｔｏｒｙ）。由此，贝特西和托里及其所养的鸡成为这些官员们喝酒之兴时闲谈的话题和笑话。贝
特西气在心里，但却不动声色，有一天她想出了一个主意要教训他们。她举办了一个名叫“托里
鸡”的晚宴，招待了这些官员。宴毕，她把当时流行的一种混合酒叫“布莱索酒”（Ｂｒａｃｅｒ）端上桌，

每杯酒里均插上一根公鸡的尾羽毛，以诅咒这些趾高气扬，像公鸡式的男人。大家见状均感到很

惊讶，但觉得格外漂亮。随后，其中一位法国军官举杯祝酒高喊道“鸡尾酒万岁”（ＶｉｖｅｌｅＣｏｃｋ-
ｔａｉｌ！），大家亦跟着他举杯高喊。从那时候起，来到贝特西小酒店喝酒的人都把那种“布莱索酒”

称为“Ｃｏｃｋｔａｉｌ”，由此鸡尾酒这一名称被逐渐传开。

另一个发生在同一时期里的故事，讲的是一位酒店老板的女儿名叫贝西（Ｂｅｓｓｉｅ），她爱上了
一位美国军官，但她的父亲却反对这门亲事，甚至阻止贝西与这位军官会面。贝西的父亲喜好斗

鸡，对斗鸡赛特别感兴趣，并养了一只勇猛的斗鸡。有一天晚上，他那只心爱的斗鸡突然不见了，

这令他非常的伤心。为了找回那只斗鸡，他公然宣布，哪个男子能为他找回那只斗鸡，他愿意将

女儿贝西许配给他。出乎意料，找回斗鸡的那个男子正是贝西父亲原先拒绝的那位美国军官。
尽管如此，贝西的父亲还是为女儿举行了结婚宴会。席间，贝西非常激动和高兴，她把父亲酒窖

里珍藏的酒拿出来，调制了一种浓烈的混合酒，让每位赴宴的客人品尝，大家都很喜欢这种饮料。

为了祝贺所促成的婚姻，客人们频频举杯，并把这种浓烈的混合酒称为“鸡尾酒”。
１８世纪的英格兰，斗鸡赛相当盛行。为了战胜对手，人们常让斗鸡饮用一种含有酒精的混
合饮料，以刺激斗鸡，增强斗鸡的力量。当比赛开始时，饮过酒的斗鸡凶猛异常，得胜时，常会鸡

尾高翘，尾羽毛发亮。由此，人们就把那种灌斗鸡用的混合酒称为“鸡尾酒”，并常用这种“鸡尾

·２４１·



酒”为获胜者干杯。
早期的鸡尾酒缺乏严格的配方，有关书本的记载也很少，因此调制鸡尾酒时，常带有较大的

随意性。随着鸡尾酒的流行和发展，各种研究调酒的书籍不断出现，使世界各地调制鸡尾酒的技
术臻于完善，并逐步走上正规化。

１９５１年２月２４日，国际调酒师协会（简称ＩＢＡ）在英格兰成立，并在世界主要地区和国家发
展成员国，由各成员国在本地区建立了各自相应的组织机构。该协会致力于发展国际调酒培训

工作，组织了一系列的培训课程，为世界各地有志于从事调酒工作的年轻人提供了良好的学习机
会，并通过培训规范了世界各地的调酒操作技术。
从１９７６年开始，国际调酒师协会每３年举行一次国际鸡尾酒调酒大赛（简称ＩＣＣ），这一赛

会使世界各国的年轻调酒师能够充分展现各自高超的技艺，达到了互相学习、交流的目的，大大

地提高了世界调酒技术水平，促进了国际调酒业的发展。
如今，鸡尾酒已从一种民间的饮料，发展成为一种国际性的高品位的社交饮品。在西方世界，

尤其是美国，鸡尾酒已成为人们生活中常见常用的饮料，上至高官显贵的酒宴，下至平民百姓的晚
会，人们已习惯用鸡尾酒来作为一种礼仪交往的媒介。我国自改革开放以来，鸡尾酒逐渐在社交场

合上出现，有关的书本不断发行，几个主要大城市均举办了不同层次的调酒培训班。１９９２年在桂林
举行的全国旅游系统技术大赛以及１９９３年全国奥林匹克青年工人技术大赛均将调酒列入赛程，
这种大型赛事为我国调酒业的建设与完善，奠定了坚实的基础。近几年来，以中国名酒为基酒所
调制出来的“中华鸡尾酒”在世界上开始崭露头角，并得到国际调酒界人士的高度赞扬。

第二节　鸡尾酒的特点与分类

鸡尾酒自问世以来，就被人们所喜欢，这与其独特的风格是分不开的。经过２００多年的发
展，鸡尾酒融会了各国的酒品及其文化，使原来口味、色彩、品种较为单一的鸡尾酒，发展到口味、
色彩变幻无穷，配方达３０００多个的庞大酒系。

一、鸡尾酒的特点

（一）鸡尾酒色、香、味俱全
鸡尾酒是所有酒类中，色、香、味最丰富的酒品。由于采用了世界各国的著名酒品，添加了各

种香味材料，加上装饰物品的点缀，使调出的鸡尾酒色彩艳丽，外观造型新奇，味道独特，香味变
幻无穷。

（二）鸡尾酒迎合众人的口味

鸡尾酒的酒精含量高、中、低度兼备，多数配方均属中低度酒，甚至有些鸡尾酒不含酒精；鸡

尾酒还有冷饮、热饮之分，各种款式的鸡尾酒为品饮者提供了充分选择的余地。在酒宴或社交场
合，一杯在手与客人交往，既不失礼节，也不必为忌酒而感到尴尬。

（三）鸡尾酒是一种艺术品
鸡尾酒不仅是一种饮品，而且是一种艺术品。如“特基拉日出”这道鸡尾酒，通过酒液的颜色

层次，给人展现了一幅日出景观的美丽画面；“蓝泻湖”鸡尾酒则宛如湛蓝的湖水，沉落酒液之中
的白色冰块，给人以一种晶莹透彻、深邃莫测之感。鸡尾酒的装饰是一种雕刻与造型艺术的结

·３４１·



合，装饰物的颜色与形状体现了鸡尾酒的文化艺术品位。如“蓝色夏威夷”鸡尾酒通过蓝色的酒

液、雪白的碎冰块、黄色菠萝块及红樱桃，构成一幅夏威夷热带风光的景观。鸡尾酒的载杯款式

多种多样，有些酒杯纯属一种艺术品，因此载杯又给鸡尾酒增添了艺术的色彩。

（四）鸡尾酒具有丰富的文化内涵
鸡尾酒融会了各国的酒文化。各种原料酒品创制历史悠久，均具有丰富的文化历史知识；鸡

尾酒本身从起源到各种款式酒品的命名，都给人们留下了许多动人的故事和典故；而调酒技法和

装饰艺术更是历代调酒名师的智慧结晶。

二、鸡尾酒的分类

最早的鸡尾酒是一种大约只有３～４盎司的烈性酒混合饮料，由于量少，故被后人称为“短

饮”（ＳｈｏｒｔＤｒｉｎｋｓ）。随着鸡尾酒的衍变和发展，各种软饮料被掺和到烈性酒中，使鸡尾酒成为一

种量大、酒精含量低的混合饮料。这种饮料不仅可以作为长时间消遣的待客酒品，而且可以起到
解渴、消暑的作用。故此，人们就把这类饮品称为“长饮”（ＬｏｎｇＤｒｉｎｋｓ）。以后有些鸡尾酒又调

入热饮料，故又有“热饮”（ＨｏｔＤｒｉｎｋｓ）之分。为适应品饮的对象，有些鸡尾酒甚至不含酒精，因

此又分出了“无酒精饮料”（Ｎｏｎ－ＡｌｃｏｈｏｌｉｃＤｒｉｎｋｓ），或叫“仿造鸡尾酒”（Ｍｏｃｋｔａｉｌｓ）。这种饮料虽
然已和鸡尾酒的传统配方相去甚远，但习惯上也把它们列入鸡尾酒的范畴。

到目前为止，已知３０００多种鸡尾酒的配方可按调制原料、调制方法及所用载杯等方面的特

点，划分成３０多种类别，现将其中２７种主要类型的鸡尾酒简述如下：

（一）霸克（Ｂｕｃｋ）

霸克类是以金酒、白兰地等烈酒为基酒，加入姜汁汽水、柠檬汁或菜姆汁等原料，注入平底高

身杯内，饰以柠檬片调制而成，属中长饮类（Ｍｅｄｉｕｍ－ＬｏｎｇＤｒｉｎｋｓ）。其中最有名的配方是“金霸

克”（ＧｉｎＢｕｃｋ）。

（二）高百乐（Ｃｏｂｂｌｅｒ）
高百乐音译为“考伯乐”，是以烈酒或葡萄酒为基酒，加入柠檬汁，注入盛满碎冰块的高脚水

杯或平底高身杯内，饰以鲜果，用吸管饮用的一种饮料，一般不加入带气泡的软饮料。该酒源于
美国，属长饮类。

（三）鸡尾酒（Ｃｏｃｋｔａｉｌ）

传统的鸡尾酒是以烈酒为基酒进行调制的，其分类方法亦以基酒来划分，如：白兰地鸡尾酒、

威士忌鸡尾酒、金酒鸡尾酒、伏特加鸡尾酒、朗姆酒鸡尾酒及特基拉鸡尾酒等，每种基酒所形成的

配方均有其特定的名称，这些配方历史悠久，广为流传。如著名的“曼哈顿鸡尾酒”（Ｍａｎｈａｔｔａｎ
Ｃｏｃｋｔａｉｌ）约创制于１８７０年；风行世界的“干马天尼”（ＤｒｙＭａｒｔｉｎｉＣｏｃｋｔａｉｌ）是由赛诺·马天尼

（ＳｉｇｎｏｒＭａｒｔｉｎｉ）先生于１９１０年在美国纽约创制的；而“血玛莉鸡尾酒”（ＢｌｏｏｄｙＭａｒｙＣｏｃｋｔａｉｌ）则

是每个西方国家家喻户晓的饮品。

（四）哥林斯（Ｃｏｌｌｉｎｓ）

哥林斯类是以金酒或其他烈酒为基酒，用柠檬汁、苏打水为辅料，调匀后注入哥林斯杯

（ＣｏｌｌｉｎｓＧｌａｓｓ）内，饰以橙片或樱桃。最著名的配方是“汤姆·柯林斯”（ＴｏｍＣｏｌｌｉｎｓ）。该酒源于

美国，属长饮类。
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（五）库勒（Ｃｏｏｌｅｒ）

库勒类是以烈酒或葡萄酒为基酒，调入碳酸饮料或果汁，斟入高身杯内饮用的一种混合酒，

与哥林斯类几乎相同，但通常用一条切成螺旋状的果皮装饰。
（六）客普（Ｃｕｐ）

客普类俗称“大杯酒”，是以葡萄酒、利口酒、碳酸饮料等原料调制而成。可按单人份或多人
份进行调制。该酒源于英国，属清凉类饮料。

（七）黛丝（Ｄａｉｓｙ）

黛丝类是以烈酒为基酒，调入红石榴糖浆及果汁制成的一种混合饮料。常在最后调好的酒
液上面倒入与红色酒液相配的利口酒类，使其外观更加美丽诱人。

（八）代基里（Ｄａｉｑｕｉｒｉ）

代基里是以朗姆酒、柠檬汁、糖浆等原料配制而成的冰凉饮料，用大高脚水杯盛酒。该饮料
清新爽口，但需立刻饮用，否则调入酒中的材料容易分离。

（九）蛋诺（ＥｇｇＮｏｇ）
蛋诺类是一种用鲜奶、鸡蛋、白兰地或其他酒类调制而成的长饮类混合酒，用高身杯盛载，可

制成冷、热饮料。

（十）菲兹（Ｆｉｚｚ）

菲兹类是一种午饭前后饮用的普通饮料。它以金酒或其他烈性酒为基酒，调入果汁、糖浆摇
匀，然后滤入高身杯内，加入冰块，最后注入苏打水或香槟酒，气体随即溢出酒液外面，发出嘶嘶

作响的声音，由此而得名。其中最有名的配方是“金菲兹”（ＧｉｎＦｉｚｚ）。
（十一）费克斯（Ｆｉｘ）

费克斯属长饮类，一般调制方法是：先用少量水将糖溶化，加入碎冰块、柠檬汁，再倒入白兰
地或其他烈酒，轻轻搅拌几下即成。费克斯与菲兹不一样，不加碳酸饮料。

（十二）弗力普（Ｆｌｉｐ）

弗力普类是以烈酒为基酒，将鲜蛋、糖浆及冰块放入调酒壶内摇匀后，倒入中等容量的葡萄
酒杯内，并撒上少许豆蔻粉。

（十三）漂浮（Ｆｌｏａｔ）

漂浮类是将基酒———白兰地或利口酒倒入甜酒杯内至３／４杯量，然后再慢慢倒入一层牛奶，
使牛奶漂浮在酒液上面即成。

（十四）佛莱培（Ｆｒａｐｐｅ）

佛莱培类是以任何一种烈酒或利口酒为基酒，将基酒淋在盛满碎冰块或刨冰的酒杯内即成。
一般采用薄荷利口酒为基酒，其色调鲜艳，口味清爽。

（十五）海波（Ｈｉｇｈｂａｌｌ）

海波俗称“高球”，属长饮类，是以烈酒为基酒，加入苏打水或姜汁汽水混合而成，并饰以柠檬
皮。用“海波杯”（ＨｉｇｈｂａｌｌＧｌａｓｓ）或叫高身杯盛载。

（十六）热饮（ＨｏｔＤｒｉｎｋ）
热饮类是将酒料加热或用火将烈酒点燃的方法使饮料达到一定的温度。热饮类一般用白兰

地、威士忌、朗姆酒为基酒，多数以单人份调制，多人份一般也不超过４人，如超过４人份时，最好
采用“潘趣酒”（Ｐｕｎｃｈ）的配方调制。
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（十七）朱丽普（Ｊｕｌｅｐ）
朱丽普属长饮类，是一种由烈酒、柠檬汁及其他辅料调制而成的混合饮料。常用糖粉饰杯

沿，并以绿薄荷叶点缀。其中最著名的配方是“薄荷朱丽普”（ＭｉｎｔＪｕｌｅｐ）。
（十八）蜜斯特（Ｍｉｓｔ）

蜜斯特直译成“雾”酒，是以威士忌为主要基酒，加入柠檬片、冰块调制而成的短饮类混合酒。
其中最著名的配方是“苏格兰之雾”（ＳｃｏｔｃｈＭｉｓｔ）。
（十九）提神酒（Ｐｉｃｋ－Ｍｅ－Ｕｐ）

提神酒是以白兰地和香槟酒为基酒，加入鲜蛋、红必打士或橙皮酒类调制而成的混合饮料。
这种酒是专为那些早晨起床后宿醉未解、浑身发软的人而设计的，故此得名。

（二十）潘趣（Ｐｕｎｃｈ）
潘趣音译为“宾治”酒，是以烈酒或香槟酒、葡萄酒为基酒，加入水、糖、果汁及各种时令水果，

在潘趣缸（ＰｕｎｃｈＢｏｗｌ）内直接调制而成。潘趣酒可按分量分成两类：一类是单杯式（Ｉｎｄｉｖｉｄｕａｌ），
供一、两个人饮用；另一类是多人份（ＰａｒｔｙＰｕｎｃｈ），量大，盛于潘趣缸内，配有潘趣勺，客人可随
时取用，专门供应大、中型酒会用。潘趣酒又可按制作方法分成冷饮类（ＣｏｌｄＰｕｎｃｈ）和热饮类
（ＨｏｔＰｕｎｃｈ）两种。
（二十一）丽客（Ｒｉｃｋｅｙ）
丽客酒属长饮类，是以金酒、莱姆汁及苏打水调混而成。亦可用其他烈酒代替金酒。

（二十二）桑加里（Ｓａｎｇａｒｅｅ）

桑加里属短饮类，是以烈酒或葡萄酒或啤酒为基酒，加入少量糖调制而成，通常要撒上少许
豆蔻粉。长饮类酒可加入苏打水。

（二十三）司令（Ｓｌｉｎｇ）
司令酒是以烈酒为基酒，加入柠檬汁、苏打水调制而成的长饮类混合酒。其中最著名的配方

是“新加坡司令”（ＳｉｎｇａｐｏｒｅＳｌｉｎｇ）。
（二十四）酸味（Ｓｏｕｒ）

酸味酒属短饮类，是以烈酒为基酒，加入柠檬汁调制而成的，可作为餐前开胃酒饮用。如威
士忌酸（ＷｈｉｓｋｙＳｏｕｒ）。

（二十五）四维索（Ｓｗｉｚｚｌｅ）

四维索是以烈酒为基酒，加糖、苏打水调制而成的混合酒。其名称“Ｓｗｉｚｚｌｅ”源自西印度群岛
上的一种小树枝，这种小树枝顶端有３个小分叉，将有叉的一端插入酒杯中，双手夹住树枝，前后
搓动，使杯内的酒料和碎冰块均匀混合，达到透凉。现已将这种小树枝改为塑料仿制品。
（二十六）托第（Ｔｏｄｄｙ）

托第是以利口酒、柠檬片、糖、丁香粉为原料，加入冰水制成的混合饮料。亦可加热制成“热饮”。
（二十七）兹姆（Ｚｏｏｍ）

兹姆酒是以白兰地、金酒、威士忌或朗姆酒等烈性酒类为基酒，加入蜂蜜、浓乳（Ｃｒｅａｍ）、冰
块混合调制而成。基酒可随口味任选一种，其他辅料一般不变。

第三节　调制鸡尾酒的原料

调制鸡尾酒的原料概括起来可分成三大类：基酒、辅料和装饰料。
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一、基酒（ＢａｓｉｃＬｉｑｕｏｒｓ）

基酒是调制鸡尾酒的主体材料，是决定鸡尾酒的口味、风格的重要酒料。通常采用烈性酒为
基酒，亦可用葡萄酒、香槟酒、利口酒为基酒，但这类配方为数不多。基酒多数采用一种，多种基

酒混合在一起不仅会破坏鸡尾酒的特色，而且会产生不和谐的口味。调制短饮类鸡尾酒，其基酒
的含量应不低于总容量的一半，有些甚至超过一半；长饮类由于容量大，非酒精原料多，故基酒的

含量相对降低。常用基酒有以下１０种：

（一）白兰地（Ｂｒａｎｄｙ）

白兰地包括干邑、苹果白兰地、樱桃白兰地等三种常用酒品。干邑白兰地一般采用普通三星
级或ＶＳＯＰ级，没有必要用高档干邑酒品。
（二）威士忌（Ｗｈｉｓｋｙ）

常用的威士忌有苏格兰、爱尔兰、美国波旁及加拿大威士忌等几个品种，由于这些威士忌各
有其不同的特点，因此，传统的鸡尾酒配方常指定所用威士忌的品种。

（三）金酒（Ｇｉｎ）

绝大部分鸡尾酒均采用英式干金酒（ＤｒｙＧｉｎ），几乎很少采用荷兰甜金酒。

（四）伏特加（Ｖｏｄｋａ）
伏特加以无色、透明的纯净酒品为宜，调色调味型伏特加则很少用。常用品牌为俄罗斯、波

兰、美国、英国的产品。

（五）朗姆酒（Ｒｕｍ）
一般以淡质朗姆酒（ＬｉｇｈｔＲｕｍ）为主，有时也采用浓色朗姆酒（ＤａｒｋＲｕｍ）。

（六）特基拉（Ｔｅｑｕｉｌａ）
以墨西哥产的无色透明的正宗酒品为宜。

（七）开胃酒（Ａｐｅｒｉｔｉｆ）

常用来作为基酒的开胃酒品有味美思（Ｖｅｒｍｏｕｔｈ）、石本酒（Ｐｏｒｔ）和雪利酒（Ｓｈｅｒｒｙ），其中味美
思是调制鸡尾酒一种重要酒品，它既可作为基酒，又可作为辅助酒料。一般多采用法国干性味
美思和意大利甜性味美思两个品种。

（八）利口酒（Ｌｉｑｕｅｕｒｓ）

利口酒是调制鸡尾酒最重要的基酒和辅料。利口酒品种很多，常用的酒品有：君度酒、薄
荷酒、本尼狄克丁酒、修道院酒、樱桃利口酒、杜林标酒及甘露咖啡等。

（九）葡萄酒（Ｗｉｎｅｓ）
可作为基酒的葡萄酒类主要是红、白葡萄酒和香槟酒，所形成的配方不多，但酒品口味较

温和、爽口，适合女性饮用。

（十）中国白酒（ＣｈｉｎｅｓｅＬｉｑｕｏｒｓ）
调制中式鸡尾酒的主要基酒有：茅台、汾酒、五粮液、洋河大曲、董酒、泸州老窖等中国名酒。

二、辅料（ＭｉｘｉｎｇＡｉｄｓ）

辅料是一种调缓剂，具有衬托主体酒料的个性，增加鸡尾酒的色、香、味的功能。当某一酒
品处于辅助位置，用量很少时，这一酒品即成为辅料。因此辅料包括了各种酒品，其中开胃酒
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和利口酒是最主要的辅料。此外，可作为辅料还有各种果汁、碳酸饮料、香料及其他软性饮品。

（一）开胃酒（Ａｐｅｒｉｔｉｆｓ）

开胃酒类中的“必打士”（Ｂｉｔｔｅｒｓ）是最重要的调料酒，常用的品牌有金巴利（Ｃａｍｐａｒｉ）、杜本
内（Ｄｕｂｏｎｎｅｔ）和安格斯杜拉（Ａｎｇｏｓｔｕｒａ）等３个品牌。

（二）利口酒类（Ｌｉｑｕｅｕｒｓ）

常作为辅料的利口酒有如下几种：

１．薄荷酒（ＣｒｅｍｅｄｅＭｅｎｔｈｅ）
一般要准备两种，即白薄荷酒和绿薄荷酒。

２．库拉索酒（Ｃｕｒａｃａｏ）

这种橙皮酒有多种颜色，其中蓝色库拉索酒（ＢｌｕｅＣｕｒａｃａｏ）较常用。

３．加利安诺（Ｇａｌｌｉａｎｏ）
这是意大利产的一种金黄色药香酒。

４．君度酒（Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ）

这是一种最常用的无色橙味利口酒。

５．杜林标（Ｄｒａｍｂｕｉｅ）
这种酒多数作为基酒，但也常作调料酒。

６．甘露咖啡（Ｋａｈｌｕａ）

这是咖啡利口酒中最好的品牌之一，可作为基酒和调料酒。
７．茴香利口酒（Ａｎｉｓｅｔｔｅｓ）

这是一种茴香味浓烈的利口酒。

（三）果汁类（ＦｒｕｉｔＪｕｉｃｅｓ）

在调制鸡尾酒时，果汁与基酒充分混合，可以调缓烈酒的刺激性，使调制出来的鸡尾酒更

加爽口，并能起到增加香味、调节酒液颜色的作用。主要果汁有：

１．葡萄汁（ＧｒａｐｅＪｕｉｃｅ）

葡萄汁有红、白两种，一般采用罐装全葡萄汁，常用于调制伏特加类鸡尾酒。

２．苹果汁（ＡｐｐｌｅＪｕｉｃｅ）
一般采用罐装苹果汁，其味道爽口甘甜。

３．西柚汁（ＧｒａｐｅｆｒｕｉｔＪｕｉｃｅ）

西柚汁味酸、微苦，色淡黄，一般采用罐装果汁或鲜果汁。
４．菜姆汁（ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ）

菜姆，俗称“青柠檬”，是柠檬属的一种，但形状比普通柠檬圆，表皮绿色，质坚硬；菜姆汁酸

味强烈，其澄清汁呈微绿色，一般采用鲜菜姆汁或罐装果汁。

５．柠檬汁（ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ）
柠檬果外形呈椭圆形，表皮呈金黄色，汁酸美，香气浓郁，一般采用鲜柠檬汁或罐装果汁。

６．菠萝汁（ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ）

菠萝汁呈金黄色，香气浓，味甜美，微带酸味。一般为罐装浓缩果汁，有些产品均不加防腐

剂，要冷冻保存，取用时要加水稀释。
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７．橙汁（ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ）

可用鲜橙汁或罐装浓缩汁。

８．西蕃莲果汁（Ｐａｓｓｉｏｎ－ＦｒｕｉｔＪｕｉｃｅ）
西蕃莲是一种热带水果，香味独特，色泽金黄，口味酸。可采用自制鲜汁或罐装果汁，常用

于调制朗姆酒类鸡尾酒。

其他常用的果蔬汁还有：番茄汁、椰子汁、梨汁、草莓汁、甘蔗汁、桃汁、芒果汁等。

（四）碳酸饮料

在调制鸡尾酒中，碳酸饮料能起到增强鸡尾酒的风味，创造酒品风格的作用。常用碳酸饮料有：

１．苏打水（ＳｏｄａＷａｔｅｒ）

口味微咸，无色透明，气体充足。

２．汤力水（ＴｏｎｉｃＷａｔｅｒ）
口味略甜微苦，无色透明，气体充足。

３．姜汁汽水（ＧｉｎｇｅｒＡｌｅ）

口味略甜，无色透明，微带姜味，气体充足。

４．七喜（Ｓｅｖｅｎ－Ｕｐ）
口味甜润，无色透明，柠檬香型，气体充足。

５．雪碧（Ｓｐｒｉｔｅ）

口味甜润，无色透明，柠檬香型，气体充足。
６．可口可乐（Ｃｏｃａ－Ｃｏｌａ）

口味甜，呈深褐色，气体充足。

７．矿泉水（ＭｉｎｅｒａｌＷａｔｅｒ）

有带气泡或不带气泡两种。

（五）香料类

香料的主要功能是调节酒品的香气和味道，增加传统鸡尾酒配方的特色。香料必须与主

体香味协调，否则会“喧宾夺主”。

１．豆蔻粉（ＧｒａｔｅｄＮｕｔｍｅｇ）
呈暗棕色，气味芳香而强烈，味辛而且微苦。

２．丁香（Ｃｌｏｖｅ）

呈浅红色，气味芳香微辛。
３．桂皮（Ｃｉｎｎａｍｏｎ）

呈浅棕色，气味芳香，有刺激性甜味。

４．胡椒粉（Ｐｅｐｐｅｒ）

白胡椒粉呈淡黄色，黑胡椒粉则呈黑褐色，气味芳香。
５．红辣椒水（ＴａｂａｓｃｏＳａｕｃｅ）

这是美国生产的红辣椒水，呈液体状，味辣色泽红润，瓶口很小，使用方便，很适合作为调

制鸡尾酒的香料。

６．辣酱油（ＷｏｒｃｅｓｔｅｒｓｈｉｒｅＳａｕｃｅ）
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这是英国伍斯特郡生产的一种调味辣酱油，色泽呈深褐色，香味浓郁，口味甜、酸、辣具备。

（六）其他材料

常用的其他辅料还有：
１．鲜牛奶（ＦｒｅｓｈＭｉｌｋ）
应采用瓶装鲜奶，放冰箱冷藏保存。

２．掼鲜奶（ＷｈｉｐｐｅｄＣｒｅａｍ）
又叫“鲜忌廉”，是一种经过加工的发泡奶油。

３．鸡蛋（Ｅｇｇ）
应采用新鲜的蛋，放冰箱内备用。

４．咖啡粉（Ｃｏｆｆｅｅ）
应采用上等咖啡粉，不能用速溶咖啡粉。
５．糖（Ｓｕｇａｒ）

一般采用精制细白糖粉、方糖或糖浆。
６．冰块（ＩｃｅＣｕｂｅ）
应备有不同规格大小的冰块，包括碎冰、方块冰（２～３立方厘米）和大冰块（调潘趣酒时用）。
７．糖浆类（Ｓｙｒｕｐ）

主要有下列６种：

红石榴糖浆（ＧｒｅｎａｄｉｎｅＳｙｒｕｐ）　　　　　杏仁糖浆（ＡｌｍｏｎｄＳｙｒｕｐ）
覆盆子糖浆（ＲａｓｐｂｅｒｒｙＳｙｒｕｐ） 砂糖浆（ＣａｎｅＳｕｇａｒＳｙｒｕｐ）

黑加仑糖浆（ＣａｓｓｉｓＳｙｒｕｐ） 草莓糖浆（ＳｔｒａｗｂｅｒｒｙＳｙｒｕｐ）

三、装饰材料（Ｇａｒｎｉｓｈｅｓ）

（一）果蔬类

鲜果蔬类的装饰材料既可增加酒品外观的色彩，又可起到调味的作用。常用材料有：
１．橙（Ｏｒａｎｇｅ）

采用表皮光滑、个大、色泽金黄的果粒。
２．柠檬（Ｌｅｍｏｎ）

采用新鲜、表皮光滑、色泽金黄的果粒。
３．莱姆（Ｌｉｍｅ）
采用表皮光滑、色泽青绿的果粒。

４．樱桃（Ｃｈｅｒｒｙ）
又称“车厘子”。应准备红、绿樱桃两种颜色，并有带果柄或不带果柄两种，均属罐装食品。
５．草莓（Ｓｔｒａｗｂｅｒｒｙ）
选用色泽鲜红、果粒外形匀称的果实。

６．菠萝（Ｐｉｎｅａｐｐｌｅ）
取整粒菠萝备用，果粒上面的绿叶应尽量保留，以备作装饰用。

７．橄榄（Ｏｌｉｖｅ）
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应备用新鲜的青色橄榄和罐装的酿水橄榄（ＳｔｕｆｆｅｄＯｌｉｖｅｓ）两种。
８．洋葱（ＰｉｃｋｌｅｄＯｎｉｏｎ）

我国又称为“荞头”，应选择个体大小均匀、色泽白嫩洋葱头为佳。
９．鲜薄荷（ＦｒｅｓｈＭｉｎｔ）

采用带枝的鲜嫩薄荷枝叶。
１０．黄瓜（Ｃｕｃｕｍｂｅｒ）

采用表皮光滑、全绿色的黄瓜。

（二）其他材料

其他材料还有：用于杯口装饰的糖和盐粉、精美的杯具、吸管、调酒棒以及各种造型的彩色纸
质装饰品。

第四节　调制鸡尾酒的器具

调制鸡尾酒需要各种专用器具，这些器具不仅能使调酒操作顺利进行，而且能让调酒者的技

术得到充分发挥。精美的器具也给人以美的享受，是调酒文化艺术的一部分。现将常用的调酒
器具及其用品介绍如下（图８－１）：

（一）调酒壶（ＣｏｃｋｔａｉｌＳｈａｋｅｒ）

调酒壶，又叫摇酒器，多数是用不锈钢精制而成的。调酒壶包括壶身、滤冰盖、壶顶盖３个组

成部分。容量有２５０ｍｌ、３５０ｍｌ、５３０ｍｌ等３种规格。调酒壶常用于多种原料混合的鸡尾酒或加
入蛋、奶等浓稠原料的鸡尾酒。通过调酒壶剧烈的摇荡，使壶内各种原料均匀地混合。

（二）调酒杯（ＭｉｘｉｎｇＧｌａｓｓ）

调酒杯是由平底玻璃大杯和不锈钢滤酒器（Ｓｔｒａｉｎｅｒ）两个部分组成，主要用于调制搅拌类鸡尾酒。

（三）调酒棒（Ｓｔｉｒｒｅｒ）

调酒棒可作为酒吧调酒员的搅拌工具，亦可插在载杯内，供客人自行搅拌用。

（四）吧匙（ＢａｒＳｐｏｏｎ）

吧匙又叫长匙，是酒吧调酒专用工具，为不锈钢制品，比普通茶匙长了几倍。一端为匙勺，具

有舀、搅拌的功能；另一端是匙叉，能叉取水果碎块，中间部分成螺旋状，造型特别。
（五）电动搅拌器

常用于调制多人份鸡尾酒，既省时又方便。

（六）量酒器（Ｍｅａｓｕｒｅｒ）

量酒器一般为不锈钢制品，两端各有一个量杯，容量为１／２盎司和１盎司、１盎司和１��盎司
两种规格。英语称这种量酒器为Ｄｏｕｂｌｅ－ｅｎｄｅｄＪｉｇｇｅｒ。

（七）开瓶器（ＢｏｔｔｌｅＯｐｅｎｅｒ）
用于开启瓶装饮料。

（八）开罐器（ＣａｎＯｐｅｎｅｒ）
用于开启罐装食品、饮料。

（九）开塞钻（Ｃｏｒｋｓｃｒｅｗ）

葡萄酒专用开瓶器，有多种样式。
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图８－１　常用调酒器具
１—调酒壶　２—调酒杯　３—吧匙　４—量酒器　５—滤酒器　６—冰桶

７—冰夹　８—酒针　９—冰锥　１０—汁流器　１１—过酒器　１２—水罐

１３、１４、１５—开塞钴　１６—开瓶器　１７—电动搅拌器　１８—水果挤汁器

１９—酒篮　２０—洁杯布　２１—切刀和砧板

（十）水果挤汁器（Ｓｑｕｅｅｚｅｒ）
挤汁器主要用于挤压柠檬、橙等鲜果汁。
（十一）创冰器（ＩｃｅＳｈａｖｅｒ）

用于制作雪霜状碎冰泥。

（十二）冰夹（ＩｃｅＴｏｎｇｓ）
夹取冰块的用具。

（十三）冰铲（ＩｃｅＳｃｏｏｐ）
铲取冰块的工具，既卫生又快捷。

（十四）冰锥（ＩｃｅＰｉｃｋ）

用于分离冰块的用具，一头为尖状金属，用来分离胶结的冰块，另一头为把柄，质量坚硬且较
重，可作为敲打冰块用。
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（十五）冰桶（ＩｃｅＢｕｃｋｅｔ）

盛冰块专用容器。便于操作时取用，并能保温，使冰块不会迅速溶化。

（十六）水罐（Ｐｉｔｃｈｅｒ）
盛冷开水的容器。

（十七）过酒器（Ｄｅｃａｎｔｅｒ）
用于盛放已过滤的红葡萄酒，再由过酒器分别斟入各个酒杯内；小型过酒器可用于盛放调酒

料，便于使用。

（十八）潘趣缸（ＰｕｎｃｈＢｏｗｌ）

用于调制潘趣酒的大型玻璃容器，并配有相应的酒杯。

（十九）切刀和砧板（Ｋｎｉｆｅ＆ＣｕｔｔｉｎｇＢｏａｒｄ）

切水果等食品的用具。
（二十）酒针（ＣｏｃｋｔａｉｌＳｔｉｃｋ）

用于串插各种水果及点缀品，一般用塑料制成，有多种颜色及造型，故又是一种很好的装饰品。
（二十一）吸管（ＤｒｉｎｋｉｎｇＳｔｒａｗ）

一端可弯曲，供客人吸食饮料用；有多种造型和颜色，外观美丽，亦是一种装饰品。
其他必备的用具用品还有：供酒用的托盘、木制牙签及牙签筒、杯垫、洁杯布、漏斗、奶罐、盐

瓶、胡椒瓶、糖缸以及咖啡壶、汁流器、酒篮、香槟酒冰桶等。

第五节　鸡尾酒常用载杯

载杯（ＳｅｒｖｉｎｇＧｌａｓｓ）是用来盛载酒品的杯具。鸡尾酒的载杯几乎包括所有酒品的杯具，单一
的杯具无法表现鸡尾酒的特色，而且在容量上也适应不了鸡尾酒的配方要求。随着鸡尾酒的衍
变和发展，各种造型和容量的杯具应运而生，使鸡尾酒的载杯琳琅满目，名目繁多。载杯的质量
和造型对鸡尾酒的外观影响很大，质地晶莹透亮、造型典雅的杯具，才能衬托出鸡尾酒的艺术品
质。因此，选择适当的载杯是创造良好调酒和品饮气氛的一种重要手段。

一、如何选择载杯

（一）选择无色透明、质地优良的杯具

杯具必须是玻璃制品，以无色透明、没有雕刻花纹的杯具为宜，有颜色和花纹的杯子不能显
示出酒品的色彩；玻璃的纯度要高，轻敲杯壁时，发出的声音要清脆悦耳；制作工艺讲究，杯沿应
是圆口而且滑亮，没有气泡，杯形要正。

（二）选择不同容量和形状的杯具

杯子容量的选择取决于鸡尾酒的配方要求，可根据配方中各种原料的总分量及装饰物所占
的空间、位置来决定。杯子的形状选择与鸡尾酒的类型有关，如调入大量苏打水的鸡尾酒，最好

选用高身杯型，这种杯子不仅能使酒液不容易溢出，而且展示面积大，便于观赏。烈酒含量多的
短饮类鸡尾酒，最好选用鸡尾酒杯；而装饰材料多的酒，则选择杯口宽敞的杯型为宜。

（三）选择不同档次的杯具

玻璃杯有普通玻璃杯和水晶玻璃杯之分。水晶玻璃杯外观华贵，质地上乘，一般仅用于高级
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餐厅和酒宴上。普通玻璃杯实用美观，价钱适中，但也有高低之分。根据经营场所的档次，可选
择中、高档的产品。低档产品不宜选用，因其产品的玻璃纯度不高，光泽度差；杯壁薄，容易破裂，

因此不便清洗、擦拭。

二、常用鸡尾酒载杯简介

（一）香槟杯（Ｃｈａｍｐａｇｎｅ）

香槟杯用于盛载香槟酒，也用于盛载长、短饮类的鸡尾酒；其容量在４．５～９盎司之间，以４
盎司的香槟杯用途最广泛。香槟杯主要有３种杯型（图８－２）：

图８－２　常用杯具（一）～（四）

１．浅碟型（Ｓａｕｃｅｒ）

浅碟型为高脚、宽口、杯身低浅的杯子；容量４．５～８．５盎司。
２．笛型（Ｆｌｕｔｅ）
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笛型是高脚、杯身直筒状的杯子；容量４．５～６盎司。
３．郁金香型（Ｔｕｌｉｐ）

郁金香型是高脚、长杯身，杯口呈郁金香花造型的杯子；容量４．５～９盎司。
（二）红葡萄酒杯（ＲｅｄＷｉｎｅ）

红葡萄酒杯用于盛载红葡萄酒，亦可用于盛载鸡尾酒。其杯型为高脚，杯身圆筒状；容量
４～１０盎司（图８－２）。

（三）白葡萄酒杯（ＷｈｉｔｅＷｉｎｅ）

白葡萄酒杯用于盛载白葡萄酒，亦可用于盛载鸡尾酒，其杯身比红葡萄酒杯小；容量４～１０
盎司（图８－２）。

（四）古典杯（Ｏｌｄ－Ｆａｓｈｉｏｎｅｄ）

古典杯原为英国人饮用威士忌的酒杯，也用于盛载烈性酒加冰块的鸡尾酒。其特点是平底、
宽口、杯身较低矮、杯壁较厚；容量为７～１２．５盎司（图８－２）。

（五）岩石杯（Ｒｏｃｋ）
岩石杯有平底和有脚（ＦｏｏｔｅｄＲｏｃｋＧｌａｓｓ）两种型号，平底杯与古典杯相似，用途也与古典杯

相同；有脚岩石杯的用途比较广泛。岩石杯的容量为５～１０．５盎司（图８－３）。

图８－３　常用杯具（五）

（六）白兰地杯（ＢｒａｎｄｙＳｎｉｆｔｅｒ）

白兰地杯为矮脚、球形杯身、大收口式专用酒杯，用于盛载白兰
地酒，有时也用于长饮类鸡尾酒；容量为４～２４盎司（图８－４）。

（七）利口酒杯（Ｌｉｑｕｅｕｒ）
利口酒杯为小型有脚杯，杯身呈管状，用于盛载利口酒类，也用

于盛载短饮类鸡尾酒；容量为１～２盎司（图８－４）。

（八）雪丽酒杯（Ｓｈｅｒｒｙ）

雪丽酒杯用于盛载雪丽酒，高脚，杯身略呈“Ｕ”字形，或近似倒
三角形，但杯口略向外伸展；容量１．５～３盎司（图８－４）。

（九）酸味杯（ＷｈｉｓｋｙＳｏｕｒ）

酸味杯为高脚，杯身呈“Ｕ”字形，用于盛载“威士忌酸”（Ｗｈｉｓｋｙ

Ｓｏｕｒ）或其他短饮类鸡尾酒；容量为３．５～７盎司（图８－４）。
（十）鸡尾酒杯（Ｃｏｃｋｔａｉｌ）

鸡尾酒杯又叫做“马天尼酒杯”（ＭａｒｔｉｎｉＧｌａｓｓ），呈倒三角形的高脚杯，是短饮类鸡尾酒专用
杯。这种杯以容量４．５盎司最为适宜（图８－４）。

（十一）玛格丽塔杯（Ｍａｒｇａｒｉｔａ）

玛格丽塔杯为高脚、宽口杯，其造型特别，杯身呈梯形状，并逐渐缩小至杯底，用于盛载“玛格

丽塔”鸡尾酒，或其他中、长饮类鸡尾酒；容量为７～９盎司（图８－４）。
（十二）饮料杯（Ｂｅｖｅｒａｇｅ）

饮料杯是一种大型、平底、高身型的杯具，杯口直径略宽于杯底，俗称“水杯”，多用于盛载各
种软性饮料或长饮类鸡尾酒。容量为８～１０盎司（图８－５）。

（十三）库勒杯（Ｃｏｏｌｅｒ）

库勒杯用于盛载“库勒”类鸡尾酒或其他长饮类鸡尾酒，为大型、平底、直身型杯具；容量比饮
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图８－４　常用杯具（六）～（十一）

料杯大，一般为１５～２０盎司（图８－５）。

图８－５　常用杯具（十二）～（十三）

（十四）海波杯（Ｈｉｇｈｂａｌｌ）

海波杯又叫“高球杯”，为大型、平底或有脚直身杯，多用于盛载长饮类鸡尾酒或软性饮料；容

量为５～９盎司（图８－６）。

（十五）高身海波杯（ＴａｌｌＨｉｇｈｂａｌｌ）
高身海波杯为大型、平底、直筒式酒杯，杯身比海波杯高，多用于盛载长饮类鸡尾酒，饮用时

通常要插入吸管；容量为１０～１４盎司（图８－６）。
（十六）波克格兰迪（ＰｏｃｏＧｒａｎｄｅ）

波克格兰迪为高脚大型杯，杯口略向外展，杯身上部收缩，中低部分逐渐扩大，杯壁线条成曲

线型，整体杯子造型特别，多用于盛载长饮类鸡尾酒；容量为１０～１６盎司（图８－６）。

（十七）比尔森杯（Ｐｉｌｓｎｅｒ）
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比尔森杯源于比尔森啤酒，原用于盛载啤酒，现常用于长饮类鸡尾酒。比尔森杯分为有脚和
平底两种类型。前者容量为７～１０盎司，后者为１２～１５盎司（图８－６）。

图８－６　常用杯具（十六）～（十七）

（十八）高脚水杯（Ｇｏｂｌｅｔ）

高脚水杯多用于高级餐厅内，盛载矿泉水、冰水等饮料，亦常用于盛载长饮类鸡尾酒；容量为

８～１６盎司（图８－７）。

（十九）其他杯具（ＯｔｈｅｒＧｌａｓｓｗａｒｅｓ）

１．爱尔兰咖啡杯（ＩｒｉｓｈＣｏｆｆｅｅ）

爱尔兰咖啡杯用于热饮类鸡尾酒，尤其是用于盛载爱尔兰咖啡。其杯壁较厚，不易散热。容

量６～１２盎司（图８－７）。
２．彩虹酒杯（ＰｏｕｓｓｅＣａｆｅ）

彩虹酒杯用于盛载彩虹鸡尾酒。容量３～４盎司（图８－７）。

３．有柄啤酒杯（ＨａｎｄｌｅｄＭｕｇ）
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图８－７　常用杯具（十八）～（十九）

有柄啤酒杯主要用于盛载啤酒。其杯壁厚，杯体重。容量１０～１９．５盎司（图８－７）。

４．球形杯（Ｂａｌｌｏｏｎ）
球形杯用于盛载红葡萄酒，杯脚长，杯形呈碗状，故又叫做“碗状红葡萄酒杯”（ＲｅｄＷｉｎｅ

Ｂｏｗｌ）。该种杯子亦可作为鸡尾酒杯。容量６．５～１４．５盎司（图８－７）。
５．飓风酒杯（Ｈｕｒｒｉｃａｎｅ）
飓风酒杯造型奇特，故又称为“特型”杯。多用于盛载热带风味的鸡尾酒。容量２２～２３．５盎

司（图８－７）。
６．巴菲酒杯（Ｐａｒｆａｉｔ）
巴菲酒杯用于盛载冰冻类饮料，尤其是用于盛装水果、冰淇淋等混合制成的冷冻类甜食，亦

可用于长饮类鸡尾酒。容量４．５～８盎司（图８－７）。
７．一口酒杯（Ｓｈｏｔ）
一口酒杯用于盛载烈性酒，容量仅为１～２盎司，喝者一饮而尽，故又称为“吞饮杯”

（图８－７）。
８．波尼酒杯（Ｐｏｎｙ）
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波尼酒杯可用于盛载利口酒，容量一般为１盎司，故可作为量酒杯，与吉格酒杯（Ｊｉｇｇｅｒ）的用
途相似（图８－７）。

第六节　鸡尾酒调制技术

调制鸡尾酒是一门技术，必须在掌握各种酒水知识的基础上，才能开始学习操作。因此，鸡

尾酒调制技术应包括酒水知识、调酒术语、调酒手法、调酒原则、装饰艺术以及液体度量换算等６
个部分。在前面的章节里，我们对“酒水知识”已作了详细的阐述，现就其余５个部分的内容加以
介绍。

一、调酒术语

（一）摇匀（ＳｈａｋｅＷｅｌｌ）

按鸡尾酒配方，将所需材料放入调酒壶内，与冰块一起摇荡，使各种调酒料均匀混合，称为
摇匀。

（二）搅匀（ＳｔｉｒＷｅｌｌ）

按鸡尾酒配方，将所需材料放入调酒杯内，用吧匙或调酒棒搅拌，称为搅匀。

（三）配方（Ｒｅｃｉｐｅ）

配方是记录调制原料的名称、分量以及调制方法的说明。鸡尾酒配方是人们经过长期不断

地试验和品饮实践的结果，因此一般不得随意改动配方。自创鸡尾酒要经过调酒比赛或一定的
形式向社会宣传推广，并逐渐被人们所接受，才有可能成为正式的、公认的鸡尾酒配方。

（四）岩石法（ＯｎＴｈｅＲｏｃｋｓ）

岩石法是指在杯中预先放入较大的冰块，然后将酒料淋在冰块上的一种调制方法，如威士忌
加冰（ＷｈｉｓｋｙＯｎｔｈｅＲｏｃｋｓ）。

（五）纯饮（Ｓｔｒａｉｇｈｔ）

纯饮是指喝不经过任何调制手法的酒精饮料，尤其是指纯饮烈性酒。在酒吧点一份威士忌
时，侍者会问：ＯｎｔｈｅＲｏｃｋｓｏｒＳｔｒａｉｇｈｔ？如果是喝岩石酒，可回答ＯｎｔｈｅＲｏｃｋｓ或Ｏｖｅｒ；纯饮则

可说Ｓｔｒａｉｇｈｔ或Ｎｅａｔ。
（六）漂浮（Ｆｌｏａｔ）

漂浮是指利用酒的不同比重，使杯中的几种原料不相混合，或将一种酒漂浮在另一种酒之上的
调制方法，如“彩虹鸡尾酒”就是采用此法调成的。漂浮亦指将发泡的奶油等材料淋在酒料之上。

（七）过滤（Ｓｉｅｖｅ）

鸡尾酒在调酒壶内摇匀或在调酒杯内搅匀后，将酒水滤出，倒入载杯，留下冰块，叫过滤。

（八）雪霜杯（Ｆｒｏｓｔ）
先用柠檬片擦湿杯口，然后将杯子倒扣在糖粉或细盐上面，转了一圈，使杯沿均匀地蘸粘上

一层白色的粉末，状如雪霜，这种装饰方法叫雪霜杯。
（九）拧绞（Ｔｗｉｓｔ）

将长条状柠檬皮扭转成螺旋形或打结，点缀在鸡尾酒中叫拧绞。

（十）调香（Ｚｅｓｔ）
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挤压柠檬皮，使皮中的香味油和汁喷撒在鸡尾酒中，起到调香调味的作用。

（十一）酒精强度（Ｐｒｏｏｆ）

“Ｐｒｏｏｆ”是国外一种酒精强度的度量，与我国常用的“酒精含量”意义不同。酒精含量是指酒

内的酒精所占的容积，以百分比显示，如酒精含量４０％，即为酒度４０度；而国外的“酒精强度”仅
为“酒精含量”的一半，１００个Ｐｒｏｏｆ的“酒精含量”为５０％，等于我国所说的酒精度５０度。但

“Ｐｒｏｏｆ”还有英国式和美国式之分，英制纯酒精度的最高标准是１７５，美制则为２００，而“酒精含

量”最高为１００％。
下面是三个标准的换算表：

酒精含量（１００％） 英制酒度（１７５） 美制酒度（２００）

（ＡｌｃｏｈｏｌｂｙＶｏｌｕｍｅ） （ＢｒｉｔｉｓｈＰｒｏｏｆＤｅｇｒｅｅｓ） （ＡｍｅｒｉｃａｎＰｒｏｏｆＤｅｇｒｅｅｓ）

２０° ３５° ４０°

３０° ５２．５° ６０°

３７° ６５° ７４°

４０° ７０° ８０°

４１° ７１．７５° ８２°

４２° ７３．５° ８４°

４３° ７５．２５° ８６°

４４° ７７° ８８°

４５° ７８．７５° ９０°

４９° ８５° ９８°

５０° ８７．５° １００°

５７° １００° １１４°

６０° １０５° １２０°

７０° １２２．５° １４０°

８０° １４０° １６０°

９０° １５７．５° １８０°

１００° １７５° ２００°

二、调制手法

常用鸡尾酒调制手法有４种，即：摇动法、搅拌法、直接兑入法和电动搅拌法。

（一）摇动法（Ｓｈａｋｅ）

摇动法又叫摇荡法，是采用调酒壶进行鸡尾酒调配的一种制作方法。
用这种方法调制的鸡尾酒，多数配方中含有鸡蛋、牛奶、奶油、果汁等材料，目的是为了让各

种材料均匀混合。

具体操作方法：先放入适量的冰块于调酒壶内，并依次放入辅料，最后放入基酒，然后手持调
酒壶，按一定的动作进行快速的摇荡。
采取摇动法应注意以下５点：

① 含有碳酸饮料的材料不能放在摇酒壶内摇动，应在调成斟入载杯后再注入碳酸饮料；
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② 一次调制的量不可以太多，壶中要留有一定的空间；
③ 摇动法分成单手摇动和双手摇动两种，单手摇动法适用于小号和中号的调酒壶（２５０ｍｌ

和３５０ｍｌ），双手摇动法适用于大号调酒壶（５３０ｍｌ）；
④ 摇动时要快速、剧烈，使各种材料充分混合，时间约为十几秒钟，摇动时间不宜太长，否则

会使冰块过多地溶化而冲淡了酒液；
⑤ 摇动时恣势要优美，脸部表情自然，体态要协调、大方。

（二）搅拌法（Ｓｔｉｒ）

采用调酒杯和吧匙调配鸡尾酒的方法叫搅拌法。用这种方法调制的鸡尾酒，大部分都是由
澄清的辅料和基酒混合而成的。具体操作方法是：先将适量的冰块放入调酒杯中，然后依次放入
所需的辅料，最后放入基酒。搅拌时，左手握住调酒杯，右手用吧匙靠杯内壁按顺时针方向搅动

５～１０秒钟，然后滤入事先备好的载杯。
注意：搅拌时应防止酒液溅出；搅拌时间不能太长，也不能过分剧烈，以免破坏酒的个性。

（三）直接兑入法（Ｂｕｉｌｄ）
直接在载杯内混合制作鸡尾酒的方法叫直接兑入法。直接兑入法的操作与搅拌法相同，不

同的地方是搅拌法必须在调酒杯内进行，而直接兑入法则在载杯内操作。

（四）电动搅拌法（ＥｌｅｃｔｒｉｃＢｌｅｎｄｅｒ）

把原料与冰块放入电动搅拌器内混合调制鸡尾酒叫电动搅拌法。

三、调酒原则

（１）做好调酒前的准备工作。将所需材料和一切用具准备好，并摆好位置；杯具、器具要用

餐巾擦拭光亮，各种酒的瓶子也应擦拭干净；当着客人面前操作时，酒瓶商标应朝向客人。
（２）调酒员要按规定着装。一般应穿长袖白色衬衫，打领结，穿马甲，裤子和鞋子应与衣服
配套协调；头发要梳理整齐；不允许留长指甲，双手要洗干净。
（３）要备好充足的用具。用完的器具，尤其是调酒壶和量杯要立刻清洗干净待用。每做完
一道鸡尾酒后应清洗一次，以免不同材料互相掺杂，影响酒品质量。
（４）要准备大、小不同规格的冰块。冰块质地要纯净、坚硬，不易溶化。某些长饮类鸡尾酒，

可使用自制彩色冰块，以增加酒品的色彩。
（５）调酒材料要新鲜。特别是蛋、奶、不含防腐剂的浓缩果汁等原料容易变质，应贮存在冰

箱内；各类酒品应按要求加以冰镇或常温保存。
（６）要严格按配方要求投放原料。为了确保酒品的风格和质量，就必须注意原料的分量，要
合理使用辅料，不能喧宾夺主；要养成使用量酒器的习惯，这是保证鸡尾酒标准口味的惟一办法。
凭经验来决定酒料的分量是不可取的，因为这种方法无法做到准确无误。

（７）投放原料要遵循先冰块，然后辅料，最后基酒的原则。
（８）鸡尾酒调好后应立即滤入载杯。绝大多数鸡尾酒均要现调现喝，调完之后不宜放置太

长的时间，否则会失去酒品的个性和风味。
（９）斟倒鸡尾酒时，以八分满杯为宜。过分满杯不仅服务、品饮不方便，而且外观也不美（图

８－８）。
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图８－８　吧台内的基本功

　　（１０）室内温度过高时，杯具使用前须作冰镇处理。可放在冷藏柜或在杯中放入冰块、冰水
加以冷却。
（１１）柠檬和橙子在挤汁前，用热水浸泡数分钟，可挤出更多的汁液。
（１２）“冰冷”是鸡尾酒的灵魂。因此，要正确使用冰块，使鸡尾酒达到一定的冰冷度。
（１３）装饰的水果可以预先切好，并用保鲜纸或干净的湿毛巾覆盖已做好的装饰物，放在冰
箱内备用。

四、装饰艺术

装饰是调制鸡尾酒的最后一道工序，主要作用是给品饮者提供视觉上美的享受，有些装饰物亦可
起到调味的作用。装饰艺术已成为鸡尾酒调制技术的重要组成部分。主要装饰方法有以下几种：

（一）杯口装饰

杯口装饰是最常用的装饰方法之一。其特点是装饰物直观突出，色彩鲜艳，与酒品协调一
致。由于多数装饰物属水果类，既能食用，又能起到调味、调香的作用。

（二）杯中装饰
杯中装饰是指将装饰物放入杯中，或沉入杯底，或浮在酒液上面。其特点是艺术性强，寓意

含蓄，常能起到画龙点睛的作用。它不像杯口装饰有大的空间可以摆设，因此所用装饰物不宜太
大。常用装饰材料有草莓、樱桃、柠檬皮或薄荷叶等。有时为了让装饰物浮在酒液上面，可用牙
签串插支撑或以冰块、碎冰粒为依托，让装饰物显露出来。

（三）雪霜杯
雪霜杯是指杯口蘸粘上一层糖或盐粉的装饰方法，采用何种材料应视配方要求而定。雪霜

杯不仅富有特色，而且也有调味的作用。
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（四）非食物类装饰法
除上述３种主要装饰方法之外，还可借助下面几种非食物类的东西来衬托酒品：
１．调酒棒
准备各种形状和颜色的调酒棒，根据酒品的色调，插在杯中，一般多用于长饮类鸡尾酒。
２．吸管
准备各种彩色塑料吸管和异型吸管，根据配方要求，插入杯中，既美观又实用。
３．花卉
可在酒具旁边摆放恰当的小花朵，使酒品显得豪华典雅，更富有诗意。
４．杯具
选用精美造型的杯具是重要的装饰手法之一。酒杯不仅是盛载酒品的用具，而且也是一种

艺术品。
５．杯垫
各种花纹、质地、色彩的杯垫也是一种装饰品。
６．纸制工艺品
这类工艺品常用彩色纸做成小伞、小动物、小彩球等形状的装饰品，插在水果上面，使鸡尾酒

更显得精致、美观。

五、液体度量换算

掌握液量的换算方法是调酒技术中重要的知识之一。现将常用液量单位及其换算方法列于
下表：

中文名称 英文名称 缩写符号 换算关系

１毫升 Ｍｉｌｌｉｌｉｔｒｅ ｍｌ

１升 Ｌｉｔｒｅ ｌ ＝１０００ｍｌ

１盎司 Ｏｕｎｃｅ ｏｚ ２８～３０ｍｌ

１吧匙 Ｂａｒｓｐｏｏｎ ｂｓｐ． ＝��ｏｚ

１餐匙 Ｔａｂｌｅｓｐｏｏｎ ｔｓｐ． ＝��ｏｚ

１吉格 Ｊｉｇｇｅｒ ＝１��ｏｚｓ

１品托 Ｐｉｎｔ ＝１６ｏｚｓ

１夸托 Ｑｕａｒｔ ｑｔ． ＝３２ｏｚｓ

１加仑 Ｇａｌｌｏｎ ＝１２８ｏｚｓ

１滴 Ｄｒｏｐ ＝０．１～０．２ｍｌ

１点（甩） Ｄａｓｈ ≈５ｄｒｏｐｓ≈０．６ｍｌ

１小杯 Ｐｏｎｙ ＝１ｏｚ

１及耳 Ｇｉｌｌ ＝５ｏｚｓ

１耳杯 Ｃｕｐ ＝８ｏｚｓ

１司普力 Ｓｐｌｉｔ ＝６ｏｚｓ
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第七节　鸡尾酒创作艺术

鸡尾酒自诞生以来，经过人们不断地创作和发展，已形成３０多种类型，几千个配方。这些配

方不仅体现了调酒师精湛的调制技术，也融会了作者丰富的调酒创作艺术。因此，鸡尾酒创作不
仅是调酒师调制技术的体现，更是作者创作灵感、创作意念和艺术修养的完美结晶。

一、鸡尾酒的创作原则

鸡尾酒不仅满足了消费者的饮用需求，而且迎合了人们对酒品艺术欣赏的追求。因此，鸡尾
酒的创作原则必须根据消费者的需求去创作，并遵循以下３个基本原则：

１．构思新颖，个性突出
评价一款优秀鸡尾酒的首要条件必须是构思新颖，个性突出，特点明显，给人予耳目一新、记

忆深刻的效果。与现有鸡尾酒相比，不能给人有雷同或相似之感。因此，作者要充分运用各种调
酒材料和艺术手段，使创作出来的鸡尾酒不仅色、香、味、形俱佳，而且能够充分展现出作品的艺

术特点和意境。
２．颜色协调，口味卓绝
色彩和口味是品评鸡尾酒的重要标准，它给人予视觉的美感，令人产生品饮的欲望。如《蓝

泻湖》（ＢｌｕｅＬａｇｏｏｎ），其晶莹清澈、湛蓝亮丽的颜色使人仿佛置身于那蓝色的世界。然而，选择

鸡尾酒的色彩除了要考虑颜色的鲜艳外，更重要的是要根据创作意图和创作内容来设计定夺。
不能为了追求颜色的鲜艳而忽略创作内容和意境，更不能为了颜色的奇特而影响了酒品的口味。

因此，颜色和口味要与作品的创作意境协调一致，要把鸡尾酒的色彩、口味与创作意境完美地结
合起来，才能创作出美妙的鸡尾酒。
３．目的明确，易于推广
创作鸡尾酒要有明确的目的性和针对性。如果是以商业为目的，应着重从营业酒吧的特点，

创作出自己特色品牌鸡尾酒来招徕顾客；以举办鸡尾酒会为目的，应根据宴会的人数和要求，创
作简便易行的酒品；以比赛创作为目的，则更多地考虑酒品整体的艺术品位和实际效果。

总而言之，不管哪一种目的，所创作的鸡尾酒必须以容易推广、易于流行、方便调制、有利经
营、艺术性高为原则。只有口味佳，色彩美，可操作性强，成本合理，有艺术特点，才能被人们所

接受。

二、鸡尾酒的命名方法

鸡尾酒的色彩和口味固然重要，但酒品的名称却不能忽视。决定一款鸡尾酒能否流行推广，

并给人们留下深刻印象，其名称至关重要。纵观几千个鸡尾酒的名称，其命名方法可归纳为以下
６种：

１．以基酒名称命名
以基酒名称命名是一种简便易行的方法，其特点是通俗易懂，直观性强，一目了然。如《威士

忌酸》（ＷｈｉｓｋｙＳｏｕｒ）、金汤力（Ｇｉｎ＆Ｔｏｎｉｃ）、《白兰地漂漂》（ＢｒａｎｄｙＦｌｏａｔ）等。用这种方法命名，
用词必须注意简洁，含意要深刻，名称既要通俗易懂，又要内涵丰富。

·４６１·



２．以时间、季节命名
用创作的时间或季节来命名鸡尾酒是一种常用的方法。如《九月的早晨》（Ｓｅｐｔｅｍｂｅｒ

Ｍｏｒｎ）、六月玫瑰菲兹（ＲｏｓｅｉｎＪｕｎｅＦｉｚｚ）、《七月四日》（ＦｏｕｒｔｈｏｆＪｕｌｙ）等。用此法来命名常表示
某个时间场景的特点，作者通过丰富的生活经历和创作的灵感，抒发自己真实的情感。

３．以城市或国家名命名
以城市或国家名称命名的鸡尾酒，多数表示作者对其人文景观的一种特有的情感。例如著

名鸡尾酒“新加坡司令”（ＳｉｎｇａｐｏｒｅＳｌｉｎｇ）就是作者于１９１５年在新加坡拉弗尔斯饭店的酒吧创作
的。这样命名的酒品还有：孟买（Ｂｏｍｂａｙ）、阿拉斯加（Ａｌａｓｋａ）、佛罗里达（Ｆｌｏｒｉｄａ）、哥本哈根
（Ｃｏｐｅｎｈａｇｅｎ）等。这类鸡尾酒具有丰富的历史典故和地方特色，名称通俗简练，容易记忆。
４．以自然景观命名

以自然景观命名的鸡尾酒数量多，表现内容广，内涵丰富，名称优雅，富有吸引力。如蓝色夏
威夷（ＢｌｕｅＨａｗａｉｉａｎ）、加勒比日落（ＣａｒｉｂｂｅａｎＳｕｎｓｅｔ）、热带黎明（ＴｒｏｐｉｃａｌＤａｗｎ）、牙买加之光

（ＪａｍａｉｃａＧｌｏｗ）等。这种鸡尾酒的名称常被冠上地名，加上当地的景观特点，容易联想，方便
记忆。

５．以历史人物命名
以历史名人或作者崇拜的人物命名，以此来表示作者的思想情感。如拿破仑（Ｎａｐｏｌｅｏｎ）、毕

加索（Ｐｉｃａｓｓｏ）、伊丽莎白女王（ＱｕｅｅｎＥｌｉｚａｂｅｔｈ）、玛格丽特（Ｍａｒｇａｒｅｔ）等。这种命名法虽然简单，
但酒品创作要求高。作者不仅对人物要有深刻的了解，而且必须注意对准人物的个性和特点去

创作。
６．以颜色命名

用颜色来命名鸡尾酒是一种最常用的方法。各种颜色的名称既直观又富有吸引力，与其他
相应的字眼搭配，能够创作出许多华丽的酒名，表现出丰富的酒文化内容。如黑色俄罗斯（Ｂｌａｃｋ
Ｒｕｓｓｉａｎ）、银色盛会（ＳｉｌｖｅｒＪｕｂｉｌｅｅ）、青蚱蜢（Ｇｒａｓｓｈｏｐｐｅｒ）、红粉佳人（ＰｉｎｋＬａｄｙ）、蓝焰（ＢｌｕｅＢｌａｚｅｒ）、
红狮（ＲｅｄＬｉｏｎ）等。这种命名方法必须注意颜色与酒品色调要一致，颜色与描写的对象要一致，颜
色与创意要协调一致。
除上述六种常用方法以外，还有很多命名法可以采用。如郁金香（Ｔｕｌｉｐ）、竹子（Ｂａｍｂｏｏ）、香

蕉芒果（ＢａｎａｎａＭａｎｇｏ）等鸡尾酒用花草、水果名称来命名；炸弹（Ｂｏｍｂ）、卫队（Ｇｕａｒｄｓ）、海军格
罗格（ＮａｖｙＧｒｏｇ）等用军事名称来命名；蛋诺（Ｅｇｇｎｏｇ）、金酒司令（ＧｉｎＳｌｉｎｇ）、金霸克（ＧｉｎＢｕｃｋ）

等用鸡尾酒分类名称来命名；火烈鸟（Ｆｌａｍｉｎｇｏ）、苏格兰青蛙（ＳｃｏｔｃｈＦｒｏｇ）、马颈（Ｈｏｒｓｅ’ｓＮｅｃｋ）
等用动物名称来命名；偷吻（Ｋｉｓｓ－ｉｎ－ｔｈｅ－ｄａｒｋ）、微笑女公爵（ＳｍｉｌｉｎｇＤｕｃｈｅｓｓ）、风流寡妇
（ＭｅｒｒｙＷｉｄｏｗ）等采用生活中的情趣事情来命名。总而言之，鸡尾酒命名方法并没有特别规定
和约束，各种内容均可采用，但必须讲究思想内容和艺术品位。

三、鸡尾酒创作步骤

１．确定创作意图和内容
鸡尾酒的创作内容非常广泛，作者可以根据自己的兴趣爱好、生活经历、艺术特长、思维特点

去确定。通过观察思考、触景生情、联想发挥等方法去寻找创作的灵感。可以先选择几个创作内
容，再进行筛选，最后确定。在实际调制过程中，还可根据具体情况作适当的调整。
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２．选择主辅原材料
创作意图和内容明确后，关键是选择何种基酒和辅料来表现作品的内容。原则上，基酒必须

为创意和内容服务；辅料要与基酒相辅相成，不能喧宾夺主；所有原材料的选择必须考虑成本
核算。

３．确定酒品名称
可根据创作意图确定作品名称，然后选择主辅原料；亦可先根据创作内容和选定的主辅原

料，再确定作品的中英文名称。中文名称要简练含蓄，英文则需准确易懂。根据中文来确定英文
名称时，最好用意译，以避免英文生硬别扭。如果先确定英文名称，则中文意思与英文要一致。
４．选择载杯和装饰物
载杯的大小和形状必须为创意和内容服务，酒品的分量与载杯的容量要一致；装饰物与创

意、内容要相符，酒品的口味与装饰物必须协调。总之，鸡尾酒是一种完整的艺术品，每一个细节
都应给予认真的考虑。

５．制定配方
每一款鸡尾酒都应有一个完整的配方，其中包括：酒品的中英文名称、原材料的中英文名称

及分量、调制方法、载杯、装饰物等。如果是以比赛为目的，还要增加创意说明；以商业为目的，要
写出成本核算分析；以教学和考试为目的，则需要写出比较全面的分析说明。
６．实际调制
制定配方后必须进行调制试验，尤其酒品的口感和口味，需要通过品尝才能确定。同时，基

酒与辅料在混合过程中，有时颜色会产生变化，达不到所预期的效果。因此，必须进行实际调制
以检验真实效果。另外，装饰物也需要现场试制，才能看出实际效果。总之，在实际调制过程中，

容易发现作品的缺点和不足，并从中得到启发和思考，通过不断地修改和完善，才能使作品臻于
完美。

第八节　花式调酒技法

花式调酒是在传统鸡尾酒调制的基础上逐渐演变发展起来的一种调酒形式。它是调酒师为

营造酒吧气氛，在调制鸡尾酒过程中，利用酒瓶、酒杯、摇酒壶等器具以及斟酒、摇酒的姿势，伴随
着激情的音乐，做出一系列连贯并具有观赏性的表演动作。由于表演者动作快，花样多，变幻莫

测，故被称为花式调酒。

一、概述

花式调酒最早起源于美国，后来逐渐流行于欧洲，并广传世界各地，深受调酒师和年轻人的

喜爱。早期的调酒不仅配方简单，而且调制方法和动作也较单一。随着世界各国酒吧业的发展
以及调酒从业人员水平的提高，酒吧不仅成为饮酒、休闲的场所，而且融入了歌舞、演唱、奏乐等

娱乐项目，以及调酒师魔术般的调酒表演，为繁荣酒吧，推动世界调酒业的发展起到了重要的
作用。

目前，世界各国均有一大批调酒师，其中不乏有花式调酒高手，他们不仅能熟练地表演一些
常见的花式动作，而且能结合本地的人文特点及个人的创意，表演出许多高难度的花式动作，使
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花式调酒技术不断得到充实和完善，花式动作变幻无穷，观赏性更强（图８－９）。
花式调酒在我国酒店业尚未普及，技术水平也不高。但近几年来，随着调酒技术的交流及酒

吧业的发展，花式调酒逐渐流行起来，尤其在北京、上海、广州等大城市，一些花式调酒师崭露头
角，并在世界大赛上获得较好的名次。如代表亚洲最高水准的“２００２芝华士飞来国际调酒师金

杯赛”在我国举行，经过激烈的角逐，来自韩国的陈判敏最终以娴熟流畅的花式技巧胜出，夺得了
大赛的金杯，来自中国的王裴获得第二名；由必富达洋酒商赞助和发起的“必富达金酒国际调酒

师大赛”，曾于２０００和２００１连续两年在全国主要省份开展了调酒师选拔”赛，推选出各省的第
一、二名选手云集北京进行总决赛，并让最优秀选手参加在伦敦举行的世界调酒师大奖赛。连续
两届的北京总决赛场面之壮观，调酒高手之多，可谓空前，这无疑对于传播世界调酒文化、普及花
式调酒艺术起到了积极的作用。

图８－９　外国花式调酒师风采

二、基本动作技法

花式调酒主要是手部的动作表演，辅以身体姿势的变换及脚步的移动。因此，根据抛瓶的位
置和手部的动作特点可归纳以下１５种技法：
１．上抛

上抛酒瓶，让其随重心滚动式翻转下落即为上抛法。操作时，右手指捏住瓶颈上端，向外向
上后勾抛起，使瓶子向后翻转下落后，再用右手接住。这是花式调酒的一项基本动作，难度小，成
功率高，容易学。
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２．侧抛
侧抛酒瓶，让其随重心滚动式翻转下落。操作者右手四个指头合拢并与大拇指分开，握住瓶

颈中部，然后向左侧上方勾抛，使瓶子从右向左弧线形滚动下落后，用左手接住瓶颈。如用左手
握瓶侧抛，则必须改右手接瓶。侧抛与上抛方法相似，只是瓶子移动的方向不同，但必须注意左

手接瓶能力的训练。
３．背抛

背后抛瓶。右手捏住瓶颈，绕往背部向左侧上方斜抛，并迅速用左手接住瓶身，或使瓶子停
立于手背之上。如果用左手持瓶，则改为右手接瓶。此法因操作者难于用眼睛观察，全凭手部控
制抛动的力度。
４．后勾

后勾抛瓶。右手捏住瓶颈上部，顺右臂腋下向后勾抛，瓶子绕过右侧肩部上方后，用右手迅
速接住瓶颈或使瓶子停立于右手背上。此法应注意利用手腕的力气，上下臂不要过多地摆动，整

体保持相对的稳定。
５．直立

酒瓶直立于手背之上。即将瓶子抛起，自由落下后瓶底朝下停立于手背之上。操作者可通
过各种手法抛动瓶子，使其下落后停立于手背上。接瓶时，手臂和手要做出缓冲的动作，使瓶子
轻巧地停立于手背上，以防碰伤手背。
６．倒立

酒瓶倒立于手背之上。即将瓶子抛起，自由落下后瓶口朝下，停立于手背上。操作者可通过
各种手法抛动瓶子，使其下落后倒立于手背上。由于瓶口面积很小，停立难度很大，通常在瓶子

瞬间停立后，可立即转变做其他动作。
７．胯下抛
胯下抛瓶。右手捏住瓶颈，右小腿弯曲并上抬，将瓶子绕右腿胯下向上方抛起，并迅速用左

手接瓶。如用左手，则方向相反。胯下抛要注意不要斜抛，应尽量把瓶子往上直抛，以方便接瓶。
８．滚动
让瓶子在身体上滚动。即让瓶子在操作者的手臂、肩部、背部上自然滚动，即为滚动法。操

作时，右手四个手指合拢并与大拇指分开，握住瓶身中部，抬高并伸直手臂，利用手指提拉、卷动，
使瓶子沿着右手背、右手臂、右肩等方向滚动至背部，最后左手绕至背部后面接住瓶子。此法的

各个动作应一气呵成，自然流畅，有如行云流水一般。
９．轮转
轮转酒瓶。操作者右手握瓶颈，四个指头合拢，并与大拇指分开，利用手指和手腕转动之力，

将瓶子紧贴着手指自然翻转两圈后，右手再握住瓶身下部，然后依此法不停地翻转。

回转时，右手握住瓶颈，并以右手虎口为支点向靠身体内侧转动一圈后，乃用右手握住瓶身。
可正反来回轮转，反复不断操练，以提高手部的灵巧性。此法有如“车轮滚滚”，使人感到流畅自

如。因此，操作时要连续不断，速度略快，节奏感要强烈。
１０．画圆圈

手持瓶画圆圈。左右手各持一个酒瓶，左手保持在胸部前面并握住瓶身中部，右手捏住瓶颈
上端，并以左手为圆心，挥瓶画圆圈，每画一圈左手必须松开瓶子，让瓶子腾空后再迅速握瓶；与
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此同时，操作者双脚以弓步向右侧移动两步。操作时，动作要有力，步伐与手臂的动作要协调
一致。

１１．抛瓶入壶
抛瓶入壶，即让瓶子落入调酒壶内。操作者一手持摇酒壶，一手采用任何方法上抛瓶子，使

瓶子翻转滚动，最后让瓶子底部朝下，准确落入摇酒壶内。此法要点在于持摇酒壶一手要主动提
前去接住瓶子，瓶子下落的时间要把握准确，并做到手脚协调，动作优美。

１２．抛壶盖瓶
盖瓶，即抛动摇酒壶，使之倒盖在瓶颈上。操作者一手持摇酒壶，一手握住瓶身中部，然后上

抛摇酒壶，使壶体翻转滚动落下，并准确倒扣住瓶颈。
１３．双指夹瓶

用食指和中指夹住瓶颈上端，掌心向上，然后利用两个手指扭转的力气，把瓶子向外侧上方
转动绕一圈后，变成中指和无名指夹住瓶颈，掌心呈向下的姿势。

然后再将瓶子向身体内侧方向勾起，１８０度转动后，使食指和中指夹住瓶颈上端，掌心向上。
按此法往返操作，使人感到瓶子好像粘在指头上似的。

１４．击旋酒瓶
左手握住瓶身中部，右手击打瓶身下部，使瓶子翻转一圈后，用右手握住瓶颈中部。
１５．双手轮转抛瓶
右手握住瓶颈，侧抛１８０度后，用左手轻按瓶身底部后，使瓶子翻转一圈后，再用左手握住

瓶颈。

三、如何学习花式调酒

学习花式调酒技术是一项艰苦的工作，学习者必须打好扎实基础，掌握动作要领，刻苦训练，
持之以恒，才能获得良好的学习效果。具体学习方法应注意以下四点：
１．练好基本功
花式调酒技术重点在双手的动作和双脚的步伐。因此，要练好双手和双脚的基本功夫。学

习时要遵循由易到难，由简单到复杂，由慢到快的原则；必须先领会动作要领，然后分解动作步

骤，再连贯操作，并不断重复操练，达到熟练灵巧，准确无误。
２．动作连贯流畅

花式调酒技术的难点在于动作的连贯流畅。要达到动作连贯流畅，就必须分解练好各单项
手法，并科学合理地串连各个动作，使之成为一种有层次、有节奏、有内涵的表演艺术。要避免动
作之间衔接时出现的停顿、犹豫、掉瓶等不协调的现象。
３．调酒与花式动作相辅相成

花式表演动作与实际调酒操作不能机械式地分开，应遵循边调酒边做动作，使花式动作表演
融入实际调酒过程之中。要以调酒表演为主，花式动作为辅，不宜“喧宾夺主”。两者必须相辅相

成，使之成为一个完整的调酒艺术过程。
４．背景音乐与动作表演协调一致

花式调酒表演必须有音乐伴奏，这不仅可以渲染气氛，而且能激发调酒师的表演激情。伴奏
乐曲的节奏要明快，旋律与动作要协调，乐曲风格与调酒表演内容要一致。音乐必须有前奏过
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渡，有主题展开，有高潮起伏，有收尾结束，使之与调酒动作表演形成一个完美的艺术整体。

思考题

１．鸡尾酒是一种什么饮料？这种饮料为什么能够经久不衰？

２．调制鸡尾酒需要哪些主要原料和用具？

３．调制鸡尾酒的方法有哪几种？试举例说明这些方法各自的特点和作用。

４．调酒之前应做好哪些准备工作？

５．调酒有哪些主要原则？

６．鸡尾酒创作的三个基本原则是什么？

７．简要说明鸡尾酒创作的六个步骤。

８．什么叫花式调酒？学习花式调酒的意义是什么？
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第九章

调酒师概述

调酒师（Ｂａｒｔｅｎｄｅｒ／Ｂａｒｍａｎ）是指专职在酒吧、餐厅等场所，根据传统配方、自创配方或客人指
定的要求，进行调制、销售和管理酒水的服务人员。英语解释为：“ｏｎｅｗｈｏｍｉｘｅｓａｎｄｓｅｒｖｅｓａｌｃｏ-
ｈｏｌｉｃｄｒｉｎｋｓａｔａｂａｒ．Ａｌｓｏｃａｌｌｅｄｂａｒｋｅｅｐｅｒ．”由此可见调酒师的工作性质和职业职责。

随着世界酒吧业的发展，社会对调酒师的需求日渐增加，各国对调酒师的职业素质要求不断
提高，并制定了一系列相应的职业标准。因此，本章将从调酒师的起源与发展、调酒师的职业素

质以及我国制定的调酒师等级标准等三个方面去阐述。

第一节　调酒师的起源与发展

根据１９８３年美国纽约Ｔｉｃｋｎｏｒ＆Ｆｉｅｌｄｓ出版社出版的《ＴｈｅＤｉｃｔｉｏｎａｒｙｏｆＡｍｅｒｉｃａｎＦｏｏｄａｎｄ

Ｄｒｉｎｋ》一书查证，“Ｂａｒｔｅｎｄｅｒ”一词出现于１８３６年。约在１８４６年，即十年之后，“ＢａｒＫｅｅｐ”这一词
组也被使用过，以后人们逐渐改称为“Ｂａｒｋｅｅｐｅｒ”。但由于上述两种表达意思不尽如人意，现今，
调酒行业中仍然比较流行使用“Ｂａｒｔｅｎｄｅｒ”一词，该名称在大多数国外的调酒书本和正式场合中

使用得最多，而且最正式。

一、调酒师的起源

调酒师的出现源于世界饮料工业的发展，尤其是１８世纪鸡尾酒在美国首先出现后，调酒从
业人员开始出现。由于美国人热衷于调制和品饮鸡尾酒，并形成了丰富的调酒文化，从事这一行

业的人员也逐渐得到了社会的认可和重视。因此，不论在欧洲或北美，调酒作为一种技术性较强
的工作，逐渐形成了其特定行业的职业名称———调酒师。
１９世纪末，欧洲和北美的调酒业进入了快速发展黄金时期，调酒从业人员与日俱增，调酒技

术不断提高和创新。此后，世界其他国家竞相学习模仿，尤其是南美洲、东南亚、日本、韩国等国

家和地区的调酒业也相继发展起来。

二、调酒师的发展

（一）国际性调酒师组织

２０世纪３０年代以后，西欧国家热衷调酒业的人士，首先发起成立国际性调酒师组织，其中
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最受人们瞩目的是“英国调酒师协会”和“国际调酒师协会”，它们为促进世界各国调酒师队伍的
成长和壮大起到了重要的作用。

１．英国调酒师协会（ＴｈｅＵｎｉｔｅｄＫｉｎｇｄｏｍＢａｒｔｅｎｄｅｒｓ’Ｇｕｉｌｄ缩写为ＵＫＢＧ）
英国调酒师协会成立于１９３３年，该协会是由国内调酒师同业公会发起成立的一个世界性调

酒师组织。该协会由董事会领导，设有主席、４个副主席、董事委员以及地区的代表。所有董事
会管理人员都是由全体会员进行投票选举产生的。协会致力于提高酒吧服务水平，推动酒吧业

的发展，并设立了两项奖学金资助本国调酒员参加国际调酒师协会（ＩＢＡ）的培训课程。为了规
范世界各国调酒师的服务技巧和技术水平，协会还出版调酒培训教材，提供认证的权威调酒配
方，开办调酒师培训课程等。
２．国际调酒师协会（ＴｈｅＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＢａｒｔｅｎｄｅｒｓ’Ａｓｓｏｃｉａｔｉｏｎ缩写为ＩＢＡ）

国际调酒师协会于１９５１年２月２４日在英格兰的特尔奎大饭店（ＧｒａｎｄＨｏｔｅｌ，Ｔｏｒｑｕａｙ）成
立。参加大会的有英国、丹麦、法国、荷兰、意大利、瑞典、瑞士等七个国家的代表，另外有１３个代

表以 观察者 的身份 出席此 次大 会。其中，来 自英 国的 塔林（Ｍｒ．Ｗ．Ｊ．Ｔａｒｌｉｎｇ）、芬 尼
（Ｍｒ．Ｊ．Ｐ．Ｆｉｎｎｅｙ）和罗伯茨（Ｍｒ．Ｈ．Ｗ．Ｒｏｂｅｒｔｓ）等三位代表被指定为大会的执行主席。

第二届国际调酒师年会于１９５３年在意大利威尼斯的丹尼尔大饭店（ＴｈｅＲｏｙａｌＤａｎｉｅｌｌｉ
Ｈｏｔｅｌ，Ｖｅｎｉｃｅ）举行，此后每年均成功地举办了年会。
第三届年会于１９５４年在荷兰的拉伦饭店（ＬａｒｅｎＨｏｔｅｌ）举行，此次会议决定下届年会在荷兰

的阿姆斯特丹举行首届“国际鸡尾酒大赛”（ＴｈｅＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＣｏｃｋｔａｉｌＣｏｍｐｅｔｉｔｉｏｎ，缩写为ＩＣＣ）。

此项赛事从１９７６年开始，每三年举行一次比赛，世界各国每个ＩＢＡ成员均有权利报名参加。
１９６６年，国际调酒师协会成立培训中心（ＴｈｅＩＢＡＴｒａｉｎｉｎｇＣｅｎｔｒｅ），并在卢森堡的迪科希

（Ｄｉｅｋｉｒｃｈ，Ｌｕｘｅｍｂｏｕｒｇ）举办培训课程；从１９７３年起培训课程的地点转移至英格兰的布莱克普
举办（Ｂｌａｃｋｐｏｏｌ，Ｅｎｇｌａｎｄ），并由约翰·怀特先生（Ｍｒ．ＪｏｈｎＷｈｙｔｅ）负责管理和指导。
１９７５年，国际调酒师协会打破以往的条例规定，开始接受女性调酒师加入该组织，这一决定
为各国发展女性调酒师队伍起到了重要的作用。
１８９７年，国际调酒师协会成立“教育发展委员会”（ＴｈｅＥｄｕｃａｔｉｏｎａｌＤｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔＣｏｍｍｉｔｔｅｅ
缩写为ＥＤＣ），组织领导世界各国青年调酒师的培训教育工作。

几十年来经过世界各成员国不懈的努力，国际调酒师协会得到了壮大和发展。１９６１年发展
了１７个成员国家；１９７１年２４个；１９８１年２９个；１９９１年３２个，到２００１年为止，国际调酒师协会

总共拥有４５个成员国。为了更好地协调各成员国之间的工作，协会指定了４位副主席，分管世
界各地区的调酒师工作，即欧洲、北美、南美及远东地区。

（二）中国调酒业发展概况

我国自２０世纪８０年代改革开放以来，鸡尾酒才逐渐在社交场合上出现。随着全国涉外星

级酒店不断地建立以及洋酒的大量输入，酒吧业开始得到了发展，调酒师也因此应运而生。
从１９８８年开始，国家旅游局就如何提高我国调酒从业人员的技术水平、出版培训教材、建立

考核标准等项工作，进行了积极的策划和实施。
１９９２年，国家旅游局在桂林举行了全国旅游系统青年技术技能大赛，其中，调酒项目比赛共

有４５名选手参加，经过理论考试、英语口试和实际操作等三个项目的比赛，获得前１０名的选手
被授予全国旅游系统优秀调酒师和青年突击手光荣称号。
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１９９３年２月，我国第一本教材《调酒》由高等教育出版社正式出版，并配套了相应的录像资料。
截止到目前为止，我国已经出版、翻译了近百种调酒教材及各种音像教学资料。

１９９４年７月，由国家旅游局联合国家劳动部，在南京举办了全国高级调酒师培训班；此后，１９９６
年１１月和１９９７年末又分别在南京和上海举办了第二、第三届高级调酒师培训班。

１９９５年首届全国旅游行业调酒师大赛在桂林举行，来自全国各地的４８名优秀调酒师选手经过
激烈的角逐，决出了名次，成绩优异者被授予行业技术能手，并颁发了技术等级证书。

１９９６年６月，首届海峡两岸鸡尾酒大赛在厦门悦华酒店举行，十几名参赛选手来自台湾、北京、
上海、厦门等地，获得第一、二名的选手均来自台湾。
２０００年８月和２００１年８月，由必富达金酒商策划组织的“必富达金酒世界调酒师大赛”（Ｂｅｅｆ-

ｅａｔｅｒＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＢａｒｔｅｎｄｅｒｓＣｏｍｐｅｔｉｔｉｏｎ）中国区决赛连续两年在北京举行，来自全国各省市地区的

优秀选手云集北京进行总决赛，第一名被选派参加国际性比赛。这两次大赛水平之高可谓空前，尤
其是２００１年的大赛，部分选手的花式调酒技术已达到或接近国际水平。通过上述一系列的比赛和

培训，我国调酒师的队伍得到了很大的锻炼，调酒业进入了一个崭新的发展阶段。

第二节　调酒师的职业素质

调酒师是面对着客人直接从事服务工作的人员，是酒吧、酒店的服务形象代表。调酒师职业
素质的高低不仅关系到酒吧的声誉和经济效益，而且更主要是关系到客人的身心健康。因此，良

好的职业素质是每个调酒师必须追求的目标，也是酒吧必须重视的培训教育内容。调酒师的职
业素质主要包括：仪容仪表、文化水平、专业技术、职业道德等四个方面。

一、仪容仪表

仪容仪表是调酒师给客人的第一印象，是最基本也是最主要的素质要求之一。仪容仪表包
括以下几个方面：

（一）身材容貌

身材和容貌是选择调酒师的条件之一。在实际工作中，良好的身材和容貌能给人以亲切、舒

适的感觉，而且对企业的形象和声誉有着直接的影响。一般调酒师的身材和容貌要求是：身高适
中，体形匀称，五官端正，灵活机敏。

（二）服饰打扮

调酒师的工作服饰体现了酒吧的风格和特点，能给客人留下深刻的印象，因此，服饰的设计
要精心下功夫，要让调酒师穿得舒适得体，方便工作，而且能够体现酒吧的经营特色和风格。一
般情况下，调酒师应穿白衬衫、马甲、黑色西裤（女调酒师穿短裙）以及黑皮鞋和深色袜子（女调酒

师可穿肉色袜子），并结领花。
头发要梳理整齐，男调酒师不蓄长发和胡子，女调酒师不留披肩散发；男调酒师要经常修面，

女调酒师可以化淡妆；应经常修剪指甲，女调酒师不涂指甲油；不宜佩戴首饰。
（三）风度气质

调酒师不仅要有良好的身材和容貌，而且也要具备应有的风度和气质。外在形象美的灵魂
是气质美，没有美的气质，难于体现形象美。美的气质能使人透射出一种令人敬重的魅力，给客
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人留下深刻的印象。风度和气质是一个人各种素质形成的综合表现，因此，这需要调酒师从各个
方面来加以修养和锻炼。

二、文化水平

调酒师的文化水平包括其学历、文化素养及语言表达能力。调酒师首先应具有高中以上的
文化水平。调酒师在工作中不仅要调制、销售酒水，推广自己的产品，而且要管理酒吧内部的各

项工作，填写各种表格，计算价格和成本，撰写工作报告等，如果没有具备一定的文化水平，很难
胜任这项工作。
调酒师还必须具有较好的文化素养，掌握一定的人文科学知识，这不仅有利于其个人学习世

界各国的酒文化知识，继续提高自己的专业水平，而且更有利于和客人进行交流。

语言表达能力包括中文表达和掌握一门外语的能力。调酒师除了做好调酒工作外，还必须
与客人打交道，要向客人解释饮品的知识和特性，介绍酒品的历史和文化。如果没有一定的语言

表达能力，很难得到客人的信任和欢迎。同时，调酒师还必须与世界各国的客人接触，掌握一门
外语，尤其是英语更为重要。

三、专业技术

专业技术包括专业知识和专业技能。作为一名调酒师首先必须掌握丰富的专业知识，具备
一定的专业技能，才能更加准确无误地为客人服务。专业知识包括：酒品知识、原料贮存与保管、

设备和用具的使用、营养卫生、酒水服务和酒吧管理等。
专业技能是衡量一位调酒师实际操作水平高低的最重要标准，专业技能包括：操作规范、调

酒技术、服务技巧、创作能力以及解决酒吧各种专业问题的能力。这些需要调酒师在实际工作中
反复不断地训练，专业技术才能日臻成熟。

四、职业道德

职业道德是指与调酒师的职业工作紧密相连的，具有自身职业特征的道德标准。调酒师直
接服务于客人，其行为表现不论对酒吧的声誉还是客人的身心健康都将产生很大的影响。没有

良好的职业道德，不可能成为一名合格的调酒师。调酒师的职业道德包括以下几个方面：
（一）干净卫生，确保安全

调酒师不仅要重视个人的清洁卫生，保持良好的服务形象，而且更要确保酒水的干净卫生。
比如，过期和变质的酒水要及时清除，假酒要坚决杜绝；必须正确投放原料，不得掺杂使假；杯具、
用具及时清洗消毒，认真做好每天吧台的卫生工作，等等。因此，做好清洁卫生工作，确保客人的
健康安全是调酒师首先必须具备的职业道德。

（二）尊重他人，以礼待客
尊重他人是调酒师在与各种客人交往过程中必须修炼的功课。由于调酒师接触客人多，必

须防止“看人服务”、“仰视权贵”等不道德的行为。在服务过程中，不论客人的容貌和性别，抑或
其社会地位和经济条件如何，尊重他人和平等待人是调酒师必须坚持的原则。

另外，“以礼待客”也是调酒师职业道德的一项基本准则。调酒师在工作中要彬彬有礼，主动
热情地去满足客人的需要，做到有问必答，不厌其烦，真诚待客。不能因客人不熟悉酒品知识而

·４７１·



感到厌烦，也不能因个别客人挑剔而与客人争吵，更不能取笑或背后议论客人。

（三）合理经营，公平守信

众所周知，酒水的经营利润较高，毛利润可达７０％。但不能因此而不顾信誉，粗制滥造，贪
图赢利。作为调酒师必须注意酒水分量的准确度，不能随意偷工减料，损害客人利益。同时，还

应注意产品的定价，必须在保证产品质量的前提下，尽量降低成本，合理销售经营。应该把酒品
的经济利益与社会效益结合起来，做到合理经营，公平守信，服务客人，维护酒吧的良好形象。

（四）忠于职守，廉洁奉公

调酒师不同于一般的服务员，其既是酒吧的服务员又是经营者和管理者，其特定的工作性质
决定了工作的职责，即要热情服务、精心调制，而且要严格管理、合理经营。调酒师在工作中如果
出现缺乏热情、怠慢客人、技术失误、工作马虎、疏于管理等行为问题，就意味着失职。尤其是调

酒师直接与酒品打交道，更要洁身自好，廉洁奉公。因此，在上岗之前，作为一名调酒师，应该明
确自己的工作职责和责任。

第三节　调酒师等级标准

１９８８年，国家劳动部和国家旅游局制定了《工人技术等级标准》，首次确定八个专业工种的等级
标准，其中调酒师分成三个等级，即初级调酒师、中级调酒师、高级调酒师。２０００年，国家劳动和社
会保障部为了进一步完善国家职业标准体系，为职业教育和职业培训提供科学规范的依据，特别组

织有关专家制定了《调酒师国家职业标准》，又将调酒师细分成５个等级，即初级、中级、高级、技师、
高级技师，每个等级均列出详细的说明和要求，即职业概况、基本要求、工作要求和鉴定成绩比重等

四个方面的内容，其中“工作要求”项目内容依次递进，高级别包括了低级别的工作要求。现将国家
对调酒师５个级别的知识要求和技能要求列在下面，以供调酒师对照学习和执行：

一、初级调酒师

（一）相关知识

１．酒水基础知识

２．酒水服务知识
３．酒吧清洁程序和方法

４．餐具、酒具洗涤消毒方法
５．原材料准备程序与方法
６．酒吧酒具摆放规范
７．鸡尾酒调制步骤与程序

８．酒谱的识读方法
９．使用酒吧杯具的基本方法

１０．软饮料操作程序与标准
１１．啤酒出品程序与操作要求

１２．酒吧常用英语
１３．服务基本程序
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１４．礼节礼貌知识

（二）技能要求

１．能够完成对盘存表格的辨别与查对
２．能够完成饮料品种及数量的准备

３．能够完成饮料的服务准备
４．能够进行酒水品种分类

５．能够完成对个人卫生、仪表仪容的准备与调整
６．能够完成酒吧基本的清洁卫生
７．能够对餐、酒具进行洗涤、消毒
８．能够完成辅料原料的准备

９．能够完成调酒器具、器皿的准备
１０．能够完成酒单的摆放及酒架陈列

１１．能够完成酒吧用具的摆放
１２．能够掌握鸡尾酒操作的四种基本方法：

（１）摇动法（Ｓｈａｋｅ）
（２）搅拌法（Ｓｔｉｒ）
（３）直接兑入法（Ｂｕｉｌｄ）
（４）电动搅拌法（ＥｌｅｃｔｒｉｃＢｌｅｎｄｅｒ）

１３．能够根据配方调制一般常用软饮料及简单的鸡尾酒２０款
１４．能够正确使用酒吧的常用杯具

１５．能够按以下原则完成软饮料的制作与出品：
（１）选用相应载杯
（２）按规范开瓶（罐）
（３）按规范倒入
（４）根据品种要求加冰及柠檬片
（５）使用杯垫

１６．能够按以下原则完成啤酒的出品：
（１）冷冻啤酒杯

（２）按规范开瓶（罐）或从机器中打酒
（３）按规范倒酒
（４）会安装拆卸生啤酒桶
１７．能够按规范完成酒吧饮料服务

１８．能够运用一门外语进行简单的接待服务
１９．能够完成酒吧的结账工作

二、中级调酒师

（一）相关知识

１．酒水表格的填写与辨别
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２．酒水质量检查程序与方法
３．酒会准备、服务程序标准

４．酒吧卫生标准
５．酒吧日常卫生操作程序

６．鸡尾酒装饰物的制作方法
７．制作果汁、糖浆的方法

８．酒吧器具、器皿、酒单、酒架摆放规范及原则
９．鸡尾酒制作程序
１０．调酒原理
１１．酒吧设备、用具的保养及使用知识

１２．软饮料、烈酒的操作程序
１３．酒吧服务常识

１４．推销技巧
（二）技能要求

１．能够完成对盘存表格等有关表格的填写
２．能够完成对饮料品种的质量检查及饮品服务温度的检查
３．能够完成一般酒会的准备和服务
４．能够完成对个人卫生、仪表仪容的准备

５．能够完成酒吧的日常性的清洁卫生工作
６．能够熟练完成餐酒具洗涤、消毒

７．能够完成鸡尾酒装饰物的准备
８．能够完成一般果汁类的准备
９．能够完成调酒专用糖浆的准备
１０．能够根据营业需要完成调酒器具、器皿的准备与调整
１１．能够准确完成酒单、酒架的摆放及更新
１２．能够根据操作需要完成酒吧用具摆放的调整

１３．能够熟练运用以下鸡尾酒操作方法调制鸡尾酒：
（１）摇动法（Ｓｈａｋｅ）

（２）搅拌法（Ｓｔｉｒ）
（３）直接兑入法（Ｂｕｉｌｄ）
（４）电动搅拌法（ＥｌｅｃｔｒｉｃＢｌｅｎｄｅｒ）
１４．能够熟练掌握常用鸡尾酒调制步骤及注意事项

１５．能够调制各类常用鸡尾酒５０款
１６．能够正确使用及保养酒吧的设备、用具及器皿

１７．能够熟练掌握软饮料的制作与出品技巧
１８．能够按以下原则熟练掌握或完成烈酒服务、制作与出品

（１）选用相应载杯
（２）按规范开瓶

·７７１·



（３）使用量酒器
（４）按规范倒酒

（５）根据品种要求加冰及装饰物、辅料
（６）使用杯垫

１９．能够掌握酒吧饮料服务的程序并按规范进行操作
２０．能够掌握与宾客沟通的一般技巧和酒水推销技巧

三、高级调酒师

（一）相关知识

１．酒吧服务与管理知识

２．食品卫生要求
３．仪表仪容标准

４．饮料质量、卫生标准
５．酒吧环境卫生标准

６．鸡尾酒装饰物的制作知识
７．食品雕刻与鸡尾酒装饰物知识
８．调酒专用原料的调制及果汁调配基础知识
９．酒吧设备及用具规格标准

１０．鸡尾酒调制原理与创作法则
１１．葡萄酒的服务知识与茶饮料的调制方法

１２．外语知识
１３．餐饮服务基本程序技巧

（二）技能要求

１．能够完成填写好的营业表格（盘存、进货、退货营业日报等）并对其进行审核与分析
２．能够根据营业需要，完成对品种及数量的准备检查
３．能够准确完成饮料品种的质量、服务态度的检查

４．能够设计、组织一般酒会，并能够进行基本的成本核算
５．能够完成对酒吧所有准备工作的检查督导

６．能够完成对个人卫生、仪表仪容的准备
７．能够完成酒吧的日常性的清洁卫生工作
８．懂得餐、酒具消毒原理并熟练掌握各种不同类型餐、酒具的消毒技巧
９．能够完成对酒吧卫生工作的检查

１０．能够制作较复杂鸡尾酒装饰物
１１．能够制作各类果汁

１２．能够完成调酒专用原料的制作及质量鉴别
１３．能够完成对调酒器具、器皿的准备制定标准

１４．能够完成对酒单、酒架的摆放与陈列制定标准
１５．能够完成对吧台及酒吧用具的摆放制定标准
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１６．能够掌握全面的调酒技术

１７．能够调制８０款（含中级５０款）以上的常见的鸡尾酒

１８．能够根据命题创作鸡尾酒
１９．能够熟练使用酒吧各类用具、设备

２０．能够完成所有软饮料的制作与出品，操作原则同初中级
２１．能够完成所有烈酒服务的制作与出品，操作原则同初中级

２２．能够完成葡萄酒、汽酒的出品
２３．能够完成各种茶饮料的制作
２４．能够熟练进行酒吧饮料服务

２５．能够掌握—门外语

２６．能够熟练掌握与宾客沟通的技巧

四、调酒技师

（一）相关知识

１．鸡尾酒的创作原理

２．花艺基本知识
３．酒吧设计的基本要求及规范

４．餐台布置的基本要求

５．酒会设计知识

６．服务管理知识
７．培训技巧

８．心理学知识

９．服务管理知识
１０．法律知识

（二）技能要求

１．能够根据宾客要求创作鸡尾酒

２．能够根据创意制作插花
３．能够根据酒吧的主题设计、布置酒吧
４．能够根据酒吧特点设计酒水陈设

５．能够设计、组织各类中、小型酒会
６．能够编制酒水服务程序

７．能够制定酒水服务项目

８．能够组织实施酒吧服务
９．能够配合酒吧培训计划的实施

１０．能够对酒吧的服务工作进行检查

１１．能够对酒吧的酒水进行质量检查

１２．能够处理宾客投诉

·９７１·



五、调酒高级技师

（一）相关知识
１．鸡尾酒品种的创新与调酒技法创新的基本原则

２．酒水营养学知识
３．在不同环境下制作花卉制品的基本知识

４．餐台布置技巧在大型酒会中的应用
５．酒会设计的基本要求
６．酒单制作与设计基本要求
７．酒吧经营管理知识

８．酒吧营销基本法则
９．餐饮业酒水核算知识

１０．国际酒吧业的发展和最新动态
（二）技能要求

１．能够根据宾客要求和经营需要设计创新鸡尾酒
２．能够掌握对鸡尾酒调制技法的综合利用
３．能够根据环境设计的需要制作各类花卉制品
４．能够设计组织大型酒会

５．能够根据酒吧特点进行酒单设计
６．能够根据要求对酒进行中外文互译

７．能够制定酒吧经营管理计划
８．能够设计制作酒吧运转表格
９．能够对酒吧进行定员定编
１０．能够制定饮料营销计划并组织实施
１１．能够对酒吧进行物品管理
１２．能够对酒水合理定价，进行成本核算

１３．能够组织实施员工的培训
１４．能够研究开发特色鸡尾酒

思考题

１．调酒师的定义是什么？

２．简述国际调酒师协会的发展情况。

３．我国曾举办过哪些重大的调酒比赛？请说出这些比赛的名称、时间和地点。

４．调酒师应具备怎么样的职业素质？

５．调酒师分成哪几个等级？每个等级的标准要求是什么？
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第十章

酒 吧 概 述

酒吧（Ｂａｒ／ＢａｒＲｏｏｍ／Ｂａｒｒｏｏｍ）是指提供各种酒水服务的营业场所，牛津词典解释为：
“ｒｏｏｍ，ｃｏｕｎｔｅｒ，ｗｈｅｒｅｄｒｉｎｋｓａｒｅｓｅｒｖｅｄ”。中文的“酒吧”或“酒吧间”源自英文“ｂａｒ”的音译；而

英文“ｂａｒ”一词则源于拉丁语“ｂａｒｒａ”，其最早出现在１６世纪，１８世纪后开始正式出现“Ｂａｒｒｏｏｍ”
这一复合名词。学习酒吧的有关知识主要从酒吧的分类、酒吧结构和设备、酒吧服务、酒吧管理
等四个方面去了解。

第一节　酒吧分类

最早的酒吧数量少而且设备简陋，随着时间的推移和社会需求的发展，酒吧数量日渐增多，

服务功能和设备不断增加，各种名称的酒吧也应运而生，尤其世界一些发达的国家，酒吧数量不
计其数，种类纷繁复杂。酒吧分类是以其经营项目、服务功能、营业形式、环境设施等条件来划分
的。下面仅列出１０种类型的酒吧：

一、主酒吧（ＭａｉｎＢａｒ）

主酒吧是一种装饰典雅、风格独特、设备完善的大型酒吧，它常作为一个酒店或餐厅的休闲、

品饮和娱乐的主要场所。其大型的吧台可供客人坐在吧凳上，直接面对着调酒师饮酒，客人可以

欣赏调酒师的操作和表演，这种酒吧在营业高峰期间座位周转率很高，因此，服务员需具备良好

的素质和独立工作的能力，调酒师则要有较高的技术和表演能力。主酒吧可分成几大功能区，如
表演区、迪斯科舞区、游戏区等，为客人提供各种音乐、歌舞、游戏等娱乐项目。

二、高级酒吧（ＳａｌｏｏｎＢａｒ）

“ＳａｌｏｏｎＢａｒ”英语解释为“ｍｏｓｔｃｏｍｆｏｒｔａｂｌｅｂａｒｉｎａｐｕｂｌｉｃｈｏｕｓｅｏｒｉｎｎ”。由此可见，这种酒

吧在国外属高档次的酒吧。高级酒吧装饰华丽，环境舒适，风格典雅，适宜作为商务洽谈、娱乐休

闲、情侣幽会的场所。其服务周到，酒水档次高，收费昂贵。

三、大众酒吧（ＰｕｂｌｉｃＢａｒ／ＰｕｂｌｉｃＨｏｕｓｅ／Ｐｕｂ）

大众酒吧即为一种普通酒吧，一般设在酒店内或其他商业街区。牛津词典解释为：“ｏｒｄｉｎａｒｙ
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ｂａｒｉｎａｐｕｂｌｉｃｈｏｕｓｅｏｒｈｏｔｅｌ”，可见其性质特点。在英国“ＰｕｂｌｉｃＨｏｕｓｅ”一词是正式用语，口语上

常用“ｐｕｂ”代替，实际上“ｐｕｂ”是“ＰｕｂｌｉｃＢａｒ”的缩略词。

四、服务型酒吧（ＳｅｒｖｉｃｅＢａｒ）

服务型酒吧常见于各种大小餐厅内，通常设在餐厅进出道口上或适宜的地点。服务型酒吧

专门为就餐客人提供各种佐食的饮品，包括软性饮料、烈性酒、啤酒。一般吧台还兼具订餐、收银

和结账的功能，因此，它是餐厅必需设立的一个重要功能部分。

五、宴会酒吧（ＢａｎｑｕｅｔＢａｒ）

宴会酒吧是指专门为宴会或冷餐会服务而设立的一种酒吧，其形式较自由，既可以是流动式

的，也可以是固定的。宴会酒吧摆设位置及设备，可根据需要而变化，宴会结束后拆除。由于就

餐人数多，服务员必须熟练而有经验，调酒师则要调制一些相对简单而又流行的鸡尾酒。

六、鸡尾酒廊（ＣｏｃｋｔａｉｌＬｏｕｎｇｅ）

鸡尾酒廊是指在俱乐部、酒店或餐厅中所设立的一种休闲酒吧，其装修设备比较简单，主要

提供特色鸡尾酒及各种饮料，如设在酒店大堂内的大堂吧（ＬｏｂｂｙＬｏｕｎｇｅ）即属此类。

七、池畔酒吧（Ｐｏｏｌ-ｓｉｄｅＢａｒ）

池畔酒吧设在酒店内的游泳池旁，有的还特意设立在游泳池的中间，为客人提供游泳运动前

后的饮品，一般以软性饮料为主，亦提供低酒精度的饮品，如啤酒和鸡尾酒。

八、露天啤酒店（ＢｅｅｒＧａｒｄｅｎ）

露天啤酒店设在酒店户外场地上或住宅的庭院内，周围有绿地、树木、花草，营造一种自然和

谐的饮食氛围，一般提供啤酒、软性饮料、咖啡等休闲饮品。

九、啤酒屋（ＢｅｅｒＨｏｕｓｅ）

在英国，啤酒屋一般只供应啤酒，不得出售烈性酒，并提供部分烧烤食品。与啤酒屋有所不

同的是“啤酒店”（ＢｅｅｒＨａｌｌ），啤酒店除了供应啤酒外，还附设小型舞池，提供音乐表演节目。

十、卡巴莱酒馆（Ｃａｂａｒｅｔ）

卡巴莱酒馆又称夜总会（ＮｉｇｈｔＣｌｕｂ）。这种酒馆不仅提供酒水和食品，而且有歌舞、音乐和

其他滑稽表演节目助兴。这种酒馆大约起源于１９世纪的法国，后来传入德国、英国以及美国。

第二节　酒吧结构和设备

酒吧的结构和设备是根据其经营目的和营业功能而定的。一般来说高档酒吧的结构较复

杂，设计要求较高，而普通或小型酒吧则较简单，设计要求随其规格而定。
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一、酒吧结构

酒吧是为客人提供酒水及其他服务的工作平台，是酒吧的主体和核心。吧台设计有三种基
本形式：第一种最常见的是两端封闭的直线型吧台，吧台面向客人，背靠墙壁，其最大的优点是调

酒师不会将他们的背朝向客人，可以对酒吧内的客人保持有效的观察和控制（图１０－１）；第二种
是马蹄形吧台或者叫“Ｕ型吧台”，其两端抵住墙壁，一般安排３～４个服务点，吧台内设有岛形储

藏柜，作为摆设酒品，存放物品及安装制冷设备等电器；第三种是环形吧台，四周均面向客人，服
务面积大，操作点多，中间设有一个“小岛”，供陈列酒品和储存物品用。但不管采取哪一种设计
形式，通常酒吧主要由前吧台、后吧台、音控室、舞台、座位区、娱乐活动区等６个部分组成。

图１０－１　两端封闭的直线型吧台

（一）前吧台（ＦｒｏｎｔＢａｒ）
前吧台主要包括吧台面及操作台。通常吧台前面沿着其弧线摆放着吧凳（ＢａｒＳｔｏｏｌ）。最常

见的吧台高度在１．１０～１．２０ｍ之间，但在其他一些小型的户外酒吧，吧台高度相对较低，以免遮
挡顾客的视线；吧台宽度在０．４０～０．４６ｍ之间，厚度在４～５ｃｍ之间。吧台面主要供客人放置
饮料及部分小件用品，一般不宜摆放高大物品，以免遮挡视线。吧台上部空间设置酒架，倒挂各

种杯具。
操作台位于吧台下方，高度一般在０．７６ｍ左右，宽为０．４０～０．４５ｍ，作为调酒员的操作台，

台面上主要设置：装有滴水板装置的三格洗涤槽，摆放各种常用的调酒用具、瓶架、杯架、冰盒、调
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味碟以及供调酒师独立调制饮料的操作区等（图１０－２）。

图１０－２　吧台下面的操作台

（二）后吧台（ＢａｃｋＢａｒ）

后吧台具有展示、装饰和贮存的功能，酒柜上摆满了琳琅满目的酒品，台面上安装各种调制
饮品的器具和设备，给人予正规、专业化的感觉（图１０－３）。在吧台前饮酒的顾客，既可以观赏

图１０－３　后吧台及餐厅布局

酒吧内的一切设施设备，又可以从中学到知识。后吧台一般还设有储存柜、制冰机和冷藏柜。后

·４８１·



吧台的高度、形状、摆设及其安装的设备，应根据具体的条件和要求来设计，每个酒吧都不一样。

（三）音控室（ＳｏｕｎｄＥｆｆｅｃｔｓＣｏｎｔｒｏｌ）

音控室是整个酒吧的灯光、音响、影视等视音频系统的播放中心，它为营造酒吧气氛，满足客
人视听需求起到重要的作用。

（四）舞台（Ｓｔａｇｅ）
舞台是酒吧为客人提供表演节目的重要场所，一般酒吧在舞台的正前方下面另设舞池，供客

人自娱自乐。

（五）座位区（ＳｅａｔＡｒｅａ）

座位区设有各种造型的桌椅，是客人休息、聊天、品饮的主要场所。可根据酒吧的大小，配置
一定质量、档次及数量不同的桌椅。

（六）娱乐活动区（ＥｎｔｅｒｔａｉｎｍｅｎｔＡｒｅａ）
娱乐活动区是酒吧吸引客人的主要设施之一。活动区的娱乐项目包括飞标、棋牌、游戏等。

二、酒吧设备

这里所说的设备是指固定安装设备及较大型的用具，吧台的杯具和小件用品另见本书第八
章的第四和第五节。
一般来说，吧台的设备必须根据经营目的、营业项目、服务对象、座位数等因素来决定。因

此，在安装时应注意设备的功能和数量要尽量满足营业的需要，设备不宜求大求全，但设备的质

量要耐用、高效；设备安装位置要合理，既要有利于操作服务，也要与整个酒吧协调一致。以下介
绍部分常用设备的名称和功能。

（一）电动榨汁机（ＥｌｅｃｔｒｉｃＪｕｉｃｅＥｘｔｒａｃｔｏｒ）

电动榨汁机（图１０－４）适宜作为大量、快速地榨取橙汁、柠檬汁、苹果汁等新鲜果汁的设备，
如果需要量较少时，可用手动榨汁机（ＭａｎｕａｌＪｕｉｃｅｒ），两者交替使用（图１０－５）。

图１０－４　电动榨汁机 图１０－５　手动榨汁机

（二）全自动榨汁机（ＡｕｔｏＪｕｉｃｅＥｘｔｒａｃｔｏｒ）
全自动榨汁机用于大型酒吧，可高效、快速榨取大量的新鲜果汁（图１０－６）。
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（三）碎冰机（ＩｃｅＣｒｕｓｈｅｒ）

碎冰机可制作碎冰粒，用于调制特定的鸡尾酒或其他果汁饮料（图１０－７）。

图１０－６　全自动榨汁机 图１０－７　碎冰机

（四）刨冰机（ＩｃｅＳｈａｖｅｒ）

刨冰机能制作雪泥，适用于调制特定的鸡尾酒或其他雪霜类食品（图１０－８）。
（五）制冰机（Ｉｃｅ－ＣｕｂｅＭａｋｅｒ）

制冰机用于制作冰块，其制冰块的数量有１９、２４、３２、４２、４６、６５、８０、９０、１２５、１５５、３００千克等
多种规格；样式有一体式和分体式之分，分体式造价高，但噪音小，可根据酒吧的大小购置不同规
格的设备（图１０－９）。

图１０－８　刨冰机 图１０－９　制冰机

（六）喷射式四缸冷饮果汁机（Ｓｐｒａｙ４－ＴａｎｋｓＣｏｌｄＤｒｉｎｋＤｉｓｐｅｎｓｅｒ）

喷射式四缸冷饮果汁机可提供四种不同的果汁饮料，其造型美观，饮品颜色透视感强，使顾
客一目了然（图１０－１０）。
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（七）豪华冷热饮料组合机（ＤｅｌｕｘｅＣｏｌｄ＆ＨｏｔＤｒｉｎｋＤｉｓｐｅｎｓｅｒ）

豪华冷热饮料组合机可用于酒吧或自助餐厅内，通常让客人自助式取用冷热饮料（图

１０－１１）。

图１０－１０　喷射式四缸冷饮果汁机 图１０－１１　豪华冷热饮料组合机

（八）电脑全自动咖啡机（ＥｌｅｃｔｒｏｎｉｃＥｓｐｒｅｓｓｏＣｏｆｆｅｅＭａｃｈｉｎｅ）
电脑全自动咖啡机是一种大型商业咖啡机，用于高效、快速制作意大利蒸馏式咖啡饮料，操

作简便，所制作的咖啡质量较稳定（图１０－１２）。

（九）暖杯机（ＣｕｐＷａｒｍｅｒ）

暖杯机用于预热咖啡杯具，一般应购买容量较大的设备（图１０－１３）。

图１０－１２　电脑全自动咖啡机 图１０－１３　暖杯机

（十）酒水车（ＢａｒＴｒｏｌｌｅｙ）

酒水车即为一种流动式酒吧，为客人提供常用的或流行饮料，由服务员在餐厅内流动推销，
其饮品直观，对客人吸引力强（图１０－１４）。
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（十一）饮料陈列冷藏柜（ＤｒｉｎｋＤｉｓｐｌａｙＣｏｏｌｅｒ）

饮料陈列冷藏柜既是一种冷藏机器设备，又是一种美观实用的展示橱柜，不论摆设在吧台

内，抑或放在餐厅都能起到很好的装饰作用（图１０－１５）。

图１０－１４　酒水车 图１０－１５　饮料陈列冷藏柜

（十二）挂壁式量酒器（Ｂｕｉｌｄ－ｉｎＭｅａｓｕｒｅｒ）

挂壁式量酒器一般安装在墙壁或橱柜壁上，可定量、快速倒出所需要的酒品，通常适用于烈
性酒、利口酒或配置酒类（图１０－１６）。

图１０－１６　挂壁式量酒器

第三节　酒吧服务

酒吧服务是指调酒师和服务员在酒吧从事的各项服务工作。酒吧服务包括服务程序和服务
技巧。服务程序是酒吧服务中一套标准的工作程序；服务技巧则是一些长期积累的经验，是酒吧
服务的诀窍。
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一、酒吧服务程序

酒吧服务程序包括：营业前准备、营业中服务、营业后工作。
（一）营业前准备

营业前准备工作俗称“开吧”，主要包括：清洁卫生、领取物品、存放酒水、酒吧摆设、调酒准备
等工作。

１．清洁卫生
（１）清洁吧台　用湿毛巾清洁吧台，再用清洁剂喷撒在吧台表面，擦抹干净，使台面光洁
明亮。
（２）清洁地面　吧台地面如果用大理石铺砌，应经常用拖把擦洗地面以保持干净；如铺设地

毯，应该用清洁剂和吸尘器进行清洗。
（３）清洁冰箱　定期清洁冰箱，用湿布和清洁剂将冰箱内部污迹擦洗干净，再用清水擦干

净。此外每天应擦干净冰箱表面。
（４）清洁酒瓶　用湿毛巾将瓶装酒、罐装饮料表面等擦拭干净，确保无残留酒液遗迹等。

（５）清洁器皿　正确清洁各种器具和杯具，并消毒擦亮。
（６）清扫环境　主要是清洁墙面、窗户、灯饰、桌椅等。
２．领取物品
（１）领取酒水原料　根据酒吧库存量按需填写酒水领料单，并注意核对酒水的种类、名称、

数量。
（２）领取日常用品　定期领取各种表格、记录本、杯垫、餐巾纸、棉纺织品等。

（３）领取调酒用的辅助材料
３．存放酒水
将领来的酒水按要求分类存放，需要冷藏的酒水放进冷藏箱内。
４．酒吧摆设
酒吧摆设应以美观大方、方便操作为原则。瓶装酒要分类摆放，瓶与瓶之间要有间隙；常用

酒品要放在操作台前伸手可及的位置，以方便工作；不常用的酒可放置在酒架的高处。

酒杯的摆放采取悬挂式或摆放式。悬挂式的酒杯悬挂在吧台上方的酒架上，主要是用来装
饰酒吧；摆放式的酒杯常摆放在展示柜中或操作台上，有些则放在冰柜内冷藏，以便随时取用。

５．调酒准备
（１）准备新鲜冰块　从制冰机中取出制成的冰块，放在操作台上的冰块盒中。
（２）准备调味品　豆蔻粉、盐、糖等常用调味品放在操作台上，以备取用。
（３）准备装饰物　准备好柠檬、青柠檬、橙，并根据营业情况切成所需的形状，将所有装饰物

按保鲜要求放在冷藏箱里备用。
（４）准备调酒器具　将酒杯洗净、消毒、擦干后，按需要摆放在展示柜和操作台上；调酒工具

放置在操作台；其他各种用具应分类摆放在适宜的位置。
（二）营业中服务

营业中服务按接客程序分为：迎宾、引座、递送酒单、点酒、侍酒、结账送客、清理台面等。
１．迎宾服务
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当客人来到酒吧时，服务员应主动向客人问好，先问候女士，再问候男士。如果是熟悉的客

人，可直接称呼客人为××小姐、××先生。

２．引座服务

带客入坐之前，应先向客人介绍座位情况，引座时女士优先，并及时做好客人入坐的各项服

务工作。
３．递送酒单

递送酒单，先女后男。酒单要送到客人手中，不要放在桌面或餐台上；当客人在谈话时，可稍

等一会儿，或者说“打扰您了，小姐／先生！请用酒单”。然后将酒单递送给客人。应当做到每位
客人人手一份酒单。

４．点酒服务

递上酒单后，应稍等一会儿，再请客人点酒：“请问小姐／先生，您喜欢喝点什么？”如果客人还

没有做出决定，可以根据客人性别、年龄、喜好、性格等特点进行适当推销。点单后，应当重复报
送酒水名称，让客人确认。

５．侍酒服务

将酒水端送到客人面前，摆放酒水时应先放置杯垫。此时，应注意整理客人的台面，烟灰缸
有两个烟头时，就应当更换，桌面上的空瓶、空罐应及时撤走。当客人饮尽后，应当适时推销第二

杯饮料，如客人点的下一杯酒与上杯不同，应重新为客人摆上新的杯子。

６．结账送客

客人提出结账时，服务员或调酒师应先检查账单再向客人报账目。结账时要注意动作迅速，
不能让客人久等，并仔细检查有无差错，以免引起客人不满或投诉。客人结账离席后，应致谢送

客，以示尊重。

７．清理台面
客人离开后，用托盘将台面的杯、瓶、烟灰缸等撤走，再擦净台面，重新摆台。

（三）营业后工作

营业后工作包括清理酒吧、清点酒水、填写报表、安全检查、关闭电源等。

１．清理酒吧
客人全部离开后，服务员才能动手收拾酒吧。先把陈列的酒水收回存放在柜子内，把用过的

酒杯全部清洗、消毒并摆放好，将未使用过的水果装饰物收回冰箱冷藏，然后清洗吧台、操作台、

水池，最后将酒柜上锁。

２．清点酒水
清点当天销售的酒水及酒吧现存的酒水，并填写在酒水记录簿上。

３．填写报表

填写当天客人数量、人均消费额、营业收入，并认真记录当天的特殊事件和客人的投诉。
４．安全检查

检查酒吧的水、电、气状况，是否存在安全隐患，特别是对烟头的检查。

５．关闭电源

除电冰箱、制冰机等需要常年运转的电器外，所有电器和照明设备的电源都应当关闭。

·０９１·



二、酒吧服务技巧

服务技巧是整个酒水服务过程中最引人注目的工作，许多操作需要面对着客人，因此必须动

作准确、优雅。酒水服务通常包括以下８种基本技巧：

（一）示瓶（Ｓｈｏｗｉｎｇ）

如果客人点整瓶酒，则在开启之前应让客人先过目，以示对客人的尊重，同时证明酒品质量

可靠无差错。示瓶的方法是：服务员站在点酒人的右侧，左手托住瓶底，右手握瓶颈，酒标朝向客

人并做示瓶动作，以便客人查看鉴定。

（二）冰镇（Ｆｒｅｅｚｉｎｇ）

瓶装酒大都采用冰镇的处理方法。如果用冰桶冰镇瓶装酒，需用托盘托住冰桶，以防凝结水

滴玷污台布。桶中放入新鲜冰块，酒瓶插入冰块中，酒标向上，再用一块白色餐巾搭在瓶身上，连
同冰桶一起送至客人餐桌上。

（三）溜杯（Ｃｏｏｌｉｎｇ）

溜杯是冰镇酒杯的一种方法，当场操作时具有表演性。服务员手持杯脚，杯中放一块冰块，

然后顺时针方向摇转酒杯，使冰块产生离心力在杯壁上溜滑，从而降低杯子的温度。某些酒品的
载杯，溜杯要求很严格，直至杯壁凝结一层薄霜为止。此外，还可以采用冰箱冷藏杯具的处理

方法。

（四）温烫（Ｗａｒｍｉｎｇ）

温烫一般有三种方法：一是水烫法，即将酒水先倒入烫酒器，然后将烫酒器置于热水中升温；
二是火烤法，即将酒液装入耐热器皿中，置于火上升温；三是燃烧法，即将酒液斟入杯中，点燃酒

液以升温（或点燃一小勺酒液，然后将这勺燃烧的酒液倒入盛酒的杯具中，以引燃整杯酒液，达到

升温的目的）。其中，水烫法和燃烧法通常需服务员即席当众操作。

（五）开瓶（Ｂｏｔｔｌｅ-ｏｐｅｎｉｎｇ）
因酒瓶包装各异，开瓶方法一般有五种：一是直接拉开罐装酒封口；二是用开瓶器打开瓶装

啤酒或饮料；三是拧开蒸馏酒的金属帽；四是采用开塞钻打开葡萄酒瓶；五是香槟酒或其他葡萄

汽酒的开启。前三种方法较简单，葡萄酒和香槟酒的开瓶方法请参见本书第三章第一节的“葡萄
酒的饮用方法与服务要求”。无论采用哪一种开瓶方法，一般应遵循：瓶身瓶口干净、开瓶时尽量

减少晃动瓶体、开瓶声越轻越好等三个原则。

（六）滗酒（Ｄｅｃａｎｔｉｎｇ）
陈年红葡萄酒有沉淀物（Ｓｅｄｉｍｅｎｔ）积淀于瓶底，为避免斟酒时产生混浊现象，事先应剔除沉

渣以确保酒液纯净。一般使用“过酒器”（Ｄｅｃａｎｔｅｒ）滗去沉渣，在没有过酒器时，亦可用玻璃水罐

代替。操作方法为：先提前将酒瓶竖立若干小时，使沉渣积淀瓶底，然后慢慢将酒液滗入过酒器，

当接近含有沉渣的酒液时，必须沉着果断，争取滗出尽可能多的酒液。

（七）斟酒（Ｐｏｕｒｉｎｇ）

各种酒水特点不同，斟倒服务方法也不一样，本书的各章节对每一种酒水的饮用方法与服务

要求均有叙述。但无论斟倒何种酒水，都要掌握分寸。斟酒时不要说话，以免口水飞溅；动作不

可粗鲁，不得将脚踩在椅架上，或者将手搭在椅背上，凡有损于礼貌、雅观、卫生的做法都要摒弃。
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（八）添酒（Ａｄｄｉｎｇ）

酒吧服务中，当客人出现空杯时，服务员却袖手旁观，这是严重的失职行为。因此，服务员应

当随时处于最佳的状态，适时为客人添加酒水抑或推销第二杯酒。

第四节　酒吧管理

酒吧经营管理的核心问题是控制管理，如果缺乏科学有效的控制，就难以获得满意的经济利

益和社会效益。控制就是指酒吧的质量管理、酒水成本控制和员工行为控制等三个方面。

一、酒吧质量管理

酒吧管理应重点抓好酒吧日常工作检查、酒吧供应与服务、酒吧日常工作报表。

（一）日常工作检查
酒吧日常工作繁多，管理人员可以根据酒吧的实际情况，把酒吧的日常各项工作制成表格，

并依照表格内容进行管理控制（表１０－１）。
表１０－１　酒吧日常工作检查表

年 月 日

项　　目 完成状况 分析说明 签　名

清洁卫生

领取货物

早班清点酒水

杯具准备

调味品准备

装饰物准备

冰块准备

稀释果汁

调酒器具准备

餐桌摆台

水电气供应状态

其他方面

上述表格中“完成状况”一栏填写时，管理人员应按完成质量情况分等级描述，如：好、良好、

一般、不合格；“分析说明”栏应详细说明原因。

（二）酒吧供应与服务

酒吧的供应与服务必须做到安全、正确、快速，因此，调酒师要求具有丰富的专业知识和娴熟

的服务技巧。首先，调酒师应能够掌握安全操作规程，使客人增加安全感；其次，采取酒水标准化
管理，严格实行标准配方，执行标准操作程序；第三，具备丰富的酒水专业知识，掌握熟练的操作
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技能，胸有成竹，增加客人的信任感。比如，国际调酒师协会规定，在正式调酒比赛表演中禁止使
用明火，这便是从安全角度考虑。又如，酒吧在调制“彩虹鸡尾酒”时，如出现任何两层酒相混的

现象，则不能视为合格产品送给客人，必须重做。
（三）日常工作报表

酒吧每天必须完成当天工作报表，呈送上级管理部门，以便对酒吧进行管理控制。酒吧常见
的工作报表应包括三项指标：客人数量、人均消费额、营业收入。客人数量反映客源情况和酒吧

设施设备利用率，如翻台率、座位使用率等；人均消费额反映了单位成本与盈亏平衡关系；营业收
入则反映酒吧当天的经营状况。对于酒吧发生的特殊事件和客人投诉，也应当及时记录上报，以
便管理人员在每日例会上分析经营问题，总结经验，预防再次发生。

二、酒水成本控制

酒水成本控制包括：酒水采购、验收、贮存、发放、生产等业务环节的控制。

（一）酒水采购控制
酒水采购控制是指依据酒水采购标准程序，以合理价格进货，确保所需各种主辅原料的库存

量，并保证主辅原料符合质量要求。每个酒吧都有自己的客源市场和目标客源，因此，酒吧管理
者必须通过市场调研，仔细分析客源市场和目标客源情况，从而确定酒吧采购的品种。在选择酒
水供应商时，应充分考虑其生产经营能力、信用度、交货周期及价格等因素，以保证货源与价格的
稳定。一般酒水贮存保质时间较长，因此采购时可以批量购进，节约采购成本，但采购数量也应

适当控制，以免造成浪费和资金占用。
（二）酒水验收控制

酒水验收控制是指依据订货单，核实到货的品种、数量、质量、价格是否与订货单一致，避免
短缺或多余现象的发生。具体操作是核对订货单和送货单上的记录是否相符；核对发票上的价
格与订货单、送货单上的记录是否相符；通过检查酒水的度数、保质期、色泽、沉淀物、破损、瓶口
拆封、瓶盖松动等情况，来检查酒水的质量是否符合要求。验收完毕后，验收员盖章签名收单，并
填写验收日报表，报送财务部以便入账。

（三）酒水贮存控制

酒水极容易被空气中的细菌侵入，导致变质，因此购进的酒水应当妥善放置，防止损耗。酒
品的特殊性质决定了贮存酒品的酒窖必须符合６个条件，即：足够的贮存空间、良好的通风设备、

避免外界光线照射、防止震动和干扰、保持环境干燥，保持恒温条件等。
酒品的堆放方式也要讲究，凡有软木塞的酒瓶要横放，使酒液浸润软木塞，起到隔绝空气作

用；蒸馏酒大多竖立存放，以防酒液挥发，降低酒精含量。另外，同类酒水应存放在一起，并使用
存货卡，便于领取发放酒水和了解存货量。

（四）酒水发放控制
酒吧服务员在领取原料之前，须将空酒瓶与经过审批的领料单，一起报送酒水仓库管理员，

仓管员根据空瓶核对领料单上的数据，用瓶酒替换空瓶。
酒水仓管员应坚持“先进先出”的准则，同时必须严格遵守“四不发放原则”，即：没有酒水领

料单不发放；没有空酒瓶不发放；没有签名或涂改不清的领料单不发放；手续不全的不发放。另
外，酒水仓管员在发放之前，酒瓶上应做标记。酒瓶标记是一种背面有胶粘剂的标签或不易擦去
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的油墨戳记，标记上有不易仿制的标志、符号或代码。

（五）酒水生产控制

标准化管理是酒水生产控制的最佳方法，即实行配方、用量、载杯、操作程序和酒水品牌的标
准化。实行生产标准化管理，调酒师不得更改配方，随意调制鸡尾酒，这样既能确保向客人提供

质量稳定的酒品，又能有效地控制酒水成本。

三、员工行为控制

酒吧服务几乎都是手工操作，机械化生产非常少；绝大多数原材料为液体，难于管理控制。
因此，必须努力提高调酒师的职业道德素质，加强对酒吧员工行为的控制，防止舞弊行为发生。
常见员工舞弊行为及其防范控制措施有：

１．调酒师故意少斟酒，把克扣酒水的销售收入装入自己的腰包。对此，管理人员要求调酒
师使用标准量酒器或采用自动化设备（如挂墙式量酒器等）。

２．调酒师稀释烈酒，使每瓶酒多斟几杯，从而私吞额外的收入。管理人员应经常检查酒水，
可观其色，闻其香，尝其味是否不一样，还可通过征询客人的意见，以便发现和分析问题。

３．调酒师将“整瓶酒”分作数次“零售”，但却当作“整瓶出售”记账，私吞差额款项。管理人
员应实行有效的现金收入管理制度和酒水成本控制管理。
４．调酒师自带瓶酒在酒吧内出售。酒吧应使用酒瓶标记以预防员工偷梁换柱。
５．调酒师在客人点指定品牌的酒水时，只提供质量较差的同类型酒水，却向客人收取指定

品牌酒水的价格，贪污差额。管理人员应当要求在点单时，写清楚客人点叫的酒水品牌名称档
次，严格凭点酒单收费。

６．调酒师随意将酒水赠送亲友。酒吧应严格执行免费提供酒水的规定。
７．调酒师与服务员串通勾结，售酒不入账，私分钱款。应实行员工轮班制，并严格实施酒水
成本控制管理制度。
８．调酒师向管理者谎报不慎翻倒饮料或客人退货等情况。对此，酒吧必须规定：客人退回
的酒水必须在管理人员检查后方可处理；对经常报告倒翻酒水或遭客人退货的调酒师，应加强培
训和教育。

９．调酒师更改客人的账单，或在客人点饮料时，再次使用点过同样饮料的账单。管理人员
应严格执行点单制度，注意核对账单联。

１０．调酒师工作时，私自饮用酒吧内的饮料。管理人员应严格执行《员工手册》中的规定，并
严加检查管理。

思考题

１．什么叫酒吧？酒吧分为哪几种类型？

２．酒吧的基本结构包括哪些？

３．常见酒吧设备的名称和功能是什么？

４．简述酒吧的服务程序。

５．酒吧服务的技巧包括哪些内容？
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６．酒吧质量管理的内容有哪些？

７．如何控制酒水成本？

８．常见酒吧员工舞弊行为有哪些？如何防范和控制？
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附录Ⅰ

精选鸡尾酒配方

一、精选鸡尾酒目录（词尾所附的数字为本书的页码）

Ａｌａｓｋａ　　　　　　　　　　　　　　阿拉斯加 （２００）

Ａｌｅｘａｎｄｅｒ 亚历山大 （２００）

Ａｌｏｈａ 阿罗哈 （２００）

Ａｍｅｒｉｃａｎｏ 阿美利堪诺 （２００）

Ａｎｇｅｌ’ｓＴｉｐ 天使之翼 （２０１）

ＡｐｐｌｅｊａｃｋＦｌｉｐ 苹果白兰地弗力普 （２０１）

ＡｐｒｉｃｏｔＣｏｏｌｅｒ 杏子库勒 （２０１）

ＡｐｒｉｃｏｔＳｏｕｒ 杏酸 （２０１）

Ｂ－５２Ｂｏｍｂｅｒ Ｂ－５２轰炸机 （２０２）

Ｂ＆Ｂ Ｂ加Ｂ （２０２）

Ｂａｃａｒｄｉ 百加得 （２０２）

ＢａｎａｎａＤａｉｑｕｉｒｉ 香蕉代基里 （２０２）

ＢａｎａｎａＲｕｍＦｒａｐｐｅ 香蕉朗姆佛来培 （２０３）

ＢｌａｃｋＪａｃｋ 黑色杰克 （２０３）

ＢｌａｃｋＲｕｓｓｉａｎ 黑色俄罗斯 （２０３）

Ｂｅｌｌｉｎｉ 贝利尼 （２０３）

ＢｌｏｏｄｙＭａｒｙ 血玛莉 （２０４）

ＢｌｕｅＨａｗａｉｉ 蓝色夏威夷 （２０４）

ＢｌｕｅＬａｇｏｏｎ 蓝泻湖 （２０４）

ＢｌｕｅＭａｒｇａｒｉｔａ 蓝色玛格丽塔 （２０４）

ＢｏｍｂａｙＣｏｃｋｔａｉｌ 孟买鸡尾酒 （２０５）

ＢｏｓｔｏｎＣｏｃｋｔａｉｌ 波士顿鸡尾酒 （２０５）

ＢｏｓｔｏｎＳｏｕｒ 波士顿酸酒 （２０５）

ＢｏｕｒｂｏｎＣｏｌｌｉｎｓ 波本哥林斯 （２０５）

ＢｒａｎｄｙＥｇｇＮｏｇ 白兰地蛋诺 （２０６）
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ＢｒａｎｄｙＦｉｘ 白兰地费克斯 （２０６）

ＢｒａｎｄｙＦｉｚｚ 白兰地菲兹 （２０６）

ＢｒａｎｄｙＦｌｏａｔ 白兰地漂漂 （２０７）

ＢｒａｎｄｙＰｕｆｆ 白兰地帕佛 （２０７）

ＢｒａｎｄｙＳａｎｇａｒｅｅ 白兰地桑加里 （２０７）

Ｂｒｏｎｘ 布朗士 （２０７）

ＢｕｌｌｓｈｏｔＮｏ．２ 公牛二号 （２０８）

ＣａｎａｄｉａｎＤａｉｓｙ 加拿大黛丝 （２０８）

ＣａｎａｄｉａｎＭｉｓｔ 加拿大蜜斯特 （２０８）

ＣｈａｍｐａｇｎｅＣｏｃｋｔａｉｌＮｏ．１ 香槟一号 （２０８）

ＣｈｉｎｅｓｅＣｌａｓｓｉｃ 中国古典 （２０９）

ＣｈｉｎｅｓｅＭａｒｔｉｎｉ 中国马天尼 （２０９）

Ｃｈｉｎｇ－ＣｈｉｎｇＤａｉｓｙ 亲亲黛丝 （２０９）

ＣｈｏｃｏｌａｔｅＣｏｃｋｔａｉｌ 巧克力鸡尾酒 （２０９）

ＣｌａｒｅｔＣｕｐＮｏ．１ 红酒杯一号 （２１０）

ＣｌｅａｒＳｐｒｉｎｇ 清泉 （２１０）

ＣｕｂａＬｉｂｒｅ 自由古巴 （２１０）

Ｄｉａｎａ 戴安娜 （２１０）

Ｄｉｐｌｏｍａｔ 外交家 （２１１）

Ｆｉｎｏ 芬诺 （２１１）

ＦｒｅｎｃｈＣｏｎｎｅｃｔｉｏｎ 法国情怀 （２１１）

ＦｒｅｎｃｈＰｉｃｋ－Ｍｅ－Ｕｐ 法国提神酒 （２１１）

ＦｒｏｚｅｎＭｉｎｔＤａｉｑｕｉｒｉ 冰冻薄荷代基里 （２１２）

Ｇｉｂｓｏｎ 吉臣 （２１２）

Ｇｉｍｌｅｔ 占列 （２１２）

ＧｉｎａｎｄＦｒｅｎｃｈ 金酒法兰西 （２１２）

ＧｉｎａｎｄＩｔ 苦艾金酒 （２１２）

ＧｉｎＢｕｃｋ 金霸克 （２１３）

ＧｉｎＤａｉｓｙ 金酒黛丝 （２１３）

ＧｉｎＦｉｚｚ 金菲兹 （２１３）

ＧｉｎＲｉｃｋｅｙ 金酒丽客 （２１３）

ＧｉｎＳｌｉｎｇ 金酒司令 （２１４）

ＧｉｎＳｏｕｒ 金酒酸味 （２１４）

ＧｉｎＳｗｉｚｚｌｅ 金酒四维索 （２１４）

ＧｉｎＴｏｎｉｃ 金汤力 （２１４）

ＧｏｌｄｅｎＣａｄｉｌｌａｃ 金色卡迪拉克 （２１５）

ＧｏｌｄｅｎＤｒｅａｍ 金色美梦 （２１５）

ＧｏｌｄｅｎＳｌｉｐｐｅｒｓ 金拖鞋 （２１５）
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Ｇｏｄｆａｔｈｅｒ 教父 （２１５）

Ｇｏｄｍｏｔｈｅｒ 教母 （２１６）

Ｇｒａｓｓｈｏｐｐｅｒ 青蚱蜢 （２１６）

ＧｒｅｅｎＤｒａｇｏｎＮｏ．３ 青龙三号 （２１６）

ＧｒｅｅｎＧｒａｓｓ 青草 （２１６）

ＨａｒｖｅｙＷａｌｌｂａｎｇｅｒ 哈维·沃尔班格尔 （２１６）

Ｈｏｒｓｅ’ｓＮｅｃｋ 马颈 （２１７）

Ｈｕｌａ－Ｈｕｌａ 夏威夷草裙舞 （２１７）

ＩｒｉｓｈＣａｎａｄｉａｎＳａｎｇａｒｅｅ 爱尔兰加拿大桑加里 （２１７）

ＩｒｉｓｈＣｏｏｌｅｒ 爱尔兰库勒 （２１７）

ＪａｍａｉｃａＧｌｏｗ 牙买加之光 （２１８）

ＬｏｎｇＩｓｌａｎｄＴｅａ 长岛茶 （２１８）

ＭａｉＴａｉ 迈泰 （２１８）

Ｍａｉｄｅｎ’ｓＰｒａｙｅｒ 少女祈祷 （２１８）

Ｍａｎｈａｔｔａｎ（Ｓｗｅｅｔ） 曼哈顿（甜） （２１９）

Ｍａｒｇａｒｉｔａ 马格丽塔 （２１９）

Ｍａｒｔｉｎｉ（Ｄｒｙ） 马天尼（干） （２１９）

ＭｅｒｒｙＷｉｄｏｗ 风流寡妇 （２１９）

ＭｉｌｌｉｏｎＤｏｌｌａｒｓ 百万金 （２２０）

ＭｉｎｔＪｕｌｅｐ 薄荷朱丽普 （２２０）

ＭｉｎｔｅｄＧｉｎ 薄荷金酒 （２２０）

Ｍｏｎｔａｎａ 蒙大拿 （２２０）

Ｍｏｏｎｌｉｇｈｔ 月光 （２２１）

ＭｏｓｃｏｗＭｕｌｅ 莫斯科佬 （２２１）

ＯｌｄＦａｓｈｉｏｎｅｄ 古典 （２２１）

Ｏｌｙｍｐｉｃ 奥林匹克 （２２１）

ＯｒａｎｇｅＦｌｏｗｅｒ 橘子花 （２２２）

ＯｒｉｅｎｔａｌＰｅａｒｌ 东方之珠 （２２２）

Ｐａｒａｄｉｓｅ 天堂 （２２２）

Ｐａｒｉｓｉａｎ 巴黎人 （２２２）

ＰａｒｋＡｖｅｎｕｅ 林阴大道 （２２３）

Ｐｉｃａｓｓｏ 毕加索 （２２３）

Ｐｉｍｍ’ｓＮｏ．１ 飘仙一号 （２２３）

ＰｉｎａＣｏｌａｄａ 品那科拉达 （２２３）

ＰｉｎｅａｐｐｌｅＣｏｏｌｅｒ 菠萝库勒 （２２４）

ＰｉｎｅａｐｐｌｅＤａｉｑｕｉｒｉ 菠萝代基里 （２２４）

ＰｉｎｅａｐｐｌｅＭｉｓｔ 凤梨蜜斯特 （２２４）

ＰｉｎｋＣｈｅｒｒｙ 红粉樱桃 （２２４）
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ＰｉｎｋＬａｄｙＮｏ．２ 红粉佳人二号 （２２５）

ＰｉｎｋＰｕｓｓｙ－ｃａｔ 粉红猫 （２２５）

Ｐｌａｎｔｅｒ’ｓＰｕｎｃｈＮｏ．１ 种植者潘趣一号 （２２５）

ＰｏｌｙｎｅｓｉａｎＰｕｎｃｈＢｏｗｌ 玻璃尼西亚潘趣 （２２５）

ＰｏｒｔＮｏ．１ 石本酒一号 （２２６）

ＱｕｅｅｎＥｌｉｚａｂｅｔｈ 伊丽莎白女王 （２２６）

ＲａｉｎｂｏｗＮｏ．５ 彩虹五号 （２２６）

ＲｅｄＬｉｏｎ 红狮 （２２７）

ＲｅｄＲｏｓｅ 红玫瑰 （２２７）

ＲｏｂＲｏｙ 罗布·罗伊 （２２７）

ＲｏｙａｌＤｕｂｏｎｎｅｔ 皇家杜本内 （２２７）

ＲｕｓｔｙＮａｉｌ 锈铁钉 （２２８）

ＳａｌｔｙＤｏｇ 咸狗 （２２８）

ＳｃｏｔｃｈＭｉｓｔ 苏格兰之雾 （２２８）

ＳｃｏｔｃｈＳａｎｇａｒｅｅ 苏格兰桑加里 （２２８）

Ｓｃｒｅｗｄｒｉｖｅｒ 螺丝钻 （２２８）

Ｓｅａｂｏａｒｄ 海滨 （２２９）

ＳｅａＢｒｅｅｚｅ 海风 （２２９）

ＳｉｄｅＣａｒ 边车 （２２９）

ＳｉｎｇａｐｏｒｅＳｌｉｎｇ 新加坡司令 （２２９）

Ｓｔｉｎｇｅｒ 斯汀格 （２３０）

Ｓｕｎ－ＭｏｏｎＬａｋｅＣｏｏｌｅｒ 日月潭库勒 （２３０）

ＴｅａＰｕｎｃｈ 茶潘趣 （２３０）

ＴｅｑｕｉｌａＳｕｎｓｅｔ 特基拉日落 （２３１）

ＴｅｑｕｉｌａＳｕｎｒｉｓｅ 特基拉日出 （２３１）

ＴｏｍＣｏｌｌｉｎｓ 汤姆哥林斯 （２３１）

Ｖｏｄｋａｔｉｎｉ 伏特加天尼 （２３１）

ＷｈｉｓｋｙＣｏｂｂｌｅｒ 威士忌高百乐 （２３２）

ＷｈｉｓｋｙＤａｉｓｙ 威士忌黛丝 （２３２）

ＷｈｉｓｋｅｙＰｕｎｃｈ 威士忌潘趣 （２３２）

ＷｈｉｓｋｙＳｏｕｒ 威士忌酸味 （２３２）

ＷｈｉｓｋｅｙＴｏｄｄｙ（ｃｏｌｄ） 威士忌托第（冷） （２３３）

ＷｈｉｓｋｅｙＴｏｄｄｙ（ｈｏｔ） 威士忌托第（热） （２３３）

ＷｈｉｓｋｙＺｏｏｍ 威士忌攒明 （２３３）

ＷｈｉｔｅＬａｄｙ 白衣佳人 （２３３）

ＷｈｉｔｅＲｕｓｓｉａｎ 白色俄罗斯 （２３４）

ＷｈｉｔｅＷａｙ 白色之路 （２３４）

Ｗｉｄｏｗ’ｓＫｉｓｓ 寡妇之吻 （２３４）
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二、精选鸡尾酒配方

Ａｌａｓｋａ　阿拉斯加
材料：

金酒　　　　　　　　ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

黄牌修道院酒 ＹｅｌｌｏｗＣｈａｒｔｒｅｕｓｅ ��ｏｚ．
橙味比特酒 ＯｒａｎｇｅＢｉｔｔｅｒｓ ２ｄａｓｈｅｓ

调法：

把上述所有材料倒入加有冰块的调酒杯内搅匀，滤入鸡尾酒杯，用拧绞柠檬皮条装饰。

　　Ａｌｅｘａｎｄｅｒ　亚历山大

材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ��ｏｚ．

可可乳酒 ＣｒｅｍｅｄｅＣａｃａｏ ��ｏｚ．

鲜奶油 ＦｒｅｓｈＣｒｅａｍ ��ｏｚ．

豆蔻粉 ＧｒａｔｅｄＮｕｔｍｅｇ

调法：
将上述１～３种材料放入调酒壶内，加冰块摇匀后，滤入鸡尾酒杯内，撒上少许豆蔻粉，用

一枚草莓装饰即成。
另一种以金酒代替白兰地，调法和辅料相同，为“金酒亚历山大”，或叫“亚历山大二号”

（Ａｌｅｘａｎｄｅｒ’ｓＳｉｓｔｅｒ）。

　　Ａｌｏｈａ　阿罗哈
材料：

深色朗姆酒　　　　　ＤａｒｋＲｕｍ １ｏｚ．

莱姆汁 ＦｒｅｓｈＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ ２ｏｚｓ．

鲜橙汁 ＦｒｅｓｈＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ２ｏｚｓ．

椰子糖浆 ＣｏｃｏｎｕｔＳｙｒｕｐ １ｏｚ．

香草味冰淇淋 ＶａｎｉｌｌａＩｃｅ－ｃｒｅａｍ １ｓｍａｌｌｓｃｏｏｐ

调法：

将所有材料放入电动搅拌器，并加入适量碎冰块，低速挡搅拌后倒入飓风杯内，用菠萝角

装饰。

　　Ａｍｅｒｉｃａｎｏ　阿美利堪诺

材料：

金巴利苦酒　　　　　　Ｃａｍｐａｒｉ １��ｏｚｓ．

甜味美思 ＳｗｅｅｔＶｅｒｍｏｕｔｈ １��ｏｚｓ．
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冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

将上述１～２种材料放入加有冰块的高身杯内，然后加满冰镇苏打水，拧绞一条柠檬皮，加
入半片橙片，附上一支调酒棒。

　　Ａｎｇｅｌ’ｓＴｉｐ　天使之翼

材料：

棕色可可乳酒 ＢｒｏｗｎＣｒｅｍｅｄｅＣａｃａｏ ３ｏｚｓ．

鲜奶油 ＦｒｅｓｈＣｒｅａｍ １ｏｚ．

调法：

把可可乳酒直接倒入雪丽酒杯内，然后用左手把长匙背放在酒面上，右手将鲜奶油顺匙背
注入杯内，使酒液分成上下两色。用牙签串上一枚红樱桃横挂杯边点缀。也可用掼鲜奶油
（ＷｈｉｐｐｅｄＣｒｅａｍ）漂在酒液上面，插上红樱桃点缀。

　　ＡｐｐｌｅｊａｃｋＦｌｉｐ　苹果白兰地弗力普

材料：

苹果白兰地 Ａｐｐｌｅｊａｃｋ ４ｏｚｓ．

鲜鸡蛋 ＷｈｏｌｅＥｇｇ １

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ２ｔｓｐ．
豆蔻粉 ＧｒａｔｅｄＮｕｔｍｅｇ

调法：

将上述１～３种材料放入电动搅拌器内，加碎冰块搅匀后，倒入８盎司矮脚玻璃杯内，撒上
少许豆蔻粉。

　　ＡｐｒｉｃｏｔＣｏｏｌｅｒ　杏子库勒

材料：

杏白兰地 ＡｐｒｉｃｏｔＢｒａｎｄｙ ２ｏｚｓ．
红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ ��ｔｓｐ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

采用平底大水杯，加入冰块，倒入杏白兰地和石榴糖浆，加满苏打水，各柠入一条柠檬皮和

橙皮。

　　ＡｐｒｉｃｏｔＳｏｕｒ　杏酸
材料：

杏白兰地 ＡｐｒｉｃｏｔＢｒａｎｄｙ ２ｏｚｓ．

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ��ｔｓｐ．
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调法：

将上述材料倒入加有冰块的调酒壶内摇匀，滤入鸡尾酒杯，用柠檬片装饰。

　　Ｂ－５２Ｂｏｍｂｅｒ　Ｂ－５２轰炸机

材料：

甘露咖啡 Ｋａｈｌｕａ １ｏｚ．

百利甜酒 Ｂａｉｌｅｙ’ｓ １ｏｚ．

伏特加 Ｖｏｄｋａ １ｏｚ．

调法：将上述材料按顺序分层倒入利口酒杯内即可。

　　Ｂ＆Ｂ　Ｂ加Ｂ

材料：

本尼狄克丁 Ｂｅｎｅｄｉｃｔｉｎｅ １ｏｚ．

干邑白兰地 Ｃｏｇｎａｃ（Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．） １ｏｚ．

调法：

先将本尼狄克丁利口酒倒入两盎司半的雪丽酒杯内，然后将白兰地顺着茶匙背徐徐注入杯

内，使白兰地漂于利口酒之上。亦可将两种酒料混合后，倒入加有碎冰块的高脚杯内。

　　Ｂａｃａｒｄｉ　百加得

材料：

百加得朗姆酒 ＬｉｇｈｔＢａｃａｒｄｉＲｕｍ １��ｏｚｓ．

菜姆汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ １ｔｓｐ．

调法：

将上述３种材料放入调酒壶内，加碎冰块摇匀，滤入鸡尾酒杯内，用一块菠萝点缀。亦可

滤入加有冰块的古典杯内。

　　ＢａｎａｎａＤａｉｑｕｉｒｉ　香蕉代基里

材料：

淡质朗姆酒 ＬｉｇｈｔＲｕｍ １��ｏｚｓ．

香蕉利口酒 ＢａｎａｎａＬｉｑｕｅｕｒ ��ｏｚ．

青柠汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

去皮香蕉半只 ＰｅｅｌｅｄＢａｎａｎａ ��

调法：

把上述材料加半杯碎冰块一起放入电动搅拌器内混合，然后倒入高脚大水杯中，用香蕉装

饰，并插入短吸管一支。
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　　ＢａｎａｎａＲｕｍＦｒａｐｐｅ　香蕉朗姆佛来培

材料：

香蕉利口酒 ＢａｎａｎａＬｉｑｕｅｕｒ ��ｏｚ．

淡质朗姆酒 ＬｉｇｈｔＲｕｍ ��ｏｚ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：

将上述３种材料倒入调酒杯内（不加冰块），搅匀后，倒入加满碎冰块的笛型香槟杯内，用

橙片装饰。

　　ＢｌａｃｋＪａｃｋ　黑色杰克
材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ２ｏｚｓ．

樱桃白兰地 Ｋｉｒｓｃｈｗａｓｓｅｒ ��ｏｚ．

冷咖啡 ＣｏｌｄＢｌａｃｋＣｏｆｆｅｅ １��ｏｚｓ．

调法：

把上述所有材料倒入加有冰块的调酒杯内，搅匀后滤入加有冰块的古典杯，并用拧搅的柠

檬条装饰。

　　ＢｌａｃｋＲｕｓｓｉａｎ　黑色俄罗斯

材料：

伏特加 Ｖｏｄｋａ ２ｏｚｓ．

甘露咖啡 Ｋａｈｌｕａ １ｏｚ．

调法：

将上述两种材料加冰块摇匀后，滤入加有冰块古典杯内，亦可直接将酒直接倒入加有冰块
的古典杯内，搅匀即可。

　　Ｂｅｌｌｉｎｉ　贝利尼

材料：

鲜桃汁 ＰｅａｃｈＪｕｉｃｅ １ｑｔ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｔｂｓｐ．

冰镇起泡葡萄酒 ＣｈｉｌｌｅｄＳｐａｒｋｌｉｎｇＷｉｎｅ ３ｑｔｓ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ｔｏｔａｓｔｅ

调法：

将上述各种材料顺序倒入加有冰块的大玻璃罐内，轻轻搅匀后，滤入笛型香槟杯内

即可。　
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　　ＢｌｏｏｄｙＭａｒｙ　血玛莉

材料：

伏特加　　　　　　　　Ｖｏｄｋａ １��ｏｚｓ．

番茄汁 ＴｏｍａｔｏＪｕｉｃｅ ４～６ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

辣酱油 ＷｏｒｃｅｓｔｅｒｓｈｉｒｅＳａｕｃｅ ２ｄａｓｈｅｓ

辣椒汁 ＴａｂａｓｃｏＳａｕｃｅ １ｄａｓｈ

黑胡椒粉 ＢｌａｃｋＰｅｐｐｅｒ １ｄａｓｈ

芹菜盐 ＣｅｌｅｒｙＳａｌｔ １ｄａｓｈ

调法：

先准备一个８盎司平底大杯，用细盐粉饰杯口，然后将上述１～５种材料放入调酒杯内，加
入冰块搅匀，滤入载杯内，撒上少许黑胡椒粉及芹菜盐，用一片柠檬及一枝芹菜茎叶点缀。

　　ＢｌｕｅＨａｗａｉｉ　蓝色夏威夷

材料：

淡质朗姆酒 ＬｉｇｈｔＲｕｍ １ｏｚ．

蓝色库拉索酒 ＢｌｕｅＣｕｒａｃａｏ ��ｏｚ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：

将上述材料依次放入加有冰块的调酒壶内，摇匀后，滤入加满细碎冰块的浅碟型香槟杯

内，用菠萝块和红樱桃点缀，并插入短吸管一支。

　　ＢｌｕｅＬａｇｏｏｎ　蓝泻湖

材料：

伏特加　　　　　　　　Ｖｏｄｋａ １��ｏｚｓ．

蓝色库拉索酒 ＢｌｕｅＧｕｒａｃａｏ １ｏｚ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ ２ｏｚｓ．

三干酒 ＴｒｉｐｌｅＳｅｃ ３～５ｄａｓｈｅｓ

调法：

把上述所有材料放入加有冰块的调酒壶内摇匀，滤入笛型香槟杯内，用菠萝角装饰。

　　ＢｌｕｅＭａｒｇａｒｉｔａ　蓝色玛格丽塔
材料：

白色特基拉　　　　　　ＷｈｉｔｅＴｅｑｕｉｌａ ２ｏｚｓ．

蓝橙酒 ＢｌｕｅＣｕｒａｃａｏ １ｏｚ．

三干酒 ＴｒｉｐｌｅＳｅｃ １ｔｂｓｐ．
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鲜莱姆汁 ＦｒｅｓｈＬｉｍｅＪｕｉｃｅ １��ｏｚｓ．

调法：

先把载杯用盐雪霜装饰，然后将上述所有材料倒入调酒壶内摇匀，滤入玛格丽塔杯内，加
入适量冰块，并用柠檬片装饰。

　　ＢｏｍｂａｙＣｏｃｋｔａｉｌ　孟买鸡尾酒

材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ２ｏｚｓ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

甜味美思 ＳｗｅｅｔＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

三干酒 ＴｒｉｐｌｅＳｅｃ ��ｔｓｐ．

培诺茴香酒 Ｐｅｒｎｏｄ １ｄａｓｈ

调法：

将上述所有材料倒入加有冰块的调酒杯内搅匀，滤入鸡尾酒杯内，用芒果片装饰即成。

　　ＢｏｓｔｏｎＣｏｃｋｔａｉｌ　波士顿鸡尾酒

材料：

金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

杏白兰地 ＡｐｒｉｃｏｔＢｒａｎｄｙ １ｏｚ．

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｔｓｐ．

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ １ｔｓｐ．

调法：

将上述所有材料倒入加有冰块的调酒壶内摇匀，滤入鸡尾酒杯内即成。

　　ＢｏｓｔｏｎＳｏｕｒ　波士顿酸酒

材料：

威士忌 Ｗｈｉｓｋｙ １��ｏｚｓ．

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

鸡蛋白 ＥｇｇＷｈｉｔｅ １

调法：

将上述所有材料倒入加有冰块的调酒壶内，大力摇匀后斟入酸味杯，用红樱桃和柠檬片装饰。

ＢｏｕｒｂｏｎＣｏｌｌｉｎｓ　波本哥林斯

材料：

波本威士忌 ＢｏｕｒｂｏｎＷｈｉｓｋｅｙ ２ｏｚｓ．

必打士 Ｂｉｔｔｅｒｓ ��ｔｓｐ．
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柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

采用１４盎司大杯，加入冰块，依次放入上述材料（除苏打水之外），搅匀，冲入苏打水，饰以

青柠片，插入一支吸管。

ＢｒａｎｄｙＥｇｇＮｏｇ　白兰地蛋诺

材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ １ｏｚ．

鲜牛奶 ＦｒｅｓｈＭｉｌｋ ４ｏｚｓ．

鸡蛋黄 ＥｇｇＹｏｌｋ １个

白糖浆 ＢａｒＳｙｒｕｐ １ｔｓｐ．

豆蔻粉 ＧｒａｔｅｄＮｕｔｍｅｇ

调法：

将上述１～４种材料放入调酒壶内，加冰块摇匀，滤入平底水杯内，撒上少许豆蔻粉。

ＢｒａｎｄｙＦｉｘ　白兰地费克斯

材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ３ｏｚｓ．

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｏｚ

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ��ｔｓｐ．

调法：

将柠檬汁和糖粉直接倒入高身杯内，加入少许矿泉水，搅匀后加入冰块和白兰地，再轻轻

搅拌即成。

ＢｒａｎｄｙＦｉｚｚ　白兰地菲兹

材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ２ｏｚｓ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ��ｔｓｐ．

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

将上述所有材料倒入调酒壶内摇匀，滤入加有冰块的高身杯内，加满苏打水，用柠檬片装

饰即成。
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ＢｒａｎｄｙＦｌｏａｔ　白兰地漂漂

材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ １��ｏｚｓ．
冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

在古典杯内加入适量冰块后，注入苏打水至１／３杯，然后将白兰地酒慢慢倒入，使酒漂浮

于苏打水的上面。

ＢｒａｎｄｙＰｕｆｆ　白兰地帕佛
材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ １��ｏｚｓ．

牛奶 Ｍｉｌｋ １��ｏｚｓ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

将冰块放入平底水杯内，倒入白兰地和牛奶，并加满苏打水，稍微搅匀，插入一支吸管。

ＢｒａｎｄｙＳａｎｇａｒｅｅ　白兰地桑加里

材料：
白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ２ｏｚｓ．

玛德拉葡萄酒 Ｍａｄｅｉｒａ １ｔｓｐ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ��ｔｓｐ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

豆蔻粉 ＧｒａｔｅｄＮｕｔｍｅｇ

调法：

先把糖粉用少许苏打水在古典杯内溶解后，放入冰块，将上述１～２种材料倒入杯内，加满

苏打水，搅凉，饰以橙皮条，并撒上少许豆蔻粉即成。

Ｂｒｏｎｘ　布朗士

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

甜红味美思 ＳｗｅｅｔＶｅｒｍｏｕｔｈＲｏｓｓｏ ��ｏｚ．

鲜橙汁 ＦｒｅｓｈＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ２ｔｓｐ．

调法：

将上述所有材料放入调酒壶内，加冰块摇匀，滤入鸡尾酒杯中，用一枚红樱桃点缀。
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　　ＢｕｌｌｓｈｏｔＮｏ．２　公牛二号

材料：

牛肉浓汤（冷） ＣｈｉｌｌｅｄＢｅｅｆＢｏｕｉｌｌｏｎ ３ｏｚｓ．

伏特加 Ｖｏｄｋａ １��ｏｚｓ．
柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｔｓｐ．

辣椒汁 Ｔｏｂａｓｃｏｓａｕｃｅ １ｄａｓｈ

李派林汁 ＷｏｒｃｅｓｔｅｒｓｈｉｒｅＳａｕｃｅ １ｄａｓｈ

芹菜盐 ＣｅｌｌｅｒｙＳａｌｔ １ｄａｓｈ

胡椒粉 Ｐｅｐｐｅｒ １ｄａｓｈ

调法：

将上述１～５种材料放入加有冰块的调酒壶内摇匀，滤入加有适量冰块的高脚杯内，并加
入盐和胡椒粉。

ＣａｎａｄｉａｎＤａｉｓｙ　加拿大黛丝

材料：

加拿大威士忌 ＣａｎａｄｉａｎＷｈｉｓｋｙ ２ｏｚｓ．

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

覆盆子糖浆 ＲａｓｐｂｅｒｒｙＳｙｒｕｐ １ｔｓｐ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ １ｔｓｐ．

调法：

将上述１～３种材料倒入调酒壶内摇匀，滤入高身杯内，加满苏打水，再把白兰地飘浮在上

面，最后用覆盆子果实装饰。

ＣａｎａｄｉａｎＭｉｓｔ　加拿大蜜斯特

材料：

加拿大威士忌　　　　ＣａｎａｄｉａｎＷｈｉｓｋｙ １��ｏｚｓ．

调法：

在古典杯内加满碎冰块，然后倒入威士忌酒，并饰以柠绞的柠檬皮条，插入短吸管一支。亦

可用其他烈酒代替威士忌，调制方法一样。

ＣｈａｍｐａｇｎｅＣｏｃｋｔａｉｌＮｏ．１　香槟一号

材料：

香槟酒 Ｃｈａｍｐａｇｎｅ ４ｏｚｓ．

方　糖 ＣｕｂｉｃＳｕｇａｒ １块

安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ １ｄａｓｈ

调法：
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先把方糖、苦精及冰块放入香槟杯内，搅拌使糖溶化后，注入香槟酒，拧绞入一条柠檬皮条

即可。

ＣｈｉｎｅｓｅＣｌａｓｓｉｃ　中国古典

材料：

桂花陈酒 ＯｓｍａｎｔｈｕｓＳｃｅｎｔｅｄＯｌｄＷｉｎｅ １ｏｚ．

茅台酒 ＭａｏＴａｉＬｉｑｕｏｒ ��ｏｚ．

调法：

将以上两种材料倒入加有冰块的古典杯内，搅匀即成。

ＣｈｉｎｅｓｅＭａｒｔｉｎｉ　中国马天尼

材料：

茅台酒 ＭａｏＴａｉＬｉｑｕｏｒ １��ｏｚｓ．

玫瑰露酒 ＲｏｓｅＬｉｑｕｅｕｒ ��ｏｚ．

调法：

将两种材料倒入加有冰块的调酒杯内，搅匀后滤入鸡尾酒杯内，用酿水橄榄点缀。

Ｃｈｉｎｇ－ＣｈｉｎｇＤａｉｓｙ　亲亲黛丝

材料：

深色朗姆酒 ＤａｒｋＲｕｍ １��ｏｚｓ．

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ ��ｔｓｐ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ��ｔｓｐ．

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：

在调酒壶内加入冰块，挤入半个柠檬鲜汁后，连皮投入调酒壶内，倒入上述１～３种材料，

摇匀后连同冰块一起倒入大型古典杯内。

ＣｈｏｃｏｌａｔｅＣｏｃｋｔａｉｌ　巧克力鸡尾酒

材料：

　　石本酒 Ｐｏｒｔ ３ｏｚｓ．

黄牌修道院酒 ＹｅｌｌｏｗＣｈａｒｔｒｅｕｓｅ １ｏｚ．

蛋黄 ＥｇｇＹｏｌｋ １个

研磨巧克力粉 ＧｒａｔｅｄＣｈｏｃｏｌａｔｅ １ｔｂｓｐ．

调法：

将上述１～３种材料加碎冰块放在电动搅拌器内摇匀，倒入鸡尾酒杯内，撒上巧克力粉

即成。
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ＣｌａｒｅｔＣｕｐＮｏ．１　红酒杯一号（１２人份）

材料：

糖浆 ＳｕｇａｒＳｙｒｕｐ １ｃｕｐ

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ２ｃｕｐｓ
柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｃｕｐ

菠萝汁 Ｐｉｎｅａｐｐｌｅｊｕｉｃｅ ��ｃｕｐ

白色樱桃利口酒 Ｍａｒａｓｃｈｉｎｏ ２ｏｚｓ．

干红葡萄酒 ＤｒｙＲｅｄＷｉｎｅ １ｂｏｔｔｔｌｅ

白色库拉索酒 ＷｈｉｔｅＣｕｒａｃａｏ ��ｃｕｐ

调法：

将上述酒料依次放入大型玻璃水罐内，加冰块搅匀后，滤入葡萄酒杯内，用橙片点缀。

ＣｌｅａｒＳｐｒｉｎｇ　清泉

材料：

汾　酒 ＦｅｎｊｉｕＬｉｑｕｏｒ ３��ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

白糖浆 ＳｕｇａｒＳｙｒｕｐ １��ｏｚｓ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

将上述１～３种材料倒入加有冰块的高身杯内，搅匀后，注满苏打水，放入柠檬一片，插入

吸管一支。

ＣｕｂａＬｉｂｒｅ　自由古巴

材料：

金色朗姆酒 ＧｏｌｄｅｎＲｕｍ ２ｏｚｓ．

鲜莱姆 Ｌｉｍｅ ��个

冰镇可乐 ＩｃｅｄＣｏｃａ－Ｃｏｌａ

调法：

在１４盎司大杯内加入冰块至１／２杯，然后注入朗姆酒，把半个莱姆挤汁连皮投入杯中，最

后用可乐加到满杯。

Ｄｉａｎａ　戴安娜

材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ��ｏｚ．

白薄荷酒 ＷｈｉｔｅＣｒｅｍｅｄｅｍｅｎｔｈｅ ２ｏｚｓ．

调法：
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将碎冰块放入４盎司的葡萄酒杯内，先倒入薄荷酒，再将白兰地漂于上面。

Ｄｉｐｌｏｍａｔ　外交家

材料：

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ ３ｏｚｓ．

甜味美思 ＳｗｅｅｔＶｅｒｍｏｕｔｈ １ｏｚ．

白色樱桃利口酒 ＭａｒａｓｃｈｉｎｏＬｉｑｕｅｕｒ ��ｔｓｐ．

安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ ３ｄａｓｈｅｓ

调法：

把上述材料倒入加冰块的调酒杯中，搅凉后滤入鸡尾酒杯，饰以红樱桃和柠檬片。

Ｆｉｎｏ　芬诺

材料：

芬诺雪丽酒 ＦｉｎｏＳｈｅｒｒｙ １ｏｚ．

甜味美思 ＳｗｅｅｔＶｅｒｍｏｕｔｈ １ｏｚ．

调法：

将以上两种材料加冰块在调酒杯内搅凉后，滤入古典杯中，再加入几块冰块，饰以柠檬片。

ＦｒｅｎｃｈＣｏｎｎｅｃｔｉｏｎ　法国情怀

材料：

阿摩拉多杏利口酒 Ａｍａｒｅｔｔｏ １��ｏｚｓ．

干邑 Ｃｏｇｎａｃ １��ｏｚｓ．

调法：

将上述材料直接对入加有冰块的古典杯内即成。

ＦｒｅｎｃｈＰｉｃｋ－Ｍｅ－Ｕｐ　法国提神酒

材料：

培诺茴香酒 Ｐｅｒｎｏｄ １��ｏｚｓ．

干邑白兰地 Ｃｏｇｎａｃ １ｏｚ．

鲜鸡蛋 Ｅｇｇ １个

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｍＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ２ｔｓｐ．

豆蔻粉 ＧｒａｔｅｄＮｕｔｍｅｇ

调法：

将上述所有材料放入加有冰块的调酒壶内，摇匀后滤入８盎司鸡尾酒杯内，撒上少许豆

蔻粉。
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ＦｒｏｚｅｎＭｉｎｔＤａｉｑｕｉｒｉ　冰冻薄荷代基里

材料：

淡质朗姆酒 ＬｉｇｈｔＲｕｍ ２ｏｚｓ．

莱姆汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

大薄荷叶 ＬａｒｇｅＭｉｎｔＬｅａｖｅｓ ６ｌｅａｖｅｓ

调法：

将上述所有材料放入电动搅拌器内，加入碎冰块，用低速挡搅拌２０秒钟后，倒入大型香槟
杯内，用一片薄荷叶点缀，插入一支吸管。

Ｇｉｂｓｏｎ　吉臣
材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

调法：

将两种材料放入加有冰块的调酒杯内，搅匀，滤入鸡尾酒杯内，用柠檬片和酸洋葱头点缀。

Ｇｉｍｌｅｔ　占列

材料：

干金酒　　　　　 　　　ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

甜味青柠汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ２ｏｚｓ．

调法：

将上述两种材料放入加有冰块的高脚杯内，慢慢搅匀，上面放一片柠檬点缀。

ＧｉｎａｎｄＦｒｅｎｃｈ　金酒法兰西

材料：

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ １ｏｚ．

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

调法：

将上述材料直接倒入加有冰块的古典杯内，轻轻搅匀，并挤入柠檬皮油，再投入一片柠檬
即成。

ＧｉｎａｎｄＩｔ　苦艾金酒
材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

甜味美思 ＳｗｅｅｔＶｅｒｍｏｕｔｈ １ｏｚ．

调法：
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将上述两种材料倒入调酒杯内搅匀，滤入鸡尾酒杯内，用一枚红樱桃点缀。

ＧｉｎＢｕｃｋ　金霸克

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

冰镇姜汁汽水 ＩｃｅｄＧｉｎｇｅｒＡｌｅ

调法：

将１～２种材料用碎冰块摇匀后，滤入加有冰块的平底高身杯内，加满姜汁汽水，杯中放入
一片柠檬。

ＧｉｎＤａｉｓｙ　金酒黛丝
材料：

干金酒　　　　　 　　　ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

覆盆子糖浆 ＲａｓｐｂｅｒｒｙＳｙｒｕｐ １��ｔｓｐｓ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

将１～３种材料加冰块在调酒壶内摇匀，然后滤入加有半杯量冰块的８盎司杯内，加满苏
打水，饰以柠檬片及薄荷叶。

ＧｉｎＦｉｚｚ　金菲兹

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖浆 ＳｕｇａｒＳｙｒｕｐ ��ｏｚ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

将１～３种材料倒入加有冰块的调酒壶内，摇匀后滤入加有冰块的高身杯内，加满苏打水，

投入柠檬片，插入吸管一支。

ＧｉｎＲｉｃｋｅｙ　金酒丽客

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

大的莱姆 Ｌｉｍｅ ��个

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：
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将冰块放入８盎司的水杯内，倒入金酒，挤入１／４个莱姆汁连皮放入杯内，最后加满苏

打水。

ＧｉｎＳｌｉｎｇ　金酒司令

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖浆 ＳｕｇａｒＳｙｒｕｐ ��ｏｚ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

将１～３种材料放入加有冰块的高身杯内，搅匀后加满苏打水，用红樱桃点缀，并插入吸管

一支。

ＧｉｎＳｏｕｒ　金酒酸味

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

柠檬汁 ｌｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．
白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

调法：

将上述所有材料倒入调酒壶内摇匀，滤入酸味杯内，用橙片和红樱桃装饰。

ＧｉｎＳｗｉｚｚｌｅ　金酒四维索
材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ ��ｔｓｐ．

莱姆汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

先把碎冰块放入１４盎司的平底高身杯内，然后将上述１～４种材料倒入杯内，用四维索棒

搅匀，最后加满苏打水。

ＧｉｎＴｏｎｉｃ　金汤力

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

青柠 Ｌｉｍｅ ��个

冰镇汤力水 ＩｃｅｄＴｏｎｉｃＷａｔｅｒ
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调法：

在８盎司的高身杯内放入几块冰块，将１／４个青柠挤汁入杯内，加入金酒，搅匀，注入汤力

水至八分满杯，用青柠片点缀，插入调酒棒一支。

ＧｏｌｄｅｎＣａｄｉｌｌａｃ　金色卡迪拉克

材料：

白色可可利口酒 ＷｈｉｔｅＣｒｅｍｅｄｅＣａｃａｏ １ｏｚ．

加里安诺 Ｇａｌｌｉａｎｏ ２ｏｚｓ．

浓质奶油 ＨｅａｖｙＣｒｅａｍ １ｏｚ．

碎冰块 ＣｒｕｓｈｅｄＩｃｅ ��ｃｕｐ

调法：

将上述所有材料倒入电动搅拌器内，以低速挡搅拌１０～１５秒钟后，倒入鸡尾酒杯

内。　　

ＧｏｌｄｅｎＤｒｅａｍ　金色美梦

材料：

加利安诺 Ｇａｌｌｉａｎｏ ��ｏｚ．

君度 Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ ��ｏｚ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

鲜奶油 ＦｒｅｓｈＣｒｅａｍ ��ｏｚ．

调法：

将上述所有材料倒入调酒壶内摇匀，滤入鸡尾酒杯内即成。

ＧｏｌｄｅｎＳｌｉｐｐｅｒｓ　金拖鞋

材料：

黄牌修道院酒 ＹｅｌｌｏｗＣｈａｒｔｒｅｕｓｅ ��ｏｚ．

杏白兰地 ＡｐｒｉｃｏｔＢｒａｎｄｙ ��ｏｚ．

鲜蛋黄 ＥｇｇＹｏｌｋ １个

调法：

将上述材料倒入加有冰块的调酒壶内，摇匀后滤入鸡尾酒杯内即成。

Ｇｏｄｆａｔｈｅｒ　教父
材料：

苏格兰威士忌 ＳｃｏｔｃｈＷｈｉｓｋｙ １��ｏｚｓ．

阿摩拉多杏利口酒 Ａｍａｒｅｔｔｏ ��ｏｚ．

调法：

把上述材料直接对入加有冰块的古典杯内，轻轻搅匀即成。
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Ｇｏｄｍｏｔｈｅｒ　教母

材料：

伏特加 Ｖｏｄｋａ １��ｏｚｓ．

阿摩拉多杏利口酒 Ａｍａｒｅｔｔｏ ��ｏｚ．

调法：

把上述材料直接对入加有冰块的古典杯内，轻轻搅匀即成。

Ｇｒａｓｓｈｏｐｐｅｒ　青蚱蜢

材料：

绿薄荷乳酒 Ｃｒｅｍｅｄｅｍｅｎｔｈｅ ２ｏｚｓ．

白可可甜酒 ＷｈｉｔｅＣｒｅｍｅｄｅＣａｃａｏ １ｏｚ．

鲜奶油 ＦｒｅｓｈＣｒｅａｍ １ｔｓｐ．

调法：

将上述所有材料放入加有冰块的调酒壶内，摇匀后滤入鸡尾酒杯内，用一枚红樱桃在杯沿

上点缀，酒液表面浮上一小枝薄荷叶。

ＧｒｅｅｎＤｒａｇｏｎＮｏ．３　青龙三号

材料：

伏特加 Ｖｏｄｋａ １��ｏｚｓ．

绿薄荷酒 Ｃｒｅｍｅｄｅｍｅｎｔｈｅ ��ｏｚ．

调法：

把上述材料加冰块在调酒杯内搅匀后，滤入鸡尾酒杯内即成。

ＧｒｅｅｎＧｒａｓｓ　青草

材料：

竹叶青酒 ＺｈｕｙｅｑｉｎｇＬｉｑｕｅｕｒ ３ｏｚｓ．
青柠汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

柠檬水 Ｌｅｍｏｎａｄｅ ５ｏｚｓ．

调法：

将１～２种材料直接注入加有冰块的高脚水杯内，搅匀后加满柠檬水，放入柠檬片及青瓜

皮，插入一支吸管。

ＨａｒｖｅｙＷａｌｌｂａｎｇｅｒ　哈维·沃尔班格尔
材料：

伏特加 Ｖｏｄｋａ １��ｏｚｓ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ４��ｏｚｓ．

加里安诺 Ｇａｌｌｉａｎｏ ��ｏｚ．
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调法：

采用１０盎司高身杯，先放入冰块，再依次倒入伏特加和橙汁，搅匀后，慢慢斟入加里安诺

利口酒，使之漂浮在上面。

Ｈｏｒｓｅ’ｓＮｅｃｋ　马颈

材料：

威士忌 Ｗｈｉｓｋｙ １��ｏｚｓ．

冰镇姜汁汽水 ＩｃｅｄＧｉｎｇｅｒＡｌｅ

鲜柠檬 Ｌｅｍｏｎ １个

调法：

将一个柠檬的皮环切成螺旋条状，一端悬挂于平底水杯杯口，其余悬在杯内，并加入冰块，

然后倒入威士忌，加满干姜汁汽水，插入吸管一支即成。

Ｈｕｌａ－Ｈｕｌａ　夏威夷草裙舞
材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ��ｔｓｐ．

调法：

将上述材料与冰块在调酒壶内摇匀后，滤入鸡尾酒杯内即成。

ＩｒｉｓｈＣａｎａｄｉａｎＳａｎｇａｒｅｅ　爱尔兰加拿大桑加里

材料：
加拿大威士忌 ＣａｎａｄｉａｎＷｈｉｓｋｙ １��ｏｚｓ．

爱尔兰利口酒 ＩｒｉｓｈＭｉｓｔＬｉｑｕｅｕｒ ��ｏｚ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ １ｔｓｐ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｔｓｐ．

调法：

用古典杯，先加入冰块，将上述所有材料依次倒入杯内，搅匀后，撒上少许豆蔻粉。

ＩｒｉｓｈＣｏｏｌｅｒ　爱尔兰库勒

材料：

爱尔兰威士忌 ＩｒｉｓｈＷｈｉｓｋｅｙ ３ｏｚｓ．
冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

将威士忌倒入加有冰块的高身杯内，加满苏打水，用柠檬皮条装饰。
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　　ＪａｍａｉｃａＧｌｏｗ　牙买加之光

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

牙买加朗姆酒 ＪａｍａｉｃａＲｕｍ １ｔｓｐ．

干红葡萄酒 ＤｒｙＲｅｄＷｉｎｅ ��ｏｚ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：

将上述材料加碎冰块在调酒壶内摇匀后，滤入高脚杯内。

ＬｏｎｇＩｓｌａｎｄＴｅａ　长岛茶

材料：

伏特加 Ｖｏｄｋａ １ｏｚ．

白朗姆酒 ＷｈｉｔｅＲｕｍ １ｏｚ．

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １ｏｚ．

白色特基拉 ＷｈｉｔｅＴｅｑｕｉｌａ ��ｏｚ．

白色薄荷酒 ＷｈｉｔｅＣｒèｍｅｄｅｍｅｎｔｈｅ ��ｏｚ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

冰镇可乐 ＩｃｅｄＣｏｃａ－Ｃｏｌａ

调法：

将上述１～４种材料依次倒入加有冰块的高身杯中搅匀，然后加满可乐，饰以一片柠檬、一

枝新鲜薄荷，并插入一根吸管和调酒棒。

ＭａｉＴａｉ　迈泰

材料：

淡质朗姆酒 ＬｉｇｈｔＲｕｏｎ ３ｏｚｓ．

莱姆汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白色库拉索酒 ＷｈｉｔｅＣｕｒａｃ ��ｏｚ．

阿摩拉多杏仁利口酒 Ａｍａｒｅｔｔｏ ��ｏｚ．

白糖浆 ＳｕｇａｒＳｙｒｕｐ ��ｏｚ．

调法：

将上述所有材料加冰块在调酒壶内摇匀，滤入加有冰块的大型古典杯内，用一长条菠萝

块、一片莱姆、一枝薄荷叶装饰。

Ｍａｉｄｅｎ’ｓＰｒａｙｅｒ　少女祈祷

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ��ｏｚ．

君度酒 Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ ��ｏｚ．
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柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：

将上述所有材料加冰块在调酒杯内搅匀后，滤入高脚杯内。

Ｍａｎｈａｔｔａｎ（Ｓｗｅｅｔ）　曼哈顿（甜）

材料：

加拿大威士忌 ＣａｎａｄｉａｎＷｈｉｓｋｙ ２��ｏｚｓ．

甜味美思 ＩｔａｌｉａｎＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ １ｄａｓｈ

调法：

将上述３种材料加冰块摇匀后，滤入鸡尾酒杯内，用红樱桃一枚点缀。如果调制曼哈顿鸡尾

酒（干）〔Ｍａｎｈａｔｔａｎ（Ｄｒｙ）〕，只要将法国味美思代替意大利味美思，用橄榄或柠檬皮点缀即可。

Ｍａｒｇａｒｉｔａ　马格丽塔

材料：

特基拉酒 Ｔｅｑｕｉｌａ １��ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

君度酒 Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ ��ｏｚ．

调法：

先将载杯的杯口饰以盐粉，然后将上述３种材料放入调酒壶内，加冰块摇匀，滤入杯内，用
柠檬皮点缀。

Ｍａｒｔｉｎｉ（Ｄｒｙ）　马天尼（干）

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

调法：

将上述两种材料加冰块放入调酒杯内，搅匀，滤入鸡尾酒杯内，用一片柠檬挤汁入杯，并连

皮放在杯内。亦可用一枚青橄榄点缀。

ＭｅｒｒｙＷｉｄｏｗ　风流寡妇

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １ｏｚ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ １ｏｚ．

培诺茴香酒 Ｐｅｒｎｏｄ ２ｄａｓｈｅｓ

本尼狄克丁修士酒 Ｂｅｎｅｄｉｃｔｉｎｅ ２ｄａｓｈｅｓ
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安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ ２ｄａｓｈｅｓ

调法：

将各种材料用冰块摇匀后，滤入鸡尾酒杯内，用拧绞柠檬皮条或红樱桃一枚点缀。

ＭｉｌｌｉｏｎＤｏｌｌａｒｓ　百万金

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

甜红味美思 ＳｗｅｅｔＶｅｒｍｏｕｔｈＲｏｓｓｏ ��ｏｚ．

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ １ｔｓｐ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ ３ｔｓｐ．

鸡蛋白 ＥｇｇＷｈｉｔｅ １

调法：

将上述所有材料放入调酒壶内，加冰块摇匀后，滤入大鸡尾酒杯内，用一块菠萝点缀。

ＭｉｎｔＪｕｌｅｐ　薄荷朱丽普

材料：

波旁威士忌 ＢｏｕｒｂｏｎＷｈｉｓｋｅｙ ３ｏｚｓ．

冷开水 ＣｏｌｄＷａｔｅｒ 少许

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

薄荷嫩枝叶 ＦｒｅｓｈＭｉｎｔ ４ｌｅａｖｅｓ

调法：

将糖、薄荷嫩枝叶及少许水放入金属的朱丽普杯内，捣碎，然后倒入威士忌酒，搅匀，滤入
加有冰块的１４盎司平底大杯内，轻轻拌匀，用薄荷一小枝点缀，并插入一支吸管。

ＭｉｎｔｅｄＧｉｎ　薄荷金酒

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

调法：

将上述３种材料加冰块用调酒壶摇匀后，滤入加有冰块的古典杯内，然后用一枝鲜薄荷斜

插在杯内，再饰以青柠片及橙片。

Ｍｏｎｔａｎａ　蒙大拿

材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ １ｏｚ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ １ｏｚ．

　　石本酒 Ｐｏｒｔ １ｏｚ．
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安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ ２ｄａｓｈｅｓ

调法：

将上述１～３种材料倒入调酒壶内摇匀，滤入加有冰块的古典杯内，加入安格斯杜拉苦酒
即成。

Ｍｏｏｎｌｉｇｈｔ　月光

材料：

苹果白兰地 ＡｐｐｌｅＢａｒａｎｄｙ ２ｏｚｓ．

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ２ｏｚｓ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ��ｔｓｐ．

调法：

将上述材料倒入调酒壶内摇匀，滤入加有冰块的古典杯即成。

ＭｏｓｃｏｗＭｕｌｅ　莫斯科佬

材料：

伏特加 Ｖｏｄｋａ １��ｏｚｓ．

鲜莱姆 Ｌｉｍｅ ��个

冰镇姜汁汽水 ＩｃｅｄＧｉｎｇｅｒＡｌｅ

调法：

在铜质带柄大啤酒杯中加入适量冰块，然后倒入伏特加酒，将半个莱姆挤汁入杯后，连皮投入杯

中，加满姜汁汽水，用调酒棒搅匀即成。

ＯｌｄＦａｓｈｉｏｎｅｄ　古典

材料：

波旁威士忌 ＢｏｕｒｂｏｎＷｈｉｓｋｅｙ ２～３ｏｚｓ．

方糖 ＣｕｂｉｃＳｕｇａｒ １块

安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ １ｄａｓｈ

调法：

在古典杯内放入方糖一块，滴上苦精，并加入少许苏打水，使方糖溶化，然后加满冰块，将

威士忌酒淋在冰块上，徐徐搅匀，拧入柠檬一片，用橙子一片、红樱桃一枚点缀。

Ｏｌｙｍｐｉｃ　奥林匹克
材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ��ｏｚ．

白色库拉索酒 ＷｈｉｔｅＣｕｒａｃａｏ ��ｏｚ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：
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将上述３种材料倒入加有冰块的调酒杯内，搅凉后，滤入鸡尾酒杯内即成。

ＯｒａｎｇｅＦｌｏｗｅｒ　橘子花

材料：

红色库拉索酒 ＲｅｄＣｕｒａｃａｏ １ｏｚ．
樱桃利口酒 ＣｈｅｒｒｙＬｉｑｕｅｕｒ ��ｏｚ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｔｓｐ．

橘花水 Ｏｒａｎｇｅ－ＦｌｏｗｅｒＷａｔｅｒ １ｔｓｐ．

碎冰块 ＣｒｕｓｈｅｄＩｃｅ ��ｃｕｐ

调法：

将上述各种材料倒入电动搅拌器内，以低速挡搅拌１０～１５秒钟后，倒入大香槟杯内即成。

ＯｒｉｅｎｔａｌＰｅａｒｌ　东方之珠

材料：

中国玫瑰露酒 ＲｏｓｅＬｉｑｕｅｕｒ １ｏｚ．

君度酒 Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ ��ｏｚ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ ２ｄａｓｈｅｓ

鲜蛋白 ＥｇｇＷｈｉｔｅ ��个

调法：

将上述各种材料依次放入调酒壶内，加冰块摇匀后，滤入鸡尾酒杯内，用酒针串插一枚红
樱桃点缀。

Ｐａｒａｄｉｓｅ　天堂

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ��ｏｚｓ．
杏白兰地 ＡｐｒｉｃｏｔＢｒａｎｄｙ ２ｏｚｓ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ １��ｏｚ．

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ ��ｔｓｐ．

调法：

将上述材料倒入加有冰块的调酒壶内，摇匀后滤入鸡尾酒杯内。

Ｐａｒｉｓｉａｎ　巴黎人
材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ １ｏｚ．

卡悉乳酒 ＣｒèｍｅｄｅＣａｓｓｉｓ ��ｏｚ．
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调法：

将上述三种材料倒入加有冰块的调酒壶内摇匀，滤入鸡尾酒杯即成。

ＰａｒｋＡｖｅｎｕｅ　林阴大道

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

甜味美思 ＳｗｅｅｔＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：

将上述材料倒入加有冰块的调酒壶内摇匀，滤入鸡尾酒杯即成。

Ｐｉｃａｓｓｏ　毕加索

材料：

干邑 Ｃｏｇｎａｃ １��ｏｚｓ．

红色杜本内 ＲｅｄＤｕｂｏｎｎｅｔ ��ｏｚ．

莱姆汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

调法：

将上述所有材料加冰块摇匀后，滤入鸡尾酒杯内，拧入橙皮一条。

Ｐｉｍｍ’ｓＮｏ．１　飘仙一号

材料：

飘仙酒 Ｐｉｍｍ’ｓ １��ｏｚｓ．

冰镇汤力水 ＩｃｅｄＴｏｎｉｃＷａｔｅｒ

调法：

在飘仙酒杯中加入适量冰块，然后注入飘仙酒，加满汤力水（亦可用苏打水或雪碧汽水），
饰以半片橙子、２枚红樱桃、拧绞的柠檬皮一条、鲜黄瓜皮一条、鲜薄荷叶若干，调酒棒一支，吸

管一支。

ＰｉｎａＣｏｌａｄａ　品那科拉达

材料：

金色朗姆酒 ＧｏｌｄｅｎＲｕｍ ２ｏｚｓ．

椰子利口酒 ＣｏｃｏｎｕｔＣｒｅａｍ ２ｏｚｓ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ ４ｏｚｓ．

糖浆 ＳｕｇａｒＳｙｒｕｐ ��ｏｚ．

调法：

将上述材料加冰块摇匀后，滤入高身杯中，再加入一些冰块，饰以菠萝条及红樱桃。
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ＰｉｎｅａｐｐｌｅＣｏｏｌｅｒ　菠萝库勒

材料：

白葡萄酒 ＷｈｉｔｅＷｉｎｅ ３ｏｚｓ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ ３ｏｚｓ．

鲜柠檬汁 ＦｒｅｓｈＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

冰镇苏打水 ＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

将上述１～４种材料倒入加有冰块的调酒杯内摇匀，滤入哥林斯杯，加满苏打水，用拧绞柠

檬皮条装饰。

ＰｉｎｅａｐｐｌｅＤａｉｑｕｉｒｉ　菠萝代基里

材料：

淡质朗姆酒 ＬｉｇｈｔＲｕｍ ２ｏｚｓ．

三干酒 ＴｒｉｐｌｅＳｅｃ ��ｏｚ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ ３ｏｚｓ．

鲜莱姆汁 ＦｒｅｓｈＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：

将所有材料放入加有碎冰块的电动搅拌器，用低速挡搅动３０秒左右后，倒入葡萄酒杯内
即可。

ＰｉｎｅａｐｐｌｅＭｉｓｔ　凤梨蜜斯特
材料：

凤梨碎块 ＣｒｕｓｈｅｄＰｉｎｅａｐｐｌｅ ２ｏｚｓ．

淡质朗姆酒 ＬｉｇｈｔＲｕｍ １��ｏｚｓ．

调法：

将碎冰块及凤梨碎块放入古典杯内，搅拌之后，倒入朗姆酒，并饰以一枚樱桃及吸管一支。

ＰｉｎｋＣｈｅｒｒｙ　红粉樱桃
材料：

中国竹叶青酒 ＺｈｕｙｅｑｉｎｇＬｉｑｕｅｕｒ ��ｏｚ．

白薄荷酒 ＷｈｉｔｅＰｅｐｐｅｒｍｉｎｔ ��ｏｚ．

西柚汁 ＧｒａｐｅｆｒｕｉｔＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

红色石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ ��ｏｚ．

鲜蛋白 ＥｇｇＷｈｉｔｅ ��个

调法：

将上述各种材料加冰块摇匀后，滤入鸡尾酒杯内，用一枚红樱桃点缀。
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ＰｉｎｋＬａｄｙＮｏ．２　红粉佳人二号

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ １ｔｓｐ．

柠檬汁 Ｌｅｍｏｎｊｕｉｃｅ ３ｔｓｐ．

鲜蛋白 ＥｇｇＷｈｉｔｅ １个

调法：

将上述３种材料加冰块，在调酒壶内大力摇匀，然后滤入三角形鸡尾酒杯内，用红樱桃一

枚点缀。

ＰｉｎｋＰｕｓｓｙ－ｃａｔ　粉红猫

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ １ｄａｓｈ

调法：

先将金酒倒入加有冰块的高身杯内，加满菠萝汁，再加上一甩红石榴糖浆，然后轻轻搅拌，

用菠萝角装饰。

Ｐｌａｎｔｅｒ’ｓＰｕｎｃｈＮｏ．１　种植者潘趣一号

材料：

朗姆酒 Ｒｕｍ ３ｏｚｓ．

莱姆汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

安格斯杜拉苦精 Ａｎｇｏｓｔｕｒａ ２ｄａｓｈｅｓ

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ ２ｏｚｓ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ２ｔｓｐｓ．

调法：

采用１４盎司平底大杯，倒入糖、莱姆汁，搅溶后，加入３／４杯碎冰块，并倒入朗姆酒、苦精及

苏打水，搅匀后，饰以柠檬、橙子各一片，以及一枚红樱桃、一长条菠萝块、一枝薄荷，并插入２

支吸管。

ＰｏｌｙｎｅｓｉａｎＰｕｎｃｈＢｏｗｌ　玻璃尼西亚潘趣（３０人份）
材料：

淡质朗姆酒 ＬｉｇｈｔＲｕｍ １ｂｏｔｔｌｅ

椰子利口酒 ＣｒｅａｍｏｆＣｏｃｏｎｕｔ ６ｏｚｓ．

黑刺李酒 ＳｌｏｅＧｉｎ ８ｏｚｓ．
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薄荷酒 Ｐｅｐｐｅｒｍｉｎｔ ５ｏｚｓ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ １ｑｔ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ３ｃｕｐｓ
柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ８ｏｚｓ．

菠萝片 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＳｌｉｃｅｓ １２ｓｌｉｃｅｓ

橙片 ＯｒａｎｇｅＳｌｉｃｅｓ １２ｓｌｉｃｅｓ

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ １ｐｉｎｔ

调法：

除水果片及苏打水外，将其余材料放入潘趣缸内，调混后，置于冰箱内冷藏一小时后取出，加
入冰决及苏打水，搅匀，最后撒上水果片。

ＰｏｒｔＮｏ．１　石本酒一号

材料：

　　石本酒 Ｐｏｒｔ ３ｏｚｓ．

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ��ｔｓｐ．

调法：

将上述两种材料加冰块在调酒杯内搅匀后，滤入鸡尾酒杯中，拧入一条橙皮即成。

ＱｕｅｅｎＥｌｉｚａｂｅｔｈ　伊丽莎白女王

材料：
干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

本尼狄克丁 Ｂｅｎｅｄｉｃｔｉｎｅ １��ｔｓｐ．

调法：

将上述３种材料加冰块在调酒杯内搅匀后，滤入鸡尾酒杯内即成。

ＲａｉｎｂｏｗＮｏ．５　彩虹五号

材料：

红石榴糖浆　　　　　　Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ ��ｏｚ．

白色樱桃利口酒 Ｍａｒａｓｃｈｉｎｏ ��ｏｚ．

绿色薄荷酒 Ｐｅｐｐｅｒｍｉｎｔ ��ｏｚ．

紫罗兰利口酒 ＣｒｅｍｅｄｅＶｉｏｌｅｔ ��ｏｚ．

黄色修道院酒 ＹｅｌｌｏｗＣｈａｒｔｒｅｕｓｅ ��ｏｚ．

琥珀色白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ��ｏｚ．

调法：
将上述材料按顺序慢慢斟入直筒形高脚杯内，各色酒不可混淆。
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　　ＲｅｄＬｉｏｎ　红狮

材料：

格朗·玛尼尔橘子利口酒　　　　ＧｒａｎｄＭａｒｎｉｅｒ １��ｏｚｓ．

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １ｏｚ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ １ｔｂｓｐ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｔｂｓｐ．

调法：

将上述材料加冰块在调酒壶内摇匀后，滤入鸡尾酒杯内，拧入橙皮一条。

ＲｅｄＲｏｓｅ　红玫瑰

材料：

露酒 ＲｏｓｅＬｉｑｕｅｕｒ ２ｏｚｓ．

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ １ｏｚ．

鲜橙 Ｏｒａｎｇｅ １个

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ ４ｏｚｓ．

鲜蛋白 ＥｇｇＷｈｉｔｅ １个

调法：

将鲜橙挤汁后注入加有冰块的调酒壶内，然后加入糖浆、蛋白和露酒，摇匀后，滤入高身杯内，加

满苏打水，并轻轻搅匀，插入一支吸管。

ＲｏｂＲｏｙ　罗布·罗伊

材料：

威士忌 Ｗｈｉｓｋｙ ２ｏｚｓ．

甜马天尼 ＭａｒｔｉｎｉＲｏｓｓｏ ��ｏｚ．

安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ ２ｄａｓｈｅｓ

调法：

把上述材料倒入调酒杯内，搅匀后，滤入鸡尾酒杯内，用红樱桃点缀。

ＲｏｙａｌＤｕｂｏｎｎｅｔ　皇家杜本内
材料：

杜本内苦酒 Ｄｕｂｏｎｎｅｔ １ｏｚ．

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １ｏｚ．

蓝色库拉索 ＢｌｕｅＣｕｒａｃａｏ １ｔｓｐ．

安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ １～２ｄａｓｈｅｓ

茴香酒 Ｐａｓｔｉｓ １ｄａｓｈ

调法：

将上述１～４种材料依次放入调酒杯内，加冰块搅匀后，滤入鸡尾酒杯内，加入茴香酒，用
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一枚红樱桃点缀。

ＲｕｓｔｙＮａｉｌ　锈铁钉

材料：

苏格兰威士忌　　　　　　ＳｃｏｔｃｈＷｈｉｓｋｙ １ｏｚ．

杜林标利口酒 Ｄｒａｍｂｕｉｅ １ｏｚ．

调法：

将上述两种酒倒入加满冰块的古典杯内，用吧匙搅匀即成。

ＳａｌｔｙＤｏｇ　咸狗

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

西柚汁 ＧｒａｐｅｆｒｕｉｔＪｕｉｃｅ ４ｏｚｓ．

调法：

先将１２盎司大杯的杯口饰以盐粉，然后放入冰块，倒入上述两种材料，撒上少许细盐，搅

匀即成。

ＳｃｏｔｃｈＭｉｓｔ　苏格兰之雾

材料：

苏格兰威士忌 ＳｃｏｔｃｈＷｈｉｓｋｙ １��ｏｚｓ．

调法：

在古典杯内，加满刨冰，将威士忌酒淋在上面，略为搅拌一下，用一片柠檬拧绞汁液入杯，

插入一支短吸管。

ＳｃｏｔｃｈＳａｎｇａｒｅｅ　苏格兰桑加里
材料：

苏格兰威士忌 ＳｃｏｔｃｈＷｈｉｓｋｙ ２ｏｚｓ．

蜂蜜 Ｈｏｎｅｙ １ｔｓｐ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

在古典杯内加入冰块、蜂蜜、少许苏打水及威士忌酒，然后搅匀，拧入柠檬皮一条，撒上一

点豆蔻粉。

Ｓｃｒｅｗｄｒｉｖｅｒ　螺丝钻

材料：

伏特加 Ｖｏｄｋａ １��ｏｚｓ．

鲜橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ４��ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｔｓｐ．
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调法：

将上述材料放入加有冰块的高身杯内，搅匀，用一片橙子及一枚红樱桃点缀，插入一支吸管。

Ｓｅａｂｏａｒｄ　海滨

材料：

混合威士忌 ＢｌｅｎｄｅｄＷｈｉｓｋｙ ２ｏｚｓ．

金酒 ＤｒｙＧｉｎ １ｏｚ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

调法：

把上述所有材料倒入调酒壶内摇匀，然后滤入加有冰块的古典杯，用薄荷叶装饰。

ＳｅａＢｒｅｅｚｅ　海风

材料：

伏特加 Ｖｏｄｋａ １ｏｚ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

蓝橙酒 ＢｌｕｅＣｕｒａｃａｏ ��ｏｚ．

加里安诺 Ｇａｌｌｉａｎｏ ��ｏｚ．

调法：

将上述所有材料倒入调酒壶内摇匀，滤入鸡尾酒杯内，用一条拧搅柠檬皮装饰。

ＳｉｄｅＣａｒ　边车

材料：

白兰地 Ｂｒａｎｄｙ ２ｏｚｓ．

君度酒 Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ ��ｏｚ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：

将上述３种材料放入调酒壶内，加冰块摇匀，滤入鸡尾酒杯内，用红樱桃一枚或一条柠檬

皮点缀。

ＳｉｎｇａｐｏｒｅＳｌｉｎｇ　新加坡司令

材料：

干金酒 ＤｒｙＧｉｎ １��ｏｚｓ．

樱桃白兰地 ＣｈｅｒｒｙＢｒａｎｄｙ １ｏｚ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ
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调法：

将１～３种材料加冰块放入调酒壶内摇匀，然后加满苏打水，用柠檬皮一条，红樱桃一枚点

缀，插入调酒棒及吸管各一支。

Ｓｔｉｎｇｅｒ　斯汀格

材料：

干邑白兰地　　　　　　　Ｃｏｇｎａｃ（Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．） １��ｏｚｓ．

白色薄荷酒 ＷｈｉｔｅＰｅｐｐｅｒｍｉｎｔ ��ｏｚ．

调法：

将两种酒料放入调酒壶内，加冰块摇匀，滤入鸡尾酒杯内，用红樱桃一枚点缀。

Ｓｕｎ－ＭｏｏｎＬａｋｅＣｏｏｌｅｒ　日月潭库勒

材料：

苏格兰威士忌　　　　　　ＳｃｏｔｃｈＷｈｉｓｋｙ １��ｏｚｓ．

绿色薄荷酒 ＧｒｅｅｎＰｅｐｐｅｒｍｉｎｔ ��ｔｓｐ．

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：

用１４盎司高身杯，加入冰块及上述１～３种材料，搅匀后，加满苏打水，并饰以樱桃及橙

片，插入一支吸管。

ＴｅａＰｕｎｃｈ　茶潘趣（２０人份）

材料：

热浓红茶 ＢｒｅｗｅｄＢｌａｃｋＴｅａ １��ｑｔｓ．（４８ｏｚｓ．）
浓缩柠檬水 ＣｏｎｃｅｎｔｒａｔｅｄＬｅｍｏｎａｄｅ １２ｏｚｓ．

浓缩橙汁 ＣｏｎｃｅｎｔｒａｔｅｄＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ８ｏｚｓ．

伏特加 Ｖｏｄｋａ １ｂｏｔｔｌｅ
大冰块 ＬａｒｇｅＢｌｏｃｋＩｃｅ １块

调法：

将上述１～３种材料倒入不锈钢容器中调混后，放置冷却，然后加入一瓶伏特加，搅匀。将
大冰块放入大潘趣缸内，加上上述混合材料，搅凉后，饰以橙片、柠檬片、草莓，用潘趣杯或其他

杯具盛载酒品。

ＴｅｑｕｉｌａＳｕｎｓｅｔ　特基拉日落

材料：

橙汁　　　 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ １��ｏｚｓ．

菠萝汁 ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ １��ｏｚｓ．

特基拉 Ｔｅｑｕｉｌａ１ １ｏｚ．
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调法：

选用葡萄酒杯为载杯，并用雪糖装饰。然后把上述材料倒入电动搅拌器内，加入适量碎冰
块，用低速挡搅拌３０秒，最后倒入载杯即成。

ＴｅｑｕｉｌａＳｕｎｒｉｓｅ　特基拉日出
材料：

特基拉酒　　　　　　　　Ｔｅｑｕｉｌａ １��ｏｚｓ．

莱姆汁 ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

鲜橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ４ｏｚｓ．

红石榴糖浆 Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ １ｔｓｐ．

调法：

将１～３种材料放入加有冰块的比尔森型啤酒杯或平底高身杯内，搅匀后，将红石榴糖浆
沿着杯壁一周倒入，让糖浆慢慢沉入杯子底部，使酒液的颜色形成由下而上逐渐变浅，状如东

方日出的景象。

ＴｏｍＣｏｌｌｉｎｓ　汤姆哥林斯
材料：

老汤姆牌干金酒 ＯｌｄＴｏｍＧｉｎ ２ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．
白糖浆 ＳｕｇａｒＳｙｒｕｐ １ｔｓｐ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ

调法：
将１～３种材料倒入加有冰块的高身杯内，然后加满苏打水，轻轻搅匀，用柠檬一片或红樱

桃一枚点缀，插入吸管一支。

Ｖｏｄｋａｔｉｎｉ　伏特加天尼

材料：
伏特加 Ｖｏｄｋａ ２ｏｚｓ．

干味美思 ＤｒｙＶｅｒｍｏｕｔｈ ��ｏｚ．

调法：

把上述材料倒入加有冰块的调酒杯内，搅拌后，滤入鸡尾酒杯内用拧绞的柠檬皮点

缀。　　

ＷｈｉｓｋｙＣｏｂｂｌｅｒ　威士忌高百乐
材料：

加拿大威士忌 ＣａｎａｄｉａｎＣｌｕｂＷｈｉｓｋｙ ２��ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

西柚汁 ＧｒａｐｅｆｒｕｉｔＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．
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杏仁糖浆　　　　　　　　Ｏｒｇｅａｔ １��ｔｓｐ．

调法：

采用１２盎司大杯，加满碎冰块，按顺序加入上述各种材料，搅匀后，饰以橙片及桃片。

ＷｈｉｓｋｙＤａｉｓｙ　威士忌黛丝

材料：

混合威士忌 ＢｌｅｎｄｅｄＷｈｉｓｋｙ １��ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

红醋栗糖浆 ＲｅｄＣｕｒｒａｎｔＳｙｒｕｐ １ｔｓｐ．

黄色修道院酒 ＹｅｌｌｏｗＣｈａｒｔｒｅｕｓｅ １ｔｓｐ．

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＣｌｕｂＳｏｄａ

调法：
将上述１～３钟材料倒入调酒壶内摇匀，滤入加有冰块的高身杯，加满苏打水，轻轻搅匀，

再将黄色修道院酒倒于上面，用一片柠檬装饰，并插入吸管和调酒棒。

ＷｈｉｓｋｅｙＰｕｎｃｈ　威士忌潘趣（３５人份）

材料：

波旁威士忌 ＢｏｕｒｂｏｎＷｈｉｓｋｅｙ １ｂｏｔｔｌｅ
柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １��ｃｕｐｓ（１２ｏｚｓ．）

橙汁 ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ ４ｃｕｐｓ（３５ｏｚｓ．）

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ２ｔｂｓｐ．

白库拉索酒 Ｃｕｒａｃａｏ ３ｏｚｓ．

冰镇红茶 ＩｃｅｄＢｌａｃｋＴｅａ １ｑｔｓ．（３２ｏｚｓ．）

冰镇苏打水 ＩｃｅｄＳｏｄａＷａｔｅｒ ２ｑｔｓ．（６４ｏｚｓ．）

大冰块 ＬａｒｇｅＢｌｏｃｋｏｆＩｃｅ １块

调法：

先将白糖用少量果汁溶化，倒入放有大块冰的潘趣缸内，然后依次加入上述其余各种材
料，搅匀后，用水果片装饰。

ＷｈｉｓｋｙＳｏｕｒ　威士忌酸味

材料：

苏格兰威士忌 ＳｃｏｔｃｈＷｈｉｓｋｙ １��ｏｚｓ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ １ｏｚ．

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ １ｔｓｐ．

调法：

将上述材料加冰块摇匀后，滤入酸味杯内，用一枚红樱桃点缀。
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　　ＷｈｉｓｋｅｙＴｏｄｄｙ（ｃｏｌｄ）　威士忌托第（冷）

材料：

威士忌　　　　　　　　Ｗｈｉｓｋｅｙ ２ｏｚｓ

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ��ｔｓｐ．

调法：

先将糖粉直接放入载杯内，加少量水溶化后，再放入冰块和威士忌，搅匀后，拧入一条柠檬

皮即成。

ＷｈｉｓｋｅｙＴｏｄｄｙ（ｈｏｔ）　威士忌托第（热）

材料：

威士忌 Ｗｈｉｓｋｅｙ ２ｏｚｓ

白糖粉 ＢａｒＳｕｇａｒ ��ｔｓｐ．

调法：

先将糖粉直接放入载杯内，加少量水溶化后，倒入威士忌，加入适量热开水，搅匀后，杯中

饰以一片柠檬，撒上少许豆蔻粉即成。

ＷｈｉｓｋｙＺｏｏｍ　威士忌攒明

材料：

威士忌　　　　　　　　Ｗｈｉｓｋｙ ２ｏｚｓ．

蜂蜜 Ｈｏｎｅｙ １ｔｓｐ．

浓质奶油 ＨｅａｖｙＣｒｅａｍ １ｔｓｐ．

调法：

先用少许水使蜂蜜溶解，然后倒入加有冰块的调酒壶内，加入威士忌和奶油，摇匀后，滤入
鸡尾酒杯内。

（调制攒明酒类时，基酒可以变化，其余材料不变，调制方法一样。）

ＷｈｉｔｅＬａｄｙ　白衣佳人

材料：

金酒　　　　　　　　　ＤｒｙＧｉｎ ２ｏｚｓ．

君度 Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ １ｏｚ．

柠檬汁 ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ ��ｏｚ．

调法：

将上述三种材料依次倒入调酒壶内摇匀，滤入鸡尾酒杯即成。

ＷｈｉｔｅＲｕｓｓｉａｎ　白色俄罗斯

材料：

伏特加 Ｖｏｄｋａ ２ｏｚｓ．

甘露咖啡 Ｋａｈｌｕａ １ｏｚ．

·３３２·



奶油 Ｃｒｅａｍ ��ｏｚ．

调法：

将上述材料倒入加有冰块的调酒壶内摇匀，滤入加有冰块的古典杯内即可。

ＷｈｉｔｅＷａｙ　白色之路

材料：

金酒 Ｇｉｎ ２ｏｚｓ．

白色薄荷酒 ＷｈｉｔｅＣｒèｍｅｄｅｍｅｎｔｈｅ １ｏｚ．

调法：

将上述材料倒入加有冰块的调酒壶内摇匀，滤入鸡尾酒杯内，用薄荷叶装饰。

Ｗｉｄｏｗ’ｓＫｉｓｓ　寡妇之吻

材料：

苹果白兰地 ＣａｌｖａｄｏｓｏｒＡｐｐｌｅｊａｃｋ １ｏｚ．

黄牌修道院酒 ＹｅｌｌｏｗＣｈａｒｔｒｅｕｓｅ ��ｏｚ．

本尼狄克丁酒 Ｂｅｎｅｄｉｃｔｉｎｅ ��ｏｚ．

安格斯杜拉苦精 ＡｎｇｏｓｔｕｒａＢｉｔｔｅｒｓ １ｄａｓｈ

调法：
将上述材料加冰块摇匀后，滤入鸡尾酒杯内，饰以一枚草莓即成。

·４３２·



附录Ⅱ

本书外文索引

（词尾所附的数字为该词在本书的页码）

１００Ｐｉｐｅｒｓ　百笛人　７５

３３３（ＳａｉｇｏｎＢｅｅｒＣｏ．）　３３３牌啤酒（越南西

贡）　５５
Ａ．Ｏ．Ｃ．（Ａｐｐｅｌｌａｔｉｏｎｄ’ＯｒｉｇｉｎｅＣｏｎｔｒｏｌｅｅ）　

法国国家名酒　３３

Ａａｌｂｏｒｇ　奥尔堡　９３

Ａｂｂｏｔｔ’ｓ　阿波茨　９９

ａｄｄｉｎｇ　添（酒）　１９２
Ａｄｖｏｃａａｔ　荷兰蛋黄酒　１０６，１０７

ＡｅｒａｔｅｄＷａｔｅｒ　汽水　５

Ａｆｒｉｋｏｋｏ　亚非可可酒　１１１

ａｇａｖｅ　龙舌兰　５９，８９
Ａｉｇｌｅ　鹰　６８

Ａｋｅｖｉｔｔ（Ａｋｖａｖｉｔ，Ａｑｕａｖｉｔ）　阿夸维特酒　９２

ＡｌｃｏｈｏｌｂｙＶｏｌｕｍｅ　酒精含量　１６０

ＡｌｃｏｈｏｌｉｃＤｒｉｎｋ　酒精饮料　２

Ａｌｅ　爱尔啤酒　４９
Ａｌｉｃａｎｔｅ　阿利坎特　４２

ＡｌｍｏｎｄＳｙｒｕｐ　杏仁糖浆　１５０

Ａｌｍｏｎｄ　杏仁　１０７

Ａｌｓａｃｅ　阿尔萨斯（法国）　７０
Ａｍａｒｅｔｔｏ　安摩拉多　１０７

Ａｍｂａｓｓａｄｏｒ　大使　７４

ＡｍｅｒＰｉｃｏｎ　艾玛·皮孔　９８

ＡｍｅｒｉｃａｎＢｒａｎｄｙ　美国白兰地　６９

ＡｍｅｒｉｃａｎＰｒｏｏｆＤｅｇｒｅｅｓ　美制酒精强度　１６０

ＡｍｅｒｉｃａｎＶｉｔｉｃｕｌｔｕｒａｌＡｒｅａｓ（ＡＶＡ）　美国葡

萄种植区域的划分　４３
Ａｍｅｒｉｃａｎｏ　亚美利卡诺　９９

Ａｍｏｎｔｉｌｌａｄｏ　阿蒙提拉多　１０２

Ａｍｏｒｏｓｏ　阿莫露索　１０３

Ａｍｓｔｅｌ　阿姆斯特尔啤酒厂　５３

Ａｍｓｔｅｒｄａｍ　阿姆斯特丹市（荷兰）　５２，８４
ＡｎｃｈｏｒＳｔｅａｍ　安可啤酒　５４
Ａｎｃｈｏｒ　锚牌啤酒（新加坡），商业上叫

“力加”　５５

ＡｎｃｉｅｎｔＡｇｅ　昔时　７７

Ａｎｄｅｋｅｒ　安德可　５３

ＡｎｅｊｏＴｅｑｕｉｌａ　金黄色特基拉　９１
Ａｎｅｓｏｎｅ　安尼索内　９９
Ａｎｇｏｓｔｕｒａ　安格斯杜拉　９８

Ａｎｈｅｕｓｅｒ－Ｂｕｓｃｈ　安休斯·布什　４８，５３

Ａｎｉａ　安尼　７０

ａｎｉｓｅ　大茴香　９２

ａｎｉｓｅｔｔｅ　茴香利口酒　９６，９９，１０７

Ａｎｎｅ安妮　（英国女王）　８３

Ａｎｔｉｑｕａｒｙ　古董商　７４

ａｐｅｒｉｔｉｆ　开胃酒　９６

ａｐｅｒｉｔｉｆｓ　开胃酒　９６

Ａｐｏｌｌｉｎａｒｉｓ　阿波林娜利斯矿泉水（德国）　１２

ＡｐｐｌｅＢｒａｎｄｙ　苹果白兰地　６１，７０

ＡｐｐｌｅＪｕｉｃｅ　苹果汁　８
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ＡｐｐｌｅＰｉｅ　苹果排　１０７
ａｐｐｌｅ　苹果　８

Ａｐｐｌｅｊａｃｋ　苹果烧酒　７０
Ａｐｒｉｃｏｔ　杏子　１０７
Ａｒｍａｇｎａｃ　阿玛涅克地区；阿玛涅克白兰地；

雅文邑（商业名称）　６２，６７
ａｒｏｍａ　果香　３２

Ａｒｒｏｗ　箭牌（美国）　１１０
ＡｒｔｈｕｒＧｕｉｎｎｅｓｓ　亚瑟·健力士　５２
Ａｓａｈｉ　朝日啤酒（日本）　５５

Ａｓｂａｃｈ　阿斯巴赫　６９
ＡｓｔｉＬａｍｂｒｕｓｃｏ　阿斯蒂兰布鲁斯科

（意大利）　３５
ＡｓｔｉＳｐｕｍａｎｔｅ　阿斯蒂斯普曼特

（意大利）　３５

Ａｔａｃａｍａ　阿塔卡马（智利）　４４
Ａｕｇｉｅｒ　爱之喜　６６
Ａｕｓｔｒａｌｉａ　澳大利亚　５４

ＡｕｔｏＪｕｉｃｅＥｘｔｒａｃｔｏｒ　全自动榨汁机　１８５
Ａｚｔｅｃ　墨西哥阿兹台克族；墨西哥阿兹

台克人　８９

Ｂ＆Ｂ（ＢｅｎｅｄｉｃｔｉｎｅａｎｄＢｒａｎｄｙ）　是本尼狄

克丁酿造公司的创新产品，酒瓶上标

有Ｄ．Ｏ．Ｍ．的英文缩写字样的商标，

意思是“献给至高至尊之神”。　１０７
Ｂａｃａｒｄｉ　百家得（波多黎各）　８７
ＢａｃｋＢａｒ　后吧台　１８４
Ｂａｄｅｎ　巴登　４２
Ｂａｈｉａ　巴西亚（巴西）　１０９

Ｂａｌｌａｎｔｉｎｅ’ｓ　百龄坛　７４
ＢａｌｌｏｏｎＧｌａｓｓ　球形杯　１５８
ＢａｎｑｕｅｔＢａｒ　宴会酒吧　１８２

Ｂａｒｋｅｅｐ　调酒师　１７１
ＢａｒＲｏｏｍ　酒吧　１８７
ＢａｒＳｐｏｏｎ　吧匙　１５１
ＢａｒＴｒｏｌｌｅｙ　酒水车　１８８
Ｂａｒｂａｎｃｏｕｒｔ　巴朋库（海地）　８７

Ｂａｒｂａｒｅｓｃｏ　巴巴莱斯库红葡萄酒　４０

Ｂａｒｂｅｉｔｏ　巴贝特　１０４
Ｂａｒｄｉｎｅｔ　巴迪尼　６８

Ｂａｒｋｅｅｐｅｒ　调酒师　１７１
Ｂａｒｍａｎ　调酒师　１７１
Ｂａｒｏｌｏ　巴罗咯红葡萄酒　４０
Ｂａｒｒａ　拉丁语　１８１
Ｂａｒｒｏｏｍ　酒吧　１７１

ｂａｒｓｐｏｏｎ（ｂｓｐ．）＝１／８ｏｚ．　１吧匙　１６３
ｂａｒｔｅｎｄｅｒ　调酒师　１，１７１
ｂａｒｔｅｎｄｉｎｇ　调酒　１

ｂａｒ　酒吧　１８１
Ｂａｓ－Ａｒｍａｇｎａｃ　下阿玛涅克地区　６７
ＢａｓｉｃＬｉｑｕｏｒｓ　基酒　１４７
Ｂａｓｋａ　巴斯卡（法国）　１０９
Ｂａｓｓ　巴斯啤酒公司　５２

ＢａｔａｖｉａＡｒｒａｃｋ　巴达维亚（印尼）　８８
ＢａｔｈｔｕｂＧｉｎ　浴缸金酒　８４
Ｂｅａｕｊｏｌａｉｓ　博若莱　３８，４５

Ｂｅｃｋ’ｓ　贝克啤酒；贝克啤酒公司　５１
Ｂｅｅｆｅａｔｅｒ　必富达　８５
ＢｅｅｆｅａｔｅｒＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＢａｒｔｅｎｄｅｒｓＣｏｍｐｅｔｉｔｉｏｎ

必富达金酒世界调酒师大赛　１７３
ＢｅｅｒＣｈａｓｅｒ　斯堪德纳维亚人喜欢用细长小

杯纯饮阿夸维特，先是一口喝完，接着呷

上一口啤酒。这种喝法被叫着“Ｂｅｅｒ

Ｃｈａｓｅｒ”。　９４
ＢｅｅｒＧａｒｄｅｎ　露天啤酒店　１８２
ＢｅｅｒＧｌａｓｓ　啤酒杯　５６
ＢｅｅｒＨｏｕｓｅ　啤酒屋　１８２

ｂｅｅｒ　啤酒　４７
Ｂｅｌｌ’ｓ　金铃　７４
Ｂｅｎｃｈｍａｒｋ　奔腾马　７７

Ｂｅｎｅｄｉｃｔｉｎｅ　本尼狄克丁　１０７
Ｂｅｎｅｖｅｎｔｏ　意大利贝内凡多镇　１１４
Ｂｅｒｎｋａｓｔｅｌｅｒ　贝恩卡斯特尔　４１
Ｂｅｓｓｉｅ　贝西　１４２
Ｂｅｓｔｌｅ　布里斯托（丹麦）　１０９

ＢｅｔｓｙＦｌａｎａｇａｎ　特西·弗拉纳根　１４２
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ＢｅｖｅｒａｇｅＧｌａｓｓ　饮料杯　１５５
ｂｅｖｅｒａｇｅ　饮料　１

ｂｉａｎｃｏ　白色（意大利语）　９７
Ｂｉｓｑｕｉｔ　百事吉　６６
Ｂｉｔｔｅｒｓ　比特苦酒　９６
Ｂｉｚｏｕａｒｄ　比佐拉　７１
ＢｌａｃｋＣｏｆｆｅｅ　清咖啡　２１

ＢｌａｃｋＴｅａ　红茶　２４
ｂｌａｃｋｃｕｒｒａｎｔ　黑加仑或叫“黑茶隵子”　９
ＢｌａｃｋｃｕｒｒａｎｔＪｕｉｃｅ　黑加仑果汁　９

Ｂｌａｃｋｐｏｏｌ，Ｅｎｇｌａｎｄ　英格兰的布莱克普　１７２
ｂｌａｎｃ　白色（法语）　９７
Ｂｌａｎｃｓｈｏｔｓ　布朗肖茨　３８
ＢｌａｕｅｒＢｉｓｏ　兰牛　８２
ＢｌｅｎｄｅｄＣｏｆｆｅｅ　综合咖啡　１６

ＢｌｅｎｄｅｄＷｈｉｓｋｙ　混合威士忌　７４，７７
ＢｌｕｅＡｇａｖｅ　绿色龙舌兰　８９
ＢｌｕｅＭｏｕｎｔａｉｎＣｏｆｆｅｅ　蓝山咖啡　１６

ＢｌｕｅＲｉｂｂｏｎ　蓝带啤酒　５３
Ｂｏａｇ’ｓ　包克啤酒　５４
Ｂｏｋｍａ　波克马　８６

Ｂｏｌｌｉｎｇｅｒ　宝林歇　４０
Ｂｏｌｓ　波尔斯公司　８６，１１１
Ｂｏｍｓｍａ　邦斯马　８６
ＢｏｎｎｉｅＰｒｉｎｃｅＣｈａｒｌｅｓ　博内王子查利斯　１１１
Ｂｏｏｄｌｅｓ　布多斯　８５
Ｂｏｏｎｅｋａｍｐ　博内康（德国）　９８
Ｂｏｒｄｅａｕｘ　法国波尔多地区　３５
Ｂｏｒｇｅｓ　博格斯　１０４

ＢｏｔｔｌｅｄＢｅｅｒ　瓶装啤酒　５１
ＢｏｔｔｌｅｄｉｎＢｏｎｄ　保税威士忌　７８
Ｂｏｔｔｌｅ－ｏｐｅｎｉｎｇ　开瓶　１９１

Ｂｏｔｔｏｍ－ＦｅｒｍｅｎｔｉｎｇＢｅｅｒ　底部发酵啤酒　４９
Ｂｏｕｇｒｏ　布格罗斯　３８
Ｂｏｕｌａｒｄ　宝诺　７１
ｂｏｕｑｕｅｔ　酒香　３２
ＢｏｕｒｂｏｎＣｏｕｎｔｙ　波本镇（美国）　７２

ＢｏｕｒｇｏｇｎｅＳｕｄ　法国南勃艮第地区　３８

Ｂｏｕｒｇｏｇｎｅ　法国勃艮第地区（法语）　３７
Ｂｏｗｍａｎ　鲍曼先生（在伦敦经营第一家咖啡

馆创办人之一）　１６
Ｂｒａｃｅｒ　布莱索酒　１４２
Ｂｒａｎｄｅｗｉｊｎ　白兰地（荷兰人早期的叫法）　６１
ＢｒａｎｄｙＳｎｉｆｔｅｒ　白兰地杯　１５６
Ｂｒａｎｄｙ　白兰地　６１

Ｂｒｅｍｅｎ　不来梅（德国最著名的啤酒生产

城市）　５１
Ｂｒｉｓｂａｎｅ　布里斯班（澳大利亚）　５４

Ｂｒｉｔａｉｎ　不列颠；英国　５２
ＢｒｉｔｉｓｈＰｒｏｏｆＤｅｇｒｅｅｓ　英式酒精强度　１６０
Ｂｒｏｎｔｅ　布朗特　１０８
Ｂｒｏｕｉｌｌｙ　布鲁利红葡萄酒　３８
ＢｒｏｗｎＡｌｅ　浓色爱尔啤酒　４９

ＢｒｏｗｎＢｅｅｒ　浓色啤酒　５０
ＢｒｏｗｎＳｈｅｒｒｙ　棕色雪丽酒　１０３
Ｂｒｕｇｇｍａｎ　布鲁克人　８６

Ｂｒｕｔ或Ｎａｔｕｒｅ　原型　３４
Ｂｕａｌ　布阿尔　１０４
Ｂｕｃｋ　霸克　１４４

Ｂｕｄｗｅｉｓｅｒ　百威啤酒　５３
ＢｕｆｆａｌｏＧｒａｓｓ　水牛香茅草　８１
Ｂｕｉｌｄ　直接对入法　１６１
Ｂｕｉｌｄ－ｉｎＭｅａｓｕｒｅｒ　挂壁式量酒器　１８８
Ｂｕｒｇｕｎｄｙ　法国勃艮第地区（英语）　３７
Ｂｕｒｎｅｔｔ’ｓ　伯内特　８５
ＢｕｒｎｔＷｉｎｅ　燃烧的葡萄酒　６１
Ｂｕｒｔｏｎ　伯顿市（英国中部）　４９，５２

Ｂｕｓｈｍｉｌｌｓ　布什米尔　７６
Ｂｕｔｏｎ　布顿　６９
Ｂｙｒｒｈ　皮尔　９９

Ｃａｂａｒｅｔ　卡巴莱酒馆　１８２
ＣａｂｅｒｎｅｔＳａｕｖｉｇｎｏｎ　赤霞珠葡萄　３６，４４
ＣａｃａｏＢｕｔｔｅｒ　可可脂肪　２２
ＣａｃａｏＣａｋｅＭｅａｌ　可可渣　２２
ＣａｃａｏＨｏｕｓｅ　可可商店　２２

ＣａｃａｏＬｉｑｕｏｒ　可可液　２２

·７３２·



ＣａｃａｏＯｉｌ　可可油　２２
ＣａｃａｏＰａｓｔｅ　可可膏　２２
ＣａｃａｏＰｏｗｄｅｒ　可可粉　２２

Ｃａｄｉｚ　加的斯市（西班牙南部）　１０１

Ｃａｆｅｔｉｅｒｅ　活塞咖啡壶　１８

ＣａｌｅｂＢｒａｄｈａｍ　凯莱伯·布雷德哈姆　７
ＣａｌｉｆｏｒｎｉａＢｒａｎｄｙ　加利福尼亚白兰地　６９
Ｃａｌｖａｄｏｓ　卡尔瓦多斯　７０
ＣａｌｖｅｒｔＥｘｔｒａ　卡尔弗特　７８
ＣａｍｅｌｌｉａＳｉｎｅｎｓｉｓ　茶树的学名　２２

Ｃａｍｐａｒｉ　金巴利　９８
ＣａｍｐｂｅｌＴｏｗｎ　康贝镇（苏格兰）　７４

Ｃａｍｕｓ　卡慕　６６
ＣａｎＯｐｅｎｅｒ　开罐器　１５１

Ｃａｎａｄａ　加拿大　５３

ＣａｎａｄｉａｎＣｌｕｂ　加拿大俱乐部　７９
ＣａｎａｄｉａｎＭｉｓｔ　加拿大之雾　７９
ＣａｎａｄｉａｎＷｈｉｓｋｙ　加拿大威士忌　７９
ＣａｎｅＳｕｇａｒＳｙｒｕｐ　砂糖浆　１５０

ＣａｎｎｅｄＢｅｅｒ　罐装啤酒　５１

Ｃａｐｅｚｚａｎａ　卡培札那　７０

ＣａｐｐｕｃｃｉｎｏＣｏｆｆｅｅ　意大利卡布吉诺咖啡　２０
ＣａｐｔａｉｎＭｏｒｇａｎ　摩根船长（波多黎各）　８７
Ｃａｐｕｃｈｉｎ　天主教嘉布遣会　２０

ＣａｒａｍｂｏｌａＪｕｉｃｅ　杨桃汁　１０

ｃａｒａｍｅｌ　焦糖　８７

Ｃａｒａｗａｙ　芷茴香；艹页蒿　９２，１１３
ＣａｒｂｏｎａｔｅｄＢｅｖｅｒａｇｅ　碳酸饮料　５

Ｃａｒｂｏｎｅｌ　卡尔波尼　６８
Ｃａｒｄｉｎａｌ　红衣主教啤酒（瑞士）　５４

Ｃａｒｌｓｂｅｒｇ　嘉士伯啤酒公司；嘉士伯

啤酒　４８，５２

ＣａｒｌｔｏｎＣｒｏｗｎＬａｇｅｒ　皇冠卡尔顿　５４

Ｃａｒｐａｎｏ　卡帕诺　９７
ＣａｒｐｅｎｅＭａｌｖｏｌｔｉ　卡彭·马尔沃提　６９

ＣａｒｔａＢｌａｎｃａ　古巴白牌朗姆酒　８７
ＣａｒｔｈｕｓｉａｎＭｏｎａｓｔｅｒｙ　卡尔特教团大修道院

（法国）　１０８

Ｃａｓｅｔｔａ　卡色达　７０
ＣａｓｋＢｅｅｒ　桶装啤酒　５１

ＣａｓｓｉｓＳｙｒｕｐ　黑加仑糖浆　１５０
Ｃａｓｔａｇｎｏｎ　骑士　６７
Ｃａｓｔｌｅｍａｉｎｅ　卡斯尔梅因啤酒公司　５４
Ｃａｔａｌｏｎｉａ　加泰罗尼亚　４２
ＣａｔｈｅｒｉｎｅｄｅＭｅｄｉｃｉ　凯瑟琳·麦第奇（意大利

麦第奇家族）　９６
Ｃａｕｓｓａｄｅ　考塞德　６８
Ｃｅｒｅｍｏｎｙ　典礼　６９

ＣｈａｂｌｉｓＧｒａｎｄＣｒｕ　夏布利高级产地　３８
ＣｈａｂｌｉｓＰｒｅｍｉｅｒＣｒｕ　夏布利上等产地　３８
Ｃｈａｂｌｉｓ　夏布利　３７
Ｃｈａｂｏｔ　夏堡　６７
Ｃｈａｍｂｅｒｙ　香百丽　９８

ＣｈａｍｐａｇｎｅＣｈａｒｌｅｓ　查尔斯香槟　４０
ＣｈａｍｐａｇｎｅＧｌａｓｓ　香槟杯　１５４
ＣｈａｍｐａｇｎｅｏｆＫｉｎｇｓ　王者香槟　４０

Ｃｈａｍｐａｇｎｅ　香槟酒；法国香槟地区　３８
Ｃｈａｎｔｒｅ　尚特雷　６９
Ｃｈａｒｄｏｎｎａｙ　查当尼葡萄　３５，４４

Ｃｈａｒｅｎｔｅ　夏朗德省（法国）　６２
Ｃｈａｒｔｒｅｕｓｅ　修道院酒　１０８
ＣｈａｔｅａｕＡｕｓｏｎｅ　奥苏纳堡　３７
ＣｈａｔｅａｕＢｅｌ－Ａｉｒ　贝莱尔堡　３７
ＣｈａｔｅａｕＢｏｕｓｃａｕｔ　 波 斯 古 堡 红（白）葡

萄酒　３７
ＣｈａｔｅａｕＣａｎｏｎ　卡农堡　３７
ＣｈａｔｅａｕＣａｒｂｏｎｎｉｅｕｘ　卡尔伯纽堡红（白）葡

萄酒　３７
ＣｈａｔｅａｕＣｈｅｖａｌＢｌａｎｃ　舍瓦勒布朗堡　３７
ＣｈａｔｅａｕＣｌｉｍｅｎｓ　克里门堡　３７

ＣｈａｔｅａｕＣｏｕｔｅｔ　康泰特堡　３７
ＣｈａｔｅａｕＤ’Ａｒｌａｙ　达尔雷堡　７０
ＣｈａｔｅａｕＤｅＰｏｍｍａｒｄ　波马德堡　７０
Ｃｈａｔｅａｕｄ’Ｙｑｕｅｍ　迪琴堡　３７
ＣｈａｔｅａｕＨａｕｔ－Ｂｒｉｏｎ　 欧布里 昂堡红 葡

萄酒　３７
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ＣｈａｔｅａｕＬａＴｏｕｒ－Ｂｌａｎｃｈｅ　拉图尔布朗什堡　３７
ＣｈａｔｅａｕＬａｆａｕｒｉｅ－Ｐｅｙｒａｇｕｅｙ　拉弗里·拜拉

盖堡　３７
ＣｈａｔｅａｕＬａｆｉｔｅ－Ｒｏｔｈｓｃｈｉｌｄ　拉菲特·罗思柴

尔德堡　３６
ＣｈａｔｅａｕＬａｔｏｕｒ　拉图尔堡　３６
ＣｈａｔｅａｕＭａｒｇａｕｘ　玛高堡　３６

ＣｈａｔｅａｕＭｏｕｔｏｎ－Ｒｏｔｈｓｃｈｉｌｄ　穆图·罗思柴

尔德堡　３６
ＣｈａｔｅａｕＯｌｉｖｉｅｒ　奥丽菲尔堡红（白）

葡萄酒　３７
ＣｈａｔｅａｕＰａｕｌｅｔ　波利特堡　６６
ＣｈａｔｅａｕＰｅｔｒｕｓ　彼得鲁堡　３７
ＣｈａｔｅａｕＰｉｃｈｏｎ－ＬｏｎｇｕｅｖｉｌｌｅＬａｌａｎｄｅ　

皮乔恩·隆格维尔·拉朗德堡　３６

ＣｈａｔｅａｕＰｉｃｈｏｎ－Ｌｏｎｇｕｅｖｉｌｌｅ－Ｂａｒｏｎ　

皮乔恩·隆格维尔·巴龙堡　３６
Ｃｈｅｎａｓ　舍纳斯红葡萄酒　３８

ＣｈｅｎｉｎＢｌａｎｃ　白诗南　４４
Ｃｈｅｒｉ－Ｓｕｉｓｓｅ　瑞士樱桃巧克力酒（瑞士）　１１１
ＣｈｅｒｒｙＢｅｓｔｌｅ　贝斯特尔（丹麦）　１０９

ＣｈｅｒｒｙＢｒａｎｄｙ　樱桃白兰地　６１
ＣｈｅｒｒｙＬｉｑｕｅｕｒ　樱桃利口酒　１０８
ｃｈｅｒｒｙ　樱桃（又称“车厘子”）　１０８
Ｃｈｉａｎｔｉ　奇安蒂红葡萄酒　４０
ＣｈｉｎｅｓｅＧｏｏｓｅｂｅｒｒｙ　中华猕猴桃　９
ＣｈｉｖａｓＲｅｇａｌ　芝华士　７５
ｃｈｏｃｏｌａｔｅ　巧克力　２２
ＣｈｏｃｏｌａｔｅＬｉｑｕｅｕｒ　巧克力利口酒　１１０

ＣｈｒｉｓｔｉａｎＢｒｏｔｈｅｒｓ　克里斯琴兄弟　６９
Ｃｈｒｉｓｔｍａｓ　圣诞节啤酒（挪威）　５５
ｃｉｎｎａｍｏｎ　肉桂　２０

Ｃｉｎｚａｎｏ　仙山露　９７，１０５
ＣｉｔｒｕｓＰｅｅｌｓ　橘皮　９２
Ｃｌａｅｓｓｅｎｓ　克丽森　８６
Ｃｌｅｍｅｎｔ　克莱蒙特（西印度马提尼克岛）　８８
ｃｌｏｖｅ　丁香　１４９

Ｃｏｃａ－Ｃｏｌａ　可口可乐（商标名称）　６

Ｃｏｃｋｂｕｒｎ’ｓ　科伯恩　１０１
ｃｏｃｋｔａｉｌ　鸡尾酒　１４２

ＣｏｃｋｔａｉｌＧｌａｓｓ　鸡尾酒杯　１５５
ＣｏｃｋｔａｉｌＬｏｕｎｇｅ　宴会酒吧　１８２
ＣｏｃｋｔａｉｌＳｈａｋｅｒ　调酒壶　１５１
ＣｏｃｋｔａｉｌＳｔｉｃｋ　酒针　１５３
ＣｏｃｏＲｉｂｅ　可可利比椰子利口酒

（美国）　１０９
ＣｏｃｏｎｕｔＪｕｉｃｅ　椰子汁　１０
ＣｏｃｏｎｕｔＬｉｑｕｅｕｒ　椰子利口酒　１０９

ＣｏｆｆｅｅＢｅａｎ　咖啡豆　１５
ＣｏｆｆｅｅＢｅｌｔ　咖啡种植带　１５
ＣｏｆｆｅｅＢｒｅａｋ　喝咖啡时间　１６
ＣｏｆｆｅｅＨｏｕｓｅ　咖啡馆　１６
ｃｏｆｆｅｅ　咖啡　１５

Ｃｏｇｎａｃ　干邑白兰地　５９，６２
Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ　君度酒　１０９
Ｃｏｋｅ　可口可乐（英语口语简称）　６

Ｃｏｌａ　可乐或叫可拉植物　６
ＣｏｌｌｉｎｓＧｌａｓｓ　哥林斯杯　１４４
Ｃｏｌｌｉｎｓ　哥林斯类鸡尾酒　１４４

ＣｏｌｏｍｂｉａＣｏｆｆｅｅ　哥伦比亚咖啡　１７
Ｃｏｌｏｒａｄｏ　科罗拉多州　５４
Ｃｏｌｕｍｂｕｓ　哥伦布（ＣｈｒｉｓｔｏｐｈｅｒＣｏｌｕｍｂｕｓ，

１４５１—１５０６）　２２
ＣｏｍｐｒｅｓｓｅｄＴｅａ　紧压茶　２５
Ｃｏｎｓｔａｎｔｉａ　康斯坦蒂亚（南非）　４４
Ｃｏｎｔｉ－Ｒｏｙａｌｅ　康蒂罗亚尔　６９
ＣｏｏｌｅｒＧｌａｓｓ　库勒杯　１５５

Ｃｏｏｌｅｒ　库勒类鸡尾酒　１４５
Ｃｏｏｌｉｎｇ　溜杯　１９１
Ｃｏｏｒｓ　库尔斯啤酒　５４

Ｃｏｐｅｎｈａｇｅｎ　哥本哈根市　５２
ｃｏｒｄｉａｌ　利口酒（美国叫法）　１０５，１０６
ＣｏｒｄｏｎＢｌｅｕ　蓝带（法语）　６３
ｃｏｒｋｓｃｒｅｗ　开塞钻　１５１
ＣｏｒｎＷｈｉｓｋｅｙ　玉米威士忌　７７

Ｃｏｒｏｎａ　科罗娜（墨西哥）　５５
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ＣｏｓｔａｒｉｃａＣｏｆｆｅｅ　哥斯达黎加咖啡　１７
Ｃｏｔｅｄ’Ｏｒ　金坡地　３８

ＣｏｔｅｄｅＢｅａｕｎｅ　博纳坡地　３８
ＣｏｔｅｄｅＮｕｉｔｓ　夜坡地　３８
ＣｏｔｅｓｄｅｓＢｌａｎｃｓ　白葡萄坡地　３９
Ｃｏｕｒｏｎｎｅ　王冠　６７
ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＣｈａｔｅａｕＬｉｍｏｇｅｓ

盖世拿破仑　６６
ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＣｏｕｒＩｍｐｅｒｉａｌｅ－ＧｏｌｄＢｏｔｔｌｅ　

金樽拿破仑　６６

ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＥｒｔｅＣｏｌｌｅｃｔｉｏｎ　依德系列
珍藏　６６

ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＩｎｉｔｉａｌｅＥｘｔｒａ　至尊拿破仑　６６
ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＶ．Ｏ．Ｃ．　帝皇拿破仑　６６
ＣｏｕｒｖｏｉｓｉｅｒＸ．Ｏ．　Ｘ．Ｏ．拿破仑　６６

ＣｒｅａｍＳｈｅｒｒｙ　雪丽乳酒　１０３
Ｃｒｅｍａｎｔｄ’Ａｌｓａｃｅ　阿尔萨斯（法国）　３５
ＣｒèｍｅｄｅＣａｃａｏ　可可乳酒　１１０

ＣｒｅｍｅｄｅＣａｆｅ　咖啡乳酒（法国）　１０９
ＣｒèｍｅｄｅＣａｓｓｉｓ　卡悉乳酒　１１０
ＣｒèｍｅｄｅＭｅｎｔｈｅ　薄荷乳酒　１１０

Ｃｒｏｆｔ　克罗夫特　１０１，１０３
ＣｒｏｗｎＲｏｙａｌ　皇冠　７９
ＣｒｙｓｔａｌＰａｌａｃｅ　水晶宫　８５
ｃｕｃｕｍｂｅｒ　黄瓜　１５１
Ｃｕｅｒｖｏ　凯尔弗　９１
Ｃｕｐ　客普　１４５
Ｃｕｐ＝８ｏｚｓ．　１耳杯　１６３
ＣｕｐＷａｒｍｅｒ　暖杯机　１８７

Ｃｕｒａｃａｏ　库拉索岛；库拉索酒　１１１
ＣｕｔｔｉｎｇＢｏａｒｄ　砧板　１５３
ＣｕｔｔｙＳａｒｋ　顺风　７５

Ｃｙｎａｒ　希奈尔（意大利）　９８
Ｄ．Ｏ．Ｃ．（ＤｅｎｏｍｉｎａｚｉｏｎｅｄｉＯｒｉｇｉｎｅＣｏｎｔｒｏｌ-

ｌａｔａ）　意大利原产地管制法　３３
Ｄ．Ｏ．Ｃ．Ｇ．（ＤｅｎｏｍｉｎａｚｉｏｎｅｄｉＯｒｉｇｉｎｅＣｏｎｔｒｏｌ-

ｌａｔａＧａｒａｎｔｉｔａ）　意大利原产地管

制保证法　３３

Ｄ．Ｑ．Ｓ．（ＶｉｎｓＤｅｌｉｍｉｔｅｓｄｅＱｕａｌｉｔｅＳｕｐｅｒｉｅｕｒｅ）

　法国国家优质酒　３３

Ｄａｉｑｕｉｒｉ　代基里类鸡尾酒　１４５

Ｄａｉｓｙ　黛丝类鸡尾酒　１４５
Ｄａｌｖａ　戴尔瓦　１０１

ＤａｎｉｓｈＭａｒｙ　丹麦玛丽鸡尾酒　９４
ＤａｏＲｅｓｅｒｖｅ　葡萄牙当河酒区优质的干红葡

萄酒　４３
Ｄａｏ　葡萄牙当河酒区　４３

ＤａｒｋＢｅｅｒ（ＢｌａｃｋＢｅｅｒ）　黑色啤酒　５０

Ｄａｓｈ≈５ｄｒｏｐｓ≈０．６ｍｌ．　１点（甩）　１６３

Ｄａｕｐｈｉｎ　道芬（法国王储）　９６

ＤｅＭｏｎｔａｌ　迪·蒙达尔　６８

ＤｅＴｅｒｒｙ　迪·特里　１０３

ｄｅｃａｎｔｅｒ　过酒器　４５
ｄｅｃａｎｔｉｎｇ　滗酒　４５

Ｄｅｉｄｅｓｈｅｉｍｅｒ　台德斯海姆　４１
ＤｅｌｕｘｅＣｏｌｄ＆ＨｏｔＤｒｉｎｋＤｉｓｐｅｎｓｅｒ　

喷射式四缸冷饮果汁机　１８７
Ｄｅｍｉ－Ｓｅｃ　半干　３４
Ｄｅｎｍａｒｋ　丹麦　５２

ＤｅｓｓｅｒｔＷｉｎｅ　甜食酒　９６，１００
ＤｅｕｔｓｃｈｅｒＴａｆｅｌｗｅｉｎ　德国普通佐餐葡萄酒　

３３

Ｄｅｗａｒ　笛沃　７５

Ｄｉｅｋｉｒｃｈ　迪克奇啤酒（卢森堡）　５４

Ｄｉｅｋｉｒｃｈ，Ｌｕｘｅｍｂｏｕｒｇ　卢森堡的迪科奇　５４

Ｄｉｊｏｎ　法国第戒市　３７，１１０
ｄｉｌｌ　莳萝　９２

Ｄｉｍｐｌｅ　添宝　７５

Ｄｏｍｅｃｑ　多默　１０４
ＤｏｎＺｏｉｌｏ　当·佐伊罗　１０３

Ｄｏｏｒｎｋａａｔ　多亨卡特　８６
Ｄｏｒｉｎ　多林（瑞士）　４５

Ｄｏｒｔｍｕｎｄ　多特蒙德市（德国）　５０，５１
ＤｏｒｔｍｕｎｄＢｅｅｒ　多特蒙德啤酒　５０

ＤｏｒｔｍｕｎｄｅｒＨａｎｓａ　多特蒙德汉沙　５１

Ｄｏｕｒｏ　杜拉河谷（葡萄牙波尔
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图市东部）　１００
Ｄｏｕｒｏ　葡萄牙杜罗河区　４３

Ｄｏｕｘ或Ｒｉｃｈ　甜型　３４
Ｄｒ．ＡｓａＧ．Ｃａｎｄｌｅｒ　坎德勒　６
Ｄｒ．ＪｏｈｎＳｍｙｔｈＰｅｍｂｅｒｔｏｎ　彭伯顿　６
Ｄｒａｍｂｕｉｅ　杜林标　１０６，１１１
ＤｒａｕｇｈｔＢａｓｓ　巴斯生啤酒（英国）　５２

ＤｒａｕｇｈｔＢｅｅｒ　鲜啤酒　５０
Ｄｒｅｈｅｒ　德莱赫啤酒（意大利）　５５
Ｄｒｅｓｄｅｎ　德累斯顿　４２

ＤｒｉｎｋｉｎｇＳｔｒａｗ　吸管　１５３
ＤｒｉｎｋＤｉｓｐｌａｙＣｏｏｌｅｒ　饮料陈列冷藏柜　１８８
Ｄｒｉｐ　滴流器　１９
Ｄｒｉｐｏｌａｔｏｒ　滴滤式咖啡器　１８
Ｄｒｏｐ＝０．１～０．２ｍｌ．　１滴　１６３

ＤｒｏｓｓａｒｃＮａｐｏｌｅｏｎ　拿破仑大将军　６８
ＤｒｙＧｉｎ　干金酒　８４
Ｄｒｙ　干　３４，９７，１０６

Ｄｕｂｌｉｎ　都柏林市（爱尔兰）　５２
Ｄｕｂｏｎｎｅｔ　杜本内　９８
Ｄｕｆｆ－Ｇｏｒｄｏｎ　达夫哥顿　６９

Ｄｕｎｐｈｙ’ｓ　邓菲斯　７６
ＤｕｔｃｈＧｉｎ　荷兰金酒　８４
Ｄｕｖａｌ　杜法尔　９８
Ｄｕｖｅｌ　杜瓦尔啤酒（比利时）　５４
Ｅ＆Ｊ　Ｅ和Ｊ　６９
ＥａｇｌｅＲａｒｅ　稀世鹰　７７
ＥｂｅｒｈａｒｄＡｎｈｅｕｓｅｒ　埃伯哈德·安休斯

先生　５３

ＥｇｇＮｏｇ　蛋诺　１４５
ｅｇｇ　鸡蛋　１５０
Ｅｉｎｂｅｃｋ　艾恩贝克　５１

Ｅｌｂｅ　易北河　４２
ＥｌｅｃｔｒｉｃＢｌｅｎｄｅｒ　电动搅拌法　１６１
ＥｌｅｃｔｒｉｃＪｕｉｃｅＥｘｔｒａｃｔｏｒ　电动榨汁机　１８５
ＥｌｅｃｔｒｏｎｉｃＥｓｐｒｅｓｓｏＣｏｆｆｅｅＭａｃｈｉｎｅ　

电脑全自动咖啡机　１８７

Ｅｌｅｐｈａｎｔ　大象牌　５２

ＥｎｔｅｒｔａｉｎｍｅｎｔＡｒｅａ　娱乐活动区　１８５
Ｅｒｄｅｎｅｒ　厄尔丹纳　４１

Ｅｓｐｒｅｓｓｏ　意大利蒸馏式咖啡机；意大利式
咖啡　１９

Ｅｔｈｉｏｐｉａ　埃塞俄比亚　１５
Ｅｖｉａｎ　埃维昂矿泉水　１２
Ｅｖｉａｎ－Ｌｅｓ－Ｂａｉｎｓ　埃维昂莱班镇

（法国）　１２
ＥｘｔｒａＤｒｙＧｉｎ　极干金酒　８４
ＥｘｔｒａＯｌｄ（Ｘ．Ｏ．）　特陈　６３

Ｅｘｔｒａ－Ｓｅｃ　极干　３４
Ｅｘｔｒａ　极品　６３
Ｅｘｔｒａ－Ｄｒｙ　极干　３４
Ｆ．Ｏ．Ｖ．　长颈　６６
ＦａｍｏｕｓＧｒｏｕｓｅ　威雀　７５

Ｆｅｃａｍｐ　费康（法国诺曼底地区）　１０７
ＦｅｒｎｅｔＢｒａｎｃａ　菲奈特·白兰加　９８
ＦｉｎｅＣｈａｍｐａｇｎｅＣｏｇｎａｃ　特优香槟干邑　６３

ＦｉｎｅＯｌｄＴａｗｎｙＰｏｒｔ　陈年茶红色石本酒　１００

Ｆｉｎｏ　芬诺　１０２
Ｆｉｘ　费克斯　１４５

Ｆｉｘｉｎ　菲克桑　３８
Ｆｉｚｚ　菲兹　１４５

ＦｌａｖｏｕｒｅｄＶｏｄｋａｓ　调味型伏特加　８１，８２
Ｆｌｅｉｓｃｈｍａｎｎ　弗莱希曼　７８

Ｆｌｅｎｓｂｕｒｇ　弗伦斯堡市（德国）　９４
Ｆｌｅｕｒｉｅ　弗勒里耶红葡萄酒　３８

Ｆｌｉｐ　弗力普　１４５
ｆｌｏａｔ　漂浮类鸡尾酒；漂浮法　１４５，１５９

Ｆｌｏｒｉｏ　佛里奥罗　１０５
ＦｌｕｔｅＧｌａｓｓ　笛型香槟杯　１５５

Ｆｏｎｓｅｃａ　方瑟卡　１０１

ＦｏｏｔｅｄＲｏｃｋＧｌａｓｓ　有脚岩石杯　１５５

Ｆｏｒａｓｔｅｒｏ　非洲加纳生产的可可豆品种　２２
ＦｏｒｂｉｄｄｅｎＦｒｕｉｔ　禁果　１１２

Ｆｏｒｓｔｅｒ　福尔斯特　４１
ＦｏｒｔｉｆｉｅｄＷｉｎｅ　强化葡萄酒　９６，１００

Ｆｏｓｔｅｒ’ｓ　富士达　５４

·１４２·



ＦｏｕｒＲｏｓｅｓ　四玫瑰　７７
Ｆｒａｐｐｅ　佛莱培类鸡尾酒　１４５

Ｆｒｅｅｚｉｎｇ　冰镇　１９１
Ｆｒｅｅｚｏｍｉｎｔ　弗利佐明特（法国）　１１０
ＦｒｅｎｃｈＢｒａｎｄｙ　法国白兰地　６２，６８
ＦｒｅｎｃｈＶｅｒｍｏｕｔｈ　法国味美思　９７
ＦｒｅｓｈＭｉｎｔ　鲜薄荷　１５１

ＦｒｏｎｔＢａｒ　前吧台　１８３
Ｆｒｏｎｔｉｎ　佛伦泰　６８
ｆｒｏｓｔ　雪霜杯　１５９

ＦｒｕｉｔＢｒａｎｄｙ　水果白兰地　６２，７０
Ｆｕｌｌ－ｂｏｄｉｅｄＲｕｍ　浓香型朗姆酒　８７
Ｇａｅｌ　盖尔人（苏格兰北部人）　７２
Ｇａｌｌｉａｎｏ　加里安诺利口酒　１１２
Ｇａｌｌｏｎ＝１２８ｏｚｓ．　１加仑　１６３

Ｇａｎｃｉａ　干加　９７
Ｇａｒｃｉ－Ｃｒｅｓｐｏ　加希克雷斯波矿泉水

（墨西哥）　１２

Ｇｅｎｅｓｅｅ　吉尼斯　５４
Ｇｅｎｅｖｅｒ　荷兰金酒　８４
ＧｅｒｍａｎＢｒａｎｄｙ　德国白兰地　６９

Ｇｅｒｍａｎｙ　德国　５１
Ｇｅｔ２７　盖特２７（法国）　１１０
Ｇｉｌｂｅｙ’ｓ　吉尔贝斯　８３，８５
ＧｉｌｄｅＴａｆｆｅｌ　吉尔德·达菲尔　９４
Ｇｉｌｌ＝５ｏｚｓ．　１吉尔　１６３
ＧｉｎＢｕｃｋ　金霸克　１４４
ＧｉｎＦｉｚｚ　金菲兹　１４５
Ｇｉｎ　金酒　５９，８３

ＧｉｎｇｅｒＡｌｅ　干姜水；姜汁汽水　７
ＧｌｅｎＧｒａｎｔ　格连兰　７４
Ｇｌｅｎｆｉｄｄｉｃｈ　格兰菲迪茨　７４

ｇｏｂｌｅｔ　高脚水杯　９９
ＧｏｌｄＢｅｅｒ　金黄色啤酒　５０
ＧｏｌｄＬａｂｅｌ　金牌　５２
ＧｏｌｄＴｅｑｕｉｌａ　金黄色特基拉　９１
ＧｏｌｄｅｎＭｏｌｓｏｎ　金色摩尔森啤酒　５３

ＧｏｌｄｅｎＲｕｍ　金色朗姆酒　８７

ＧｏｎｚａｌｅｚＢｙａｓｓ　冈萨雷斯·拜厄斯　１０３
Ｇｏｒｄｏｎ’ｓ　哥顿斯　８５

Ｇｒａａｃｈｅｒ　格雷茨尔　４１
ＧｒａｉｎＷｈｉｓｋｙ　谷物威士忌　７４
ＧｒａｎｄＨｏｔ〗ｅｌ，Ｔｏｒｑｕａｙ
英格兰的特尔奎大饭店　１７２

ＧｒａｎｄＭａｒｎｉｅｒ　格朗·玛尼尔　１１２

ＧｒａｎｄＲｅｓｅｒｖｅ　特酿　４２
ＧｒａｎｄｅＣｈａｍｎｐａｇｎｅＣｏｇｎａｃ

大香槟干邑　６３

Ｇｒａｎｔ’ｓＭｏｒｅｌｌａＣｈｅｒｒｙＢｒａｎｄｙ　
格兰·莫里拉樱桃白兰地　１１２

Ｇｒａｎｔ’ｓ　格兰　７５
ＧｒａｐｅＪｕｉｃｅ　葡萄汁　９
ｇｒａｐｅ　葡萄　９

ＧｒａｐｅｆｒｕｉｔＪｕｉｃｅ　西柚汁　９
ｇｒａｐｅｆｒｕｉｔ　葡萄柚，俗称“西柚”　９，１１２
Ｇｒａｐｐａ　格拉帕渣酒　７０

ＧｒａｔｅｄＮｕｔｍｅｇ　豆蔻粉　１４９
Ｇｒａｖｅｓ　格雷夫斯　３７
ＧｒｅｅｎＴｅａ　绿茶　２４

ＧｒｅｅｎＶｏｄｋａ　绿色伏特加　８１
Ｇｒｅｅｎａｌｌ’ｓ　健尼路　８５
Ｇｒｅｎａｄｉｎｅ　红石榴利口酒　１１３
ＧｒｅｎａｄｉｎｅＳｙｒｕｐ　红石榴糖浆　１１３
Ｇｒｅｎｏｂｌｅ　格雷诺伯镇（法国）　１０８
Ｇｒｅｎｏｕｉ　格雷诺乐　３８
ＧｕａｔｅｍａｌａＣｏｆｆｅｅ　危地马拉咖啡　１７
Ｇｕｉｇｎｏｌｅｔ　歌有泪（法国）　１０９

Ｇｕｉｎｎｅｓｓ　健力士黑啤酒　４９，５２
ＧｕｉｓｅｐｐｅＡｌｂｅｒｔｉ　古塞普·奥巴提　１１４
Ｈ．ＭａｒｔｉｎＪｅｕｎｅ　马尔汀　６８

Ｈａｉｇ　海格　７５
ＨａｎｄｌｅｄＭｕｇ　有柄啤酒杯　５６
Ｈａｎｎｉｂａｌ　汉纳宝先生　１１
Ｈａｎｓｅｎ　汉森　４８
Ｈａｒｖｅｙｓ　哈维斯　１０３

Ｈａｔｔｅｎｈｅｉｍｅｒ　哈坦海默　４２

·２４２·



Ｈａｕｔ－Ａｒｍａｇｎａｃ　上阿玛涅克地区　６７
Ｈａｕｔ－Ｍｅｄｏｃ　法国上美度地区　３６

ＨａｖａｎａＣｌｕｂ　哈瓦那俱乐部（古巴）　８７
ＨａｗＪｕｉｃｅ　山楂汁　１０
ＨａｗａｉｉａｎＩｃｅｄＣｏｆｆｅｅ　夏威夷冰咖啡　２１
Ｈｅｉｄｓｉｅｃｋ　哈雪　４０
Ｈｅｉｎｅｋｅｎ　海涅肯；商业上叫

“喜力啤酒”　５２，５３
Ｈｅｎｋｅｓ　亨克斯　８６
ＨｅｎｎｅｓｓｙＮａｐｏｌｅｏｎ　拿破仑轩尼诗　６５

ＨｅｎｎｅｓｓｙＰａｒｄｉｓ　轩尼诗杯莫停　６５
ＨｅｎｎｅｓｓｙＶ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．　Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．轩尼诗　６５
ＨｅｎｎｅｓｓｙＸ．Ｏ．　Ｘ．Ｏ．轩尼诗　６５
Ｈｅｎｎｉｎｇｅｒ　海宁格　５１
Ｈｅｒｒａｄｕｒａ　赫雷杜拉　９１

Ｈｉｇｈｂａｌｌ　海波类鸡尾酒　１４５
ＨｉｇｈｂａｌｌＧｌａｓｓ　海波杯　１５６
ＨｉｇｈｂａｌｌＧｌａｓｓ　海波杯或叫高身杯　１５６

ＨｉｇｈｌａｎｄＰａｒｋ　高地公园　７４
ＨｉｇｈｌａｎｄＱｕｅｅｎ　高地皇后　７５
Ｈｉｇｈｌａｎｄｓ　苏格兰北部的高地　７４

Ｈｉｎｅ　御鹿　６６
Ｈｉｐｐｏｃｒａｔｅｓ　希波克拉底（古希腊人名）　９６
ＨｉｒａｍＷａｌｋｅｒ　海勒姆·沃克可可酒

（美国）　７７，１１１
ＨｉｒａｍＷａｌｋｅｒ　泰林获加　７７
Ｈｏｂｓｏｎ　富豪　６８
Ｈｏｃｈｈｅｉｍｅｒ　霍赫海默　４２
ＨｏｌｌａｎｄｓＧｉｎ　荷兰金酒　８４

ＨｏｎｅｙＷａｔｅｒ　蜜汁水　８９
ｈｏｐ　啤酒花　４９
ＨｏｔＤｒｉｎｋｓ　热饮类鸡尾酒　１４４

ＨｏｕｓｅｏｆＳｅａｇｒａｍ　施格兰酒厂　７２
Ｈｕｎｇａｒｉａ　匈牙利亚啤酒（匈牙利）　５５
ＨｕｒｒｉｃａｎｅＧｌａｓｓ　飓风酒杯　１５８
ＩＢＡ（ＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＢａｒｔｅｎｄｅｒｓＡｓｓｏｃｉａｔｉｏｎ）　

国际调酒师协会　１７２

Ｉｂｒｉｑ　伊普利库咖啡器　１９

ＩＣＣ（ＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＣｏｃｋｔａｉｌｓＣｏｍｐｅｔｉｔｉｏｎｓ）　

国际调酒师大赛　１７２

ＩｃｅＢｕｃｋｅｔ　冰桶　１５３
ＩｃｅＣｒｕｓｈｅｒ　碎冰机　１８６
Ｉｃｅ－ＣｕｂｅＭａｋｅｒ　制冰机　１８６
ＩｃｅＰｉｃｋ　冰锥　１５２
ＩｃｅＳｃｏｏｐ　冰铲　１５２

ＩｃｅＳｈａｖｅｒ　创冰器　１５２
ＩｃｅＴｏｎｇｓ　冰夹　１５２
ＩｃｅｄＣｏｆｆｅｅ　冰咖啡　２１

Ｉｍｐｅｒｉａｌ　至尊　７８
ＩｍｐｅｒｉａｌＳｔｏｕｔ　皇冠斯刀特啤酒　５２
Ｉｎｄｉｖｉｄｕａｌ　单杯式　１４６
Ｉｒｅｌａｎｄ　爱尔兰　５２
ＩｒｉｓｈＣｏｆｆｅｅＧｌａｓｓ　爱尔兰咖啡杯　１５７

ＩｒｉｓｈＣｏｆｆｅｅ　爱尔兰咖啡　２１
ＩｔａｌｉａｎＢｒａｎｄｙ　意大利白兰地　６９
ＩｔａｌｉａｎＶｅｒｍｏｕｔｈ　意大利味美思　９７

Ｊ＆Ｂ　珍宝　７５
ＪａｃｋＤａｎｉｅｌ’ｓ　杰克·丹尼尔　７８
Ｊａｃｏｂｉ　贾克比　６９

ＪａｍａｉｃａｎＲｕｍ　牙买加朗姆酒　８７
Ｊａｍａｉｃａ　牙买加　１６
ＪａｍｅｓＢｕｓｂｙ　詹姆斯·巴斯比　４４
Ｊａｍｅｓｏｎ　加美醇　７６
ＪａｐａｎｅｓｅＷｈｉｓｋｙ　日本威士忌　７９
Ｊａｒ　广口瓶（“扎啤”的叫法由此而来）　５０
ＪａｓｍｉｎｅＴｅａ　茉莉花茶　２５
ＪａｖａＣｏｆｆｅｅ　爪哇咖啡　１６

Ｊａｖａ　爪哇岛　１６
ＪｅａｎＭａｒｔｅｌｌ　尚·马爹利　６３
Ｊｅｒｅｚ　赫雷斯镇（西班牙语）　１０１

Ｊｅｒｓｅｙ　泽西岛（英国）　６３
Ｊｉｇｇｅｒ＝１１／２ｏｚｓ．　１吉格　１６３
ＪｉｍＢｅａｍ　占边　７７
Ｊｏｈａｎｎｉｓｂｅｒｇｅｒ　约翰尼斯贝尔格　４２
ＪｏｈｎＭａｃＡｒｔｈｕｒ　约翰·麦克阿瑟　４４

ＪｏｈｎｎｉｅＷａｌｋｅｒＢｌａｃｋＬａｂｌｅ

·３４２·



黑牌约翰尼·沃克　７５
ＪｏｈｎｎｉｅＷａｌｋｅｒＢｌｕｅＬａｂｅｌ

蓝牌约翰尼·沃克　７５
ＪｏｈｎｎｉｅＷａｌｋｅｒＲｅｄＬａｂｅｌ

红牌约翰尼·沃克　７５
ＪｏｓｅＰｅｍａｒｔｉｎ　乔斯·彭马丁　１０４
Ｊｕｂｉｌａｅｕｍｓ　朱比利姆斯　９３

Ｊｕｌｅｐ　朱丽普　１４６
ＪｕｎｉｐｅｒＢｅｒｒｙ　杜松子　８３
ＪｕｎｉｐｅｒｏＳｅｒｒａ

朱尼珀罗（方济会修道士）　４３
Ｊｕｓｔｅｒｉｎｉ＆Ｂｒｏｏｋｓ　Ｊ＆Ｂ制造厂　９６
Ｊｕｓｔｅｒｉｎｉ　查世特尼　９６
Ｋａｆｆａ　咖法地区（埃塞俄比亚）　１５
Ｋａｈｌｕａ　甘露咖啡（墨西哥）　１０６，１０９，１１３

Ｋａｌｄｉ　卡尔蒂　１５
Ｋａｍｏｋ　卡莫克（法国）　１０９
ＫｅｎｔＣｏｕｎｔｙ　英国肯特郡　１１２

ＫｅｎｔｕｃｋｙＢｏｕｒｂｏｎＷｈｉｓｋｅｙ
肯塔基波本镇　７２

Ｋｅｓｓｌｅｒ　凯斯勒　７８

Ｋｉｅｄｒｉｃｈｅｒ　基德里切　４２
Ｋｉｌｄａｒｅ　基德尔市（爱尔兰）　５２
ＫｉｌｉｍａｎｊａｒｏＣｏｆｆｅｅ　乞力马扎罗咖啡　１７
Ｋｉｎｄｅｌ　金德勒　５１
Ｋｉｒｉｎ　麒麟啤酒（日本）　５５
Ｋｉｒｓｃｈ　樱桃白兰地　７１
Ｋｉｒｓｃｈｗａｓｓｅｒ　樱桃白兰地　７１
ＫｉｗｉＦｒｕｉｔ　猕猴桃　９

ＫｉｗｉｆｒｕｉｔＪｕｉｃｅ　猕猴桃汁　９
ｋｎｉｆｅ　刀　１５３
Ｋｏｆｆ　科弗啤酒（芬兰）　５４

Ｋｒｏｎｅｎｂｏｕｒｇ　克罗能堡啤酒（法国）　５４
Ｋｒｕｇ　卡路　４０
ＫｒｕｇＧｒａｎｄＣｕｖｅｅ　卡路无年分香槟酒　４０
ＫｒｕｇＶｉｎｔａｇｅ　卡路成年分香槟酒　４０
Ｋｒｕｇ　卡路香槟酒　４０

Ｋｕｍｍｅｌ　顾美露　１１３

ＬａＭａｎｃｈａ　拉曼查　４２
ＬａＲｏｍａｎｅｅ　拉罗曼尼　３８

ＬａＴａｃｈｅ　拿达殊　３８
Ｌａｇｅｒ　拉格型啤酒　４９
Ｌａｍｂ’ｓ　拉姆斯（牙买加）　８７
Ｌａｎｄｗｅｉｎ　德国地方名酒　３３
Ｌａｎｓｏｎ　龙顺　４０

ＬａｒｅｎＨｏｔｅｌ　荷兰的拉伦饭店　１７２
Ｌａｒｉｏｓ　来利尔斯　８６
Ｌａｒｓｅｎ　拉森　６７

ＬａｔｉｎＣｏｆｆｅｅ　拉丁咖啡　２１
ＬＢＶＰｏｒｔ（ＬａｔｅＢｏｔｔｌｅｄＶｉｎｔａｇｅＰｏｒｔ）　

陈酿年成石本酒　１００

Ｌｅａｃｏｃｋ　利科克　１０４
Ｌｅｉｄｅｎ　莱顿大学（荷兰）　８３

ＬｅｍｏｎＨａｒｔ　雷蒙·哈特（牙买加）　８７
ＬｅｍｏｎＪｕｉｃｅ　柠檬汁　９

ｌｅｍｏｎ　柠檬　９

ｌｅｍｏｎａｄｅ　柠檬水　９

ＬｅｓＣｌｏｓ　莱克洛斯　３８
Ｌｅｓｐｒｅｕｓｅ　莱布吕斯　３８

ＬｉｇｈｔＢｅｅｒ　中浓度啤酒　５１
ＬｉｇｈｔＷｈｉｓｋｅｙ　淡质威士忌　７８

Ｌｉｇｈｔ－ｂｏｄｉｅｄＲｕｍ　淡香型朗姆酒　８７
ｌｉｍｅ　莱姆　９

ＬｉｍｅＪｕｉｃｅ　莱姆汁　９
Ｌｉｍｏｎｎａｙａ　柠檬那亚（苏联）　８２

Ｌｉｍｏｕｓｉｎ　林茂山地区（法国）　６２
Ｌｉｎｉｅ　里尼亚　９４

ＬｉｑｕｅｕｒＧｌａｓｓ　利口酒杯　１５５
ｌｉｑｕｅｕｒ　利口酒　９６，１００，１０５

Ｌｉｓｔｒａｃ　利斯特拉克　３６

Ｌｉｔｒｅ（１０００ｍｌ．）　１升　１６３

Ｌｏｉｔｅｎ　路易坦　９４
ＬｏｎｄｏｎＤｒｙＧｉｎ　伦敦干金酒　８４

ＬｏｎｇＤｒｉｎｋｓ　长饮类鸡尾酒　１４４
ＬｏｎｇＪｏｈｎ　龙津　７５

Ｌ’ｏｒｄｅＭａｒｔｅｌｌ　金王马爹利　６３
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ＬｏｕｉｓＨｅｒｒｏｎ　路易斯·赫伦　１１５
ＬｏｕｉｓＰａｓｔｅｕｒ　路易斯·巴斯德

（法国科学家）　４７
ＬｏｕｉｓＲｏｙｅｒ　路易斯老爷　６７
Ｌｏｗｌａｎｄｓ　苏格兰南部的低地　７４
Ｌｕｇｎｙ　吕尼白葡萄酒　３８
ＬｕｘｕｒｙＣｏｇｎａｃ　精品干邑（酒龄至少２０年

以上）　６３
ＬｙｃｈｅｅＪｕｉｃｅ　荔枝汁　９
Ｌｙｏｎ　法国里昂市　３７

Ｍａｃａｌｌａｎ　马加兰　７４
Ｍａｃｏｎｎａｉｓ　马孔内斯　３８
Ｍａｄｅｉｒａ　玛德拉酒；玛德拉岛

（葡萄牙的属地）　１００，１０４
Ｍａｇｕｅｙ　龙舌兰（早期墨西哥土著人

的叫法）　８９
ＭａｉｎＢａｒ　主酒吧　１８１
ＭａｉｓｏｎＧｕｅｒｂｅ　梅森格尔比　６７

ＭａｊｏｒＧｕｉｓｅｐｐｅＧａｌｌｉａｎｏ　加里安诺少校（１８９６
年意大利的功勋军人）　１１２

Ｍａｋｅｒ’ｓＭａｒｋ　美格　７７

Ｍａｌａｇａ　马拉加酒　１００，１０４
Ｍａｌｉｂｕ　马利布椰子利口酒（牙买加）　１０９
Ｍａｌｍｓｅｙ（Ｍａｌｖａｓｉａ）　玛尔姆赛　１０４
Ｍａｍｅ　法国马恩省　３８
ＭａｎｄａｒｉｎｅＮａｐｏｌｅｏｎ　拿破仑柑橘酒　１１３
ＭａｎｄｅｌｉｎｇＣｏｆｆｅｅ　曼特林咖啡　１７
ｍａｎｇｏｊｕｉｃｅ　芒果汁　１０
Ｍａｎｎｓ　万滋（日本）　４５

Ｍａｎｚａｎｉｌｌａ　曼扎尼拉　１０２
ＭａｒａｓｃａＣｈｅｒｒｉｅｓ　玛若丝卡酸味樱桃　１１３
Ｍａｒａｓｃｈｉｎｏ　玛若希诺（意大利）　１０９，１１３

ＭａｒｃｄｅＢｏｕｒｇｏｇｎｅ　法国勃艮地玛克渣酒　７０
ＭａｒｃｄｅＣｈａｍｐａｇｎｅ　法国香槟地区玛克

渣酒　７０
Ｍａｒｃ　玛克渣酒　７０
ＭａｒｇａｒｉｔａＧｌａｓｓ　玛格丽塔杯　１５５

Ｍａｒｇａｒｉｔａ　玛格丽塔鸡尾酒　１６５

Ｍａｒｇａｕｘ　玛高　３６
ＭａｒｉｅＢｒｉｚａｒｄ　玛丽布利莎　１０７，１１０

ＭａｒｑｕｉｓｄｅＣａｕｓｓａｄｅ　蓝蝶雅邑　６８
ＭａｒｑｕｉｓｄｅＶｉｂｒａｃ　比布拉克侯爵　６８
Ｍａｒｓａｌａｆｉｎｅ　优质马萨拉酒　１０５
Ｍａｒｓａｌａｓｕｐｅｒｉｏｒｅ　上等马萨拉酒　１０５
ＭａｒｓａｌａＶｅｒｇｉｎｅ　高级马萨拉酒　１０５

Ｍａｒｓａｌａ　马萨拉酒　１００，１０５
Ｍａｒｓｅｉｌｌｅｓ　法国马赛市　９８
ＭａｒｔｅｌｌＣｏｒｄｏｎＢｌｅｕ　蓝带马爹利　６３

ＭａｒｔｅｌｌＮｏｂｌｉｇｅ　名士马爹利　６３
ＭａｒｔｅｌｌＶ．Ｓ．　三星马爹利　６３
ＭａｒｔｅｌｌＶ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．　金牌马爹利　６３
ＭａｒｔｅｌｌＸ．Ｏ．　Ｘ．Ｏ．马爹利　６３
Ｍａｒｔｅｌｌ　马爹利　６１

Ｍａｒｔｉｎｉ＆Ｒｏｓｓｉ　马天尼·罗西公司　９７
ＭａｒｔｉｎｉＧｌａｓｓ　马天尼酒杯　１５５
ＭａｒｔｉｎｉＶｅｒｍｏｕｔｈ　马天尼味美思　９７

Ｍａｒｔｉｎｉｑｕｅ　马提尼克朗姆酒；马提尼克岛（西
印度）　８７

Ｍａｒｚｅｎ　马泽恩啤酒（奥地利）　５４

Ｍａｓｔｉｃ　马斯蒂克　９９
Ｍａｔａｒｏ　玛大罗葡萄　３４
ＭａｔｅｕｓＲｏｓｅ　葡萄牙马德乌斯

桃红葡萄酒　４３
ｍｅａｓｕｒｅｒ　量酒器　１５１
Ｍｅｄｉｕｍ－Ｄｒｙ　半干　３４
Ｍｅｄｉｕｍ－Ｓｗｅｅｔ　半甜　３４
Ｍｅｄｉｕｍ－ＬｏｎｇＤｒｉｎｋｓ　中长饮类鸡尾酒　１４４

Ｍｅｄｏｃ　法国美度地区　３６
Ｍｅｌｂｏｕｒｎｅ　墨尔本市　５４
Ｍｅｎｄｏｃｉｎｏ　门多西诺　４４

Ｍｅｎｄｏｚａ　门多萨（阿根廷）　４５
ＭｅｔｈｏｄｅＣｈａｍｐｅｎｏｉｓｅ　香槟酿造法　３９
ＭｅｘｉｃａｎＣｏｆｆｅｅ　墨西哥咖啡　２０
Ｍｅｚｃａｌ　麦日科龙舌兰酒　８９
Ｍｉｌｌｅｒ　美乐啤酒　５４

ｍｉｌｌｉｌｉｔｒｅ（ｍｌ．）　毫升　１６３
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Ｍｉｌｗａｕｋｅｅ　密尔沃基市　５３
Ｍｉｌｗａｕｋｅｅ，Ｗｉｓｃｏｎｓｉｎ　威斯康星州的密尔沃

基市　５４
ＭｉｎｅｒａｌＷａｔｅｒ　矿泉水　１０
Ｍｉｎｈａｏ　葡萄牙明豪绿酒区　４３
ＭｉｎｔＪｕｌｅｐ　薄荷朱丽普　１４６
Ｍｉｓａ　米萨　１０４

Ｍｉｓｓｏｕｒｉ　密苏里州　５３
Ｍｉｓｔ　蜜斯特　１４６
Ｍｉｘ　混合、勾兑　１

ＭｉｘｅｄＤｒｉｎｋ　混合酒　１
ＭｉｘｉｎｇＡｉｄｓ　辅料　１４７
ＭｉｘｉｎｇＧｌａｓｓ　调酒杯　１５１
ＭｏｃｈａＣｏｆｆｅｅ　摩卡咖啡　１５
Ｍｏｃｈａ　摩卡港口城市　１５

Ｍｏｃｋｔａｉｌｓ　仿造鸡尾酒类　１４４
ＭｏｅｔｅｔＣｈａｎｄｏｎ　莫雅香顿　４０
ＭｏｌｓｏｎＣａｎａｄｉａｎ　加拿大摩尔森啤酒　５３

Ｍｏｌｓｏｎ　摩尔森酿酒公司　５３
Ｍｏｎｏｐｏｌｅ　专营　６７
ＭｏｎｔａｇｎｅｄｅＲｅｉｍｓ　法国兰斯山地　３９

Ｍｏｎｔｅｒｅｙ　蒙特雷　４４
Ｍｏｎｔｇｏｍｅｒｙ　蒙哥马利　７１
Ｍｏｎｔｉｌｌａ　蒙蒂利亚雪丽酒　１０３，１０４
Ｍｏｒｅｌｌａ　莫里拉（英国）　１０９
Ｍｏｒｅｌｌａ　莫里拉樱桃品种　１１２
Ｍｏｒｇｏｎ　摩贡红葡萄酒　３８
Ｍｏｒｉｓｅ　莫利斯　７１
Ｍｏｒｏｃｃｏ　摩洛哥　１０４

Ｍｏｓｅｌ　德国摩泽尔地区　４１
Ｍｏｓｋｏｖｓｋａｙａ　莫斯科卡亚（绿牌）　８１
Ｍｏｕｌｉｓ　莫利斯　３６

ＭｏｕｎｔＧａｙ　蒙特盖伊（西印度巴巴多斯岛）　８８
Ｍｒ．Ｈ．Ｗ．Ｒｏｂｅｒｔｓ　罗伯茨先生　１７２
Ｍｒ．Ｊ．Ｐ．Ｆｉｎｎｅｙ　芬尼先生　１７２
Ｍｒ．ＪｏｈｎＷｈｙｔｅ　约翰·怀特先生　１７２
Ｍｒ．Ｗ．Ｊ．Ｔａｒｌｉｎｇ　塔林先生　１７２

Ｍｕｌｌｅｒ－Ｔｈｕｒｇａｕ　米勒杜尔高葡萄　４１

ＭｕｍｍＣｏｒｄｏｎＲｏｕｇｅ　红带玛姆香槟　４０
Ｍｕｎｃｈｎｅｒ（ＭｕｎｉｃｈＢｅｅｒ）　慕尼黑啤酒　５０

Ｍｕｎｉｃｈ　慕尼黑市　５０，５１
ＭｕｓｃａｔＨａｍｂｕｒｇ　汉堡麝香葡萄　３４
Ｍｙｅｒ’ｓＰｌａｔｉｎｕｍ Ｗｈｉｔｅ　白色美雅士（波多
黎各）　８７

Ｍｙｅｒｓ’ｓ　美雅士（牙买加）　８７

Ｎａｈｅ　纳厄　４２
ＮａｐａＶａｌｌｅｙ　那帕河谷　４４
Ｎａｐｏｌｅｏｎ　拿破仑　６３

ＮａｔｕｒａｌＭｉｎｅｒａｌＷａｔｅｒ　天然矿泉水　１１
Ｎａｖａｒｒａ　纳瓦拉　４２
Ｎｅｔｈｅｒｌａｎｄｓ　荷兰　５２
Ｎｅｕｔｒａｌｇｒａｉｎａｌｃｏｈｏｌ　中性谷物酒精　１０５
ＮｅｕｔｒａｌＳｐｉｒｉｔｓ　中性酒精　７７

ＮｅｕｔｒａｌＶｏｄｋａ　中性伏特加　８１
ＮｅｗＢｅｒｎ　美国新伯恩市　７
ＮｅｗＳｏｕｔｈＷａｌｅｓ　新南威尔士　４４

Ｎｉｅｒｓｔｅｉｎｅｒ　尼尔斯坦纳　４２
Ｎｉｋｋａ　日果　８０
Ｎｏｉｌｌｙ　诺瓦丽　９８

Ｎｏｎ－ＡｌｃｏｈｏｌｉｃＤｒｉｎｋｓ　无酒精饮料　１４４
Ｎｏｎ－ａｌｃｏｈｏｌｉｃＤｒｉｎｋ　非酒精饮料　２
Ｎｏｎｉｎｏ　诺尼诺　７０
ＮｏｒｔｈＣａｒｏｌｉｎａ　美国北卡罗来纳州　７
Ｎｏｒｗａｙ　挪威　９４
Ｎｕｉｔｓ－Ｓａｉｎｔ－Ｇｅｏｒｇｅｓ　尼尔·圣乔治　３８
Ｏ．Ｐ．Ａｎｄｅｒｓｏｎ　安德森　９３
Ｏｃｅａｎ　三乐大洋　８０

Ｏｋｈｏｔｎｉｔｃｈｙａ　猎人（苏联）　８２
ＯｌｄＣｒｏｗｎ　老王冠　７７
ＯｌｄＧｒａｎｄ－Ｄａｄ　老爷爷　７７

ＯｌｄＪａｍａｉｃａ　古老牙买加（牙买加）　８７
ＯｌｄＭｒ．Ｂｏｓｔｏｎ　老博斯顿先生　６９
ＯｌｄＯｖｅｒｈｏｌｔ　老奥弗霍尔特　７７
ＯｌｄＰａｒｒ　老伯　７５
ＯｌｄＴｏｍ　老汤姆　８５

Ｏｌｄ－ＦａｓｈｉｏｎｅｄＧｌａｓｓ　古典杯　１５５
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Ｏｌｅ　欧雷　９１
ＯｌｉｖｅＪｕｉｃｅ　橄榄汁　１０

ｏｌｉｖｅ　橄榄　１５０
ＯｌｍｅｃａＧｏｌｄ　金牌奥美加　９１
ＯｌｍｅｃａＳｉｌｖｅｒ　银牌奥美加　９１
Ｏｌｏｒｏｓｏ　奥罗露索　１０２
Ｏｌｙｍｐｉａ　奥林匹亚　５４

Ｏｌｙｍｐｉａ，Ｗａｓｈｉｎｇｔｏｎ　华盛顿州的奥林匹

亚市　５４
ＯｎＴｈｅＲｏｃｋｓ　岩石法　１５９

ＯｏｌｏｎｇＴｅａ　乌龙茶　２４
Ｏｐｏｒｔｏ　波尔图（葡萄牙北部第二大港口

城市）　１００
Ｏｐｐｅｎｈｅｉｍｅｒ　奥本海默　４２
ｏｒａｎｇｅ　橙　８

ＯｒａｎｇｅＪｕｉｃｅ　橙汁　８
ｏｒａｎｇｅａｄｅ　橘子水　８
Ｏｔａｒｄ　金像　６７

ｏｕｎｃｅ（ｏｚ．）＝２８～３０ｍｌ．　１盎司　１６３
Ｏｕｚｏ　乌朱　９９
Ｐａｂｓｔ　帕斯特啤酒公司　５３

ＰａｌｅＡｌｅ　淡色爱尔啤酒　４９
ＰａｌｅＢｅｅｒ　淡色啤酒　５０，５２
ＰａｌｏＣｏｒｔａｄｏ　帕洛·科塔多　１０２
ＰａｒｆａｉｔＧｌａｓｓ　巴菲酒杯　１５８
ＰａｒｔｙＰｕｎｃｈ　多人份潘趣酒　１４６
Ｐａｓｈａ　巴斯哈（土耳其）　１０９
ＰａｓｑｕａＲｏｓｅｅ　罗希先生（在伦敦开办第一家

咖啡馆人之一）　１６

ＰａｓｓｉｏｎＦｒｕｉｔＪｕｉｃｅ　西番莲果汁　１０
Ｐａｓｓｐｏｒｔ　护照　７５
Ｐａｓｔｅｕｒｉｚａｔｉｏｎ　巴氏灭菌法　４７

ＰａｓｔｅｕｒｉｚｅｄＢｅｅｒ　熟啤酒　５０
Ｐａｓｔｉｓ　巴士蒂斯　９９
Ｐａｕｉｌｌａｃ　波亚克　３６
ＰｅａｒＪｕｉｃｅ　梨子汁　１０
ｐｅａｔ　泥炭　６０

ＰｅｄｒｏＤｏｍｅｃｑ　彼得罗·多默克　６９

ｐｅｐｐｅｒ　胡椒粉　１４９
ｐｅｐｐｅｒｍｉｎｔ（ｐｉｐｐｅｒｍｉｎｔ）　薄荷酒　１１０

Ｐｅｐｓｉ－Ｃｏｌａ　百事可乐（商标名称）　７
Ｐｅｒｉｋｕｍ－Ｓｎａｐｐｓ　佩里库姆　９３
Ｐｅｒｎｏｄ　培诺　９９
Ｐｅｒｒｉｅｒ　巴黎矿泉水（法国）　１１
Ｐｅｒｔｈ　佩思市（澳大利亚）　５４

Ｐｅｒｔｓｏｖｋａ　伯特索夫卡（苏联）　８２
ＰｅｔｅｒＨｅｒｒｉｎｇ　彼得·希润（丹麦）　１０９，１１３
ＰｅｔｉｔＣｈａｂｌｉｓ　小夏布利产地　３８

Ｐｅｙｃｈａｕｄ’ｓ　佩查德斯（美国）　９８
ＰｉｃｋｌｅｄＯｎｉｏｎ　洋葱（我国又称为“荞头”）　１５１
Ｐｉｃｋ－Ｍｅ－Ｕｐ　提神酒　１４６
ＰｉｅｒｒｅＳｍｉｒｎｏｆｆＦｉｌｓ　 皮 埃尔·斯米诺 夫

酒厂　８１

Ｐｉｅｓｐｏｒｔｅｒ　皮尔斯波特尔　４１
Ｐｉｌｓｅｎｅｒ（Ｐｉｌｓｎｅｒ）　比尔森型啤酒　５０，５６
ＰｉｌｓｎｅｒＧｌａｓｓ　比尔森杯　１５７

ＰｉｌｓｎｅｒＵｒｑｕｅｌｌ　厄克尔比尔森啤酒
（捷克）　５４

ｐｉｎａｓ　龙舌兰根茎的果实　８９

ｐｉｎｅａｐｐｌｅ　菠萝　９
ＰｉｎｅａｐｐｌｅＪｕｉｃｅ　菠萝汁　９
ＰｉｎｋＬａｄｙ　红粉佳人　１６５
ＰｉｎｏｔＭｅｕｎｉｅｒ　品乐麦尼葡萄　３５
Ｐｉｎｏｔｎｏｉｒ　黑品乐葡萄　３５，４４
Ｐｉｎｔ＝１６ｏｚｓ．　１品托　１６３
ｐｉｔｃｈｅｒ　水罐　１５３
Ｐｌｙｍｏｕｔｈ　普利茅斯　８５

ＰｏｃｏＧｒａｎｄｅＧｌａｓｓ　波克格兰迪　１５６
Ｐｏｌａｒ　波拉啤酒（冰岛）　５４
Ｐｏｌｉｑｎａｃ　波利涅克　６７

ＰｏｍａｃｅＢｒａｎｄｙ　葡萄渣白兰地　６２，７０
Ｐｏｍａｇｎｅ　宝美（英国）　３５
Ｐｏｍｅｒｏｌ　波梅罗　３７
Ｐｏｍｍａｒｄ　宝马　３８
Ｐｏｍｍｅｒｙ　宝万利　４０

Ｐｏｎｓｉｑｕｅ　给朋友（委内瑞拉）　１０９

·７４２·



Ｐｏｎｙ＝１ｏｚ．　１小杯 　１６３
ＰｏｎｙＧｌａｓｓ　波尼酒杯　１５９

Ｐｏｏｌ－ｓｉｄｅＢａｒ　池畔酒吧　１８２
Ｐｏｒｔ　酒　４３，１００
Ｐｏｒｔｅｒ　波特啤酒　４９
Ｐｏｒｔｏ（Ｏｐｏｒｔｏ）　葡萄牙波尔图市　４３，１００，１０１
Ｐｏｔｅｅｎ　波丁酒。爱尔兰人用小型蒸馏器非法

生产的威士忌被称为“ｐｏｔｅｅｎ”。　７５
Ｐｏｕｉｌｌｙ－Ｆｕｉｓｓｅ　伊富塞白葡萄酒　３８
Ｐｏｕｒｉｎｇ　斟倒（酒水）　１９１

ＰｏｕｓｓｅＣａｆｅＧｌａｓｓ　彩虹酒杯　１５７
Ｐｏｗｅｒ’ｓ　鲍尔斯　７６
Ｐｒｏｈｉｂｉｔｉｏｎ　美国禁酒令（１９２０—１９３３）　４３
ｐｒｏｏｆ　酒精强度　１６０
Ｐｒｕｎｉｅｒ　金屋　６７

ＰｕｅｒｔｏＲｉｃａｎＲｕｍ　波多黎各朗姆酒　８７
ＰｕｂｌｉｃＢａｒ　大众酒吧　１８１
ＰｕｂｌｉｃＨｏｕｓｅ　大众酒吧　１８２

ｐｕｂ　大众酒吧　１８２
Ｐｕｌｑｕｅ　补尔渴（墨西哥土族人对龙舌兰酒的

叫法）　８９

Ｐｕｎｃｈ　潘趣酒　１４６
ＰｕｎｃｈＢｏｗｌ　潘趣缸　１４６
ＰｕｒｅＭａｌｔＷｈｉｓｋｙ　纯麦芽威士忌　７４
ＱｂＡ（ＱｕａｌｉｔａｔｓｗｅｉｎｂｅｓｔｉｍｍｔｅｒＡｎｂａｕｇｅｂｉｅｔｅ）

　德国国家优质酒　３３
ＱｍＰ（ＱｕａｌｉｔａｔｓｗｅｉｎｍｉｔＰｒａｄｉｋａｔ）　
德国国家名酒　３３

Ｑｕａｒｔ（ｑｔ．）＝３２ｏｚｓ．　１夸托　１６３

Ｑｕｅｂｅｃ　魁北克市（加拿大）　５３
ｑｕｉｎｉｎｅ　奎宁　７
ＲａｓｐｂｅｒｒｙＳｙｒｕｐ　覆盆子糖浆　１５０

ｒｅｃｉｐｅ　配方　１５９
ＲｅｄＢａｙｂｅｒｒｙＪｕｉｃｅ　杨梅汁　１０
ＲｅｄＷｉｎｅＧｌａｓｓ　红葡萄酒杯　１５５
ＲｅｄＷｉｎｅ　红葡萄酒　３４
Ｒｅｄ，ＷｈｉｔｅａｎｄＢｌｕｅ　“红、白、兰”牌啤酒　５３

Ｒｅｉｍａｎｄｉ　雷曼蒂　７０

Ｒｅｉｍｓ　法国兰斯山地　３９，４０
Ｒｅｍｕｅｕｒ　香槟酒窖转瓶人　３９

ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＣｌｕｂ　特级人头马　６４
ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＬｏｕｉｓⅩⅢ　人头马路易十三　６４
ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＮａｐｏｌｅｏｎ　拿破仑人头马　６４
ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＶ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．　Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ人头马　６４
ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎＸ．Ｏ．　Ｘ．Ｏ．人头马　６４

ＲｅｍｙＭａｒｔｉｎ　里米·马丁　６１，６４
Ｒｅｓｅｒｖｅ　佳酿　４２
Ｒｈｅｉｎ　德国莱茵地区　４１

Ｒｈｅｉｎｇａｕ　莱茵高　４１
Ｒｈｅｉｎｈｅｓｓｅｎ　莱茵黑森　４１
Ｒｈｅｉｎｐｆａｌｚ　莱茵法尔茨　４１
Ｒｈｉｎｅｌａｎｄ　莱茵（德国）　４１
ＲｈｏｎｅＶａｌｌｅｙ　法国罗纳河谷　３７

Ｒｉｃａｒｄ　里卡德　９９
Ｒｉｃｃａｄｏｎｎａ　利卡多纳　９７
ＲｉｃｈａｒｄＨｅｎｎｅｓｓｙ　李察·轩尼诗　６４

Ｒｉｃｈｅｂｏｕｒｇｓ　希素堡　３８
Ｒｉｃｋｅｙ　丽客　１４６
Ｒｉｅｓｌｉｎｇ　雷司令　４４

Ｒｉｅｓｌｉｎｇ　雷斯令葡萄　４１
Ｒｉｏｊａ　里奥哈　４２
ＲｉｏｊａＡｌａｖｅｓａ　里奥哈阿拉维萨　４２
ＲｉｏｊａＡｌｔａ　里奥哈阿尔塔　４２
ＲｉｏｊａＢａｊａ　里奥哈巴哈　４２
Ｒｏｃｈｅｓｔｅｒ，ＮｅｗＹｏｒｋ　纽约州的罗彻斯特市　５４
ＲｏｃｋａｎｄＲｙｅ　岩石酒　１１４
ＲｏｃｋＧｌａｓｓ　岩石杯　１５５

ＲｏｍａｎＣｏｆｆｅｅ　罗马咖啡　２１
Ｒｏｍａｎｅｅ－Ｃｏｎｔｉ　罗曼尼·康狄　３８
Ｒｏｍａｎｅｅ－Ｓａｉｎｔ－Ｖｉｖａｎｔ　罗曼尼．圣伟云　３８

ＲｏｎＣｏｃｏ　朗可可椰子利口酒（波多黎各）　１０９
ＲｏｓｅＷｉｎｅ　玫瑰红葡萄酒　３４
ｒｏｓｅ　玫瑰红　９７
ｒｏｓｓｏ　红色（意大利语）　９７
ｒｏｕｇｅ　红色（法语）　９７

ＲｏｙａｌＣｏｆｆｅｅ　皇家咖啡　２１

·８４２·



ＲｏｙａｌＭｉｎｔ－ＣｈｏｃｏｌａｔｅＬｉｑｕｅｕｒ　

皇家薄荷巧克力酒（英国）　１１１

ＲｏｙａｌＳａｌｕｔｅ　皇家礼炮　７５
ＲｕｂｙＰｏｒｔ　宝石红石本酒　１００
Ｒｕｄｅｓｈｅｉｍｅｒ　鲁德思恩默　４２

Ｒｕｍ　朗姆酒　５９，８６
Ｒｕｍｂｕｌｌｉｏｎ　朗姆酒（最早的叫法）　８６

ＲｕｓｓｉａｎＳｔａｎｄａｒｄ　俄罗斯精品伏特加　８１
ＲｕｓｓｉａｎＶｏｄｋａ　俄罗斯伏特加　８１

Ｒｕｗｅｒ　德国鲁沃河　４１

ＲｙｅＷｈｉｓｋｅｙ　黑麦威士忌　７７

Ｓａａｒ　德国萨尔河　４１
Ｓａｂｒａ　沙步拉可可酒（以色列）　１１１，１１３

Ｓａｂｒａ　以色列仙人掌　１１３
ＳａｉｎｔＥｍｉｌｉｏｎ　圣埃米利永 　３６

Ｓａｉｎｔ－Ｖｉｖａｎｔ　圣·毕旁　６８
Ｓａｋｅ　清酒；日本米酒　５６

ＳａｋｕｒａＣｈｅｒｒｙＢｌｏｓｓｏｍ　樱花利口酒

（日本）　１０９

Ｓａｌａｅ　萨勒河　４２
ＳａｌｏｏｎＢａｒ　高级酒吧　１８１

Ｓａｍｂｕｃａ　接骨木草　１１３
ＳａｍｂｕｃａＲｏｍａｎａ　伞步加·罗马娜　１１３

ＳａｍｕｅｌＢｒｏｎｆｍａｎ　山姆·鲍富文　７２
ＳａｎＤｉｅｇｏ　圣地亚哥（美国）　４３

ＳａｎＦｒａｎｃｉｓｃｏ　旧金山　５４
ＳａｎＭｉｇｕｅｌ　生力啤酒（菲律宾）　５４

Ｓａｎｄｅｍａｎ　桑德曼　１０１，１０３
Ｓａｎｇａｒｅｅ　桑加里　１４６

Ｓａｎ－ＰｅｌｌｅＧｒｉｎｏ　圣佩拉格林诺矿泉水（意
大利）　１２

ＳａｎｔｏｓＣｏｆｆｅｅ　圣多斯咖啡　１７

Ｓａｐｐｏｒｏ　札幌啤酒（日本）　５５

Ｓａｒｏｎｎｏ　萨龙诺镇　１０７
Ｓａｓｓｉｃａｉａ　莎西卡西亚　７０

ＳａｕｃｅｒＧｌａｓｓ　浅碟型香槟杯　１５４
Ｓａｕｍｕｒ　桑莫尔（法国）　３５

Ｓａｕｔｅｒｎｅｓ　苏太尼　３７

Ｓａｕｖａｌ　索法尔　６８
Ｓａｕｚａ　索查　９１

Ｓａｖａｔｉａｎｏ　萨瓦提亚洛（希腊）　４５
Ｓｃａｎｄｉｎａｖｉａ　斯堪的纳维亚；斯堪的纳维亚

半岛　５６，９２
ＳｃｅｎｔｅｄＴｅａ　花茶　２５
Ｓｃｈｅｎｌｅｙ　辛雷　７８，７９

Ｓｃｈｉｅｄａｍ　斯希丹市（荷兰）　８４
ＳｃｏｔｃｈＭｉｓｔ　苏格兰之雾　１４６
ＳｃｏｔｃｈＷｈｉｓｋｙ　苏格兰威士忌　７４

Ｓｅａｇｒａｍ’ｓ　施格兰　８６
Ｓｅａｇｒａｍ’ｓ７Ｃｒｏｗｎ　施格兰七王冠　７８
Ｓｅａｇｒａｍ’ｓＶ．Ｏ．　施格兰特醇　７９
ＳｅａｔＡｒｅａ　座位区　１８５
Ｓｅｃ　干型　３４，９７

ｓｅｃｃｏ　干（意大利语）　９７
ｓｅｃ　干（法语）　３４
Ｓｅｄｉｍｅｎｔ　葡萄酒沉淀物　１９１

Ｓｅｋｔ　塞克特（德国）　３５
ＳｅｌｅｃｔａＸＶ　塞莱塔１５啤酒（西班牙）　５５
ＳｅｌｅｃｔｉｏｎｄｅＬｕｘｅ　精选　６７

Ｓｅｍｉｌｌｏｎ　塞米容　４４，４５
Ｓｅｍｐｅ　尚佩　６８
Ｓｅｒｃｉａｌ　舍西亚尔　１０４
ＳｅｒｖｉｃｅＢａｒ　服务型酒吧　１８２
ＳｅｒｖｉｎｇＧｌａｓｓ　载杯　１５３
Ｓｅｖｅｎ－Ｕｐ　七喜　７
ＳｈａｋｅＷｅｌｌ　摇匀　１５９
ｓｈａｋｅｒ　调酒壶　９９

ＳｈｅｒｒｙＧｌａｓｓ　雪丽酒杯　１５５
Ｓｈｅｒｒｙ　雪丽酒　４２，１００，１０１
ＳｈｏｒｔＤｒｉｎｋｓ　短饮类鸡尾酒　１４４

ＳｈｏｔＧｌａｓｓ　一口酒杯　１５８
Ｓｈｏｗｉｎｇ　出示（瓶）　１９１
ＳｉｂｉｒｓｋａｖａＴｒｏｙｋａ　西伯斯卡亚　８１
Ｓｉｂｒａ　西布拉啤酒（瑞典）　５４
Ｓｉｃｉｌｙ　西西里岛　１０５

ｓｉｅｖｅ　过滤　１５９

·９４２·



ＳｉｇｎｏｒＭａｒｔｉｎｉ　赛诺·马天尼先生　１４４
ＳｉｌｖｅｒＴｅｑｕｉｌａ　银色特基拉　９１

Ｓｉｎｇｈａ　新格哈啤酒（泰国）　５５
Ｓｉｐｈｏｎ　塞风咖啡壶　１９
Ｓｋａｎｅ　史克尼　９３
Ｓｋｏａｌ　当斯堪的纳维亚人纯饮阿夸维特时，

先是举起杯子，看着对方眼睛，说

“Ｓｋｏａｌ”！再一口喝完。然后放低杯

子，再注视对方的眼睛，并互相点头致

意表示友好。　９４

Ｓｌｉｎｇ司令类鸡尾酒　１４６
ＳｌｏｅＧｉｎ　黑刺梨金酒　１０６，１１４
ＳｍａｌｌＢｅｅｒ　低浓度啤酒　５１
Ｓｏａｖｅ　索奥夫白葡萄酒　４０
ＳｏｄａＷａｔｅｒ　苏打水　７

ＳｏｌｅｒａＳｙｓｔｅｍ　叠桶法　１０４
ＳｏｎｏｍａＶａｌｌｅｙｓ　索诺马谷地　４４
ＳｏｕｌｏｆＷｉｎｅ　葡萄酒的灵魂　６１

ＳｏｕｎｄＥｆｆｅｅｔｓＣｏｎｔｒｏｌ　音控室　１８５
Ｓｏｕｒ　酸味类鸡尾酒　１４６
ＳｏｕｒＭａｓｈＷｈｉｓｋｅｙ　酸麦芽威士忌　７８

ＳｏｕｔｈＡｆｒｉｃａｎＳｈｅｒｒｙ　南非雪丽酒　１０２
ＳｏｕｔｈＡｕｓｔｒａｌｉａ　南澳大利亚州　４４
ＳｏｕｔｈｅｒｎＣｏｍｆｏｒｔ　南方康福　１１５
ＳｐａｎｉｓｈＢｒａｎｄｙ　西班牙白兰地　６９
ＳｐａｒｋｌｉｎｇＷｉｎｅ　气泡葡萄酒　３５
Ｓｐａｔｅｎ　斯巴登　５１
Ｓｐｅｃｉａｌ　特酿　５２
ｓｐｌｉｔ＝６ｏｚｓ．　１司普力　１６３

Ｓｐｒａｙ４－ＴａｎｋｓＣｏｌｄＤｒｉｎｋＤｉｓｐｅｎｓｅｒ　

喷射式四缸冷饮果汁机　１８６
Ｓｐｒｉｔｅ　雪碧　７

ｓｑｕｅｅｚｅｒ　水果挤汁器　１５２
Ｓｔ．Ｊｏｈｎ Ｈａｒｍｓｗｏｒｔｈ　 圣 约 翰·哈 姆斯

沃思　１１
Ｓｔ．Ｅｓｔｅｐｈｅ　圣·埃斯泰夫　３６
Ｓｔ．Ｊｕｌｉｅｎ　圣·朱丽恩　３６

Ｓｔ．Ｌｏｕｉｓ　圣·路易斯市　５３

ｓｔａｇｅ　舞台　１８５
Ｓｔａｒｋａ　斯大卡（苏联）　８２

Ｓｔｅｉｎ　陶瓷有柄啤酒杯　５６
Ｓｔｅｉｎｌａｒｇｅｒ　斯坦因拉格啤酒（新西兰）　５５
ｓｔｉｒｒｅｒ　调酒棒　１５１
Ｓｔｏｃｋ　斯托克　６９
Ｓｔｏｌｉｃｈｎａｙａ　斯刀利西那亚（红牌）　８１

Ｓｔｏｕｔ　斯刀特啤酒　４９
ＳｔｒａｉｇｈｔＣｏｆｆｅｅ　单品咖啡　１６
ＳｔｒａｉｇｈｔＷｈｉｓｋｅｙ　纯威士忌　７７

ｓｔｒａｉｇｈｔ　纯饮　１５９
ＳｔｒａｗｂｅｒｒｙＪｕｉｃｅ　草莓汁　９
ＳｔｒａｗｂｅｒｒｙＳｙｒｕｐ　草莓糖浆　１５０
ｓｔｒａｗｂｅｒｒｙ　草莓　９
Ｓｔｒｅｇａ　斯特雷加（意大利语意思为

“女巫”）　１１４
ＳｔｒｏｎｇＢｅｅｒ　高浓度啤酒　５１
ＳｔｕｆｆｅｄＯｌｉｖｅｓ　酿水橄榄　１５１

Ｓｕｇａｒ　糖　１５０
ＳｕｇａｒｃａｎｅＪｕｉｃｅ　甘蔗汁　１０
ＳｕｍａｔｒａＩｓｌａｎｄ　苏门答腊岛　１７

Ｓｕｎｔｏｒｙ　三得利啤酒（日本）　５５
ＳｕｎｔｏｒｙＯｌｄ　老三得利　７９
ＳｕｎｔｏｒｙＲｏｙａｌ　皇冠三得利　７９
Ｓｕｚｅ　苏泽（法国比特酒）　９８
ＳｗａｎＬａｇｅｒ　天鹅　５４
Ｓｗｅｄｅｎ　瑞典　９３
Ｓｗｉｚｚｌｅ　四维索　１４６
Ｓｙｌｖａｎｅｒ　西万尼葡萄　４１

ＴａｂａｓｃｏＳａｕｃｅ　红辣椒水　１４９
Ｔａｉｔｔｉｎｇｅｒ　泰汀格　４０
ＴａｌｌＨｉｇｈｂａｌｌＧｌａｓｓ　高身海波杯　１５６

Ｔａｎｄｕａｙ　丹达（菲律宾）　８８
Ｔａｎｇｅｒｉｎｅ　红橘　１１３
Ｔａｎｑｕｅｒａｙ　探戈雷　８５
Ｔａｓｍａｎｉａ　塔斯马尼亚市（澳大利亚）　５４
ＴａｗｎｙＰｏｒｔ．　茶红石本酒　１００

Ｔａｙｌｏｒ’ｓ　泰勒　１０１
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Ｔｅａｒｄｒｏｐ　泪珠（荷兰）　１１０
ＴｅｎＨｉｇｈ　天高　７７

Ｔｅｎａｒｅｚｅ　坦那赫兹地区　６７
Ｔｅｎｎｅｓｓｅｅ　田纳西州　７８
Ｔｅｐａｔｉｌａｎ　特帕蒂特兰镇（墨西哥）　９０
Ｔｅｑｕｉｌａ　特基拉　５９，８９
Ｔｅｒｒｙ　特里　６９

ＴｈｅＧｌｅｎｌｉｖｅｔ　格兰威特　７４
ＴｈｅＥｄｕｃａｔｉｏｎａｌＤｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔＣｏｍｍｉｔｔｅｅ　

（缩写为ＥＤＣ）　教育发展委员会　１７２

ＴｈｅＩＢＡＴｒａｉｎｉｎｇＣｅｎｔｒｅ　
国际调酒师协会培训中心　１７２

ＴｈｅＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＢａｒｔｅｎｄｅｒｓ’Ａｓｓｏｃｉａｔｉｏｎ
（缩写为ＩＢＡ）　国际调酒师协会　１７２

ＴｈｅＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＣｏｃｋｔａｉｌＣｏｍｐｅｔｉｔｉｏｎ

（缩写为ＩＣＣ）　国际鸡尾酒大赛　１７２
ＴｈｅＰｈｉｌｉｐｐｉｎｅｓ　菲律宾　５４
ＴｈｅＲｏｙａｌＤａｎｉｅｌｌｉＨｏｔｅｌ，Ｖｅｎｉｃｅ　

意大利威尼斯的丹尼尔大饭店　１７２
ＴｈｅＵｎｉｔｅｄＫｉｎｇｄｏｍＢａｒｔｅｎｄｅｒｓ’Ｇｕｉｌｄ

（缩写为ＵＫＢＧ）　英国调酒师协会　１７２

ＴｈｅＵｎｉｔｅｄＳｔａｔｅｓ　美国　５３
ＴｉａＭａｒｉａ　提亚玛丽亚（牙买加）　１０６，１０９
Ｔｉｇｅｒ　虎牌啤酒（新加坡）　５５
Ｔｏｄｄｙ　托第　１４６
Ｔｏｋａｊ（Ｔｏｋａｙ）　驼凯（匈牙利）　４５
Ｔｏｍｉｎｔｏｕｌ　东美　７４
ＴｏｎｉｃＷａｔｅｒ　汤力水　７
Ｔｏｎｉｋｏｌａ　汤尼克拉（法国比特酒）　９８

Ｔｏｏｈｅｙｓ　图海斯啤酒公司（悉尼市）　５４
Ｔｏｐ－ＦｅｒｍｅｎｔｉｎｇＢｅｅｒ　顶部发酵啤酒　４９
ＴｒｉｎｉｄａｄａｎｄＴｏｂａｔｏ　特立尼达和

多巴哥共和国　９８
ＴｒｉｐｌｅＳｅｃ　三干酒　１０９
Ｔｒｉｔｔｅｎｈｅｉｍｅｒ　特里顿海默　４１
ＴｒｏｉｓＥｔｏｉｌｅｓ　三星　６７
Ｔｒｏｎｃａｉｓ　托塞斯地区（法国）　６２

Ｔｒｏｐｉｃａｌ　热带烧（海地）　８７

ＴｕｌｉｐＧｌａｓｓ　郁金香型香槟杯　１５５
ｔｗｉｓｔ　拧转　１５９

ＴｗｏＦｉｎｇｅｒｓ　胜利　９１
Ｕｉｓｇｅｂｅａｔｈａ　生命之水　５９，７２
Ｕｎｄｅｒｂｅｒｇ　安德堡（德国）　９８
Ｕｎｇｓｔｅｉｎｅｒ　昂格斯坦尔　４２
Ｕｓｑｕａｅｂａｃｈ　超凡　７５

Ｖ．Ｄ．Ｐ．（ＶｉｎｓｄｅＰａｙｓ）　法国地方名酒　３３
Ｖ．Ｄ．Ｔ．（ＶｉｎｓｄｅＴａｂｌｅ）　

法国普通佐餐葡萄酒　３３

Ｖ．Ｄ．Ｔ．（ＶｉｎｏｄａＴａｖｏｔａ）　
意大利普通佐餐葡萄酒　３３

Ｖａｌｄｅｓｐｉｎｏ　瓦尔德斯皮诺　１０４
Ｖａｌｅｎｃｉａ　瓦伦西亚　４２
ＶａｌｌｅｅｄｅｌａＭａｒｎｅ　法国马尔尼谷地　３９

Ｖａｎｄｅｒｍｉｎｔ　薄荷巧克力酒（荷兰）　１１１
Ｖａｕｄｅｓｉｒ　沃德瑟　３８
ＶｅｃｃｈｉａＲｏｍａｇｎａ　威基亚·罗马尼亚　６９

ＶｅｉｇａＦｒａｎｃａ　维加·弗兰卡　１０４
Ｖｅｒｄｅｌｈｏ　弗德罗　１０４
ｖｅｒｍｏｕｔｈ　味美思　９６，９７

Ｖｅｒｖａｉｎ　马鞭草属植物　１１５
Ｖｅｒｖｅｉｎｅ　马鞭草（法语）　１１５
ＶｅｒｙＤｒｙＧｉｎ　极干金酒　８４
ＶｅｒｙＳｕｐｅｒｉｏｒＯｌｄＰａｌｅ（Ｖ．Ｓ．Ｏ．Ｐ．）　中档干

邑白兰地（至少需要４．５年的酒龄）　６３
ＶｅｒｙＳｕｐｅｒｉｏｒ（Ｖ．Ｓ．）　三星白兰地。法国政
府规定，干邑地区作坊生产的最年轻白

兰地只需要１８个月的酒龄。　６３

ＶｅｕｖｅＤｕＶｅｒｎａｙ　胜利（法国）　３５
Ｖｉｃｈｙ　维希地区（法国）　１２
Ｖｉｃｈｙ－Ｃｅｌｅｓｔｉｎｓ　维希矿泉水　１２

Ｖｉｃｔｏｒｉａ　维多利亚州　４４
ＶｉｅｎｎａＣｏｆｆｅｅ　维也纳咖啡　２１
ｖｉｎ　葡萄酒（法语）　３５
Ｖｉｎｈｏ　葡萄酒（葡萄牙语）　４２
ＶｉｎｈｏｓＶｅｒｄｅｓ　绿色的葡萄酒（葡萄牙语）　４３

Ｖｉｎｏ　葡萄酒（意大利语）　４０
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ＶｉｎｔａｇｅＰｏｒｔ　年成石本酒　１００

Ｖｉｔｔｅｌ　伟图矿泉水（法国）　１２

Ｖｏｄｋａ　伏特加　８０

Ｖｏｌｖｉｃ　富维克矿泉水（法国）　１２
Ｗａｃｈｅｎｈｅｉｍｅｒ　法亨海默　４２

ｗａｒｍｉｎｇ　温烫　１９１
ＷａｔｅｒｍｅｌｏｎＪｕｉｃｅ　西瓜汁　１０

Ｗｅｄｄｅｒｂｕｒｎ　韦德伯恩（牙买加）　８７
ｗｅｉｎ　葡萄酒（德语）　４１

ｗｅｒｍｕｔ　苦艾植物（德语）　９７

ＷｅｓｔｅｒｎＡｕｓｔｒａｌｉａ　西澳大利亚州　４４

ＷｈｉｐｐｅｄＣｒｅａｍ　发泡奶油　２０
Ｗｈｉｓｋｅｙ　威士忌（美式拼写法）　７１，１０６

ＷｈｉｓｋｙＳｏｕｒＧｌａｓｓ　酸味杯　１５５
Ｗｈｉｓｋｙ　威士忌（英国式拼写法）　５９，７１

Ｗｈｉｔｂｒｅｄ　辉特布莱德（英国啤酒公司）　５２
ＷｈｉｔｅＣｏｆｆｅｅ　牛奶咖啡　２１

ＷｈｉｔｅＨｏｒｓｅ　白马　７５

ＷｈｉｔｅＨｏｒｓｅＬｏｇａｎ（１２ｙｅａｒｓ）　高级白马　７５

ＷｈｉｔｅＰｏｒｔ　白色石本酒　１００
ＷｈｉｔｅＲｕｍ　白朗姆酒　８７

ＷｈｉｔｅＴｅｑｕｉｌａ　白色特基拉　９１
ＷｈｉｔｅＷｉｎｅＧｌａｓｓ　红葡萄酒杯　１５５

ＷｈｉｔｅＷｉｎｅ　白葡萄酒　３４

ＷｉｌｄＴｕｒｋｅｙ　野火鸡　７７
ＷｉｌｌｉａｍＩＩＩ　威廉三世（英国国王）　８３

Ｗｉｌｌｉａｍｓ＆Ｈｕｍｂｅｒｔ　威廉 ＆亨伯特　１０４
ｗｉｎｅ　葡萄酒　３１，４３，４４
Ｗｉｎｋｅｌｅｒ　温克勒尔　４２
Ｗｉｓｃｏｎｓｉｎ　威斯康星州　５３
Ｗｉｓｅｒ’ｓ　怀瑟斯　７９

Ｗｏｏｄｂｕｒｙ　伍德伯里　６９
ＷｏｒｃｅｓｔｅｒｓｈｉｒｅＳａｕｃｅ　英国伍斯特郡辣酱油　１４９
ｗｏｒｍｗｏｏｄ　苦艾植物　９７

ＷｏｒｔｈｉｎｇｔｏｎＷｈｉｔｅＳｈｉｅｌｄ　白盾牌沃辛顿啤
酒（英国）　５２

Ｗｕｒｔｔｅｍｂｅｒｇ　符腾堡　４２
Ｗｙｂｏｒｏｗａ　威波罗瓦　８２
Ｘｅｒｅｓ　过去西班牙人对石本酒的旧称　１０１

Ｘｏｃｏｌａｔｌ　巧克力（墨西哥阿兹台克族语）　２２
ＹｅｍｅｎＡｒａｂＲｅｐｕｂｌｉｃ　北也门　１５

Ｙｏｒｋｓｈｉｒｅ　约克郡（英国）　１０８

ＹｕｋｏｎＪａｃｋ　尤康·杰克　１１５

Ｚｅｌｔｉｎｇｅｒ　泽廷格　４１
ｚｅｓｔ　调香　１５９

Ｚｉｎｆａｎｄｅｌ　增芳德　４４
Ｚｏｏｍ　兹姆　１４６

Ｚｕｂｒｏｖｋａ　朱布瓦加（苏联）　８１，８２
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附录Ⅲ

首届全国旅游行业调酒师大赛比赛要求和规则

（一）大赛竞赛标准

１．仪表仪容

（１）头发干净、整齐。男士头发前不盖眉，后不盖领，侧不盖耳；女士头发前不盖眼，后不披肩。
（２）面容清洁。男士不留胡须、鬓角；女士淡装。
（３）手部清洁干净，不留长指甲，不涂指甲油。

（４）服装：穿本岗位工作服（不带任何店徽、店标和特殊标志），干净，熨烫挺括，无破损，纽扣齐全。

（５）鞋：黑鞋，皮鞋要光亮。

（６）袜：男士穿深色袜；女士穿肉色丝袜。
（７）首饰：除手表外，不得佩戴其他饰物。

（８）徽章：佩带统一的参赛牌，位置一致，徽章端正。
（９）选手在比赛中要有礼貌，神情要轻松、自信、面带微笑。
２．知识

（１）选手统一参加笔试，基本范围包括酒水知识、鸡尾酒调酒配方、酒吧服务等，时间为１个

半小时。
（２）选手统一参加口试，基本范围包括用英语回答有关调酒服务日常用语及酒水一般知识

的问题；用英语回答有关旅游服务基础知识、时事和热门话题方面的问题，时间为１０分钟。

３．鸡尾酒实际操作
（１）指定２０款鸡尾酒，由参赛选手现场抽签调兑其中一种指定鸡尾酒配方。

（２）自创一款鸡尾酒

① 自创酒要符合配制原则，口味独特，配方新颖，易于推广。

② 自创酒必须使用摇酒壶制作。
４．其他要求

（１）调酒过程中要讲究干净、卫生，符合卫生标准。

（２）调酒时姿势要大方，动作要流畅，具有美感。
（３）抽签调酒制时间为３分钟（含准备和装饰物制作），自创酒调制时间为４分钟（含准备和
装饰物制作）。

（４）每款酒调制１杯，供裁判组评判用。
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（５）出场顺序以抽签形式决定。
（６）其他技术要求见评分表。

（二）决赛规则
１．参赛选手

（１）参赛选手必须是正在从事调酒服务工作的专业人员。
（２）参赛选手由各省、自治区、直辖市选拔或推荐产生。

（３）参赛选手需自带本人身份证或工作证参加比赛。
（４）参赛选手必须严格遵守各项参赛规定。
（５）参赛选手不得弄虚作假，凡发现弄虚作假者取消参赛资格。
２．裁判工作

（１）本届大赛决赛设总裁判长１名，副总裁判长１名，负责比赛的裁判工作。
（２）本届调酒师大赛决赛分别设立：

① 技能裁判组：由５名技能裁判、３名仪表仪容裁判组成。
② 品评裁判组：由３名裁判组成、评判时不与选手见面。

③ 口试裁判组一：由５名裁判组成。
④ 口试裁判组二：由５名裁判组成。
以上各设分组裁判长１名。
（３）本届大赛决赛裁判员必须具有３年以上本专业工作，并获得过高级调酒师技术等级证

书，裁判员资格由大赛组委会审查确定。
（４）裁判工作实行裁判长负责制，比赛中遇有疑难问题，选手服从裁判，裁判服从分组裁判

长，分组裁判长服从总裁判长。
（５）为确保大赛公正，正式比赛时选手的姓名和所在单位对裁判保密。
３．计分工作
（１）本届大赛，选手要参加笔试、口试，并当场调制一款抽签酒，一款自创酒，并分别计分，统
计成绩。本届比赛满分为５００分。
（２）技能裁判和口试裁判分别评分，计分时去掉一个最高分，一个最低分，然后相加除３，取

平均数，小数点后保留两位数，第三位数四舍五入。
（３）各组裁判独立打分，现场不进行协调，打完分后由各组监督员收取评分表，送计分处，由

计分处负责统计并公布。
（４）大赛组委会设统一计分处，除规定人员外，其他人员一律不得入内。
４．比赛内容
（１）笔试。

（２）口试。
（３）现场调制一款抽签酒，一款自创酒。

５．比赛所需用品规定
（１）选手自带自创酒所需的器皿及原料。

（２）其他物品一律由组委会准备，参赛选手不得自带。
６．比赛奖励规定
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（１）本届大赛根据选手总成绩，排出名次，不设团体奖。
（２）本届大赛设金奖１名，银奖１名，铜奖１名，颁发奖杯和证书。设优秀奖１０名，并颁发

获奖证书，其他参赛选手颁发参赛荣誉证书。
（３）本届大赛将根据自创酒配方的合理性、实用性、新颖性和创意等，评出最佳创作奖３名，

颁发获奖证书。
７．其他规定

（１）本届大赛４个裁判组各设监督员１名，其中技能裁判组和口试裁判组各设１名计时员；
大赛组委会设１名赛场总监督，２名总计分员。为保证公正，总监督、监督员和总计分员由国家
旅游局的人员担任。
（２）凡参加本届大赛的工作人员、裁判、领队、教练、选手及观摩人员一律凭组委会发放的证

件进入赛场，并遵守“赛场须知”和有关规定。
（３）参赛选手比赛时的出场顺序，在领队会上由各地领队以抽签方式确定。

（４）本规则由大赛组委会负责解释。
（三）裁判员守则

（１）裁判员要坚持原则，评判公正，严格执行评判标准，做到评分有据，减分有理。
（２）裁判员要独立评判，各自打分，不得以任何方式影响其他裁判员。
（３）裁判员在填写评分表格时，要认真负责，字迹清楚。
（４）裁判员要举止大方，语言文明，态度和蔼。

（５）裁判员要谦虚谨慎，顾全大局，在评判中如遇有争议问题，要服从裁判长的裁决。
（６）裁判员应提前进入赛场，保证大赛按时进行。

（四）赛场须知

（１）全体人员要守纪律，讲究文明礼貌，以保证赛场的良好秩序和食宿所在地的正常营业。
（２）各领队要做好组织工作，参赛的全体人员要佩带组委会统一发放的证件。
（３）参赛选手不得携带有文字的材料进入赛场。
（４）无证人员谢绝入场，与评判工作无关的人员一律不准以任何理由进入评判场地规定的
范围，不得干扰裁判员的工作。

（５）保证赛场安静，禁止大声喧哗。
（６）选手比赛时，除回答裁判员的提问外，不得对自己操作过程情况作任何解释说明。

（７）参赛人员要准时入场，如逾时则取消参赛资格。

（五）口试评分表

顺序号：

评判项目 要 求 细 则 满　　分 得　　分

英

语

口

语

答案基本正确或恰当
第一题
第二题
第三题

语言流畅，表达清楚
语言规范
反应敏捷程度
总体印象

５
１０
１５
１０
１０
６
４
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续表

评判项目 要 求 细 则 满　　分 得　　分

汉

语

口

语

答案基本正确或恰当
第一题
第二题

逻辑表达能力
对答机智能力
总体印象

１０
１０
１０

６
４

总　　分 １００
超时扣分： 实际得分：

裁判签名： 分组裁判长签名：

（六）仪表仪容评分表

评判项目 要求细则 总　　分 得　　分

头　　发 干净整齐
男：前不盖眉，后不盖领，侧不盖耳
女：前不盖眼，后不披肩

１

面　　部 男不留胡须，不烫发
女淡装

１

手及指甲 不留长指甲，不涂指甲油 １
服　　装 店服干净，无破损，无丢扣，熨烫挺括 １
鞋 黑皮鞋，光亮无损害 １

袜 男深色，女肉色，干净，无皱，无破损 １
首饰及徽章 不戴饰物，徽章佩戴端正，位置统一 １
动作姿势 姿势大方，具有美感，动作流畅，熟练 ７

卫　　生 操作卫生，符合卫生标准 ４

举止印象 举止得体，有礼貌，面带微笑，神情轻松，自信 ７
总　　分 ２５

超时扣分： 实际得分：

裁判签名： 分组裁判长签名：

（七）自创酒品评评分表

顺序号： 酒品：

评判项目 要求细则 满　　分 得　　分

整体造型 整体搭配合理 ２０
颜　　色 颜色协调 ２０

口　　味 味道纯正，口感舒适 ２０

创　　意 符合调配原则
利于成本控制
易于操作
酒品与酒名相符

４０

总　　分 １００

裁判签名： 分组裁判长签名：
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（八）抽签酒品评评分表

顺序号： 酒名：

评判项目 要求细则 满　　分 得　　分

整体造型 符合所调鸡尾酒款式要求 １０
载　　杯 载杯使用正确 ５

颜　　色 正确、无偏差 １５
口　　味 正确、无偏差 ２０
总　　分 ５０

裁判签名： 分组裁判长签名：
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附录Ⅳ

调酒师考评理论知识试卷（样卷）

项目 选择 填空 英语 判断 名词 问答 计算

得分

签名

一、选择最佳答案，并填入括号内（２０％，每小题０．５分）

（　　）１．最早种植葡萄及酿制葡萄酒的国家是　　　　。
（Ａ）埃及　　　　（Ｂ）法国　　　　（Ｃ）意大利　　　　（Ｄ）中国

（　　）２．红葡萄酒的颜色来源于　　　　。
（Ａ）人工色素　　（Ｂ）橡木桶　　 （Ｃ）焦糖色　　 （Ｄ）葡萄皮

（　　）３．下列葡萄酒饮用时不需要冰镇的是　　　　。

（Ａ）白葡萄酒　　（Ｂ）红葡萄酒　　（Ｃ）桃红葡萄酒　　（Ｄ）香槟酒
（　　）４．干红葡萄酒适宜佐食　　　　。

（Ａ）海鲜类　　 （Ｂ）白色肉类　　（Ｃ）任何菜肴　　 （Ｄ）红烧肉类

（　　）５．比尔森啤酒原产于　　　　。
（Ａ）德国　　　 （Ｂ）捷克　　　 （Ｃ）英国　　　 （Ｄ）加拿大

（　　）６．　　　　首创加入啤酒花酿制啤酒。
（Ａ）法国人　　　（Ｂ）埃及人　　　（Ｃ）巴比伦人　　　（Ｄ）德国人

（　　）７．一般啤酒的酒精含量是　　　　度。

（Ａ）１２　　　　 （Ｂ）１１．５　　　　（Ｃ）１０　　　　 （Ｄ）３．５
（　　）８．世界各国大部分啤酒厂生产　　　　类型啤酒。

（Ａ）ＤｒａｕｇｈｔＢｅｅｒ　　　　（Ｂ）ＢｒｏｗｎＢｅｅｒ　　

（Ｃ）ＤａｒｋＢｅｅｒ　　　　（Ｄ）ＰａｌｅＢｅｅｒ
（　　）９．下列蒸馏酒中不以谷物为原料的是　　　　。

（Ａ）威士忌　　　（Ｂ）金酒　　　 （Ｃ）白兰地　　　 （Ｄ）伏特加

（　　）１０．干邑地区最早的白兰地生产商是　　　　。
（Ａ）人头马　　　（Ｂ）马爹利　　 （Ｃ）轩尼诗　　　 （Ｄ）拿破仑
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（　　）１１．蓝带马爹利属于　　　　。
（Ａ）ＶＳ级　　　（Ｂ）ＶＳＯＰ级　　　（Ｃ）精品级　　　 （Ｄ）三星级

（　　）１２．世界最著名的威士忌生产国是　　　　。
（Ａ）美国　　　　（Ｂ）英国　　　　（Ｃ）加拿大　　　　（Ｄ）法国

（　　）１３．　　　　威士忌因使用当地特有的泥炭为燃料，使烟附着在麦芽上，形成烟熏
味的风格。

（Ａ）苏格兰　　　（Ｂ）爱尔兰　　　（Ｃ）美国　　　 （Ｄ）加拿大
（　　）１４．威士忌加冰一般用　　　　。

（Ａ）岩石杯　　　（Ｂ）葡萄酒杯　　　（Ｃ）海波杯　　　 （Ｄ）比尔森杯
（　　）１５．市场上销售的威士忌主要是属于　　　　。

（Ａ）纯麦威士忌　　　　　（Ｂ）谷物威士忌
（Ｃ）混合威士忌　　　　　（Ｄ）酸麦芽威士忌

（　　）１６．“Ａｒｍａｇｎａｃ”是属　　　　。
（Ａ）威士忌酒类　　　　　（Ｂ）白兰地类　　　

（Ｃ）干邑类　　　　　（Ｄ）金酒类
（　　）１７．下列蒸馏酒中在纯饮时不能用利口酒杯盛载的是　　　　。

（Ａ）白兰地　　　（Ｂ）特基拉　　　（Ｃ）朗姆酒　　　 （Ｄ）伏特加
（　　）１８．英国干金酒适宜作为　　　　。

（Ａ）佐餐酒　　　（Ｂ）餐后酒　　　（Ｃ）调制鸡尾酒　　　（Ｄ）纯饮
（　　）１９．朗姆酒起源于　　　　。

（Ａ）印度　　　 　　（Ｂ）西印度群岛　　　
（Ｃ）印度尼西亚　　　　　（Ｄ）美国

（　　）２０．朗姆酒是以　　　　为原料。
（Ａ）谷物　　　 （Ｂ）葡萄 　　　 （Ｃ）甘蔗 　　　 （Ｄ）龙舌兰

（　　）２１．味美思是以　　　　为酒基配制而成的。
（Ａ）白兰地　　　（Ｂ）威士忌　　　（Ｃ）白葡萄酒　　　（Ｄ）香槟酒

（　　）２２．意大利以生产　　　　味美思著称。
（Ａ）甜型　　　　（Ｂ）干型　　　　（Ｃ）半甜型　　　　（Ｄ）半干型

（　　）２３．下列酒品中无色无味的是　　　　。
（Ａ）威士忌　　　（Ｂ）金酒　　　 （Ｃ）白兰地　　　 （Ｄ）伏特加

（　　）２４．雪丽酒原产于　　　　。
（Ａ）葡萄牙　　　（Ｂ）法国　　　 （Ｃ）荷兰　　　 （Ｄ）西班牙

（　　）２５．利口酒起源于中世纪的　　　　。
（Ａ）亚洲　　　　（Ｂ）欧洲　　　　（Ｃ）美洲　　　　 （Ｄ）非洲

（　　）２６．Ｋａｈｌｕａ是以　　　　为主要原料配制而成。
（Ａ）可可　　　　（Ｂ）咖啡　　　　（Ｃ）橘皮　　　　 （Ｄ）薄荷

（　　）２７．下列利口酒中属于橙皮酒的是　　　　。
（Ａ）Ｔｅａｒｄｒｏｐ　　　　　（Ｂ）Ｃｕｒａｃａｏ　　　（Ｃ）Ｂｅｎｅｄｉｃｔｉｎｅ　　　（Ｄ）ＣｒèｍｅｄｅＭｅｎｔｈｅ
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（　　）２８．鸡尾酒起源于　　　　。
（Ａ）英国　　　　（Ｂ）美国　　　　（Ｃ）法国　　　　 （Ｄ）德国

（　　）２９．“Ｍａｒｇａｒｉｔａ”的基酒为　　　　。
（Ａ）Ｒｕｍ　　　　（Ｂ）Ｇｉｎ　　　　 （Ｃ）Ｖｏｄｋａ　　　　（Ｄ）Ｔｅｑｕｉｌａ

（　　）３０．Ｄｒａｍｂｕｉｅ是以　　　　为酒基配制而成。
（Ａ）白兰地　　　（Ｂ）威士忌　　　（Ｃ）金酒　　　 （Ｄ）朗姆酒

（　　）３１．酒精饮料是指酒精含量在　　　　以上的饮料。
（Ａ）５％　　　　 （Ｂ）０．５％　　　　（Ｃ）１．５％　　　　（Ｄ）１％

（　　）３２．姜汁啤酒（ＧｉｎｇｅｒＢｅｅｒ）是一种　　　　。
（Ａ）啤酒　　　 （Ｂ）汽水　　　 （Ｃ）酒精饮料　　　（Ｄ）姜汁酒

（　　）３３．崂山矿泉水原产于　　　　。
（Ａ）青岛市　　　（Ｂ）崂山市　　　（Ｃ）大连市　　　 （Ｄ）哈尔滨

（　　）３４．茅台酒产于　　　　省。
（Ａ）云南　　　　（Ｂ）贵州　　　　（Ｃ）四川　　　　 （Ｄ）安徽

（　　）３５．摩卡咖啡原产于　　　　。
（Ａ）也门　　　 （Ｂ）埃塞俄比亚　　　（Ｃ）印尼　　　 （Ｄ）墨西哥

（　　）３６．　　　　代表温暖、热情、警惕、富丽、刺激。
（Ａ）黄色　　　　（Ｂ）紫色　　　　（Ｃ）红色　　　　 （Ｄ）绿色

（　　）３７．万里长城是我国古代的一项极为重要的　　　　工程。
（Ａ）军事　　　　（Ｂ）水利　　　　（Ｃ）民用　　　 （Ｄ）建筑

（　　）３８．成为基督教信徒的仪式是　　　　。
（Ａ）洗礼　　　　（Ｂ）坚振礼　　　　（Ｃ）告解　　　 （Ｄ）终傅

（　　）３９．下列经典属于基督教的是　　　　。
（Ａ）金刚经　　　（Ｂ）华严经　　　（Ｃ）圣经　　　 （Ｄ）古兰经

（　　）４０．烟灰缸中的烟头不应超过　　　　个。
（Ａ）１　　　　　 （Ｂ）２　　　　　 （Ｃ）３　　　　　 （Ｄ）４

二、填空题（２４％，每个空格０．５分）
１．特基拉酒是以 为原料制成。按其酒液颜色可分为 和

特基拉两大类。
２．威士忌按照风格特点及主要生产国，可以分成 、 、 和爱
尔兰威士忌等四大种类型。
３．世界最主要的酿造酒是 和 。

４．酒水具有 、 和 等三大功能。
５．可口可乐最主要原料是 。

６．葡萄酒根据其含糖量，可划分为 、 、半甜和甜四种类型。
７．酿造啤酒最主要的原料是 。

８．啤酒最佳饮用温度在 左右。
９．“Ｓａｋｅ”原产于 ，是以 为原料制成。
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１０．常用鸡尾酒的三种调制手法是 、 、和 。
１１．根据原料及调制方法，鸡尾酒一般可划分成 、 、ＨｏｔＤｒｉｎｋ和

Ｍｏｃｋｔａｉｌ等四大类型。
１２．鸡尾酒的配方包括 、 、 和 等四部分。

１３．鸡尾酒的装饰方法有 、 和 等三种主要形式。
１４．调酒壶一般由 、 和 等三部分组成。

１５．酒精强度“Ｐｒｏｏｆ”有 式和 式之分。
１６．一升等于 毫升，一盎司约等于 毫升。
１７．“ＴａｂａｓｃｏＳａｕｃｅ”是美国生产的一种 。
１８．“ＷｏｒｃｅｓｔｅｒｓｈｉｒｅＳａｕｃｅ”是原产于 的一种调味辣酱油。

１９．我国五岳是指东岳 、中岳 、西岳 、南岳 和北
岳 。

２０．旅游业是一门综合性行业，旅游活动包含 、 、行、 、
和游等六个要素。

２１．根据饭店设施和服务水平划分等级，饭店一般分为 个等级。

三、专业英语（１０％）

１．英译汉（４％）
Ｃｈａｍｐａｇｎｅ 　　　　　Ｂｏｒｄｅａｕｘ

ＴｏｎｉｃＷａｔｅｒ Ｃａｍｐａｒｉ
Ｃｏｉｎｔｒｅａｕ Ｃｏｒｋｓｃｒｅｗ

ＣｈｉｖａＲｅｇａｌ Ｃａｃａｏ
２．汉译英（４％）
咖啡 　　　 干邑
柠檬 酒吧
味美思 调酒壶
鸡尾酒 纯饮

３．用英语回答问题（２％）
Ｗｈａｔｃｏｕｎｔｒｉｅｓａｒｅｔｈｅｆｏｌｌｏｗｉｎｇａｌｃｏｈｏｌｉｃｄｒｉｎｋｆｒｏｍ？

Ｄｒａｍｂｕｉｅ Ｃａｌｖａｄｏｓ
Ｇａｌｌｉａｎｏ Ａｄｖｏｃａａｔ

四、判断题，正确的写“Ｒ”，错误写“Ｗ”（１５％，每题０．５分）

（　　）１．美国酒法规定，生产波本威士忌的玉米原料含量不得少于５１％。

（　　）２．金酒又叫杜松子酒。
（　　）３．外国学者认为世界上最早懂得蒸馏技术的是希腊人。

（　　）４．金巴利是法国生产的著名开胃酒。
（　　）５．马天尼是世界上最著名的利口酒之一。

（　　）６．高品质的啤酒泡沫洁白细腻，挂杯持久。
（　　）７．一般生啤在１０℃条件下可储存３０天不变质。
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（　　）８．Ｃｈａｔｅａｕ是城堡的意思，法国勃艮第地区习惯称葡萄园为城堡。

（　　）９．葡萄酒中Ｄｒｙ是指每升葡萄酒含糖量小于４ｇ。

（　　）１０．饮用红葡萄酒时用红葡萄酒杯，一般斟倒２／３。

（　　）１１．香槟酒原产于意大利的香槟地区。
（　　）１２．世界最著名的碳酸饮料是Ｃｏｃａ－Ｃｏｌａ。

（　　）１３．世界咖啡产量最大的国家是巴西和哥伦比亚。

（　　）１４．绿茶属不发酵茶，红茶属全发酵茶，乌龙茶则为半发酵茶。
（　　）１５．闽南乌龙茶中最具代表性的茶品是铁观音。

（　　）１６．凡属碳酸饮料类的材料，不能放在调酒壶内摇动。

（　　）１７．霸克（Ｂｕｃｋ）是以烈酒为基酒，加入姜汁汽水、柠檬汁或莱姆汁等原料，注入平底

高身杯，饰以柠檬片调制而成。
（　　）１８．鸡尾酒装饰的水果可预先切好，用保鲜纸或干净的湿毛巾覆盖，放在冰箱内备用。
（　　）１９．在创作鸡尾酒时，应用“色彩重量原理”是指两种颜色相配时，较深的颜色应当摆

在较浅的颜色之下。
（　　）２０．献“哈达”是藏族最常见的一种礼节，敬献者双手将“哈达”托在胸前。

（　　）２１．旅游经营商主要是具体招揽游客，有的也负责地区接待，有的兼做三者之间的

工作。
（　　）２２．蒙古族人民最厌恶白色，认为白色是不祥的颜色。

（　　）２３．回族人最忌讳吃牛肉，还忌食没有腮的鱼和一切动物的血及自死之物。
（　　）２４．日本人喜欢用菊花和装饰有菊花图案的东西作为礼物送人，因为它是皇室家族

的标志。

（　　）２５．日本人就餐时，允许用一双筷子依次给每个人夹菜，但是，不能将筷子插在米饭中。

（　　）２６．在意大利，大拇指和食指圈成Ｏ形而其余三指竖起，表示“好、行、一切顺利”。

（　　）２７．大乘佛教在宣扬自我解脱的基础上，还主张弘扬佛教，苦海慈航，普渡众生。
（　　）２８．道教是多神教，其崇拜对象是一个庞大的神仙体系。

（　　）２９．八卦太极图是道教的重要标志，象征着天、地、雷、风、水、火、山、泽自然界的八种

现象。
（　　）３０．伊斯兰教在中国旧称“回教”、“清真教”、“天方教”。

五、名词解释（１２％，每题３分）

１．鸡尾酒

２．甜食酒
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３．短饮

４．爱尔兰咖啡（调制方法）

六、问答题（１３％）

１．调酒师的主要工作职责是什么？（本题４分，每点０．５分）
（１）

（２）

（３）

（４）

（５）

（６）

（７）

（８）

２．中国白酒有哪五种香型？各种香型的代表酒品是什么？（５分，每点１分）

（１）

（２）

（３）

（４）

（５）

３．调酒师的仪容仪表有哪些要求？（本题４分，每点０．５分）

（１）

（２）

（３）
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（４）

（５）

（６）

（７）

（８）

七、酒吧成本计算题（６％）（要求写出计算过程，小数点保留到两位。计算时若涉及换算，一律按

１ｏｚ＝２８ｍｌ）

假设某酒吧的ＪａｃｋＤａｎｉｅｌ’ｓ（每瓶７５０ｍｌ．）进价为１００元，酒吧规定销售一份ＪａｃｋＤａｎｉｅｌ’ｓ
为１．５ｏｚ．，而且允许一瓶酒的总溢出量（即损耗量）为０．８ｏｚ。

（１）请计算一份ＪａｃｋＤａｎｉｅｌ’ｓ的标准成本是多少？（３分）

（２）若该吧酒的销售利润率为７０％，试计算一份ＪａｃｋＤａｎｉｅｌ’ｓ的销售价格是多少？（３分）
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附录Ⅴ

调酒师英语（Ｂａｒｔｅｎｄｅｒｓ�Ｅｎｇｌｉｓｈ）

一、酒品知识（ＫｎｏｗｌｅｄｇｅｏｆＢｅｖｅｒａｇｅｓ）

（一）葡萄酒（Ｗｉｎｅ）

１．Ｗｉｎｅｉｓｍａｄｅｆｒｏｍｇｒａｐｅｓ．
２．Ｍａｎｈａｓｍａｄｅｗｉｎｅａｌｍｏｓｔａｓｌｏｎｇａｓｈｅｈａｓｃｕｌｔｉｖａｔｅｄｔｈｅｅａｒｔｈ．
３．Ｗｉｎｅ，ｌｉｋｅａｈｕｍａｎｂｅｉｎｇ，ｉｓｂｏｒｎ，ｐａｓｓｅｓｔｈｒｏｕｇｈａｄｏｌｅｓｃｅｎｃｅ，ｍａｔｕｒｅｓ，ｇｒｏｗｓｏｌｄ，ａｎｄｉｆｎｏｔ

ｄｒｕｎｋｉｎｔｉｍｅ，ｂｅｃｏｍｅｓｓｅｎｉｌｅａｎｄａｔｌａｓｔｄｉｅｓ．

４．Ｗｉｎｅｓａｒｅｄｉｖｉｄｅｄｉｎｔｏｆｏｕｒｍａｉｎｃｌａｓｓｉｆｉｃａｔｉｏｎｓ：ｓｔｉｌｌｗｉｎｅｓ，ｓｐａｒｋｌｉｎｇｗｉｎｅｓ，ｆｏｒｔｉｆｉｅｄｗｉｎｅｓａｎｄ

ａｒｏｍａｔｉｚｅｄｗｉｎｅｓ．
５．Ｓｔｉｌｌｗｉｎｅｓｆａｌｌｉｎｔｏｔｈｒｅｅｂｒｏａｄｃａｔｅｇｏｒｉｅｓ，ｂａｓｅｄｏｎｃｏｌｏｕｒ：ｒｅｄ，ｗｈｉｔｅａｎｄｒｏｓｅ．

６．ＳｐａｒｋｌｉｎｇｗｉｎｅｓｉｎｃｌｕｄｅＣｈａｍｐａｇｎｅａｎｄｏｔｈｅｒｃｏｕｎｔｒｉｅｓ�ｓｐａｒｋｌｉｎｇｗｉｎｅｓ．
７．ＦｏｒｔｉｆｉｅｄｗｉｎｅｓｉｎｃｌｕｄｅＰｏｒｔ，Ｓｈｅｒｒｙ，Ｍａｄｅｉｒａ，Ｍａｒｓａｌａ，Ｍａｌａｇａ，ｅｔｃ．
８．Ａｒｏｍａｔｉｚｅｄｗｉｎｅｓｉｎｃｌｕｄｅｖｅｒｍｏｕｔｈ，ｂｉｔｔｅｒｓａｎｄｌｉｑｕｅｕｒｓ．

ｃｕｌｔｉｖａｔｅ［′ｋ�ｌｔｉｖｅｉｔｉｄ］ｖｔ．耕作；开垦

ｓｅｎｉｌｅ［′ｓｉ：ｎａｉｌ］ａ．衰老
ａｄｏｌｅｓｃｅｎｃｅ［��ｄ�ｕ′ｌｅｓｎｓ］ｎ．青春期

ｍａｔｕｒｅ［ｍ�′ｔｊｕ�］ａ．成熟的

ｃｌａｓｓｉｆｉｃａｔｉｏｎ［�ｋｌ�ｓｉｆｉ′ｋｅｉ��ｎ］ｎ．分类（法）；类别
ａｒｏｍａｔｉｚｅ［�′ｒ�ｕｍ�ｔａｉｚ］ｖｔ．调香，在⋯⋯加入香味

（二）啤酒（Ｂｅｅｒ）

１．Ｂｅｅｒｉｓａｂｒｅｗｅｄａｎｄｆｅｒｍｅｎｔｅｄｂｅｖｅｒａｇｅｍａｄｅｆｒｏｍｍａｌｔｅｄｂａｒｌｅｙａｎｄｆｌａｖｏｒｅｄｗｉｔｈｈｏｐｓ．

２．Ｂｅｅｒｓａｒｅｔｈｅｌｉｇｈｔ-ｃｏｌｏｕｒｅｄｂｒｅｗｓｃｏｍｍｏｎｌｙｃａｌｌｅｄｌａｇｅｒ．
３．Ｔｈｅａｌｃｏｈｏｌｉｃｓｔｒｅｎｇｔｈｏｆｂｅｅｒｓａｒｅａｂｏｕｔ４ｐｅｒｃｅｎｔｂｙｖｏｌｕｍｅ．

４．Ｂｅｅｒｃａｎｂｅｓｅｒｖｅｄａｔａｌｍｏｓｔａｎｙｈｏｕｒ．

５．Ｂｅｅｒｉｓｏｎｅｏｆｔｈｅｆｉｎｅｓｔｂｅｖｅｒａｇｅｓｉｎｔｈｅｗｏｒｌｄ．
ｆｅｒｍｅｎｔ［′ｆ�：ｍｅｎｔ］ｖｉ．发酵　　　　　ｍａｌｔ［ｍ�：ｌｔ］ｖｉ．制成麦芽；ｎ．麦芽
ｂａｒｌｅｙ［′ｂａ：ｌｉ］ｎ．大麦 ｂｒｅｗ［ｂｒｕ：］ｎ．酿造饮料

（三）威士忌（Ｗｈｉｓｋｙ）
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１．Ｓｐｉｒｉｔｉｓａｄｉｓｔｉｌｌｅｄａｌｃｏｈｏｌｉｃｂｅｖｅｒａｇｅ．
２．Ｗｈｉｓｋｙｉｓａｓｐｉｒｉｔｍａｄｅｂｙｆｅｒｍｅｎｔｉｎｇａｎｄｄｉｓｔｉｌｌｉｎｇｇｒａｉｎ．

３．Ｗｈｉｓｋｙｃａｎｂｅｄｉｓｔｉｌｌｅｄｆｒｏｍｃｏｒｎ，ｒｙｅ，ｂａｒｌｅｙ，ｏｒｏｔｈｅｒｇｒａｉｎｓ．
４．ＭａｎｙｄｉｆｆｅｒｅｎｔｗｈｉｓｋｉｅｓａｒｅｐｒｏｄｕｃｅｄｉｎＳｃｏｔｌａｎｄ．

５．ＴｈｅｒｅａｒｅｔｗｏｂｒｏａｄｃａｔｅｇｏｒｉｅｓｏｆＳｃｏｔｃｈ-ｍａｌｔｗｈｉｓｋｙａｎｄｂｌｅｎｄｅｄｗｈｉｓｋｙ．
６．Ｂｌｅｎｄｅｄｗｈｉｓｋｙｉｓｍａｄｅｆｒｏｍａｍａｓｈｏｆｓｅｖｅｒａｌｇｒａｉｎｓ．

７．ＷｈｉｓｋｙｍａｋｉｎｇｗａｓｗｅｌｌｅｓｔａｂｌｉｓｈｅｄｉｎＳｃｏｔｌａｎｄｂｙｔｈｅ１６ｔｈｃｅｎｔｕｒｙ，ｌａｒｇｅｌｙａｓａｃｏｔｔａｇｅｉｎｄｕｓ-
ｔｒｙ．
８．Ｗｈｉｓｋｉｅｓａｒｅｂｏｔｔｌｅｄｉｎａｒａｎｇｅｏｆｐｒｏｏｆｓ，ｆｒｏｍ８０ｔｏ１１４ｄｅｇｒｅｅｓ，ｂｕｔｉｎｒｅｃｅｎｔｙｅａｒｓ，８０ｄｅｇｒｅｅｓ
ｗｈｉｓｋｉｅｓｈａｖｅｂｅｃｏｍｅｍｏｒｅｐｏｐｕｌａｒ．

９．ＢｏｕｒｂｏｎｉｓｔｈｅｍａｉｎｅｘａｍｐｌｅｏｆｔｈｅＡｍｅｒｉｃａｎｗｈｉｓｋｅｙｓ．ＩｔｉｓｎａｍｅｄｆｏｒＢｏｕｒｂｏｎＣｏｕｎｔｙ，Ｋｅｎ-
ｔｕｃｋｙ．ＴｈｅｍａｓｈｆｏｒＢｏｕｒｂｏｎｍｕｓｔｃｏｎｔａｉｎａｔｌｅａｓｔ５１％ｃｏｒｎ．

１０．ＴｈｅＪａｐａｎｅｓｅｈａｖｅｂｅｅｎｍａｋｉｎｇｗｈｉｓｋｙｆｏｒｍｏｒｅｔｈａｎｈａｌｆａｃｅｎｔｕｒｙ．Ｔｈｅｌａｒｇｅｓｔｄｉｓｔｉｌｌｅｒｉｓ
Ｓｕｎｔｏｒｙ．Ｓｕｎｔｏｒｙｉｓｏｎｅｏｆｔｈｅｔｏｐｆｉｖｅｌｉｑｕｏｒｃｏｍｐａｎｉｅｓｉｎｔｈｅｗｏｒｌｄ．

１１．ＭｏｓｔＪａｐａｎｅｓｅｗｈｉｓｋｙ，ｌｉｋｅＳｃｏｔｃｈ，ｉｓａｂｌｅｎｄｅｄｗｈｉｓｋｙ．
ｄｉｓｔｉｌｌ［ｄｉｓ′ｔｉｌ］ｖｔ．ｖｉ．蒸馏　　　　　ｍａｓｈ［ｍ��］ｎ．麦芽浆
ｃａｔｅｇｏｒｙ［′ｋ�ｔｉｇ�ｒｉ］ｎ．种类；范畴 ｅｓｔａｂｌｉｓｈ［ｉｓ′ｔ�ｂｌｉ�］ｖｔ．建立；设立
ｃｏｔｔａｇｅ［′ｋ�ｔｉｄ�］ｎ．农舍 ｒａｎｇｅ［ｒｅｉｎｄ�］ｎ．．等级；类别

（四）白兰地（Ｂｒａｎｄｙ）
１．Ｂｒａｎｄｙｉｓａｓｐｉｒｉｔｍａｄｅｂｙｆｅｒｍｅｎｔｉｎｇａｎｄｄｉｓｔｉｌｌｉｎｇｆｒｕｉｔ．

２．Ｗｈｅｎｍａｄｅｆｒｏｍａｆｒｕｉｔｏｔｈｅｒｔｈａｎｇｒａｐｅｓ，ｔｈｅｗｏｒｄ“Ｂｒａｎｄｙ”ｉｓｌｉｎｋｅｄｗｉｔｈｔｈｅｎａｍｅｏｆｔｈａｔ
ｆｒｕｉｔ．Ｂｒａｎｄｙｈａｓｂｅｅｎｃｈａｒａｃｔｅｒｉｚｅｄａｓｔｈｅ“ＳｏｕｌｏｆＷｉｎｅ”．
３．ＩｔｉｓｉｍｐｏｒｔａｎｔｔｏｕｎｄｅｒｓｔａｎｄｔｈａｔａｌｌＣｏｇｎａｃｉｓｂｒａｎｄｙｂｕｔｎｏｔａｌｌｂｒａｎｄｉｅｓａｒｅＣｏｇｎａｃ．
４．ＳｅｃｏｎｄｏｎｌｙｔｏＣｏｇｎａｃｉｓｔｈｅＡｒｍａｇｎａｃｂｒａｎｄｙ．Ａｒｍａｇｎａｃｈａｓｂｅｅｎｍａｄｅｆｏｒｏｖｅｒ５００ｙｅａｒｓ，
ｐｒｅｄａｔｉｎｇＣｏｇｎａｃｂｙａｌｍｏｓｔｔｗｏｃｅｎｔｕｒｉｅｓ．
ｏｔｈｅｒｔｈａｎ除⋯⋯之外

ＳｏｕｌｏｆＷｉｎｅ葡萄酒的灵魂
ｃｈａｒａｃｔｅｒｉｚｅ［′ｋ�ｒｉｋｔ�ｒａｉｚ］ｖｔ．表示⋯⋯的特性

Ａｒｍａｇｎａｃ［′ａ：ｍ�ｎｊ�ｋ］ｎ．阿玛涅克白兰地；雅文邑
ｐｒｅｄａｔｅ［′ｐｒｉ：′ｄｅｉｔ］ｖｔ．早于，先于
（五）伏特加（Ｖｏｄｋａ）
１．Ｖｏｄｋａｉｓａｎｅｕｔｒａｌｓｐｉｒｉｔｍａｄｅｆｒｏｍｐｏｔａｔｏｅｓａｎｄｇｒａｉｎｓ．

２．Ｖｏｄｋａｉｓｃｏｌｏｕｒｌｅｓｓａｎｄｆｒｅｅｏｆｆｌａｖｏｕｒａｎｄａｒｏｍａ．
３．Ｒｕｓｓｉａｉｓｔｈｅｔｒｕｅｎａｔｉｖｅｌａｎｄｏｆｖｏｄｋａ．

４．ＳｏｍｅｐｅｏｐｌｅｓａｉｄｔｈａｔｖｏｄｋａｏｒｉｇｉｎａｔｅｄｉｎＰｏｌａｎｄ．
５．Ｖｏｄｋａｉｓｂｏｔｔｌｅｄｗｉｔｈｏｕｔａｇｉｎｇ．

６．Ｖｏｄｋａｓｒｕｎｔｈｒｏｕｇｈａｆｉｌｔｅｒｉｎｇｓｕｂｓｔａｎｃｅ，ｓｕｃｈａｓｃｈａｒｃｏａｌ．
７．Ｔｈｅｔｒａｄｉｔｉｏｎａｌｗａｙｔｏｄｒｉｎｋｖｏｄｋａｉｓｔｏｄｏｗｎｉｔｎｅａｔａｎｄｆｒｉｇｉｄ．
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ｎｅｕｔｒａｌ［′ｎｊｕ：ｔｒ�ｌ］ａｄｊ．中性的　　　　ａｒｏｍａ［�′ｒ�ｕｍ�］ｎ．香味
ｏｒｉｇｉｎａｔｅ［�′ｒｉｄ�ｉｎｅｉｔ］ｖｉ．起源 ｃｈａｒｃｏａｌ［′ｔ�ａ：ｋ�ｕｌ］ｎ．木炭

ｄｏｗｎ［ｄａｕｎ］ｖｔ．喝干 ｆｒｅｅｚｅ［ｆｒｉ：ｚ］ｖｉ．（ｆｒｏｚｅｆｒｏｚｅｎ）冷冻；冰冷
ｔｏｄｏｗｎｉｔｎｅａｔａｎｄｆｒｏｚｅｎ纯饮，加以冰镇并一口喝干

（六）朗姆酒（Ｒｕｍ）
１．Ｒｕｍｉｓａｓｐｉｒｉｔｍａｄｅｂｙｆｅｒｍｅｎｔｉｎｇａｎｄｄｉｓｔｉｌｌｉｎｇｓｏｍｅｆｏｒｍｏｆｓｕｇａｒ-ｃａｎｅ，ｕｓｕａｌｌｙｍｏｌａｓｓｅｓ，ａｎｄ

ｉｓｐｒｏｄｕｃｅｄｉｎａｌｍｏｓｔｅｖｅｒｙｉｓｌａｎｄｏｒａｒｅａｗｈｅｒｅｓｕｇａｒ-ｃａｎｅｉｓｇｒｏｗｎ．
２．ＣｈｒｉｓｔｏｐｈｅｒＣｏｌｕｍｂｕｓｉｓｏｆｔｅｎｃｒｅｄｉｔｅｄｗｉｔｈｂｒｉｎｇｉｎｇｓｕｇａｒｃａｎｅｔｏｔｈｅＷｅｓｔＩｎｄｉｅｓｏｎｈｉｓｓｅｃｏｎｄ
ｖｏｙａｇｅｔｏｔｈｅＮｅｗＷｏｒｌｄ．Ｒｕｍｗａｓｆｉｒｓｔｄｉｓｔｉｌｌｅｄｉｎｔｈａｔａｒｅａｉｎｔｈｅｍｉｄ-１７ｔｈｃｅｎｔｕｒｙ．
ｍｏｌａｓｓｅｓ［ｍ�′ｌ�ｓｉｚ］ｎ．糖蜜　　　　ｔｏｂｅｃｒｅｄｉｔｅｄｗｉｔｈ有功劳

（七）特基拉（Ｔｅｑｕｉｌａ）
１．Ｔｅｑｕｉｌａｉｓａｓｐｉｒｉｔｍａｄｅｂｙｆｅｒｍｅｎｔｉｎｇａｎｄｄｉｓｔｉｌｌｉｎｇｔｈｅｊｕｉｃｅｏｆｔｈｅｂｌｕｅａｇａｖｅｐｌａｎｔ，ｇｒｏｗｎｉｎ

ｗｅｓｔ-ｃｅｎｔｒａｌＭｅｘｉｃｏ．
２．Ｔｅｑｕｉｌａｍａｙｂｅｔａｋｅｎｓｔｒａｉｇｈｔｂｙｔｈｏｓｅｗｈｏｌｉｋｅｉｔｔｈａｔｗａｙ．

３．Ａｔｒａｄｉｔｉｏｎａｌｗａｙｆｏｒｄｒｉｎｋｉｎｇｔｅｑｕｉｌａｉｓｔｏｐｌａｃｅａｌｉｔｔｌｅｓａｌｔｏｎｔｈｅｂａｃｋｏｆｙｏｕｒｈａｎｄ，ｐｕｔａｐｉｎｃｈ
ｉｎｙｏｕｒｍｏｕｔｈ，ｄｒｉｎｋｔｈｅｔｅｑｕｉｌａａｎｄｆｉｎｉｓｈｂｙｂｉｔｉｎｇｉｎｔｏａｓｌｉｃｅｏｆｌｉｍｅ．
ａｇａｖｅ［�′ｇｅｉｖｉ］ｎ．龙舌兰　　　　ｐｉｎｃｈ［ｐｉｎｔ�］ｎ．一撮，微量
ａｐｉｎｃｈｏｆｓａｌｔ一撮盐 ｔｏｆｉｎｉｓｈｂｙｄｏｉｎｇｓｔｈ．⋯⋯最后以⋯⋯为结束

（八）金酒（Ｇｉｎ）
１．Ｇｉｎｉｓａｆｌａｖｏｕｒｅｄｗｈｉｔｅｓｐｉｒｉｔ．Ａｌｌｇｉｎｉｓｆｌａｖｏｕｒｅｄｗｉｔｈｊｕｎｉｐｅｒｂｅｒｒｉｅｓ，ａｎｄｕｓｕａｌｌｙｏｔｈｅｒｔｈｉｎｇｓ

ｔｏｏ，ｌｉｋｅｌｅｍｏｎ，ｃｏｒｉａｎｄｅｒｓｅｅｄｓ，ａｎｄｓｏｏｎ．
２．ＧｉｎｗａｓｆｉｒｓｔｍａｄｅａｓａｍｅｄｉｃｉｎｅｉｎＨｏｌｌａｎｄｂｙＤｏｃｔｏｒＳｙｌｖｉｕｓ，ｐｒｏｆｅｓｓｏｒｏｆｍｅｄｉｃｉｎｅａｔｔｈｅＵｎｉ-
ｖｅｒｓｉｔｙｏｆＬｅｉｄｅｎ．
３．Ｂｒｉｔｉｓｈｇｉｎｓａｒｅｄｒｙ，ｆｒａｇｒａｎｔ，ｉｎｔｅｎｓｅ，ａｎｄｆｕｌｌ-ｆｌａｖｏｕｒｅｄ．
４．ＨｏｌｌａｎｄｓｇｉｎｉｓｑｕｉｔｅｕｎｌｉｋｅＬｏｎｄｏｎＤｒｙＧｉｎ．ＩｔｉｓｎｏｔａｓｄｒｙａｓＢｒｉｔｉｓｈｇｉｎｓ，ａｎｄｉｔｃａｎｂｅｔａｋｅｎ
ｓｔｒａｉｇｈｔ．

Ｊｕｎｉｐｅｒ［′ｄ�ｕ：ｎｉｐ�］ｎ．槐属植物；杜松树　　　　ｊｕｎｉｐｅｒｂｅｒｒｙ杜松子，杜松果
ｃｏｒｉａｎｄｅｒ［�ｋ�ｒｉ′�ｎｄ�］ｎ．芫荽 Ｓｙｌｖｉｕｓ塞尔维斯（人名）

ｔｈｅＵｎｉｖｅｒｓｉｔｙｏｆＬｅｉｄｅｎ荷兰莱顿大学 ｉｎｔｅｎｓｅ［ｉｎ′ｔｅｎｓ］ａ．（香味）浓郁的
（九）利口酒（Ｌｉｑｕｅｕｒ）
１．Ｌｉｑｕｅｕｒｓａｒｅｆｌａｖｏｕｒｅｄ，ｓｗｅｅｔｅｎｅｄｓｐｉｒｉｔｓ．
２．Ａｌｌｌｉｑｕｅｕｒｓｓｔａｒｔｗｉｔｈａｂａｓｅｏｆｓｐｉｒｉｔｓ．

３．Ｌｉｑｕｅｕｒｓｃａｎｂｅｄｉｖｉｄｅｄｉｎｔｏｇｒｏｕｐｓｂｙｍａｎｙｄｉｆｆｅｒｅｎｔｓｙｓｔｅｍｓ．Ｔｈｅｍａｊｏｒｇｒｏｕｐｉｎｇｓａｒｅ：ｆｒｕｉｔ
ｆｌａｖｏｕｒｓ；ｓｅｅｄａｎｄｏｔｈｅｒｐｌａｎｔｆｌａｖｏｕｒｓ；ｌｉｑｕｏｒ-ｂａｓｅｄｌｉｑｕｅｕｒｓａｎｄｃｒｅａｍｌｉｑｕｅｕｒｓ．

（十）开胃酒（Ａｐｅｒｉｔｉｆ）
１．Ａｎａｐｅｒｉｔｉｆｉｓａｎａｌｃｏｈｏｌｉｃｄｒｉｎｋｔａｋｅｎｂｅｆｏｒｅａｍｅａｌａｓａｎａｐｐｅｔｉｚｅｒ．

２．Ｍｏｄｅｒｎａｐｅｒｉｔｉｆｓａｒｅｍｉｘｔｕｒｅｓｏｆｗｉｎｅ，ｓｐｉｒｉｔｓａｎｄａｓｍａｎｙａｓ４０ｄｉｆｆｅｒｅｎｔｋｉｎｄｓｏｆｈｅｒｂｓ．
ａｐｅｒｉｔｉｆ［��ｐｅｒｉ′ｔｉ：ｆ］ｎ．开胃酒　　　ａｐｐｅｔｉｚｅｒ［′�ｐｉｔａｉｚ�］ｎ．开胃酒；开胃菜

·７６２·



ｍｉｘｔｕｒｅ［′ｍｉｋｓｔ��］ｎ．混合物 ｈｅｒｂ［ｈ�：ｂ］ｎ．草本植物；药草
（十一）鸡尾酒（Ｃｏｃｋｔａｉｌ）

１．Ｃｏｃｋｔａｉｌｉｓａｍｉｘｅｄａｌｃｏｈｏｌｉｃｄｒｉｎｋ．
２．ＴｈｅｃｏｃｋｔａｉｌｉｓａｐｕｒｅｌｙＡｍｅｒｉｃａｎｃｕｓｔｏｍ，ａｎｄｔｈｅｒｅａｒｅａｌｍｏｓｔａｓｍａｎｙｖｅｒｓｉｏｎｓｏｆｔｈｅｏｒｉｇｉｎｏｆ

ｉｔｓｎａｍｅ．
３．ＡｃｃｏｒｄｉｎｇｔｏＪａｍｅｓＦｅｎｉｍｏｒｅＣｏｏｐｅｒ�ｓｓｔｏｒｙ，ｉｔｗａｓＢｅｔｓｙＦｌａｎａｇａｎ，ａｓｐｉｒｉｔｅｄＩｒｉｓｈｇｉｒｌ，ｗｈｏ

ｈａｄａｔａｖｅｒｎｎｅａｒＹｏｒｋｔｏｗｎ，ｗｈｏｗａｓｒｅｓｐｏｎｓｉｂｌｅｆｏｒｔｈｅｎａｍｉｎｇｏｆｔｈｅｃｏｃｋｔａｉｌ．Ｉｎ１７７９
Ｂｅｔｓｙ�ｓＴａｖｅｒｎｗａｓａｍｅｅｔｉｎｇｐｌａｃｅｆｏｒｔｈｅＡｍｅｒｉｃａｎａｎｄＦｒｅｎｃｈｏｆｆｉｃｅｒｓｏｆＷａｓｈｉｎｇｔｏｎ�ｓＡｒｍｙ．
Ｈｅｒｅｔｈｅｙｃａｍｅｔｏｒｅｌａｘ，ｗｉｔｈａｍｉｘｅｄｄｒｉｎｋｃａｌｌｅｄｂｒａｃｅｒ．ＴｈｅｏｆｆｉｃｅｒｓｕｓｅｄｔｏｔｅａｓｅＢｅｔｓｙａｂｏｕｔ
ｔｈｅｆｉｎｅｃｈｉｃｋｅｎｏｗｎｅｄｂｙａＴｏｒｙｎｅｉｇｈｂｏｒｕｎｔｉｌｏｎｅｄａｙｓｈｅｔｈｒｅａｔｅｎｅｄｔｏｍａｋｅｔｈｅｍｅａｔｔｈｅｉｒ

ｗｏｒｄｓ．
ＮｏｗｎｏｔｒｕｅｐａｔｒｉｏｔｗｏｕｌｄｂｕｙａｎｙｔｈｉｎｇｆｒｏｍａＴｏｒｙ，ｂｕｔＢｅｔｓｙｍａｎｅｕｖｅｒｅｄｓｏｔｈａｔｔｈｅｒｅｇｕｌａｒ

ｃｕｓｔｏｍｅｒｓｏｆｈｅｒｔａｖｅｒｎｈａｄａＴｏｒｙｃｈｉｃｋｅｎｆｅａｓｔ，ａｎｄｗｈｅｎｉｔｗａｓｏｖｅｒｔｈｅｙｗｅｎｔｔｏｔｈｅｂａｒｔｏ
ｃｏｎｔｉｎｕｅｔｈｅｃｅｌｅｂｒａｔｉｏｎｗｉｔｈｂｒａｃｅｒｓ．Ｔｏｔｈｅｉｒａｍｕｓｅｍｅｎｔ，ｔｈｅｙｆｏｕｎｄｅａｃｈｂｏｔｔｌｅｏｆｂｒａｃｅｒｄｅｃ-

ｏｒａｔｅｄｗｉｔｈａｃｏｃｋ�ｓｔａｉｌｆｒｏｍｔｈｅＴｏｒｙｆａｒｍｅｒ�ｓｒｏｏｓｔ．Ａｔｏａｓｔｗａｓｃａｌｌｅｄｆｏｒａｎｄｏｎｅｏｆｔｈｅ
Ｆｒｅｎｃｈｍｅｎｅｘｃｌａｉｍｅｄ：“Ｖｉｖｅｌｅｃｏｃｋｔａｉｌ”，ａｎｄｔｈｅｎｃｅｆｏｒｔｈＢｅｔｓｙ�ｓｍｉｘｅｄｄｒｉｎｋ———ｂｒａｃｅｒｗｅｒｅ
ｋｎｏｗｎａｓ“ｃｏｃｋｔａｉｌｓ”，ａｎａｍｅｗｈｉｃｈｈａｓｐｒｅｖａｉｌｅｄｔｏｏｕｒｏｗｎｄａｙ．
ｖｅｒｓｉｏｎ［′ｖ�：��ｎ］ｎ．叙述；说法

ＪａｍｅｓＦｅｎｉｍｏｒｅＣｏｏｐｅｒ詹姆斯·费尼莫尔·库伯（人名）
ＢｅｔｓｙＦｌａｎａｇａｎ贝特西·弗拉纳根（人名）

Ｙｏｒｋｔｏｗｎ约克镇（美国弗杰尼亚州东南部城镇）
ｓｐｉｒｉｔｅｄ＝ｌｉｖｅｌｙ；ｆｕｌｌｏｆｓｐｉｒｉｔ活泼的；有生气的
ｔａｖｅｒｎ［′ｔ�ｖ�ｎ］ｎ．小酒店
ｔｅａｓｅ［ｔｉ：ｚ］ｖｔ．取笑，逗弄，戏弄
ｂｒａｃｅｒ［′ｂｒｅｉｓ�］布莱索酒（一种自己调制的混合酒）
Ｔｏｒｙ［′ｔ�：ｒｉ］ａ．保守派，美国独立战争时期的亲英分

ｔｈｒｅａｔｅｎ［′�ｒｅｔｎ］ｖｔ．ｖｉ．扬言要
ｔｏｅａｔｏｎｅ�ｓｗｏｒｄｓ认错；收回已说的话并认错道歉

ｐａｔｒｉｏｔ［′ｐ�ｔｒｉ�ｔ］ｎ．爱国者
ｍａｎｅｕｖｅｒ［ｍ�′ｎｕ：ｖ�］ｖｉ．计诱；策划
ｔｏｔｈｅｉｒａｍｕｓｅｍｅｎｔ使他们感到好笑
ｒｏｏｓｔ［ｒｕ：ｓｔ］ｎ．鸡舍

Ｖｉｖｅｌｅｃｏｃｋｔａｉｌ鸡尾酒万岁！（法语）
ｔｈｅｎｃｅｆｏｒｔｈ［�ｅｎｓ′ｆ�：�］ａｄｖ．从那时候起

ｐｒｅｖａｉｌ［ｐｒｉ′ｖｅｉｌ］ｖｉ．流行
二、酒吧常用语（ＵｓｅｆｕｌＥｘｐｒｅｓｓｉｏｎｓ）

（一）问候（Ｇｒｅｅｔｉｎｇｓ）
１．Ｇｏｏｄｍｏｒｎｉｎｇ，ｓｉｒ．———Ｇｏｏｄｍｏｒｎｉｎｇ．
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２．Ｇｏｏｄｅｖｅｎｉｎｇ，ｓｉｒ．———Ｇｏｏｄｅｖｅｎｉｎｇ．
３．Ｈｏｗｄｏｙｏｕｄｏ？———Ｈｏｗｄｏｙｏｕｄｏ？

４．Ｇｌａｄｔｏｍｅｅｔｙｏｕ．———Ｇｌａｄｔｏｍｅｅｔｙｏｕ，ｔｏｏ．
５．Ｈｏｗａｒｅｙｏｕ？———Ｆｉｎｅ，ｔｈａｎｋｙｏｕ．Ａｎｄｙｏｕ？

６．Ｈａｖｅｎ�ｔｓｅｅｎｙｏｕｆｏｒａｌｏｎｇｔｉｍｅ．Ｈｏｗ�ｓｙｏｕｒｗｏｒｋｇｏｉｎｇ？———Ｗｅｌｌ，ｅｖｅｒｙｔｈｉｎｇｉｓＯＫ．
７．Ｈｏｗｈａｖｅｙｏｕｂｅｅｎ？———Ｉｈａｖｅｂｅｅｎｑｕｉｔｅｗｅｌｌ．Ｔｈａｎｋｙｏｕ．

８．Ｈｏｗ�ｓｅｖｅｒｙｔｈｉｎｇｇｏｉｎｇ？———Ｎｏｔｔｏｏｂａｄ．Ａｎｄｙｏｕ？
９．Ｗｈｅｒｅａｒｅｙｏｕｆｒｏｍ？———ＩａｍｆｒｏｍＥｎｇｌａｎｄ．
（二）介绍（Ｉｎｔｒｏｄｕｃｔｉｏｎｓ）
１．ＴｈｉｓｉｓＭｒ．Ｚｈａｎｇ，ｍａｎａｇｅｒｏｆｏｕｒｈｏｔｅｌ．———Ｈｏｗｄｏｙｏｕｄｏ？Ｎｉｃｅｔｏｓｅｅｙｏｕ．

２．Ｌｅｔｍｅｉｎｔｒｏｄｕｃｅｍｙｓｅｌｆ．Ｉ�ｍＬｉｎＰｉｎｇ，ｔｏｕｒｉｓｔｇｕｉｄｅｆｒｏｍｔｈｅＣＩＴＳ．
３．Ｐｌｅａｓｅｄｔｏｍｅｅｔｙｏｕ．Ｉ�ｍＳｍｉｔｈ，ｆｒｏｍＣａｎａｄａ．

４．ＬｅｔｍｅｉｎｔｒｏｄｕｃｅｍｙｆｒｉｅｎｄＴｏｍｔｏｙｏｕ．———Ｎｉｃｅｔｏｍｅｅｔｙｏｕ．ＨｏｗｌｏｎｇｈａｖｅｙｏｕｂｅｅｎｉｎＣｈｉ-
ｎａ？

５．ＳｈａｌｌＩｉｎｔｒｏｄｕｃｅｙｏｕｔｏｈｅｒ？———Ｙｅｓ，ｐｌｅａｓｅ．
６．ＭａｙＩｋｎｏｗｙｏｕｒｎａｍｅ？———Ｓｕｒｅ！
７．Ｉ�ｍｖｅｒｙｈａｐｐｙｔｏｍｅｅｔｙｏｕ———ＳｏａｍＩ．
ＣＩＴＳ（ＣｈｉｎａＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＴｒａｖｅｌＳｅｒｖｉｃｅ）

（三）迎送客人（Ｍｅｅｔｉｎｇ＆ＳｅｅｉｎｇｏｆｆｔｈｅＣｕｓｔｏｍｅｒｓ）
１．Ｙｏｕａｒｅｗｅｌｃｏｍｅ，ｓｉｒ．

２．Ｗｅｌｃｏｍｅｔｏｏｕｒｂａｒ，ｍａｄａｍ．
３．Ｔｈｉｓｗａｙ，ｐｌｅａｓｅ．
４．Ｃｏｍｅｉｎ，ｐｌｅａｓｅ．
５．Ｐｌｅａｓｅｇｏｕｐｓｔａｉｒｓ．
６．Ｐｌｅａｓｅｔａｋｅｔｈｅｌｉｆｔ．
７．Ｔａｋｅｔｈｅｌｉｆｔｔｏｔｈｅｆｉｆｔｈｆｌｏｏｒ，ｐｌｅａｓｅ．

８．Ｐｌｅａｓｅｔａｋｅｔｈｅｅｓｃａｌａｔｏｒｕｐ．
９．Ｔａｋｅａｓｅａｔ，ｐｌｅａｓｅ．

１０．Ｈａｖｅｓｏｍｅｔｅａ，ｐｌｅａｓｅ．
１１．Ｈａｖｅａｃｕｐｏｆｃｏｆｆｅｅ，ｐｌｅａｓｅ．
１２．Ｊｕｓｔａｍｉｎｕｔｅ，ｐｌｅａｓｅ．
１３．Ｗａｉｔａｍｏｍｅｎｔ，ｐｌｅａｓｅ．

ｍａｄａｍ［′ｍ�ｄ�ｍ］ｎ．夫人；女士（对妇女的尊称）
ｅｓｃａｌａｔｏｒ［′ｅｓｋ�ｌｅｉｔ�］ｎ．自动扶梯

（四）询问酒吧营业时间（ＡｓｋｉｎｇｆｏｒＢｕｓｉｎｅｓｓＨｏｕｒｓ）
１．Ｗｈａｔ�ｓｙｏｕｒｈｏｕｒｓ？

２．Ｗｈｅｎａｒｅｙｏｕｏｐｅｎ？
３．Ｗｈｅｎｄｏｙｏｕｏｐｅｎ？
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４．Ｈｏｗｌａｔｅａｒｅｙｏｕｏｐｅｎｔｏｄａｙ？
５．Ｉｓｔｈｅｂａｒｏｐｅｎｅｄａｔ９：００ａ．ｍ．？

６．Ｔｈｅｂａｒｉｓｎ�ｔｏｐｅｎｙｅｔ？
７．ＴｈｅｂａｒｉｓｏｐｅｎｎｅｘｔＭｏｎｄａｙ，ｉｓｎ�ｔｉｔ？

（五）点酒服务（ＯｒｄｅｒｉｎｇＢｅｖｅｒａｇｅｓＳｅｒｖｉｃｅ）
１．Ｗｈａｔｄｏｙｏｕｗａｎｔ？———Ｉｗａｎｔｓｏｍｅｔｈｉｎｇｔｏｄｒｉｎｋ．

２．ＭａｙＩｈｅｌｐｙｏｕ？———Ｙｅｓ．ＣｏｕｌｄＩｈａｖｅｓｏｍｅｔｅａ？
３．ＷｈａｔｃａｎＩｄｏｆｏｒｙｏｕ？———ＣｏｕｌｄＩｓｅｅｙｏｕｒｗｉｎｅｌｉｓｔ？
４．Ｗｈａｔｗｏｕｌｄｙｏｕｌｉｋｅｔｏｄｒｉｎｋ？———ＭａｙＩｈａｖｅａｌｏｏｋａｔｔｈｅｗｉｎｅｌｉｓｔ？
５．Ｗｈａｔｋｉｎｄｏｆｄｒｉｎｋｓｄｏｙｏｕｈａｖｅ？———Ｗｅｈａｖｅｗｉｎｅ，ｂｅｅｒ，ｌｉｑｕｏｒａｎｄｌｉｑｕｅｕｒ．

６．Ｗｈａｔｋｉｎｄｏｆｗｉｎｅｄｏｙｏｕｐｒｅｆｅｒ？———Ｉｐｒｅｆｅｒｒｅｄｗｉｎｅ．
７．Ｗｈａｔｋｉｎｄｏｆｒｅｄｗｉｎｅｄｏｙｏｕｈａｖｅ？———ＷｅｈａｖｅＦｒｅｎｃｈ，ＩｔａｌｉａｎａｎｄＣｈｉｎｅｓｅｗｉｎｅｓ．

８．ＤｏｙｏｕｌｉｋｅｔｏｈａｖｅＢｏｒｄｅａｕｘｏｒＢｕｒｇｕｎｄｙｒｅｄｗｉｎｅ？
９．Ｗｈａｔｂｒａｎｄｏｆｒｅｄｗｉｎｅｄｏｙｏｕｗａｎｔ？———ＩｐｒｅｆｅｒＤｙｎａｓｔｙ．

１０．Ｗｈａｔｓｏｒｔｏｆｂｅｅｒｗｏｕｌｄｙｏｕｌｉｋｅ？———ＩｗｏｕｌｄｌｉｋｅａｂｏｔｔｌｅｏｆＢｅｃｋ�ｓ．
１１．ＤｏｙｏｕｈａｖｅＱｉｎｇｄａｏＢｅｅｒ？
１２．Ｄｏｙｏｕｈａｖｅａｎｙｉｍｐｏｒｔｅｄｂｅｅｒ？
１３．Ｄｏｙｏｕｗａｎｔａｂｏｔｔｌｅｏｆｉｃｅｄｂｅｅｒ？

１４．Ｈｏｗａｂｏｕｔｓｏｍｅｔｈｉｎｇｔｏｄｒｉｎｋ？———Ｉｗａｎｔｔｏｈａｖｅａｂｏｔｔｌｅｏｆｂｅｅｒ．
１５．ＨｏｗａｂｏｕｔａＳｉｎｇａｐｏｒｅＳｌｉｎｇＣｏｃｋｔａｉｌ？———Ｙｅｓ．Ｉｔ�ｓｎｉｃｅ．

１６．Ｄｏｙｏｕｌｉｋｅｗｈｉｓｋｙｗｉｔｈｗａｔｅｒ？———Ｎｏ，ｔｈａｎｋｙｏｕ．Ｉｌｉｋｅｉｔｎｅａｔ．
１７．Ｇｉｖｅｍｅａｗｈｉｓｋｙａｎｄｓｏｄａ．———Ａｌｌｒｉｇｈｔ！Ｗａｉｔａｍｉｎｕｔｅ．
１８．Ｉｗｏｕｌｄｌｉｋｅｔｗｏｂｅｅｒｓａｎｄａｗｈｉｓｋｙ．———ＯＫ．Ｔｗｏｂｅｅｒｓａｎｄａｗｈｉｓｋｙ．
１９．ＣｏｕｌｄＩｒｅｃｏｍｍｅｎｄｙｏｕＷｈｉｓｋｙｏｎｔｈｅＲｏｃｋｓ？———Ｙｅｓ．Ｗｈａｔａｇｏｏｄｉｄｅａ！
２０．Ｃｏｆｆｅｅ，ｐｌｅａｓｅ．———Ｙｅｓ，ｓｉｒ．Ｊｕｓｔａｍｉｎｕｔｅ．
２１．Ｉ�ｄｌｉｋｅｃｏｆｆｅｅ．———Ｏｋ．Ｂｌａｃｋｏｒｗｈｉｔｅ？

２２．Ｉ�ｄｌｉｋｅｓｏｍｅｃｏｆｆｅｅ．———ＥｓｐｒｅｓｓｏｏｒＣａｐｐｕｃｃｉｎｏ？
２３．Ｗｈａｔｋｉｎｄｏｆｃｏｆｆｅｅｄｏｙｏｕｗａｎｔ？———Ｉ�ｄｌｉｋｅＭｏｃｈａｃｏｆｆｅｅ．

２４．Ｊｕｓｔｃｏｆｆｅｅｆｏｒｔｈｅｍｏｍｅｎｔ．———Ｙｅｓ，Ｉｓｅｅ．
２５．Ｈｏｗｄｏｙｏｕｌｉｋｅｙｏｕｒｃｏｆｆｅｅ？———Ｊｕｓｔｂｌａｃｋｐｌｅａｓｅ．
２６．Ｄｏｙｏｕｗａｎｔｙｏｕｒｃｏｆｆｅｅｗｉｔｈｃｒｅａｍ？———Ｎｏ．Ｔｈａｎｋｙｏｕ．
２７．Ｄｏｙｏｕｌｉｋｅｙｏｕｒｃｏｆｆｅｅｗｉｔｈｃｒｅａｍａｎｄｓｕｇａｒ？———Ｙｅｓ，ｐｌｅａｓｅ．

２８．Ｔｅａ，ｐｌｅａｓｅ．———Ｙｅｓ．Ｂｌａｃｋｔｅａｏｒｇｒｅｅｎｔｅａ？
２９．ＷｈａｔｋｉｎｄｏｆＣｈｉｎｅｓｅｔｅａｄｏｙｏｕｗａｎｔ？———Ｉ�ｄｌｉｋｅＯｏｌｏｎｇｔｅａ．

３０．Ｄｏｙｏｕｗａｎｔｔｏｈａｖｅｂｌａｃｋｔｅａｗｉｔｈｃｒｅａｍ？———Ｙｅｓ．Ｉｔｓｏｕｎｄｓｇｏｏｄ．
３１．Ｄｏｙｏｕｌｉｋｅｌｅｍｏｎｔｅａ？

３２．Ｍｏｒｅｔｅａ？———Ｙｅｓ．Ｓｏｍｅｍｏｒｅ，ｐｌｅａｓｅ．
３３．ＩｓｔｈｅｒｅａｎｙｔｈｉｎｇＩｃａｎｇｅｔｆｏｒｙｏｕ？
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３４．ＡｎｙｔｈｉｎｇｅｌｓｅＩｃａｎｄｏｆｏｒｙｏｕ？
ｐｒｅｆｅｒ［ｐｒｉ′ｆ�：］ｖｔ．＝ｌｉｋｅｂｅｔｔｅｒ比较喜欢

Ｅｓｐｒｅｓｓｏ［ｅｓ′ｐｒｅｓ�ｕ］ｎ．蒸馏式咖啡
Ｃａｐｐｕｃｃｉｎｏ［�ｋ�ｐｕ′ｔ�ｉ：ｎ�ｕ］ｎ．卡布吉诺咖啡

Ｍｏｃｈａ［′ｍ�ｕｋ�］ｎ．摩卡咖啡
Ｏｏｌｏｎｇｔｅａ［′ｕ：ｌ��］ｎ．乌龙茶

（六）谈论喝酒（ＴａｌｋｉｎｇａｂｏｕｔＤｒｉｎｋｉｎｇＬｉｑｕｏｒｓ）
１．Ｉｄｏｎ�ｔｄｒｉｎｋ．
２．Ｈｅｄｒｉｎｋｓｔｏｏｍｕｃｈ．
３．Ｈｅｉｓｔｏｏｆｏｎｄｏｆｄｒｉｎｋｉｎｇ．

４．Ｈｅｉｓａｈｅａｖｙｄｒｉｎｋｅｒ．
５．Ｈｅｓｐｅｎｄｓａｌｏｔｏｆｍｏｎｅｙｏｎｄｒｉｎｋ．

６．Ｈｅｉｓａｍｏｄｅｒａｔｅｄｒｉｎｋｅｒ．
７．Ｗｈａｔａｂｏｕｔａｄｒｉｎｋ？

８．Ｈａｖｅａｎｏｔｈｅｒｄｒｉｎｋ．
９．Ｌｅｔ�ｓｈａｖｅａｌｉｔｔｌｅｄｒｉｎｋ．
１０．Ａｆｔｅｒｏｎｅｍｏｒｅｄｒｉｎｋ，ｈｅｗａｓｄｒｕｎｋ．
１１．Ｗｅｄｒｉｎｋｔｏｙｏｕｒｓｕｃｃｅｓｓ．

１２．Ｉｄｒｉｎｋｙｏｕｒｇｏｏｄｈｅａｌｔｈ．
ｍｏｄｅｒａｔｅ［′ｍ�ｄ�ｒｉｔ］ａ．有节制的；适度的

ｔｏｄｒｉｎｋｔｏｓｂ�ｓｓｕｃｃｅｓｓ举杯祝某人成功
ｔｏｄｒｉｎｋｙｏｕｒｇｏｏｄｈｅａｌｔｈ举杯祝您身体健康
ａｈｅａｖｙｄｒｉｎｋｅｒ豪饮者
（七）致歉（Ａｐｏｌｏｇｉｚｉｎｇ）
１．Ｅｘｃｕｓｅｍｅ．———Ｎｏｔａｔａｌｌ．
２．Ｉｂｅｇｙｏｕｒｐａｒｄｏｎ．———Ｎｏｔａｔａｌｌ．

３．Ｉ�ｍｓｏｒｒｙｔｏｈａｖｅｇｉｖｅｎｙｏｕｓｏｍｕｃｈｔｒｏｕｂｌｅ．———Ｎｏｔｒｏｕｂｌｅａｔａｌｌ．
４．Ｉａｍｖｅｒｙｓｏｒｒｙ．———Ｉｔｄｏｅｓｎ�ｔｍａｔｔｅｒ．

５．Ｉａｍｓｏｒｒｙｔｏｈａｖｅｋｅｐｔｙｏｕｗａｉｔｉｎｇ．———Ｔｈａｔ�ｓａｌｌｒｉｇｈｔ．
６．Ｓｏｒｒｙｔｏｋｅｅｐｙｏｕｗａｉｔｉｎｇｆｏｒｓｕｃｈａｌｏｎｇｔｉｍｅ．———Ｎｅｖｅｒｍｉｎｄ．
７．Ｓｏｒｒｙｔｏｈａｖｅｉｎｔｅｒｒｕｐｔｅｄｙｏｕ．———Ｎｏｔａｔａｌｌ．
８．ＹｏｕｃａｎｎｏｔｂｅｌｉｅｖｅｈｏｗｓｏｒｒｙＩａｍ．———Ｆｏｒｇｅｔａｂｏｕｔｉｔ．

９．ＷｏｒｄｓｃａｎｎｏｔｄｅｓｃｒｉｂｅｈｏｗｓｏｒｒｙＩａｍ．———Ｄｏｎ�ｔｗｏｒｒｙａｂｏｕｔｉｔ．
ｉｎｔｅｒｒｕｐｔ［�ｉｎｔ�′ｒ�ｐｔ］ｖｔ．打断（讲话）　　　ｄｅｓｃｒｉｂｅ［�ｄｉｓ′ｋｒａｉｂ］ｖｔ．描述

（八）承认错误（ＡｄｍｉｔｔｉｎｇＯｎｅ�ｓＥｒｒｏｒｓ）
１．Ｍｙｍｉｓｔａｋｅ．

２．Ｉｓｈｏｕｌｄｎ�ｔｈａｖｅｓａｉｄｔｈａｔ．（不该说这样的话）
３．Ｉｄｉｄｎ�ｔｍｅａｎｉｔ．（不是故意的）
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４．Ｉｄｉｄｎ�ｔｍｅａｎｔｏｄｏｉｔ．（不是故意那样做的）
５．Ｉｄｉｄｎ�ｔｍｅａｎｉｔｔｈａｔｗａｙ．（本来不是那个意思）

（九）承担责任（ＴａｋｉｎｇＲｅｓｐｏｎｓｉｂｉｌｉｔｙ）
１．Ｉｔ�ｓｍｙｆａｕｌｔ．

２．Ｉｔ�ｓａｌｌｍｙｆａｕｌｔ．
３．Ｉ�ｍｆｕｌｌｙｒｅｓｐｏｎｓｉｂｌｅ．（负全部责任）

４．Ｉｂｌａｍｅｎｏｏｎｅｂｕｔｍｙｓｅｌｆ．（不怪别人，只怪自己）
（十）致谢（Ｓａｙｉｎｇ“ＴｈａｎｋＹｏｕ”）
１．Ｔｈａｎｋｙｏｕ．———Ｙｏｕａｒｅｗｅｌｃｏｍｅ．／Ｔｈａｔ�ｓａｌｌｒｉｇｈｔ．
２．Ｔｈａｎｋｙｏｕｖｅｒｙｍｕｃｈ．———Ｙｏｕａｒｅｍｏｓｔｗｅｌｃｏｍｅ．

３．Ｔｈａｎｋｙｏｕｓｏｍｕｃｈ．———Ｔｈｅｐｌｅａｓｕｒｅｉｓｍｉｎｅ．
４．Ｔｈａｎｋｓａｌｏｔ．———Ｄｏｎ�ｔｍｅｎｔｉｏｎｉｔ．

５．Ｔｈａｎｋｙｏｕｆｏｒｃｏｍｉｎｇ．———ＯＫ．Ｔｈａｎｋｙｏｕ．
６．Ｔｈａｎｋｙｏｕｆｏｒｙｏｕｒｋｉｎｄｎｅｓｓ．———Ｄｏｎ�ｔｍｅｎｔｉｏｎｉｔ．

７．Ｔｈａｎｋｙｏｕｆｏｒｙｏｕｒｈｅｌｐ．———Ｉｔ�ｓｍｙｐｌｅａｓｕｒｅ．
（十一）提供帮助（ＯｆｆｅｒｉｎｇＨｅｌｐ）
１．ＣａｎＩｈｅｌｐｙｏｕ？———Ｙｅｓ．Ｉ�ｄｌｉｋｅｔｏｈａｖｅｓｏｍｅｄｒｉｎｋ．
２．ＭａｙＩｈｅｌｐｙｏｕ？———Ｎｏ，ｔｈａｎｋｙｏｕ．Ｉａｍｊｕｓｔｈａｖｉｎｇａｌｏｏｋ．

３．ＷｈａｔｃａｎＩｄｏｆｏｒｙｏｕ？
４．ＩｓｔｈｅｒｅａｎｙｔｈｉｎｇＩｃａｎｄｏｆｏｒｙｏｕ？

（十二）电话（ＴｅｌｅｐｈｏｎｅＣａｌｌｓ）
１．Ｈｅｌｌｏ！ＴｈｉｓｉｓｔｈｅＳｅａｓｉｄｅＢａｒ．ＷｈａｔｃａｎＩｄｏｆｏｒｙｏｕ？
２．Ｈｅｌｌｏ！ＴｈｉｓｉｓｔｈｅＨａｐｐｙＢａｒ．Ｗｈｏａｒｅｙｏｕｃａｌｌｉｎｇ？
３．ＭａｙＩａｓｋｗｈｏｉｓｃａｌｌｉｎｇ？（请问您是谁？）
４．Ｊｕｓｔａｍｏｍｅｎｔ．Ｉ�ｌｌｇｏａｎｄｇｅｔｈｉｍ．
５．Ｈｏｌｄｔｈｅｌｉｎｅ，ｐｌｅａｓｅ．Ｉ�ｌｌｐｕｔｙｏｕｔｈｒｏｕｇｈ．

６．Ｉ�ｍｓｏｒｒｙ，ｔｈｅｌｉｎｅｉｓｂｕｓｙ．Ｗｉｌｌｙｏｕｃａｌｌｌａｔｅｒ？
７．Ｈｅｌｌｏ！ＴｈｉｓｉｓＪｏｈｎＳｍｉｔｈ（ｓｐｅａｋｉｎｇ）．

８．Ｗｈｏｄｏｙｏｕｗａｎｔｔｏｓｐｅａｋｔｏ？
９．Ｗｈｏｄｏｙｏｕｗａｎｔｔｏｔａｌｋｔｏ？
１０．Ｈｅｌｌｏ，ｃｏｕｌｄＩｓｐｅａｋｔｏＪａｃｋ，ｐｌｅａｓｅ？———Ｓｐｅａｋｉｎｇ．
１１．Ｈｅ�ｓｎｏｔｉｎ，ｗｏｕｌｄｙｏｕｌｉｋｅｔｏｃａｌｌｂａｃｋ？（他不在，您等一会儿再打过来好吗？）

１２．ＭａｙＩｔａｋｅａｍｅｓｓａｇｅ？
１３．Ｓｏｒｒｙ，ｙｏｕ�ｖｅｄｉａｌｅｄｔｈｅｗｒｏｎｇｎｕｍｂｅｒ．

ｔｏｇｏａｎｄｇｅｔｈｉｍ去叫他　　　　ｔｏｈｏｌｄｔｈｅｌｉｎｅ别挂断电话
ｔｏｐｕｔｓｂ．ｔｈｒｏｕｇｈ接通电话 Ｔｈｅｌｉｎｅｉｓｂｕｓｙ．电话占线

ｔｏｗａｎｔｔｏｓｐｅａｋｗｉｔｈ要找谁 ｓｐｅａｋｉｎｇ请说吧，我就是
ｔｏｔａｋｅａｍｅｓｓａｇｅ留言
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（十三）结账（ＰａｙｉｎｇＢｉｌｌ）
１．Ｗａｉｔｅｒ！Ｃｈｅｃｋ，ｐｌｅａｓｅ．

２．Ｂｒｉｎｇｍｅｔｈｅｂｉｌｌ，ｐｌｅａｓｅ．———Ｈｅｒｅｙｏｕａｒｅ，ｓｉｒ．
３．Ｈｅｒｅｉｓｙｏｕｒｂｉｌｌ．Ｐｌｅａｓｅｃｈｅｃｋｉｔ．

４．Ｈｏｗａｒｅｙｏｕｇｏｉｎｇｔｏｐａｙ，ｉｎｃａｓｈｏｒｗｉｔｈａｃｒｅｄｉｔｃａｒｄ？
５．Ｙｏｕｒｂｉｌｌｔｏｔａｌｓ３８７ｙｕａｎ．

６．Ｈｅｒｅａｒｅｙｏｕｒｃｈａｎｇｅａｎｄｒｅｃｅｉｐｔ．Ｐｌｅａｓｅｋｅｅｐｔｈｅｍ．
７．ＷｅｔａｋｅＡｍｅｒｉｃａｎＥｘｐｒｅｓｓ，ＭａｓｔｅｒＣａｒｄａｎｄＤｉｎｅｒｓ�Ｃｌｕｂ．Ｗｈｉｃｈｏｎｅｗｏｕｌｄｙｏｕｌｉｋｅｔｏｕｓｅ？
８．Ｗｅｄｏｎ�ｔａｃｃｅｐｔｔｉｐｓｉｎｏｕｒｂａｒ．Ｔｈａｎｋｙｏｕａｎｙｗａｙ．
ｃｒｅｄｉｔｃａｒｄ信用卡　　　　　　　　　ｔｏｔａｌ［′ｔ�ｕｔｌ］ｖｔ．总数达到

ＡｍｅｒｉｃａｎＥｘｐｒｅｓｓ美国运通卡 ＭａｓｔｅｒＣａｒｄ万事达卡
Ｄｉｎｅｒｓ�Ｃｌｕｂ美国大来卡

（十四）道别（ＳａｙｉｎｇＧｏｏｄ-ｂｙｅ）
１．Ｇｏｏｄ-ｂｙｅ！———Ｇｏｏｄ-ｂｙｅ！

２．Ｇｏｏｄｎｉｇｈｔ！———Ｇｏｏｄｎｉｇｈｔ！
３．Ｓｅｅｙｏｕｔｏｍｏｒｒｏｗ．———Ｓｅｅｙｏｕ．
４．Ｓｅｅｙｏｕｓｏｏｎ．———Ｇｏｏｄ-ｂｙｅ！
５．Ｓｅｅｙｏｕｌａｔｅｒ．———Ｇｏｏｄ-ｂｙｅ！

６．Ｉ�ｌｌｂｅｓｅｅｉｎｇｙｏｕ．
７．Ｉｈｏｐｅｗｅ�ｌｌｍｅｅｔａｇａｉｎｓｏｍｅｔｉｍｅ．———Ｉｈｏｐｅｓｏ，ｔｏｏ．

８．Ｓｅｅｙｏｕ．（非正式用语）
９．Ｓｅｅｙｏｕｎｅｘｔｙｅａｒ．
１０．Ｇｏｏｄｔｏｓｅｅｙｏｕ．Ｈｏｐｅｔｏｓｅｅｙｏｕａｇａｉｎ．
１１．Ｎｉｃｅｔａｌｋｉｎｇｔｏｙｏｕ．———Ａｎｄｙｏｕ，ｔｏｏ．
１２．Ｇｏｏｄｌｕｃｋ！
１３．Ｇｏｏｄ-ｂｙｅａｎｄｇｏｏｄｌｕｃｋ！

１４．Ｗｅ�ｖｅｅｎｊｏｙｅｄｔｈｅｄｒｉｎｋｓｖｅｒｙｍｕｃｈ．———Ｔｈａｎｋｙｏｕ．Ｉｈｏｐｅｙｏｕ�ｌｌｃｏｍｅａｇａｉｎ．
１５．Ｈａｖｅａｎｉｃｅｔｒｉｐｈｏｍｅ！———Ｔｈａｎｋｙｏｕ．

１６．Ｈａｖｅａｐｌｅａｓａｎｔｊｏｕｒｎｅｙ．
１７．Ｐｌｅａｓｅｇｉｖｅｍｙｂｅｓｔｒｅｇａｒｄｓｔｏｙｏｕｒｆａｍｉｌｙ．

三、调酒基本规则（ＢａｓｉｃＭｉｘｉｎｇＲｕｌｅｓ）

１．Ｍｉｘｅｄｄｒｉｎｋｓａｒｅｏｎｌｙａｓｇｏｏｄａｓｔｈｅｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔｓｕｓｅｄ．Ｔｈｅｙｓｈｏｕｌｄａｌｗａｙｓｂｅｔｈｅｂｅｓｔｗｈｅｔｈｅｒｉｔ

ｂｅｌｉｑｕｏｒ，ｆｒｕｉｔｊｕｉｃｅｓ，ｏｒｍｉｘｅｒ．
２．Ｇｌａｓｓｗａｒｅｓｈｏｕｌｄｓｐａｒｋｌｅ．Ｕｓｅｏｎｅｔｏｗｅｌｆｏｒｗｉｐｉｎｇａｎｄａｎｏｔｈｅｒｆｏｒｐｏｌｉｓｈｉｎｇ．

３．Ａｃｃｕｒａｃｙｉｎｔｈｅｆｏｒｍｕｌａａｓｓｕｒｅｓｕｎｉｆｏｒｍｉｔｙ．Ｆｏｌｌｏｗｒｅｃｉｐｅｓｃａｒｅｆｕｌｌｙ．
４．Ｍｅａｓｕｒｅｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔｓ．Ｕｓｅａｍｅａｓｕｒｉｎｇｊｉｇｇｅｒ．

５．Ｓｔｉｒｂｒｉｓｋｌｙｃｏｃｋｔａｉｌｓｔｈａｔｓｈｏｕｌｄｂｅｓｔｉｒｒｅｄ．Ｔｈｅｓｅａｒｅｇｅｎｅｒａｌｌｙｍｉｘｔｕｒｅｓｏｆｌｉｑｕｏｒａｎｄｗｉｎｅ．Ｓｔｉｒ
ｌｏｎｇｅｎｏｕｇｈｔｏｍｉｘ-ａｐｐｒｏｘｉｍａｔｅｌｙｓｅｖｅｎｓｔｉｒｓ．Ｏｖｅｒ-Ｓｔｉｒｒｉｎｇｗｉｌｌｄｉｌｕｔｅｔｈｅｄｒｉｎｋ．Ａｍｅｌｔｅｄｉｃｅ
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ｃｕｂｅｐｒｏｄｕｃｅｓａｂｏｕｔｔｗｏｏｕｎｃｅｓｏｆｗａｔｅｒ．
６．Ｓｈａｋｅｆｉｒｍｌｙ（ｄｏｎｏｔｒｏｃｋ）ｃｏｃｋｔａｉｌｓｔｈａｔａｒｅｓｈａｋｅｎ．Ｔｈｅｓｅａｒｅｕｓｕａｌｌｙｔｈｅｃｏｃｋｔａｉｌｓｗｈｏｓｅｒｅｃｉｐｅｓ

ｉｎｃｌｕｄｅｓｕｇａｒ，ｆｒｕｉｔｊｕｉｃｅｓ，ｃｏｒｄｉａｌｓ，ｃｒｅａｍ，ｅｔｃ．
７．Ａｌｗａｙｓｕｓｅｆｒｅｓｈ，ｃｌｅａｎｉｃｅ．Ｎｅｖｅｒｒｉｎｓｅｏｒｒｅ-ｕｓｅｉｃｅｅｖｅｎｆｏｒｍａｋｉｎｇａｎｅｗｓａｍｅｃｏｃｋｔａｉｌ．Ｕｓｅ

ｃｕｂｅｏｒｃｒａｃｋｅｄｉｃｅ．Ｓｈａｖｅｄｉｃｅｉｓｔｏｏｆｉｎｅｉｎａｈａｎｄ-ｓｈａｋｅｎｃｏｃｋｔａｉｌ．Ｉｔｗｉｌｌｍｅｌｔａｎｄｄｉｌｕｔｅｂｅ-
ｆｏｒｅｃｈｉｌｌｉｎｇｔｈｅｄｒｉｎｋｐｒｏｐｅｒｌｙ．Ｈｏｗｅｖｅｒ，ｗｈｅｎｍａｋｉｎｇｄｒｉｎｋｓｉｎａｂｌｅｎｄｅｒ，ｓｈａｖｅｄｉｃｅｉｓｔｈｅ

ｍｏｓｔｐｒａｃｔｉｃａｌｔｏｕｓｅ．
８．Ｕｓｅｏｎｌｙｐｅｒｆｅｃｔｆｒｅｓｈｆｒｕｉｔ．Ｄｏｎｏｔｓｌｉｃｅｏｒａｎｇｅｓｏｒｌｅｍｏｎｔｏｏｔｈｉｎｌｙ．Ｔｈｅｙｗｉｌｌｃｕｒｌａｎｄａｐｐｅａｒ
ｔｏｄｒｏｏｐ．Ｃｏｖｅｒｔｈｅｓｌｉｃｅｄｆｒｕｉｔｗｉｔｈａｄａｍｐｎａｐｋｉｎ．Ｔｈｉｓｗｉｌｌｋｅｅｐｉｔｆｒｅｓｈａｎｄｐｒｅｖｅｎｔｓｉｔｓｄｒｙ-
ｉｎｇｏｕｔ．

９．Ｕｓｅｏｎｌｙｔｈｅｂｅｓｔｍｉｘｅｒ，ｂｅｉｔｃｌｕｂｓｏｄａ，ｔｏｎｉｃｗａｔｅｒ，ｇｉｎｇｅｒａｌｅ，ｅｔｃ．Ａｎｉｎｄｉｆｆｅｒｅｎｔｏｒｐｏｏｒ
ｍｉｘｅｒｗｉｌｌｓｐｏｉｌｔｈｅｆｉｎｅｓｔｌｉｑｕｏｒｉｎｔｈｅｗｏｒｌｄ．

１０．Ｆｏｒｂｉｔｔｅｒｓｏｒｏｔｈｅｒｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔｓｗｈｅｒｅｔｈｅｒｅｃｉｐｅｕｓｕａｌｌｙｓｐｅｃｉｆｉｅｓｏｎｌｙａｄａｓｈ，ｕｓｅａｓｐｅｃｉａｌ
“ｄａｓｈｅｒ”ｓｔｏｐｐｅｒ．Ｔｈｉｓｗｉｌｌａｓｓｕｒｅｔｈｅｐｒｏｐｅｒｄａｓｈ，ｗｈｉｃｈｉｓ１／６ｏｆａｔｅａｓｐｏｏｎ．

１１．Ｌｅｍｏｎｓａｎｄｏｒａｎｇｅｓｗｉｌｌｇｉｖｅｍｏｒｅｊｕｉｃｅｉｆｙｏｕｆｉｒｓｔｓｏａｋｔｈｅｍｉｎｗａｒｍｗａｔｅｒ．
１２．Ｓｅｒｖｉｎｇａｃｏｃｋｔａｉｌｉｎａｐｒｅ-ｃｈｉｌｌｅｄｇｌａｓｓｗｉｌｌｋｅｅｐｉｔｃｏｌｄｌｏｎｇｅｒｔｈａｎｓｅｒｖｉｎｇｉｔｉｎａｗａｒｍｇｌａｓｓ．
Ｉｆｙｏｕｗｉｓｈｔｏｆｒｏｓｔｔｈｅｒｉｍｏｆｔｈｅｃｏｃｋｔａｉｌｇｌａｓｓ，ｍｏｉｓｔｅｎｔｈｅｒｉｍｌｉｇｈｔｌｙａｎｄｄｉｐｉｔｉｎｐｏｗｄｅｒｅｄ
ｓｕｇａｒｓｐｒｅａｄｕｐｏｎｗａｘｐａｐｅｒ．

１３．Ｔｏｒｅｍｏｖｅｔｈｅ“ｓｎｏｗｙ”ｌｏｏｋｏｎｉｃｅｃｕｂｅｓ，ｓｐｒｉｎｋｌｅｗｉｔｈｌｕｋｅｗａｒｍｗａｔｅｒ．Ｃｏｌｏｒｅｄｉｃｅｃｕｂｅｓｗｉｌｌ
ｍａｋｅｌｏｎｇｄｒｉｎｋｓｃｏｌｏｒｆｕｌｌｙａｔｔｒａｃｔｉｖｅ．

１４．Ｕｓｅｗｈｉｔｅｏｆｅｇｇｏｎｌｙｆｏｒｆｏａｍｉｎｇｃｏｃｋｔａｉｌｓ．
１５．Ｃｏｃｋｔａｉｌｓｓｈｏｕｌｄａｌｗａｙｓｂｅｓｔｒａｉｎｅｄｕｐｏｎｓｅｒｖｉｎｇ．
１６．Ｆｏｒｃｏｃｋｔａｉｌｓｔｈａｔａｒｅｔｏｂｅｓｔｉｒｒｅｄ，ｕｓｅｍｉｘｉｎｇｇｌａｓｓｅｓａｎｄｉｃｅ-ｃｕｂｅｓ．Ｆｏｒｃｏｃｋｔａｉｌｓｔｈａｔａｒｅｔｏｂｅ
ｓｈａｋｅｎ，ｕｓｅｂａｒａｓｈａｋｅｒａｎｄｓｍａｌｌｃｒａｃｋｅｄｉｃｅ．
ａｃｃｕｒａｃｙ［′�ｋｊｕｒ�ｓｉ］ｎ．准确　　　　ｕｎｉｆｏｒｍｉｔｙ［�ｊｕ：ｎｉ′ｆ�：ｍｉｔｉ］ｎ．一致
ｄｉｌｕｔｅ［ｄａｉ′ｌｊｕ：ｔ］ｖｔ．冲淡 ｍｅｌｔ［ｍｅｌｔ］ｖｉ．融化

ｃｕｒｌ［ｋ�：ｌ］ｖｉ．卷曲 ｄｒｏｏｐ［ｄｒｕ：ｐ］ｖｔ．低垂；下垂
ｉｎｄｉｆｆｅｒｅｎｔ［ｉｎ′ｄｉｆ�ｒ�ｎｔ］ａ． ｓｐｅｃｉｆｙ［′ｓｐｅｓｉｆａｉ］ｖｉ．指定

质量不高的；普通的；相当差的 ｍｏｉｓｔｅｎ［′ｍ�ｉｓｎ］ｖｔ．使湿润
ｗａｘｐａｐｅｒ蜡纸 ｌｕｋｅｗａｒｍ［�ｌｕ：ｋ′ｗ�：ｍ］ａ．微温的
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